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Mili kamaradi, kolegové, barmani, milovnici barové kultury!

JelikozZ se barmansky styl, ktery je nazyvan free style, flair ¢i volny styl dostal za uplynula léta nékam, odkud
pavodné nevychazi, tedy do vrcholového sportu misto efektivniho stylu s cilem urychlit si praci a pfi tom
pobavit hosta, rozhodli jsme se usporadat barmanskou soutéz zamérenou na barmana a jeho hosta, tedy na
propojeni téchto dvou stran barového pultu.

Dovolte, abych Vas touto cestou seznamil s barmanskou soutézi, libovolného stylu — Summer Bartenders
Competition 2016, kterou chceme ve spolupraci s nasimi partnery pripravit a zorganizovat v lété letosniho
roku. Tato divacky zajimava podivana a profesné kvitovana prilezitost k porovnani vlastniho barmanského
uméni s uménim svych kolegyr a koleg(i, se odehraje na plazi Windy Point v Cerné v PoSumavi na bfehu Lipna.

Profesionalni Uroven soutéZe zaruCuje nejen Ucast naprosté Spicky barmanského femesla v poroté, ale i
systém bodovani jednotlivych soutéZicich a to i samotnymi divaky, tedy barovymi hosty.

Ptate se, proc vlastné tuto soutéZ organizujeme — dlvod je prosty. Je jim snaha o neustdlé zvySovani Urovné
barmanského stylu na soutéZi i mimo ni, pfi pfimém kontaktu se zakaznikem. VZdyt snad kazdy dnes vi, Ze
namichat drink znamenda nejen zvolit spravny pomeér jednotlivych prisad, ale predevSim svym origindlnim a
vysoce profesionalnim pristupem zaujmout zakaznika a vyvolat v ném chut zopakovat objednavku ¢i navstévu
podniku.

TéSime se na Vase ohlasy a hojnou ucast!

Za JBPR SBC 2016 a Czech Flair Team CBA

David Neumann a cely realiza¢ni tym

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
Siméackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz Stranka 2z 6



http://www.cbanet.cz/

Program soutéze:

JBPR SUMMER BARTENDERS COMPETITION 2016
Datum 2.9.2016
Misto konani | PlaZ www.windypoint.cz Cerna v Posumavi
Program Do 14.00 hod. |Prfichod soutéZicich - registrace
15.00 hod. Rozprava se soutézicimi
16.00 hod. Zacatek soutéze
22.00 hod. Predpokladany konec soutéze
Ceny 1. misto Origindlni trofej, K¢ 15tis cash, produkty od spol. JBPR v hodnoté 5tis,
vikendovy pobyt pro dvé osoby ve welness hotelu ve Spindlerové
Mlyné, vécné ceny
2. misto Origindlni trofej, K¢ 10 tis. cash, vécné ceny
3. misto Origindlni trofej, K¢ 5 tis. cash, vécné ceny
Cena divaka Co daji divaci ©
Ucastnicky na misté K¢ 500,-
poplatek
Hodnoceni SoutéZ je zapocitdvana do Barmana roku 2016 a pohdaru znacky Monin

VSeobecna pravidla:
1/ Ve dne 2.9.2016 se musi vSichni soutéZici dostavit nejpozdéji do 14.00 hod. na plaz www.windypoint.cz,
zaregistrovat se a zaplatit startovné K¢ 500,-

2/ Soutézici nemusi byt ¢leny Zadné barmanské asociace, avsak pokud jste ¢leny CBA, soutézZ se bude
zapocitavat do hodnoceni barmana roku v kategorii flair.

3/ Soutéz se sklada ze ctyr disciplin v tomto poradi:
a) michdani cocktaill na rychlost — (speed mixing)
b) nalévani surovin od oka (pour tests)

c) znalosti barmana (bar knowledge)
d) vlastni styl a drink (working style and drink)

4/ Kazdy barman bude soutéZit ve vysSe uvedenych disciplinach po sobé jdoucich najednou, tedy takto:

SPEED MIXING - Pfi pfichodu barmana na stage si porota vybere 5 z 10ti niZze uvedenych cocktailt a

ukolem barmana bude pfipravit téchto pét drinkd nardz co nejrychleji. Za kazdou chybu (nedodrzeni
postupu, chybéjici suroviny, Cistota provedeni, ...) bude barmanovi pti¢tena jedna sekunda z celkového casu,
naopak za kazdy trik, efektivni pohyb, celkovou profesionalitu barmana bude jedna sekunda odectena.
Vyuzit mGzete jak klasicky styl tak working flair, [ahve na speed mixing, kelimky na drinky, ovoce a ostatni
potfebné véci budou pfipaveny v soutéznim baru.

POUR TESTS — po dokonceni speed mixingu bude barman vyzvan porotou, aby nalil za barem pozadované
mnozstvi tekutiny do shakeru ¢i michaci sklenice , od oka” tedy technikou free pouring.

BAR KNOWLEDGE - po dokonceni pour testd barman predstavi svij ,fancy drink“, ktery bude nasledné
michat, pfiéemz mu porota poloZi par otazek z celkového barového provozu.
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WORKING STYLE AND DRINK — nyni mizZe barman michat libovolny drink svym vlastim stylem,

porota hodnoti celkovy dojem barmana a chut cocktailu. Barman ma k dispozici min. 15 sec — 5min na
pfipravu libovolného drinku. Vyuzit mlzZete jak klasicky styl, tak flair. U obou styll se bude hodnotit
profesionalita barmana, Cistota provedeni, zdbavnost vystoupeni, tedy celkovy , barovy zazitek”.

Barman smi pouzivat pouze originalni lahve s originalni etiketou.

0d kazdého druhu alkoholu, sirupu nebo ovocnych stav mize byt navic pouZita pouze jedna lahev,
celkem tedy dvé. Znamena to tedy, Ze barman, ktery bude mit v recepture napf. Havana Club rum, muze
pouzit max dvé lahve Havana, to samé plati i u ostatnich produktd v jeho recepture. Pouzivat se sméji pouze
produkty sponzorskych znacek, je zakazano pouzivat produkty konkurencnich firem. Lze pouzit vlastni, po
domadcku vyrobené produkty a dat je do lahvi bez originalni etikety, tedy do vlastni Cisté lahve, oznacené
vlastni etiketou s popisem ¢i nazvem produktu, tyto lahve mohou byt opét pouzity pouze dvé. Dzusy si
muze barman prelit do vlastnich nadob (store'n’pour, dzban).

4/ kazdy barman si mize pustit vlastni hudbu na celé jeho ,vystoupeni

5/ V pripadé predsoutézniho tréninku s lahvemi (pokud pouZivate flair) bude mozny pouze v uréeném
prostoru a pouze s tréninkovymi plastovymi [dhvemi. Barmani trénujici mimo tyto vyhrazené prostory budou
diskvalifikovani.

6/ Barmani si pfinesou své vlastni barové vybaveni (vybaveni na speed mixing bude na baru od poradatele)

7/ Poutziti tréninkovych ldhvi na soutéZ samotnou je zakazano.

8/ Soutézit se bude za dvéma bary, jeden bar bude slouZit na disciplinu speed mixing a pour tests a druhy na
vase vystoupeni, tedy vyrobu vaseho fancy drinku. Pfesné schéma barové stanice je soucasti vSeobecnych
pravidel (foto niZe). Set up baru si miZe soutézici prizplsobit dle své potreby.

9/ Vsechny ndpoje museji byt pfipravovany na expedicni desce barového pultu.

10/ Vsechny napoje budou podavany do kelimk(, na speedmixing doda kelimky poradatel na vlastni drink si
soutézici zajisti kelimky sami, ¢i mohou vyuzit kelimk( poradatele (0,04dcl, 0,3dcl, 0,5dcl, kybl 3L)

11/ Suroviny na ,fancy drink” zajisti poradatel viz. portfolio partnerskych produktd na zakladé zaslané
prihlasky. Po domacku vyrobené suroviny &i jiné suroviny potfebné k pripravé vaseho drinku, které nejsou
v seznamu nize si kazdy soutézici zajisti sam.

12/ V ptipadé, Ze byste k praci potfebovali barbacka, sezerite si prosim vlastniho ©

13/ Barmani musi pouZité lahve a barové pomlucky vracet béhem pripravy koktejlli na stejné misto, odkud je
vzali popfipadé je dat barbackovi.

14/ Pfi pouziti exhibition/show flairu musi mit soutéZici v lahvi nejméné 4 cl alkoholu.
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Foto a planek barové stanice
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Receptury soutéznich koktejlii na speedmixing

Mojito

5cl Havana Club 3 anos, % limetky, polévkova lzZice tt. cukru, hrstka maty, dolit sodou, drceni

Mai Tai

6¢cl Havana Club 3 anos, 2 cl Monin Apricot Brandy, 1cl Monin orgeat sirup, 1cl limetova stava, 15cl Happy day
Pineapple juice, shaker, ozdoba ananas a tresen

Long Island ice tea

2cl Havana Club 3 anos, 2cl Beefeater gin, 2cl Olmeca tequilla, 2cl Absolut vodka, 2cl Monin Curacao triple sec,
10cl coca cola, pfimo, ozdoba citron

Frozen Margarita

4cl Olmeca tequila, 2cl Monin Curacao Triple sec, 1cl Monin cukrovy sirup, 1cl Cerstva limetova stava, mixér,
ozdoba limetka

Tequila sunrise

4cl Omeca tequilla, 15cl Happy day orange juice, 1cl Monin Granadine, pfimo, ozdoba pomelo

High Society

4cl Beefeater gin, 2cl Campari, 2cl Monin Peach Liqueur, 15cl Happy day Grapefruit juice, shaker, ozdoba
grapefruit a tfeSen

Gin and tonic

4cl Beefeater gin, 15cl tonic pfimo, ozdoba limetka

Kamikaze

2cl Absolut vodka, 1cl Monin Triple sec, 1cl Monin Lime juice, shaker

Sex on the beach

4cl Absolut vodka, 2cl Monin Peach liqueur, 5cl Happy day Cranberry juice, 10cl Happy day orange juice,
shaker, ozdoba meloun

Vodka and Red Bull

4cl Absolut vodka, Red Bull, pfimo
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Portfolio produktu pro pripravu koktejlt

Komplet portfolio od spol. Jan Becher Pernod Ricard http://www.pernod-ricard.cz/portfolio/

Komplet portfolio od spol. Monin http://www.zanzibarcz.cz/category/view/40/monin-likery,
http://www.zanzibarcz.cz/category/view/55/70cl , http://www.zanzibarcz.cz/category/view/41/monin-puree
Komplet portfolio od spol. Red Bull

Komplet portfolio dZust od spol. Happy Day

Porota:

- Pavel Sima

- Ondiej Slapnicka
- Jaroslav Janousek
-Jan Pina

- David Neumann

Partnefri soutéze:
Ceskd barmanska asociace, Jan Becher Pernod Ricard, Monin, Happy Day, Red Bull, llly, Perrier, DaKine

Prihlaska do soutéze JBPR Summer Bartenders Competition 2016

Jméno a pfijmeni:

Jméno podniku:

Vék:

Email adresa:

Postovni adresa:

Mobil: Stat:

Nazev, receptura a technika pfipravy soutézniho fancy drinku:

Prihlasku, prosim, zasilejte nejpozdéji do 15. srpna 2016 na email: info@davidneumann.cz
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