Priloha C

PROPOZICE - Junior Teatender Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Prabéh soutéze:

Casovy limit:

Soutéz:

Hlavni komisar CBA:

Pravidla soutéze:

HAVIROVSKY TEA TASTING

Ceska barmanska asociace

Jan Zlamany, tel.: + 420 606 906 011, zlamany@cbanet.cz

21.2.2024

HOA a VOS Havifov s.r.0., Tajovského 1661/2d

do 10. 2. 2024 on-line na https://www.cbanet.cz/cba_souteze on-line registrace je

podminkou uc&asti na soutézi! PrihlaSenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem
GDPR https://www.cbanet.cz/cba_gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA

500,- K¢ za jednotlivce a 300,- K& za jeden doprovod. Hradi se na misté v hotovosti.
hodnoceni ,Teatender roku 2024
Degustace caje

Smyslové vnimani je dar. Souhra vini a chuti je pro vd8echny obory gastronomie
spole¢na. Pojdme spole¢né hravou formou objevit rozlicné chutové odstiny ¢aje.
Tato disciplina podobna sommelierské degustaci, €i kAvovému cuppingu odhali nové
talenty ve vaSich fadach.

Soutézicim je pfedlozeno 10 druhl ¢aju z portfolia partnera. Tyto ¢aje budou pfipra-
veny degustacni metodou v testerech (specialni inventar k degustaci ¢aje). Soutézi-
cim jsou predlozeny vylouhované nalevy véetné vylouhovanych €ajovych listkt
dopInéni popisem €aje urcujici druh, pivod.

Priprava degustaéni porce bude 1,8g na 5 minut, teplota vody bude 100°C a ¢as 5
minut na extrakci.

Soutézici budou mit 15 min. na seznameni se s €aji. BEhem ochutnavky si do svych
poznamek udélaji a paméti ulozi otisk jednotlivych €ajl tak, aby je nasledné dokazali
urcit pfi slepé degustaci. Otiskem je myslena barva nélevu, textura, viemy plnosti &i
lehkosti nalevu, trpkost, sladkost a nejrizné;si pfivlastky.

Nésleduje slepa degustace, pfi niZ je soutéZicim pfedloZzeno pouze 5 misek s vy-
louhovanym €ajem a ukolem je vyuZzit své poznamky a chutovou pamét ke sprav-
nému pfifazeni nazvu ¢aje k jednotlivym vzorkim. VSe v ¢ase 10 min. Vitézem je

ten, ktery v nejkratSim Case spravné zaradi nejvétsi pocet vzorka.

K pfipravé Caje bude pouzivana vyhradné pramenita voda AQUILA.

seznameni s Caji: 15 minut
slepa degustace: 10 minut

Soutéz bude probihat dvoukolové. V prvnim kole se soutézici rozdéli do dvou
skupin, kazda skupina absolvuje degustaci ¢aje, 5 nejlepSich z obou skupin postoupi
do finale. V druhém kole bude soutézit 10 finalistl stejnym principem jako v prvnim
kole.

Jan Zlamany - tel: +420 606 906 011, honza.zlamany@gmail.com

Caje uréené k degustaci jsou pfipraveny hlavnim komisafem nebo garantem


https://www.cbanet.cz/cba_souteze
mailto:honza.zlamany@gmail.com

Hodnoceni soutéze:

Harmonogram:

Materialné technické

zabezpeceni soutéze:

Doplfujici udaje:

soutéZe. Degustace se U€astni vSichni soutéZici najednou.

Dle platnych pravidel JTC umisténé na www.cbanet.cz. Rozhodnuti porot jsou
konecna. Pfipadny protest je mozné podat hlavniho komisare, vyhradné vSak v
misté a dni konani soutéze.

8:00 - 08:30 Registrace soutézicich a losovani

8:30 — 8:45 slavnostni zahgjeni, pravidla soutéz

14:00 vyhlaseni vitézl a ukonéeni soutéze

Pofadatel zajisti kompletni vybaveni pro tuto kategorii soutéze.

Informace o spojeni na potadatele HOA a VOS Havitov s.r.o., pani Ing. Zuzana
Kraj¢oviCova, e-mail: krajcovicova@obaka-havirov.cz, tel: +420 608 066 151, +420
731 414 249

Pro vSechny soutéZici a doprovod bude pfipraven obéd ve Skolni restauraci v¢.
obc&erstveni b&éhem dne.

Doprovodny program: v pribéhl celé soutéze budou probihat workshopy pivovaru
Radegast v NoSovicich a prezentace aktualnich produktd pivovaru Radegast v
NoSovicich


http://www.cbanet.cz/
mailto:krajcovicova@obaka-havirov.cz

