Kurs ,,Diplomovany pivni sommelier,,

Porada Rodinny pivovar Chodovar ve spolupraci s BIERkulturHAUS
a Ceskou barmanskou asociaci

Termin:
1. Cast 6.-10.2.2017 Rodinny pivovar Chodovar, Pivovarska 107, Chodova Plana
2. Cést 13.-17.2.2017 BIERkulturHaus, Dortfplatz 1, Obertrum, Rakousko

Obsah kurzu:
e Vyroba piva a suroviny, varianty vyrobnich postupu vafeni piva
e Gastronomie: Vycepni systémy, prezentace piva pfed hostem
o Prodej piva/ Marketing: pivo a zdravi, parovani piva a pokrm, pivo a pivai sklo
e Prakticky dkol: Vafeni vlastni varky specialnftho druhu piva
e Pivni senzorika: Hodnoceni, vady piva, typické a mezinarodni pivni styly, prakticky test a ochutnavka
e Pivni trh, pivni trendy, perspektivy do budoucna
e Pivni ritualy, Pivni archiv
e Praktické dkoly: Sestaveni pivntho listku, prace v restauraci — cepovani a prezentace piva
e Prohlidky pivovart
e Kurz zakoncen pisemnou a praktickou zkouskou

Cena:

2500,- Euro bez DPH.

V cené jsou zahrnuty obédy, obcerstveni a napoje v ramci kurzi, studijni materialy, navstévy pivovart,
zavérecna zkouska, vystaveni diplomu spojené s udélenim titulu ,,Diplomovany pivni sommelier®.

V cené neni zahrnuto ubytovani (bude zajisténo za vstficnych podminek), vecefe, doprava.

Komunikacni a vyukovy jazyk: anglicky
Diplomovany pivni sommelier je svétoveé uznavany titul znalce piva a pivni problematiky, nejvyssi
soucasné mozné dosazené vzdélani v tomto oboru. Absolvent se stane ¢lenem Czech Beer Specialist

Ceské barmanské asociace.

Vice informac{ a moznost piihlaseni ziskate na:
plevkaml@chodovar.cz nebo prokes@chodovar.cz

Uzavérka piihlasek pro kurz: 1.9.2016

www.kiesbyes.com www.chodovar.cz www.cbanet.cz
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