Generdlni partner workshopu: Hlavni partnefi:

) Cetely
WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S GASTRONOMICKYM
ZAMERENIM 3.-4.11.2017

R. JELINEK STQCI(

Original Crech Distitteries

PLZEN-BoZkov

VYJIMECNA NABIDKA
3.11.2017 Pozor rozhoduje rychlost
09:00 check-in a registrace na recepci CBA, rozdéleni do pracovnich skupin .
10:00 zahajeni praktickych workshop( reg|5trace!
1. Bar — Jak udélat dobrou domaci limonadu
2. Kava — Kévova zrna, defekty zrn, cupping Cena workshopu je 1999,- za jednoho
3. Caj — Zlata pravidla pfipravy ¢aje aneb vyhnéte se omylim pedagogického pracovnika.

4. Pivo — Pivo a Ceska legislativa — rozdéleni piva

12:00 jednotny pracovni obd Zahrnuje: ubytovani na dvoullzkovém

12:00 — 13:00 check-in na hotelové recepci pokoji, obéd, veceri, snidani a 3x coffee
13:00 — 15:00 pokracovani praktickych workshopti break, pro kazdého ucastnika pfipraven
15:00 ukonceni praktickych workshopt, coffeebreak, check-in v hotelové recepci darek.

18:00 spolecna vecere spojena s workshopem Romana Uhlite POZOR KAPACITA OMEZENA

"Eat & Drink" - parovani pokrmu s koktejly
21:00 diskuze, moznost vyuziti ve€erniho baru (neni zahrnuto v cené workshopu)

4.11.2017

07:00 — 08:00 snidané v hotelové restauraci

08:00 — 11:00 teoretické bloky prednasek

11:00 ukonceni workshopu, predani certifikatl, check-out

Partnefi workshopu: o s, Medialni partnefi:
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