Czech Bartenders Association

Zavazna prihlaska na Workshop CBA
pro pedagogické pracovniky skol s gastronomickym zameérenim
Brno 26.—27.4. 2024

Zavazné se prihlasujeme na workshop pro pedagogické pracovniky skol s gastronomickym zamérenim. Seznam
prihlasenych ucastnik(:

1. Jméno a pfijmeni, datum narozeni:

Telefonni Cislo: Email: @

2. Jméno a pfijmeni, datum narozeni:

Telefonni Cislo: Email: @

3. Jméno a pfijmeni, datum narozeni:

Telefonni Cislo: Email: @

4. Jméno a pfijmeni, datum narozeni:

Telefonni Cislo: Email: @

Ptihlaska je zavazna po Uhradé ucastnického poplatku ve vysi 4.199, - CZK/ osoba. Celkovou ¢astku za viechny

vs v

prihladené uhradte na ¢&islo Gétu CBA: 2701733273/2010 pod variabilnim symbolem — IC vasi $koly. Faktura Vam
bude vystavena a zaslana na e-mail po obdrZeni platby. Prihlasky zasilejte nejpozdéji do 31. 3. 2024.

Pro bezproblémové vystaveni faktury, doplite ndsledujici udaje:

Pfesny nazev skoly:

IC: Adresa gkoly:

Cislo bankovniho spojeni:

Tel. ¢islo na odpovédného zastupce:

E-mail pro zaslani faktury / na Skolu: @

PFihlagenim davam Ceské barmanské asociaci z. s. souhlas, aby ve smyslu nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 2016/679 o ochrané
fyzickych osob v souvislosti se zpracovanim osobnich Gdaji a o volném pohybu téchto Gdajd a o zruSeni smérnice 95/46/ES (obecné nafizeni o
ochrané osobnich Gdajd) zpracovavala nékteré osobni tidaje vyse uvedenych téastnikil. GDPR kodex Ceské barmanské asociace, ktery se touto
problematikou zabyva, naleznete na adrese www.cbanet.cz/cba gdpr.

\Y dne

jméno a pfijmeni odpovédného zastupce

Vyplnénou ptihlasku zaslete obratem na e-mail: svojanovska@chanet.cz.
Veskeré dotazy tykajici se fakturace smérujte na pani Svojanovskou.
Termin zaslani prihlasek do 31. 3. 2024.



https://www.cbanet.cz/cba_gdpr
https://www.cbanet.cz/cba_gdpr
mailto:svojanovska@cbanet.cz
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WORKSHOP CBA

PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S GASTRONOMICKYM ZAMERENIM
26. - 27. 4. 2024

Patek 26.4. Sobota 27.4.
09:00 registrace na recepci CBA v centru ABZAC 06:30 - 08:30 snidané v hotelové restauraci
PLZER-BOIKOV rozdé&leni do pracovnich skupin 09:00 odjezd autobusem do centra ABZAC
10:00 zahajeni prakticikychvworkshopﬁ 09:30 teoretické bloky prednasek
l. STOCK PLZEN-BOZKOV 130 predani certifikatl, odjezd

- Pre dinner cocktail
Il. Na cocktail s RUDOLFEM JELINKEM
[ll. Parovani ¢aje a pokrmu

R. JELINEK

Criginal Corch Fistitlories

IV. Prazeni kavy, cupping Cena workshopu 4.199,-Ké/os.
A\ U~ 13:00 obéd dale zahrnuje:
MATTONI 1873 14:00 CORMEN - hygiena v odbytovych stfediscich * Ubytovani na dvoultizkovem pokoji

gastronomickych provoz(i - dopravu na hotel a zpét do centra

e T 5 - obed, veceri ffee b
15:00 pokracovani praktickych workshopu P e S

- 18:00 vecete POZOR KAPACITA OMEZENA!
MON IN 18:30 vecerni program v rezii VIP zastupcem spolecnosti
STOCK PlzeR-Bokov PRIHLASKY ZASILEJTE

odjezd autobusem do hotelu NEJPOZDEJI DO 31. 3. 2024
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- prvni volba pro gostronomiii
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