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Ceska slivovice v PaFizi

rvniho prosince loriského roku
Pprobéhla ve Francii mezina-

rodnibarmanska soutéz ULTI-
MATE MONIN CUP 2014. Soutéz
se konala v Pafizi, kam se sjeli mladi
barmani z 37 zemi svéta.

Nominaci za Ceskou republiku
ziskal Robin Kapusta, ktery vyhral
v roce 2013 pohar Monin junior.
Na sout€z byl doprovazen brand
ambasadorem firmy Monin za
Ceskou republiku panem Janem
Horinkem.

SoutéZici méli své soutézni kok-
tejly zaméfit na svou zemi, Robin
michal koktejl s nazvem Czech He-
ritage, kde pouzil typicky cesky al-
kohol - slivovici. Svijj koktejl po do-

e N
Koktejl Czech
Heritage

» 10mI MONIN Apple Pie syrup

« 10mI MONIN Almond syrup

« 20mlrum

» 10ml Bohemia Honey liqueur

« 40ml apple juice

« zpusob vyroby: shaker

« ozdoba: vanilkovy lusk,
hrebicek, tymian, bila fedkev,
badyan, skoficovy cukr
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konceni komentoval odborné poroté
v anglickém jazyce. Robin se umistil
na krasném 20. misté. @

Robin Kapusta ze
Zlina (uprostied)
chtél byt paivodné
kuchafem a vést
néjakou velkou
kuchyni. Nyni

se presouva

mezi barmanské
profesionaly.

K
® Generdini partner Hostitel konference Plan akci éeSké barmanské asociace
2

KONFERENCE BOHEMIA SEKT C,?,T.,,, + Tl tnora 2015 Kromerizska koktejlova

21.-23.3.2015 Vo Pine concness nores souté? - JCC, JFC, JMK

FRAGUE + 19 unora 2015 Amundsen Vodka
Bartenders Junior Cup
. - Top Gastro & Hotel
POZVANKA NA KONFERENCI 2015 JCC
« 20.Unora 2015 Dilmah Czech

Teatenders Cup -
Top Gastro & Hotel
2015 - JMK

Johnnie Walker Cup - /, *
Professional Cocktail %‘l MEMB?
Competition - Top -

Gastro & Hotel 2015 - PCC

Baileys Professional Mistr Kavy -

Top Gastro & Hotel 2015 - PMK

Havana Club Flair Cup - Top Gastro & Hotel 2015 -
JFC, PFC

Mistr kavy - Podébrady Cup 2015 - JMK

Mattoni Grand Drink 2015 - CBA nomination

CBA 2015

21.-23.3. 2015
Clarion Congress Hotel Prague

*okk ok » 21 unora 2015

CLENSKA scHUZE CBA - 21.unora 2015
CBA OPENING PARTY
MATTONI GRAND DRINK 2015
— CBA NOMINATION ROUND

» 22 Unora 2015

« 17 brezna 2015
» 21 bfezna 2015

v « round - PCC
soutezni prezentace MISTR KAVY a CZECH TEATENDERS « 22.brfezna 2015  Bohemia Sekt Cocktail Competition - Grand Prix
CBA PARTY CBA 2015

) » 26. brezna 2015
BOHEMIA SEKT COCKTAIL COMPETITION 2015 . 26.brezna 2015

GRAND PRIX CBA - THE BEST BARTENDERS 2015 + 31 bfezna 2015

Amundsen Cup Prosté&jov 2015 - JCC

Mistr Kavy - Tatra Cup - Prosté&jov - JMK
Amundsen Cup - O pohdr namestkyne hejtmana
MS kraje 2015 - JCC, JMK

Amundsen Cup - Plzerisky sejkr 2015 - JCC,

JFC, PFC, JMK

Labsky pohar 2015 - JCC, JMK

« 16.dubna 2015

V ramci programu budou vyhlaseny pohary CBA za rok 2014 a udélena ocenéni.

» 13 kvetna 2015

VYSVETLIVKY:
JCC - junior classic competition, JFC - junior flair competition, JMK - junior
mistr kavy, JTC - junior teatender competition, PCC - professional classic

CZECH competition, PFC - professional flair competition, PMK - profi mistr kavy

CZECH TEAM

www.cbanet.cz
Ceska barmanska asociace, o.s., Simac¢kova 1361/147, 628 00 Brno
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Zatecké pivni michani

ne 21. 1. 2015 se uskutec-
Dnil jiz 7. ro¢nik barmanska

soutéze v Zatci v michani
drinkd z piva. Letos jsme se se-
tkali jiz podruhé v Lidovém domé
Panamera, ktery se z loniského
roku osvéd¢il. Mladi a nadg¢jni
barmani a barmanky se utkali
v kategoriich:

¢ Junior Cocktail Competititon,
kde zvitézila soutézici z Tresti
Katefina Svejdova. Druhé mis-
to obsadil Filip Jung z Prahy
a na tietim misté Tereza Dun-

¢ Junior Flair Competition,

na prvnim misté se umistil
mlady barman Lukas Jilek,
ktery si prijel pro vitézstvi

az ze Bzence. Druhé misto
obsadil Lukas Kos$nar z Par-
dubic a trojici uzavira domaci
soutézici Marek Truba¢, Zatec.

Professional Flair Competition,
zde opét, jiz po druhé zvitézil
Vaclav Abraham, ktery tak
opét zapocal kralovani v této
kategorii. Druhy byl Martin
Vogeltanz z Plzn€ a tieti misto

dackova z Teplic v Cechach.
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FOTO: CBA, SOSTPCZ

~ eska barmanska asociace vnima rok
C2014 jako velmi UspéSny. Na zacat-
ku roku uvedla v platnost nova pravi-

dla soutéZi i novy typ soutéZe Professional
Cocktail Competition. V lednu proskolila své

jakostni i technické komisare pro hodnoceni
juniorskych soutézi barmanti i baristd.

si odvazel Karel Kleineidam.
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Usporadala celou fadu soutézi

¢ vkategorii Junior Cocktail Competition:
13 soutézi

» vkategorii Professional Cocktail Comp.:
5 soutézi

* vkategorii Junior Flair Competition:
6 soutézi

« v kategorii Professional Flair Competition:
5 soutézi

¢ vkategorii Junior Mistr Kavy:
11 soutézi

¢ vkategorii Profi Mistr Kavy:
12 soutézi

Celkem se jich zucastnilo 716 souteZicich.
Nasi barmani se uc¢astnili i mezinarodnich sou-
tézi Argo Cup —Slovinsko, Flair Mania Riga —
Lotyssko, Bled Cup — Slovinsko, Mattoni Grand
Drink — CR, World Cocktail Champinship IBA
—JAR, Golden Cup Kaohsiung — Taiwan, Rudolf
Jelinek Cup — CR, Hubert Cup — Slovensko. e

NEWS °

¢ Junior Mistr Kavy,
vitézstvi putovalo do Policky,
Hana Kdsslerova jasné
ukazala, Ze by mohla v této
kategorii letos uspét. Na
druhém misté byla opét
zena Veronika Prichystalova
z Jeseniku a treti misto patii
Oldrichovi Holisi, ktery prijel
z Nitry.

Uz ted se miZeme teSit na
8. ro¢nik, ktery probéhne 20. led-
na 2016 ajiz tradi¢né zah4ji novy
soutéZni rok CBA. e

Vzdelavani
prabehu roku 2014 usporadala CBA pro
své ¢leny fadu workshopd. Certifikovani
lektoti zrealizovali celou fadu odbornych

kurzt, kterych se zacéastnilo témer 2000 ucast-
nikd.

Vybér z workshopt:
e BUSHMILLS — degusta¢ni session irské
whiskey
¢ Inovované receptury likérd MONIN
¢ Bohemia Honey mixologicky I.
¢ Degustace vybranych single malt whisky
z portfolia Diageo
¢ Na prochazku s JOHNNIE WALKER
* Bohemia Honey mixologicky II.
* Nezkrotné Bacardi
* Slep4 degustace JOHNNIE WALKER
* Amundsen Vodka v praxi a jeji poutiti za
barem
Moderni italské aperitivy / Aperol Spritz
Mixology
¢ JOHNNIE WALKER DE LUXE — degustace
» Americk4 whiskey o¢ima Bernieho Lubberse
¢ JBPR Bar Academy Summer flair camp 14
& Christian Delpech
Workshop pro pedagogické pracovniky
gastronomickych skol. e

INZERCE

Butterfly..

BAROVE ROHOZE

Vyroba 3D barovych rohozi

BUTTERFLY CB s.r.o
Horni Tfebonin 8

382 01 okr.C.Krumlov
info@baroverohoze.cz
Tel.385 513 430

www.baroverohoze.cz
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Prezident Ceské
barmanské asociace
se §éfem Svétové
barmanské asociace
IBA Derrickem Lee.

Rozhovor s prezidentem CBA Alesem Svojanovskym

Barmanske centrum
pozvedne uroven cele
Ceske gastronomie

Mistnost na barmanska skoleni, velky multifunkcni sal pro 350 lidi, kancelar, muzeum napojove
gastronomie i barmanska knihovna. Na bezmala 700 metrech CtverecCnich jesté letos vznikne
v Brné rekonstrukci staréi budovy sidlo a Narodni vzdéldvaci centrum Ceské barmanské
asociace (CBA). Po letech se tak tato vyznamna profesni organizace konecné docka viastniho
sidla a zazemi. ,Na projektu centra pracujeme od roku 2008;" fika prezident Ceské barmanské
asociace Ales Svojanovsky.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ
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Brno vs. Praha Divadlo i narodni vybor
Ndrodnf vzdélavaci centrum a sidlo CBA bude Objekt budouciho sidla CBA byl
stat v brnénské ctvrti Lisen. Vedeni asociace tuto postaven v roce 1930 a ma pomérné
polohu zvolilo zamerné. Vetsina barmanskych zajimavou historii. Slouzil totiz k mnoha
vzdeéldvacich ¢i volnocasovych aktivit se totiz nyni rozmanitym ucellim. Byla zde prodejna
odehrava v hlavnim mésté. Pro Moravany neni potravin, restaurant s ledovnou -
vzdy ¢asové i finan¢né jednoduché kvili dvou- mistnosti urcenou k chlazeni piva,
hodinovému seminari dorazit do Prahy. Z tohoto mistni narodni vybor, divadlo, sklad.
pohledu je Brno dostupné pro véechny. Riizné V roce 2004 budova prodélala zasadni
aktivity by se v novém centru mely konat kdyz ne rekonstrukci, takze disponuje novou
denng, tak alespor nékolikrat mesicné. stfechou, fasadou i okny.
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Nakup nemovitosti
jsme ze 70 procent
zajistili z vlastnich
zdroji. Zbyvajici cast
poskytli clenové CBA
ve formé piijcky s tim,
Ze projektu veéri.

Jak se funguje organizaci, jako je CBA, bez
kamenného sidla a dalSiho potfebného
zazemi?

Slo o vyrazny dlouhodoby problém. Predevsim
se vzrustajici aktivitou a v poslednich nékolika
letech také s rozsirenim CBA o sekce baristi,
teatenderd a pribuznych obord pribyvalo mate-
ridlu, ktery je potreba nékde uskladnit. Pokud
nemate k dispozici vlastni prostory, je to pro-
blém. [ z toho diivodu, Ze se nemate kde sejit, at
uz kvili schiizi, $koleni, ¢i jen pratelskému po-
sezeni. Resi se to réiznymi pronajmy, co piinasi
jen dal3i a dal8i komplikace.

Resi barmanské asociace ve svété podobné
problémy?

Jde o to, jak jednotlivé asociace funguji. Nékte-
ré velmi dobre, jiné naopak ¢inorodé nejsou.
Ja tu naSi pocitdm mezi schopné organizace,
které se dnes pohybuji na Spici, a s témi se chci
srovnavat. Jako priklad uvedu Taiwan. V zemi
o velikosti podobné té nasi jsem byl dvakrat
a fungovani tamni asociace mé hodné¢ inspiro-
valo. Nejen poradanim soutéze, jiz se ziiCastnila
tisicovka barmant, ale i navstévou jejich vzde-
lavaciho a vycvikového centra. Tyto prostory
jsou technologicky velmi dobre vybaveny. Maji
tam tieba fez kavovarem slouzici k lep§imu po-
chopeni principu jeho fungovani.

Letos jste koupili budovu budouciho centra
a hodlate ji opravit. Jakym zptisobem CBA
zajistuje financovani projektu?

Nakup nemovitosti jsme ze 70 procent zajistili
z vlastnich zdrojd. Zbyvajici ¢ast poskytli ¢leno-
vé CBA ve form¢ pijcky s tim, Ze projektu veri.
Pocitam také se zapojenim naSich klicovych
partnerQ. Uz jsem z jejich strany obdrzel celou
fadu prislibti na finan¢ni ¢i materialni podporu.

A co naklady spojené s provozem?
Planujeme vyuzit multifunkéni prostory centra
k pronagjmim na rtzné akce. Pocitdme navic
s usporami, protoZe uz si sami nebudeme muset
zadné prostory pronajimat jako doposud.

Co jste schopni pomoci vzdélavaciho centra
barmantim nabidnout?

CBA se profesnim vzdélavanim zabyva od prvo-
pocatku své Cinnosti. V centru pdjdeme cestou
dvou rozdilnych konceptd. Tim prvnim jsou
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Skoleni v podani zajimavych osobnosti oboru
z Ceské republiky i zahraniéi, ktera budou ur-
¢ena spiSe pro VIP skupinu gastronomickych
pracovnikd. Samoziejmé se ale chceme zamérit
ina tu ¢ast naseho odvétvi, jiZ se doposud nikdo
nevénoval, a tim vyrazné zlepSit droven ceské
gastronomie. Mame v planu tento personal edu-
kovat tak, aby byl schopen zvladat zakladni ¢in-
nosti, jez se od ného oc¢ekavaji. V tomto ohledu
je dnesni situace neuspokojiva a je potieba s ni
néco delat. Nebudeme se tedy orientovat pouze
na high-level barmany, ale na desetitisice téch,
ktefi pristup k potfebnym informacim nemaji.

Cesti barmani pfitom v mezinarodnich
konfrontacich dosahuji nadpriimérnych
vysledkil.

Funguje to tak jiz del$i dobu. CBA vozi snad
z kazdého mistrovstvi svéta nejaky vyznamny
kov. Na mezinarodnich soutézich se standard-
né umistujeme na prednich mistech. Cesti bar-
mani se také s aspéchem ucastni brandovych
soutézich typu Nikka Perfect Serve, Bacardi Le-
gacy, Beefeater MIXLDN, Havana Club Grand
Prix, nebo Diageo World Class. Takze se mame
¢im pochlubit a co prezentovat.

Co presné je potieba zdtirazriovat zamést-
nanctim gastronomickych podniki?

Zda se to byt neuvéfitelné, ale mnohdy perso-
nalu chybi naprosté zaklady. Zamyslete se sami
nad tim, zda jste se pfi posledni navstéve citili
opravdu komfortné?

Zda byla komunikace s personalem prijem-
na? Pozdravil vas viibec nékdo? Sedéli jste
u Cistého stolu ¢i baru? Méli jste pocit, Ze o vas
personal pecuje? A co ismev?

Toto a mnoho dalsich dilezitych detaild je
potfeba nejen pripominat, ale hlavné systema-
ticky trénovat. Ceska gastronomie to potiebuje
jako sal!

Jak presvédcite zaméstnavatele, aby dal
svému personalu volno a zaplatil Skoleni?
Nabidneme mu zajimavy format tak, aby me¢l
moznost své lidi za rozumné penize dikladné
proskolit. Od komunikace s hostem pres zakla-
dy servisu az po pripravu koktejld a kavy. Hosta
takto proskoleny personal vice uspokoji a on se
tak bude do podniku vracet. Majitelim to pri-
nese zvySeni obratu a zisku. Ten princip je stary
a znamy, ale uvédomme si, Ze valnou vétSinu
gastronomickych zafizeni u nas vlastni majite-
1¢, ktefi gastronomii v podstaté nerozumi. A my
jim umoznime se s témito principy seznamit.

Proc se vlastné barmani nenauci vse potreb-
né uz na hotelové skole?

Neni to otdzka primo na mé, ale je to bohuzel
pravda. Vétsina hotelovych skol vypousti absol-
venty na pracovni trh s tim, Ze vlastné viibec nic
neumi. Mozn4 maji zakladni prehled ve zbozi-
znalectvi, ale zcela standardné neudrzi dva tali-
e vjedné ruce. To je tristni stav véci. Na druhou
stranu vétSina lidi, ktera prosla gastronomicky-
mi §kolami, pak v gastru viibec nepracuje. Tak-
Ze pravdépodobné budeme $kolit zaméstnance
preucené z jinych profesi, samouky, ktefi ne-
kde néco odkoukali, ale v z4sad€ jim nikdo nic
spravné nevysvétlil. Predevs§im na ty chceme
puisobit.

leden-unor 2015

Méli by barmani, baristé, teatendefi a dalsi
pracovnici v gastronomickych oborech ctit
néjaké profesni normy, jakési desatero? Exis-
tuje viibec?

Jiste, takové kodexy existuji. Zahrnuji napiiklad,
jak se mé ¢lovek k hostiim chovat, jak profesné
vystupovat. Predevsim je potieba si uvédomit, Ze
v gastronomii jsme tady pro ty, jeZ stoji na druhé
strané pultu, nebo sedi u stolu. Nikoliv, Ze oni pfi-
§li do naSeho podniku kviili ndm, to je nesmysl.

MiZou samotni barmani prispét ke zdaru
celého dila?

Urd¢ité ano amy s tim i trochu poc¢itame. Barmani
nebo baristé vzdycky dohromady tvorili skvélou
partu. Byt rivalita mezi jednotlivymi podniky
bude vzdycky existovat, v globalu jde o lidi, ktefi
spolu radi zajdou na drink a neni jim pfitom lho-
stejné, jak to v jejich oboru vypada. Takovi urcité
radi pomohou pfi planované revitalizaci budovy
centra, vzdyt prace na ni bude spousta. Jini si
zase stoupnou do cCela prednaskové mistnosti
avpozici prednasejicich se ujmou edukace. A tak
je to nejlepsi — kdyz barman vzdélava barmana
k prospéchu nés vsech. @

Od muzea po party

V objektu vzniknou hned dve vzdelavaci
mistnosti. Ta mensi pojme 30 az 50 osob,
do velkého sdlu se vejde az 350 lidi. Diky
kvalitnimu technickému vybaveni se zde
budou moci poradat skoleni, soutéze, party,
setkani, prezentace. Vysoky strop velkého
salu umoznuje dobudovat ochoz, na nemz
vznikne muzeum napojove gastronomie

a knihovna barmanskeé literatury. Dale

v centru nalezneme kanceldr CBA, sklady,
uc¢ebnu pro baristy s vybavenim, tréninko-
vou mistnost flairovych barmant a prostory
pro prezentaci partnerti CBA.
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Uroveri ¢eskijch
podnikui se zvysuje

JKdysi jsem vytvoril menu, které se jmenovalo For fresh live a podporovalo zdravy zivotni styl. Obsahovalo
napriklad dietni drink bez cukru ¢i drink s ingrediencemi podporujici hubnuti - nizkotucny jogurt a ananas.
V menu byl i antioxidacni drink, ktery obsahoval rakytnik, ostruziny a matcha ¢aj. Chci tim fict, ze dnes
mUze barman nabizet v pribéhu dne i dobry nealko drink;” fika v rozhovoru pro noviny Svét HORECA.

TEXT: HONZA SVACHA

Kdo prisel s molekularni mixologii v Ce- ‘
chach jako prvni?

Neda se to tplné jednoznacné stanovit. Svij prvni
alkoholicky Zelatinovy dort jsem délal kamaradiim
na narozeninach pred patnacti lety a v tu chvili me¢
ani nenapadlo, Ze podobnou ¢innost budu ne¢kdy
délat jako molekularni mixologii. Vim vsak, Ze
treba Tretter’s Cocktail bar zacinal s podobnymi
produkty nékdy pred deseti lety. Pak se objevilo
nékolik zahrani¢nich seminait, byl zde naptiklad
i Jamie Boudreau a molekularni mixologie se za-
Cala dostavat do podvédomi navstévnika bart. Za
sebe mohu fici, Ze jsem se tohoto tématu dotykal
z riznych stran. Bar mi vzdycky prisel spiSe jako
zazitkova gastronomie. Kdyz se z ingredienci kou-
ti, kdyzZ je proces vyroby i vysledny produkt zaji-
mavy na pohled, tak prave to me bavi.

Jaky je zajem ¢eskych zakaznikii o tento
zpusob vyroby koktejlii?

V soucasné dobé existuje né€kolik bard, které
molekularni mixologii nabizeji, neexistuje vSak
zadny bar, ktery by se specializoval pouze na ni.
Myslim si, Ze je to spravné, protoze molekular-
ni mixologie je pouze jednou ze soucasti celého
spektra michani drink{l. Barman by se tedy m¢l
zabyvat i touto moznosti. Pred péti lety jsem se
rozhodl, Ze k molekularni mixologii je potieba
nejdrive zajemce Skolit a ucit o co se vlastné jed-
n4, aby mohli predavat svou zkuSenost hostiim.
I dnes existuji stale novi a novi zakaznici, kteri
jesté nic podobného nevideli.

Co musi barman védét a umét, aby mohl
pusobit jako molekularni mixolog?

ME¢I by byt jiz zkuSeny, mél by védét, s jakymi
surovinami se jak pracuje a jaké maji vlastnosti.
Must si uvédomit zakladni vztahy mezi produk-
ty amusi mit chut a invenci ménit bar a prinaset
hostdim néco nového.

Trochu to pripomina dilo starych alchymis-
ti. Je zapotiebi byt dobry v chemii?

Stac¢i mi chemie ze zakladni Skoly. Molekularni
mixologie vychazi z molekularni kuchyné. Zaci-
nal jsem jako kuchar a tak ziskal nejvétsi objem
védomosti. Clovék si vSechny suroviny musi
osahat. Prvni molekularni produkt, se kterym
ptijde do styku téméf kazdy, je obycejna Slehac-
ka. Emulze plynu v tekuting.
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Vase uspéchy jsou véeobecné znamé. Ktera

Paradoxné nejtézsi je vyhrat Barmana roku
v Ceské republice. Podle mé je to jedna z nejob-
prvni umistény ziskava deset bodti a desaty bod
jeden. Za cely rok se nakonec sectou vysledky
a kdo ma nejvic bodd, stava se barmanem roku.

Kdybych si u vas chtél objednat néjaky
drink, v kterém podniku vas najdu?
Momentalné v zadném. V soucasné dobé¢ se
vénuji své pozici ambasadora ve firm¢ Rudolf
Jelinek a rodiné. Je pochopitelné mozné si mé
objednat na jednotlivé akce, ale v Zddném kon-
krétnim baru neptisobim.

Neni to Skoda?

Zivot jde d4l. Mél jsem vlastni bar, pak jsem byl
také dva roky ve $pickovém podniku Oblaca na
zizkovské ve€zi, kam za nami jezdili lidé z celého
svéta. To skoncilo, ted se staram o firmu Jelinek
a jeji znacku. Je to pro mé nova prace a musim
Fici, Ze mé bavi.

Jaka je podle vas uroven barmanského
rfemesla v republice?

Myslim, Ze se aroven ¢eskych podnikli neustale
zvySuje. Je moZné to pozorovat podle uspeéSnos-
ti a proslulosti ¢eskych zastupct ve svété. Pres-
to mam pocit, Ze plosné, v jinych méstech nez
v Praze, klesa poptavka po michanych drincich.
Lidé piji hodné na vysledek nebo na cenu.

Pit na vysledek znamena rychle se opit?
Ano. Cast lidi zajima vic sila alkoholu a jeho
cena, nez pozitek z jeho konzumace. Od svych
kolegli barmanti mam informace, Ze je obtiz-
né prodavat koktejly jako takové. Boom, kte-
ry vznikl pred patnacti lety, kdy vSichni chtéli
ochutnat pina coladu, je pry¢.

Ktery podnik byste doporucil?

Vzdycky chodim rad do baru Black Angels na
Staroméstském namésti. V lofiském roce ziskal
tento podnik velmi prestizni ocenéni jako jeden
z nejlepsich na svéte. Pri predavani cen v New
Orleansu skon¢il na ¢tvrtém miste.

{4

Od svijch kolegi
barmanit mam
informace, Ze je
obtiZzné prodavat
koktejly jako takove.
Boom, ktery vznikl
pred patnacti lety, kdy
vsichni chtéli ochutnat
pina coladu, je pryc.

UZ na tomto prikladu je vidét, Ze ¢eské bary
jsou na své€tové drovni. VétSina ceskych top
barl je srovnatelna s evropskymi a kolikrat
bych tekl, Ze jsou i lepsi. Myslim, Ze naptiklad
Recko, Spanélsko ¢&i Italii jsme predbéhli. Skvé-
1€ bary jsou v Némecku ¢i ve Velké Britanii, ale
ivtéchto podnicich pracuji ¢asto ¢esti barmani.
Kamarad Vrata vede naptiklad bar v Mineapolis
vUSA.

Vim, ze jste se podilel také na koktejlovém
menu CBA - Coca-Cola 2014 a 2015. O¢ bézi?
V loniském roce Coca-Cola spole¢né s Ceskou
barmanskou asociaci vytvorila projekt, ktery
si vzal za cil vytvorit pro Siroké spektrum za-
kaznikd koktejlové menu. Bylo tedy vytvoreno
menu s linkou emoéniho marketingu ze svétové
znamych drinkd, které by mel kazdy z produkta
firmy Coca-Cola jednodu$e umét pripravit. Jed-
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nim z napoja je napiiklad Screwdriver — Srou-
bovak. Pochopitelné se jedna o vodku s dZzusem.
Mixologicky to neni uplné zajimavé, ale tento
drink si umi udélat kazdy a jesté existuje nad-
herna story o jeho vzniku.

Prozradite ji?

Sroubovak mu zadali ¥ikat ameriéti inZenyii,
kdyz na konci Ctyricatych let prijeli poprvé do
Arabie pomahat s tézbou ropy. Nesmél se tam
pit alkohol, tak si tajné lili vodku do plechovky
s dzusem a fikali tomu Sroubovak. Pékn4 histor-
ka existuje i 0 vzniku Coca coly s rumem - Cuba
libre. U prilezitosti vzniku nezavislosti Cuby na
Spanélsku v roce 1898 probihaly bujaré oslavy.
Jeden z kapitand tenkrat pry pozdvihl sklenku,
ve které mél namichanou ,imperialistickou®
Colu a kubansky rum a vyktikl: ,,Svobodna
Cuba!“Jinak Cuba libre. Od té doby se tak tomu
piti Fika.

Avroce 2015?
Me¢lo by vzniknout podobné menu, tentokrat
ale s novymi drinky.

0Od okamziku, kdy jsem vidél film Samotari,
se chci nékoho zeptat, zda je bodyshot my-
tus nebo realita. Opravdu se timto zptso-
bem serviruje tequilla? A délo se tak jesté
pred uvedenim filmu Samotari?

Osobné jsem se setkal s timto servirovanim kok-
tejlu az po uvedeni filmu. Dnes se o tom vi a ob-
¢as nékdo nékoho vyhecuje. Rekl bych, Ze dal-
Sich deset let po filmu byl bodyshot na barech
vidét pomérné ¢asto. OvSem bodyshot riiznych
urovni. Nejriznéjsi atributy, nejriznéjsich kok-
tejld byly na nejriznéjsich mistech lidskych tél.

Jste ambasadorem firmy Rudolf Jelinek
Vizovice. Co viechno tato funkce obnasi?
Ambasador je ochrance znacky. Konkrétné
mam na starosti ptipravu mixologickych struk-
tur na vSechny produkty této firmy. Staram se
také o vzdélavani verejnosti i odbornikd a jsem
u piiprav marketingovych akei. Loni jsme vy-
tvorili napriklad drink, ktery se jmenoval Ran-
de, aja k nému dodal vizitku: ,,Zvu t€ na rande.
Jestli souhlasis, tak se usme¢j.“ @
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Zimni nadvlada svareného vina a ¢aje s rumem je minulosti

V zimé zahreji i horkeé koktejly

TEXT: LIBOR HRUSKA

-

Napadite horke koktejly mohou v zimé vice oslovit Zzeny i hosty, kteri

by si normalné sklenicku néceho ostrejsino vibec neobjednali. Vyrobci
liker(l a destilatll proto ve spolupraci s profesionalnimi barmany sestavuijf
koktejlova menu, s jejichz pomoci mizete rozsirit obzory svym hostiim.

imni nadvlada svafeného vina a caje

s rumem a citronem je minulosti. Na-

bidka originalnich horkych napojt se

rok od roku roz$ituje. Svarené nealko-
holické pivo, horky cider? Pro¢ ne, fantazii se
meze nekladou a vyrobci alkoholickych napo-
ji se predhangji, kdo zakaznikim nabidne tu
nejzajimavejsi kombinaci. Tak tfeba v humpo-
leckém pivovaru Bernard vymysleli, jak ke kon-
zumentlm v zimé ve vétSi mire dostat sva ne-
alkoholick4 ochucen4 piva. Visnovy i Svestkovy
Bernard doporucuje pivovar podavat svareny
s hiebickem, skorici a cukrem.

»Iyto napoje jsou v zimé popularni, zejmé-
na v zimnich strediscich. OvSem prodavaji se
i v klasickych barech a restauracich, mnohdy
,»vylepSené“ tvrd$im alkoholem, napiiklad ru-
mem, slivovici nebo griotkou,“ sm¢je se obchod-
ni feditel pivovaru Zdenék Sipek. Reakce ma-
jitell a provozovatelli restauraci jsou podle néj
vesmeés pozitivni, v nabidce ma pivni ,,svaraky*
velké mnozstvi partnerskych restauraci pivova-
ru. Hosté se o nich mohou dozvédét ze special-
nich plakatd, letakd nebo pivnich tacka. ,,Mame
i stojanky na stoly s recepturou. Pomahame i se
zviditelnénim vné restauraci, naptiklad prevés-
nym §titem na venkovni 4¢kové tabule.“

Mohou byt do budoucna teplé napoje pro pi-
vovary také ¢aste¢nou kompenzaci nizsi spotre-
by piva pres zimu? ,,Ne, podil téchto napoja je
skute¢né minoritni a jedna se spiSe o zpestieni
trhu a podporu znacky Bernard, ktera timto sty-
lem dokaze v zimé i zahrat,“ uzavira Sipek.

Haughtonova smés

Se svym horkym drinkem letos v zim¢ vyrukoval
inejvetsi Cesky vyrobcee piva. Ne, nejde o svareny
Birell, ale o experiment se ciderem Kingswood,
ktery se ma bézné podavat na ledé. Zkvaseny
jable¢ny napoj se v obchodech prodava spolu
se specialni smési koreni. Recepturu vytvoril
ten nejpovolanéjsi — zakladatel prvni irské
hospody v Cechach a majitel toho nej-
lepsiho receptu na svareny cider, Frank
Haughton. Oproti smési kofeni na sva-
rené vino muzZe zdkazniky prekvapit
chut zazvoru, kardamomu a po-
merancové kiry, ale samoziejmé
nechybi ani tradi¢ni zimni koreni

— skorice a hrebicek.
Jak uZ naznacil obchodni redi-
tel Sipek, maji pro pivovary zimni
recepty pouze okrajovy vyznam. Jinak
je tomu u vyrobct likérd a destilatd. Praktic-
ky vSichni ddleZiti hraci na trhu dnes nabizeji

%
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specializovana zimni menu michanych napoju,
ktera vétSinou vznikaji ve spolupraci s prednimi
tuzemskymi barmany. , Nekteré horké drinky
vychazeji z mezinarodniho standardu (Jameson
Irish Coffee), ale pak jsou drinky, které jsme vy-
vinuli specidln¢ pro Cesky trh jako je na§ novy
Jameson Hot Ginger. Jedna se ojedine¢nou kom-
binaci Jamesonu, zazvorového ¢aje, medu a kan-
dovaného z4zvoru. Tento drink jsme vytvorili ve
spolupréci s Jifim Richterem, prednim ¢eskym
barmanem, a dali jsme si zéleZet, aby vSechny
chuté byly perfektné vyvazené,“ rik4 napriklad
Jameson Brand Ambasador Adam Blistan.

Mixologie Jelinka a Karloffa

Ve spole¢nosti Rudolf Jelinek ptipravuje micha-
né napoje ptimo ambasador znacky Achim Sipl.
,,Pro zimni obdobi pripravil horké michané na-
poje z likéru Bohemia Honey,“ fikd marketingo-
va manazerka Petra JureCkova. Také slovenska
firma Karloff, ktera v Cesku a dalsich zemich bo-
duje se svym Tatranskym ¢ajem (neboli Tatratea)
na mnoho zpdsob, se rozhodla svérit sestaveni
koktejlového menu profikovi. ,,Myslenka vytvorit
koktejlové menu ze vSech druhti Tatratea vznik-
la uZ drive. Dlouho jsme ale hledali barmana, se
kterym bychom chtéli spolupracovat. Nasli jsme
ruzné — filosofy, showmany, inovatory, ale nako-
nec jsem se rozhodli pro Mariana Beke, ktery byl
prosté totalné kreativni, dplny Saman. Marian
objevil verzalitu Tatratea v mixologii a z jedenéc-
ti druhd vyskladal tiatticet drinkd. Kazdy Tatra-
tea je mozné pouZit ve tfech variantach- mixolo-
gy, easy a hot. Mixology je pro barmany, hotely
a restaurace. Easy na jednodussi pripravu doma
a hot je horka verze, vysvétluje koktejlovy kon-
cept spole¢nosti Karloff Lucia Giackova.

Mezi horkymi koktejly z Tatranského caje je
nejobliben¢jsi ten s nazvem Hot Citrus. K jeho pfi-
prave potiebujete 40 ml Tatratea Citrus, ¢aj z me-
dunky, Zelezniku a matefidousky, 20 ml hroznové-
ho cukru, ¢erstvou §tavu z ptilky citronu a Spetku
soli. Na prvni pohled zni sice recept trochu slozit¢,
ivbéZnych provozovnach ale pribyva hostt, kteri
podobné experimenty dokazi ocenit. A nejenom
v pripadé Tatranského caje. ,,Lidé objevuji nové
kombinace a zjistuji, Ze Jameson chutné skv¢le
nejen samotny, ale v koktejlech a horkych napo-
jich,“ tési Adama Blistana. ,,Horké drinky zatim
slavi u zakazniki aspéch. Predevs§im Jameson
Hot Ginger, ktery se perfektné hodi do zimnich
meésict a je pro vétsinu lidi naprostou novinkou.“

Hodné Ziva hruska

A zpétna vazba od milovnikd destilata a likéra
spole¢nosti Rudolf Jelinek? ,,Mezi dlouhodobé
oblibené horké napoje patii bezesporu slivovi-
ce R. Jelinek s ¢ernym ¢ajem. My ji doporucu-
jeme doplnit o suSené $vestky a 1zicku medu.
Stale obliben¢jsi a mezi zdkazniky zadanéjsi
je hruskovice R. Jelinek s hruskovym dzusem,
vodou, medem a kousky kompotované hrusky.
Na horach, kde je velkd koncentrace turistd,
je velmi oblibenym népojem Jagertee, ktery se
micha z Stroh Jagertee a horké vody,“ hodnoti
chuté ¢eskych a moravskych konzumentt Pet-
ra Jureckova. ,Mym nejoblibené&j$im horkym
napojem je novinka z dilny spole¢nosti R. Jeli-
nek s ndzvem Hot Honey, kter4 se sklada z li-
kéru Bohemia Honey, jable¢ného dzusu, medu
a skotice,“ dodava Achim Sipl.

Horké napoje jsou vhodné pro
vsechny provozovny, protoze jejich
vyhodou je to, Ze nejsou vazany na
misto, ale na ro¢ni obdobi.
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Vyrobci horké koktejly logicky ,,tlaci“ pre-
devsim v horskych stiediscich. ,,Horké néapoje
jsou ale vhodné pro vSechny provozovny, pro-
tozZe jejich vyhodou je to, Ze nejsou vazany na
misto, ale na ro¢ni obdobi. Zakaznici se radi
v zimé zahfeji né€¢im teplym a nezéleZi na to,
kde se momentalné nachazeji. Z logiky véci
je ale jasné, zZe vétsi poptavka po horkych na-
pojich je na horach v lyzarskych stredicich,
tika Sipl. Mohou byt elegantni horké koktejly
izptsobem, jak 1épe zacilit na Zensky segment?
,»Kategoricky nelze oznacit horké napoje za ryze
zenské, ale je pravda, ze se da s horkymi napo-
ji dobfe pracovat a prizptlisobit je servirovanim
a pouZzitymi ingrediencemi Zendm na miru. Na-
priklad napoj slozeny z ¢aje Vané lasky a likéru
Bohemia Honey je primo idealni,“ mysli si jeho
kolegyné Jureckova.

Podpora pro bary
Novinky se samoziejmé nikdy neprodéavaly samy,
a tak vyrobci poskytuji restauracim a bartim
marketingovou podporu. ,,Mimo klasické zpt-
soby podpory jako jsou tabletenty a plakaty jsme
pro restaurace v zavéru lonského roku pripravili
specialni Cocktail book, kde naleznou michané
napoje z nasich produktli véetn¢ detailniho zpa-
sobu ptipravy. K michanym napojim z Bohemia
Honey jsme pripravili i samostatné vizualy, které
Ize pouZit zvlast nebo doplnit do stavajicich ma-
teriald jednotlivych provozoven,“ vyjmenovava
Petra Jureckova. ,,Restaurace, hotely a bary od
nas dostavaji rizné bannery, které nasi grafici
uméji upravit podle riznych pozadavkd. Vyra-
bime jim napojové listky (brandované, ne vseo-
becné) a na zacatku spoluprace, samoziejmé po
dohodg, ktera ma vzdy sva specifika, maji ochut-
navku vSech Tatratea,“ uvadi Lucia Giackova.
Moznosti, jak zahrat vaSe hosty, tedy mate
nekoneéné mnoho. Zbyva jen doufat, Ze zatne
spolupracovat i samotna zima, ktera se ve své
prvni poloving zatim moc nepredvedla. @
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Predstavujeme legendarni znacky alkoholu

Sailor Jer

um je tedy zaloZen na ori-

gindlni americké recep-

tufe a ma vyrobni postup

velice blizky ostatnim
$pickovym karibskym rumdm. Co
ho ale ¢ini naprosto jedine¢nym,
je koteni. Do kazdé varky je prida-
na specialni smées, ktera obsahuje
napriklad zazvor, skorici, hrebi-
¢ek, vanilku, ale i infuzi pfirodni
limety. Rumy, ze kterych je Sailor
Jerry michén, pochézeji vyhradné
z Karibiku, ktery je uz pres 400 let
srdcem a dusi tohoto destilatu.
Rum se v duchu kultu ndmornika
a tatéra Collinse, stal symbolem
samostatného a nespoutaného Zzi-
votniho stylu, véci a hodnot, které
ma rad clovek, ktery vi, co chce
a kde to dostane. Clovék, ktery se
tidi heslem vSechno nebo nic.

Mas na sobé& Normana?

V nové, lehce upravené receptuie
ziskal vetsi jemnost a hladkost.
Proti ptivodni verzi ma i mén¢ al-
koholu. Pro konzumenty se sbé-
ratelskymi sklony je tento rum za-
jimavy také vnitini stranou zadni
etikety, na které jsou vyobrazeny
rizné podoby havajskych tane¢nic.
Kouzlo spociva v tom, ze obrazky
jsou viditelné teprve po vypiti celé
lahve. Cim vic lahvi rumu Sailor
Jerry Spiced vypijete, tim vic bude-
te mit etiket s obrazky pdvabnych
Havajanek, které tak nabizeji vyji-
mecnou sbératelskou kuriozitu.

{4

Iggy Pop vytvoril
spolecné s rumem
Sailor Jerry
exkluzivni moédni
kolekci.

y R
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Sailor Jerry Spiced Caribbean Rum je kultovni
rum pojmenovany po americkem namornikovi
a prominentnim karibskem tatérovi 20. stoleti
Normanu Collinsovi, zvanem Sailor Jerry.
Proslavil se nejen tetovanim svidnych

karibskych tanecnic hula gir

s, ale take vlastni

recepturou ve sveté prosluleho rumu, jehoz
vUni a chut tvori mohutna infuze vanilky,
skorice, hrebicku a limetky.

TEXT: PETR HOLECEK

Norman Collins alias Sailor Je-
rry je otcem a legendou klasické-
ho ,,0ld school“ tattoo. Norman
byl namornik, plavil se i na dalny
vychod a inspirace asijskou kul-
turou ho provézela pii tatérské
draze, se kterou v devatendcti za-
¢inal v Chicagu. Proslavil se v§ak
az na Havaji, kde spojil své uméni
S nespoutanym Zivotem namor-
nika a vojaka, kteri mifili na po-
brezi uzit si 48 hodin divoké jizdy.
Pevninu vétSina z nich opoustéla
s nesmazatelnou vzpominkou
v podobé Normanova tetovani.
Uméni Sailora Jerryho se tak stalo
kultem a rychle se rozsitilo z drs-
né namornické subkultury mezi
bézné smrtelniky. Byli to pravé
stoupenci této tatérské legendy,
ktefi na zacatku devadesatych let
nastartovali znacku Sailor Jerry,
ve které duch osobnosti Normana
Collinse Zije dal — at uz jde o ko-
lekci obleceni nebo vyjimecny
rum. Nebot co jiného neZ jemny
korenény rum vystihuje 1épe divo-
ky Zivot ndmornika.

Svezlseilggy Pop
Iggy Pop, ikona punku a rock’-
n‘rollu, spole¢né s rumem Sailor

Jerry vytvotil koncem minulého
roku zcela exkluzivni médni ko-
lekci. Jedna se o specialni limito-
vanou edici panské dzinové vesty,
kozZeného opasku a nasivek, ktera
bude k prodeji na konci fijna 2014.
Znacka Sailor Jerry Clothing, ktera
existuje od roku 1999, pokracuje
v nové zavedené tradici a stejné
jako v lonském roce vytvorila ko-
lekci oblecenti ve spolupraci s umél-
cem, ktery cti ducha Sailora Jerry-
ho. Vroce 2013 tato znacka poprvé
uvedla na trh The Flash Collection,
limitovanou kolekci obleceni ve
spolupraci s baskytaristou punk
rockovych The Clash Paulem Si-
monem. Tentokrat si znacka Sailor
Jerry Clothing zvolila jako svou
ikonu Jamese Newella Osterber-
ga, znamého jako Iggy Pop. Ten
propojil tradi¢ni a osobité motivy
Sailora Jerryho se svym Zivotnim
postojem jednoho ze zakladateld
punku. Z této spoluprace vzesly tfi
limitované polozky, a to kultovni
dzZinova vesta, ru¢né vyrobeny ko-
Zeny opasek a vy$ivané nasivky. Vy-
tvor Iggyho Popa je k prodeji v ne-
kolika malo obchodech po celém
svété a na internetovych strankéach
www.sailorjerryclothing.com. @

FOTO: SAILOR JERRY
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Bishop’s Leap
MARLBOROUGH
2014 SAUVIGNON BLANC
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3 tipy pro vase hosty

Host pijici vino prijde do restaurace jako k expertiim a velmi rad
si necha poradit. Tak mu poradte. Nabidnéte sluzby v balicku, aby
dostal vsechno, co spolu patri. Napriklad tri vina pro tri chody,

kombinace, o jejichz vhodnosti jste presvedceni, protoze znate chut
obou. Dulezité je také umeét se o vinu rozpovidat. Pomdize vzor nize.

TEXT: ZDENEK REIMANN

e obecné znamo, Ze k sofistikované-

mu, vybranému jidlu se pije spiSe suché

vino, které podpori delikatni chut ku-

charského uméni. Nabidnéte hostlim ti
zajimava jidla z vaseho menu a k tomu tii za-
jimavé Sauvignony, na nichZ se oba s radosti
shodnou: klasickou a veleoblibenou evropskou
odriidu tentokrate z Nového Zélandu. Jedno
z vin je Sumivé, medailemi ovénéené, vSechna
jsou z vinarstvi roku Svata Klara. Sauvignon
Blanc, nebo jen Sauvignon, je stara francouz-
ska odrtida péstovana snad ve vSech vinatskych
regionech na svété, z nichz ten novozélandsky,
Marlborough (vyslovujte marboro) je uznavan
jako snad vibec nejlepsi. Odridu tam prinesli
francouzsti osadnici kolem roku 1860, davno
pred tim, neZ evropské vinohrady zlikvidoval

msicka révokaz. Cenové jsou vina zajimava;
naptiklad Bishops leap je nejprodavanéjsi, nej-
levnéjsi (néco pod dvé stovky v ndkupce), vyni-
kajici. Vice informaci o vinech, cenéch a zavozu
na post@palamar.cz.

Bishop’s Leap 2014 (biskuptiv skok)

je Sauvignon z novozélandského vinatstvi roku
Svata Klara z regionu Marlborough. Na etiketé je
zastizen biskup pfi seskoku ze skaly do feky Wai-
rau. Snazi se zachranit pred Gtocicimi mistnimi
Maury. Povedlo se mu to. Reka Wairau zavlazuje
vinohrad, z néhoz vino pochazi. M4 vynikajici,
intenzivni a ¢istou odridovou chut se stopami
vyzralého angrestu (mate radi angrest?) a Cer-
ného rybizu, s vlini ¢erstvé ranni louky. OsvéZi.
V chuti je spravné suché, s neagresivni kyselin-

WINE SERVICE e

kou a stfedné plnym télem. Bishops leap je nej-
prodévanéjsi, nejlevnéjsi a vynikajici. Doporucu-
jeme ho k salatdm, kureti i ryb¢, téstovinam.

Prémiovy Sauvignon 2014

s Cernou etiketou z novozélandského vinarstvi
roku Svaté Klara je medailemi ovénceny. Tento
Sauvignon vyhral mnoho soutéZi pro svij Cis-
ty, intenzivni odriidovy charakter. Je ze star§ich
rév s del8imi koreny, které prinaseji do hrozn
vice chuti, stopovych prvkd, minerality, naddech
koptiv, harmonii. Francouzi tvrdi, Ze mnoho
lepsich Sauvignon®i na svété za stejnou cenu
snad neni a serviruji ho nej¢astéji s ustricemi.
Na$ kuchat ptipravil k tomuto prémiovému
vinu (pstruha nebo jinou rybu). Mohu doporu-
¢it. Myslim, Ze budete spokojeni.

Nasroc¢nikovy Sauvignon sekt 2012

z novozélandského vinatstvi roku Svatd Klara
je unikatni, lehké Sumivé vino, které si nezada
s t€émi nejlep$imi na trhu. Tento sekt vynika
svézi ovocitou vini se stopami bilé broskve,
passionfruit, zralého grepu, cerného rybizu
a mineradlnimi, bylinkovymi tény. Pohadka.
Jmenuje se Vikardv vybér, protoze ze vSech
Sauvignont v okoli ho pan vikaf povazuje za
nejlepsi. Mohu jednu lahev ptinést, prosim? e
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Svét H&G testlje

DolceWita!

Kdo hodnotil

MAREK BABISZ

Predni Cesky enolog. Je
hlavnim sommelierem Sa-
lonu vin CR. Je absolverr
tem Zahradnicke fakulty
MZLU v Lednici a disponu-
je zkusenostmi z vyrobni

i obchodni praxe.

RICHARD SUSS

Pres sedm let je hlavnim
sommelierem ve spo-
lecnosti Makro Cash &
Carry. Rozhoduije o tom,

| jaké vino bude fetézec

prodavat, osobné vyhle-
ddva mala vinarstvi.
PETR HOLECEK
Séfredaktor magazinu
Svet H&G. V testu za-
stupuje spiSe verejnost.
Ackoli neni enologem,
ma s vinem za dobu své
praxe v gastronomickém
titulu bohaté zkusenosti.

Ochutnavame cenove dostupna bila polosladka a dezertni ving, ktera vinarstvi nabizeji do
pohostinstvi. Jak dopadlo Sest vzorkd, ktere jsme vybrali ve spolupraci se Svazem vinart’? Pro
magazin Svet H&G hodnoti renomovany sommelier Richard Stiss z Makra, hlavni sommelier
Salonu vin CR Marek Babisz a své poznatky zaznamenal i $éfredaktor Svéta H&G Petr Holecek.

Aurelius, vybér z hrozmi, 2013, Rodinné vinarstvi Kosut

Marek Babisz

Barva vina je jiskrné Zluta ze zlatavymi
odlesky. Cista intenzivni ovocitd viné je
doplnéna o medovo-hrozinkové tény s na-
dechem lipového kvétu. Chut je komplex-
né vyvazena, hrozinkova s tony akatového
medu kdouli. Rodinnému vinatstvi KoSut
se podaril vynikajici Aurelius, ktery byl
ocenény Zlatou medaili ze San Francisca.
Toto vino doporucuji k francouzskym pala-
¢inkam s kdoulouvou marmeladou a javo-
rovym sirupem.

1 2.8.0.9.¢

Richard Siiss

Zarive citronove Zluté barva s velmi dobrou
viskozitou. Vliné¢ marakuji, zralého anana-
su a vanilkového tésta, prezralych hroznd
a merunikové marmelady. Chut je bohata
s velmi pfijemnou ovocnou strukturou pri-
pominajici hruskova povidla se skofici, ana-
nas a skofici. V dochuti prekvapi stavnatost
a hravost vina, kter4 je zakoncena krasnou
kyselinou s dozvukem sladkého pomeran-
¢e. K tomuto hravému vinu bych doporucil
langustyny s rebarborovou omackou.

Yok Fkk

Petr Hole¢ek

Rodinné vinatstvi z Pru§anek uka-
zalo vino perfektni kvality a prijemné

v
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niz§im alkoholem. Viin¢ je velmi bohata
s ovocnym nadechem, chut mé vyvazenou
kyselinku s nadechem medu. Vino, které
ziskalo st¥ibrnou medaili Krale vin Ceské
republiky 2014, je vyrobené z odriidy Au-
relius, ktera vznika krizenim Neubuského
a Ryzlinku Rynského, vySlechténa Ing. Ve-
verkou a Ing. Zatloukalem na Slechtitelské
stanici v Perné.

1.0.2.0.0. ¢

Lokus cervenyj, likérové vino 2011, Vino J. Stavek

Marek Babisz

Temné inkoustova az ¢erné barva s inten-
zivné fialovymi odlesky. Vlné pripomina
tmavé ovoce jako ostruziny, moruse a pre-
zralé Cerné visné zalité hotkou ¢okoladou.
Chut je plna s tony varenych povidel, hre-
bicku, vanilkového lusku a kakaovych
bobt. Diky fortifikaci mos$tu z odrtd Ali-
bernet, Rubinet a Neronet vzniklo vyjimec-
né likérové vino, které zralo né€kolik mésicti
na barikovych sudech. Vino je vhodné k ¢o-
koladovym dezerttm.

1.2.0.9.8.¢

Richard Siiss

Temné Cervend barva s mahagonovymi od-
lesky a velmi dobrou viskozitou. Viin¢ je
intenzivni, pripomina povidlovy a makovy
kolag¢ s treSnovym likérem s ¢okoladovou po-
levou. Chut je vyrazna s tony visni v ¢okola-
dé. Déle se ve viné objevuji stopy makového
dezertu, Schwarzwaldského dortu a ¢ernych
vi$ni. Dochut vina je dlouha, hiejiva s pii-
jemnym cokoladovo-visniovym zavérem. Pri
druhém napiti Ize jesté rozpoznat tony dieva
a karamelu. Vino se bude skvéle hodit k de-
zertm s tmavsim bobulovym ovocem.

1.2.0.9.8.¢

Petr Holecek

Malé rodinné vinarstvi z Némcicek doka-
zalo vyrobit vino temné inkoustové barvy,
které se skvéle hodi k dezertim na bazi
¢okolady. Likérové vino bylo vyrobeno for-
tifikaci kvasiciho mostu hroznovym desti-
latem. Vyraz vina je zajimavou kombinaci
vy§§iho obsahu piirodniho hroznového
cukru a kabernetového buketu, ktery v do-
chuti dopliiuje jemné ¢okoladovo-prazené
aroma dubového dieva. Vedle dezertl se
bude skéle hodit i k vyzralym kozim syram.

Fkkk
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Ryzlink viassky, viybér z bobuli 2012, Chateau Valtice - Vinné sklepy Valtice

Marek Babisz

Intenzivni svétlezlatava az slamova barva
s dobrou viskozitou. Aroma je plné a Si-
roké. Vini provazi tény hrozinek, medu
a kandovaného ovoce. Chut je bohata
s velmi pfijemnou harmonii mezi cukrem
a kyselinou. Pateri vina dominuje ovocné
sladka chut s nddechem medu, datli a me-
ruitkové zavareniny. V dochuti je zajimavy
korenity az mineralni ton. Vino doporucuji
ke grilovanym kachnim nebo husim jatram
s jableénym krémem.

1.2.0.0. ¢

Richard Siiss

Cista, syté zlata barva se zelenkavymi odlesky
a vysokou viskozitou. Aroma lu¢niho medu,
kandovaného ovoce, suSeného ananasu, za-
vafenych meruriek a suSenych exotickych
kvétli. Chut je plna s vyraznymi tony kando-
vaného ovoce, mandli v medu, ananasového
dzemu, kompotovanych mandarinek a me-
runiek. Dochut vina je velmi dlouh4 a nekta-
rové s prekvapivé prijemnou kyselinou, ktera
dodava vinu na eleganci a harmonicnosti.
K vinu bych doporucil grilovana kachni ¢i
husi jatra nebo zraly syr s modrou plisni.

1 2.0.0.9.¢

Petr Hole¢ek

Vybér z bobuli z Novosedel ma ovocnou,
medovou vlni s téony kandovaného ovo-
ce. Chut je plna, sametova a harmonicka.
Vinarstvi se specializuje predev§im na
vyrobu luxusnich predikatnich (privlast-
kovych) vin znamych pod znackou CHA-
TEAU VALTICE. Tato moravska vina slavi
Casté uspéchy na narodnich i svétovych re-
nomovanych vystavach. Doporucujeme ke
vSem upravam dribezich jater, k dezertGm
a k syrdm s modrou plisni.

10,00 ¢

Sauvignon vybér z hrozmii 2013, Vinice - Hnanice

Marek Babisz

Prijemné zlatavé aZ zlutozlatd barva. Inten-
zivni stfedné plné aroma s dominanci me-
ruzalky a bilych broskvi je doplnéné o jemné
tony Cerstvé posekané koptivy. Chut je spo-
jenim svéZesti a vyzralosti, harmonie cukru
s osvézujici kyselinkou. V dochuti prevladaji
ovocné tony bilé broskve a rybizové zavare-
niny. Je to typicky predstavitel znojemskych
Sauvignont ve vys$§im privlastku. Tento Sau-
vignon doporucuji k té€stovindm s gorgonzo-
lou nebo k rybam se smetanovou omackou,
¢i k syrdm s bilou plisni.

1.2.8.9.¢

Richard Siiss

Cista, svétle Zluta barva se zelenkavymi
odlesky. Aroma vina je typicky odridové,
s jasnymi toény zralé broskve, angrestu,
bilého rybizu a rozkvetlého Seriku. V dal-
§1 vrstvé ving se odkryvaji mineralni tony
s podtextem kvétt hluchavky. Chut vina
koresponduje s vini. Hlavnimi chutovymi
viemy jsou tony broskvi, angrestu, me-
runek, citrusd a zvlasté pak limetek. Chut
je prekvapivé svézi a sladkost se schovava
za skvéle zakomponovanou kyselinou, kte-
ra je typicka pro ro¢nik 2013.

1 2.0.9.0.¢

Petr Holecek

Bronzova medaile Krale vin 2014. Ve viini
vina zlutozlaté barvy najdeme tény bilé
broskve, které prechazi do mladych kopriv.
Vse se opakuje v chuti spolecné s tony bilé-
ho rybizu. Vinafstvi Vinice Hnanice plisobi
na Znojemsku od roku 2003, je to ambici-
O0zni vinohradnicka firma, ktera obnovila
slavnou tradici hnanického vinohradnictvi
zaloZenou na terroir zdej$ich vin. Doporu-
¢ujeme podavat ke gratinovanym telecim
fizkam, pripadné k syraim s bilou plisni.

1.2.8.0.9

Rulandské sedé, vybér z bobuli 2012, Vinarstvi Lahofer

Marek Babisz

Barva je syté Zlutozlata az slamova s lehkym
karamelovym okrajem. Aroma vina je smési
tropického ovoce, prezralych hrusek a su-
Senych merunck. Chut je plna a extraktivni
s tony cukrového melounu, pomerancové
marmelady, hruskového pyré, hrozinek a les-
niho medu. Vinu je potfeba dat ¢as, aby se ote-
vielo a ukazalo svoji Sirokou $kalu viini a chu-
ti. Vino je vhodné k okamzité spotiebé a neni
jiz na del8i skladovani. Vino lze doporucit
k pastikam, k muffinim s bananem a pome-
ran¢em a k driibeZimu s medovou omackou.

orkokok

Richard Siiss

Barva vina je syté zlata s vybornou visko-
kary, maracuji a zralého ananasu. Chut je
plna, oplulentni s télnatou strukturou. Vy-
razné medové tony doplnéné o smés pome-
rancl, mandarinek. Stopa orecht a prezra-
1ého ananasu je zakonc¢ena lehkou pikantni
nahorklosti rtzového grepu. Dlouhou
dochut doprovazi hrejivost z vyssiho alko-
holu. Toto opuletni vino je dobré doplnit
o jidlo typu teleci ragli se smetanovo-zele-
ninovym zakladem.

dkkk

Petr Holecek

Dobsické vinatstvi Lahofer dokéazalo sladit
cukr a kyselinku, za cenu do 300 K¢ nabizi
harmonické vino jiskrné zelenkavé barvy
se zlatavymi odlesky, v jehoZ vlini odhalite
nasladlé mineralni i ovocné tony, med a po-
meranc¢ovou kiiru i velmi jemné a prijemné
botrytické tony. Chut plnd a vyrazné ex-
traktivni, se stopami medu, ovoce, koure,
jemného koreni a voniavych letnich strani.
Doporucuji kombinaci s pastikou z husich
jater, telecim na grilu, rybami, korySi nebo
dribezi.

Fkkky

Chardonnay pozdni sbér 2013, Stredni vinarska skola Valtice

Marek Babisz

Vino je svétle zelenozluté az zelenkavé bar-
vy. Viiné je velmi intenzivni, svéZe ovocné
viiné exotického ovoce s lehkym medovym
zakoncenim. Chut je plné s ovocnymi tony
banand, ananasu, manga a zvlaste pak hro-
zinek, medu a jemné vanilky. Celkovy dojem
vina je pozitivni, lehce ho v8ak rusi ostrejsi
kyselina, ktera zcela je§té neni zapracovana
do vina a také mirné vy$si SO2. Toto vino
doporucuji k ovocnym salatiim nebo ke gri-
lovanym tygtim krevetam se sladkokyselou
oméckou.

1.2.8.0.§

Richard Siiss

Cista zlatavad barva s médénymi odlesky.
Aroma exotického ovoce, zvlaste pak zralych
banént, maslovych hrusek, bilych broskvi
a drobnych bilych kvétd. Lehky podtdén ovoc-
ného dZemu, uZ na nose slibuje nasladlou
chut vina. Chut evokuje tony zralych jablek
Granny Smith, hrusek a lehce naslazenych
limetek. Dochut vina je dlouh4 s pfijemnou
kyselinou, ktera pocitové sniZuje zbytkovy
cukr a dodava vinu svéZest a velmi dobrou
pitelnost. Toto vino bych doporucil k hiibko-
vému rizotu s mascarpone a parmazanem.

1.2.0.0.¢

Petr Holecek

Vinarska 8kola Valtice vyrabi vino z hroznit
vypéstovanych na vlastnich vinicich, které
se rozprostiraji pouze v katastru mésta Val-
tice. V soucasné dobé je filozofie firmy sou-
stfedéna na vyrobu vysoce kvalitnich bilych
arizovych vin, ktera jsou urcena vyhradné
pro gastronomii. Toto je vino s cenovkou
do 200 korun, ma svétle zelenozlutou bar-
vu, velmi intenzivni, svéze ovocnou vini
exotického ovoce. Je harmonické a sveézi,
hodit se jist¢ bude ke krémovému italské-
mu risottu.

1.2.8.0.¢

Co znamenaji hvézdy: *kk k% Bezchybné vino, viele doporucuji sk Vynikajici vino, ale s lehkou vadou %% Primérné vino s vyhradami % Vino s hrubymi vadami % To vino nepijte, ale vylijte
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Diky inovacim ceka Granette riist

ro Ceské vyrobce lihovin se
P stal lotisky rok obdobim kon-
solidace. Doslo jen ke zméné
spotiebitelského chovani, kde po-
klesl prodej v gastronomii a na-
opak vzrostl v supermarketech.
»,NaSe spole¢nost se dostala
na uroven roku 2011 a smazala
dvéstémilionovy propad, vcetné
spotfebni dané, ktery zazname-
nala pri prohibici,“ konstatuje ge-
neralni feditel akciové spole¢nosti

GRANETTE & STAROREZNA
Distilleries Pavel Kadlec. Mezi-
ro¢n¢ vzrostly trzby o Sest pro-
cent.

»Rust trhu lihovin se ocekavat
neda. Soudim, zZe rok 2015 bude
rokem pokracujictho sniZovani
ziskovosti, a to primarné kvuli
extrémnimu tlaku obchodnich re-
tézcd na vyrobce a zvySovanim po-
dilu prodeje zbozi v akcich,“ uvadi
generalni feditel GSD. ,I pres

Jameson oslavi svatého
Patrika novou lahvi

ilovnici pravé irské whiskey
I\/l Jameson si uz zvykli, ze etiketa

lahve s oblibenym obsahem pied
17. breznem obzvlasté zkrasni. Na pocest
zeleného svatku vSech Irti — dne sv. Patri-
ka Jameson tradi¢né povolava véhlasné
designéry a umélce, aby ,,0blékli“ lahev
Jameson whiskey do slavnostniho. Ani le-
tos tomu nent jinak.

Design lahve predstavuje dusi mo-
derniho Dublinu, které je srdcem Irska
a milovanym méstem Irti. Nova etiketa
zabavnym zplisobem mapuje typické dub-
linské symboly, véetné ¢tvrti, budov nebo
znamych mist.

Autorem nové limitované edice je
uspésny designér Steve Simpson. [lustra-
tor, ktery v poslednich letech ziskal desitky
cen a spolupracuje s vyznamnymi znacka-
mi, do svych kreseb vklada sv€zi mysleni
a vyrazny smysl pro humor. Jak sam fika,
bez néj by se na vychodnim pobrezi Irska
né, propracované, zabavné kresby, které
si ted mizete dobre prohlédnout na lahvi
Jameson.

Stejné jako jeho predchidci spolupra-
cujici se znackou Jameson — Paul Daly,
Dermot Flynn nebo David A. Smith — spl-
nuje i Steve Simpson podminku byt dub-
linskym patriotem, protoze hlavni mésto
[rska je uz vice neZ 20 let jeho domovem. @

Velikonoc¢ni pivo uz zraje

ladek jihlavského pivovaru
SRichard Prochazka uz dva

me¢sice pred Velikonocemi
navaril Velikono¢ni Krasli¢ak,
ktery zraje v lezackych sklepich.
,Lidé maji Sanci ochutnat bud
kazdé pivo zvlast, nebo jako dvou-
barevny zeleno-cerveny Kraslic¢ak.
Zeleny Kraslicak je 14% zelené
specialni pivo, které vynika vy-
raznou plnosti podporenou mir-

né nasladlou chuti a zakonéenou
jemnou hotkosti. Cerveny Kras-
licdk je 10% stredné prokvaSené
svétlé vycepni pivo s vyraznou
horkosti a chmelovou vini,“ Fiké
Richard Prochazka, sladek Pivo-
varu Jihlava.

Dvoubarevného efektu lze do-
sahnout diky radnému vychla-
zeni obou piv a predevs§im jejich
spravnym nacepovanim. ,,Kromé

tyto skutecnosti letos ocekavam
rist spoleCnosti, a to primarné
diky zavedenym inovacim v roce

leden-unor 2015

minulém. Jsou to nové napoje,
tfeba ochuceny tuzemak s medem
— Hanacky medovak, ktery se vy-
rabi podle ptivodni moravské re-
ceptury a kam jsme ptidali pravy
kvétovy veeli med z Moravy, nebo
Hanéacka levandulova s chuti §ves-
tek a s obsahem pravé esence le-
vandule. Je tu rovnéz nova zazvo-
rova , v niz vedle esence zazvoru
ucitite chut citronu a medu, a rada
dalsich.“ @

Metropol jede naretru

eské aperiti-
vy  Metropol
se predstavuji

v novém havu. Svij
oblibeny drink si mui-
Zete nalit z elegantni
lahve kopirujici krivky
zenského téla. Stylové
baleni nabidne zaklad-
ni tfi druhy - Metropol
Bianco, Rosso a Cherry.
Aperitiv spojuje pri-
jemné s uziteCnym. Je
idealni jako pripitek pred
slavnostnim vicechodo-
vym menu, protoze draz-
di chutové poharky, ci
jako skvély zacatek neza-
pomenutelného vecirku.
Uz stafi Rimané védeli,
ze musi Zaludek na ho-
dovani pripravit, a jako

aperitiv pouzivali vino smichané
svodou a medem.
Cesky Metropol se za-
cal vyrabét v roce 1961
a od té doby se diky
jemné chuti vybra-
nych révovych vin
a originalniho ko-
feni zabydlel v na-
Sich domacnostech.
,Iradiéni receptura
zUstava, méni se pou-
ze obal. Design lahve,
ktery navrhla agentura
Fiala & Sebek, ukazu-
je, ze i retro mtze byt
moderni a Ze mize mit
eleganci a styl, ko-
mentuje novou podobu
lahvi Marek Zizkovsky,
brand manager Metro-
polu. e

Original pro Becherovku

toho je také duilezité, aby se vrchni
Cervené pivo Cepovalo pozvolné
a z malé vySky. To zajisti spravné
oddéleni barev,“ popisuje sprav-
né ¢epovani Richard Prochazka
a dodava: ,Lidem toto pivo za-
chutnalo, proto kazdym rokem
navySujeme jeho vyrobu. Letos
se ho chystame vyrobit zhruba
5000 sudd. O staceni do lahvi vSak
neuvazujeme.“ @

ilovnici karlovarského
I\/I bylinného likéru si vy-
brali jiz patou sklenicku,

ktera bude vyrobena specialné
pro Becherovku Original. Ve ve-
fejném hlasovani zvitézil navrh
od ceského designéra Tomase
Hovorky. Vitézna likérova skle-
ni¢ka bude vyrobena v Ceské
republice a na trhu se objevi
v letosnim roce. Sout€Z Beche-
rovka - Pohdr ¢eskych designért
je poradana jiz patym rokem a je
oblibena nejen mezi verejnosti,
ale hlavné mezi designéry, ktefi
se do letoSniho ro¢niku prihla-
sili s rekordnim poc¢tem navrhd.
Sesti¢lenna odborna porota, ve
které zasedl napiiklad svétozna-
my &esky designér Borek Sipek
nebo barman Jifi George Né-
mec, musela vybrat pét finalistt
z celkem 132 navrht. e



