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Tomas Zahradil
séf sekce Mistr kavy CBA

Nejhorsi je, kdyz mi misto
espressa prinesou bazen




Zakladaijici ¢clenové Emeritniho klubu CBA: Zleva: Jozef Aughstin, Jifi Barton, Milos Tretter, Miloslava Kelblova,
Jaroslav Labounek, Jaroslav Kratky, Zdenék Vondraéek. Na fotografii chybi zby'vaiic1&lenové BerndBayer aEmil Valek.
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Poprveé se sesel Emeritni kiub CBA
slozeny z barmanskych legend

V novorenesancni vile Lanna v prazské Bubenci se 8. zari konalo
ustavujici setkani ¢lenti nové vzniklého Emeritniho klubu Ceské
barmanské asociace. Tento v zasade elitni klub byl zalozen v ramci
letosni konference CBA ve Frymburku, ale teprve v zafi se sjeli
zakladajici ¢lenoveé na prvni setkani, které dalo ¢innosti klubu smer.

TEXT: MOJMIR PROKES, CBA

/
vodni slovo pattilo Vratislavu Mina-

rovi, rediteli divize konferenc¢nich

a hotelovych zatizeni Akademie véd

CR, do jejichZ péce a spravy vila Lan-
na patfi. ,,Nikdo nebude védét, kdy bylo 56
nebo 74 setkani Emeritniho klubu, ale historie
a ¢lenové CBA si budou pamatovat, Ze to prvni
se konalo pravé ve vile Lanna,“ ekl a podéko-
val emeritnim ¢lentim za jejich celozivotni pra-
ci v oboru gastronomie. Dalsi uvitani zazn€lo
od II. viceprezidenta CBA Mojmira Prokese,
ktery ma ¢innost klubu ve své gesci vramci ak-
tivit CBA. Pripitek pronesl ivodem i prezident
CBA Ale§ Svojanovsky a privital také své kole-
gy, predsedy uzemnich sekci CBA.

Kdo dalsi obohati klub?

Clenové nového uskupeni probrali na setkani
fadu aktualnich i novatorskych témat. Mezi
jedno z hlavnich pattilo rozsifeni Emeritni-

ho klubu o dalsi barmanské osobnosti, Milo$§
Tretter prezentoval myslenku celozivotniho
rozvoje a podpory profesionalnich barmani
a velky ohlas sklidila projekce a prezentace
planovaného sidla CBA prednesena preziden-
tem AleSem Svojanovskym. Nasledné ¢lenové
vénovali sviij ¢as zastupci médii a odpoledne
se premistili do Partner’s baru Cloud 9 hotelu
Hilton, kde se na uvitanou podaval osvézujici
nealkoholicky signature cocktail Ginger Rain
z rukou barmanagera Romana Uhlife, pred-
sedy prazské sekce CBA. Pri vychutnavani
cocktailu se ¢lenové CBA kochali pohledem na
Prahu zalitou odpolednim sluncem a jiz nasle-
doval posledni bod — predani pamétnich listt
a upominkovych darki v8em zakladajicim
¢lenim Emeritniho klubu z rukou prezidenta
CBA. ,,Pfeji novému uskupeni a vSem jeho ¢le-
ntim hodné zdravi a elanu do ¢inorodé prace,“
fika Mojmir Prokes. @
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Desatero emeritniho klubu

1. Emeritni klub je sloZzen z gastronomic-
kych osobnosti, které svou praci, cinnosti
a odkazem vyznamnym zptisobem ovlivnily
segment gastronomie a stavaji se nositeli
spolecenskeé a odborné kultury oboru.

2. Clenem se stava gastronomickd osobnost,
nositel ocenéni CBA, nebo osobnost, kterd je
¢leny emeritniho klubu navrzena.

3. Emeritni klub vytvari platformu pro pre-
zentaci svych ¢lent a jejich odkazu dovnit?

i navenek CBA.

4. Emeritni klub vytvari pozitivni medialni obraz
CBA, propaguije vysokou Uroven gastro-
nomie, reprezentuje tvari svych osobnosti
dustojnost, zkusenost a erudovanost CBA.

5. Emeritni klub si voli svého predsedu, ktery
bude koordinovat ¢innost a setkavani clen(
Klubu v priibéhu roku.

6. Emeritni klub ve své ¢innosti vytvari podnéty
a doporuceni pro ¢innost prezidia CBA.

7. Emeritni klub vytvari harmonicky mezigene-
racni most, predava své vzpominky, myslen-
ky a zkuSenosti pokraCujici generaci.

8. Emeritni klub se podili na vzniku archivu CBA
a odkazu nejvyznamnéjsich osobnosti CBA.

9. Emeritnimu klubu je vytvorena komunikacni,
socidlni i technicka podpora ze strany CBA
pro jejich ¢innost.

10. Emeritni klub je neodmyslitelnou soucasti
CBA, prostorem pro prenos nazor( a mys-
lenek, mistem pro dialog, zdrojem informaci
pro své cleny.

FOTO: CBA



Svét barmant

Soutéz junionii vyhrala

Blazniva jizda

soutézi nabidl veletrh FOR GASTRO &

HOTEL 2014, ktery se konal od 25. do
28. zari v prazskych Letnanech. Prvni den tu
soutéZili juniofi v ramci Amundsen Junior Bar-
tenders Cup, dalsi den prob¢hla soutéz Mistr
kavy, pak prisli na fadu profesionalové — nejdiiv
michali drinky s ¢ajem v ramci Czech Teaten-
ders Dilmah Cup, pak prob¢hlo flairové utkani
Bacardi Flair Cup. Podivejte se na zajimavé mo-
menty, které zachytili nasi fotografové.

V soutézni aréné¢ CBA odstartovala souté-
Ze Amundsen Junior Bartenders Cup 2014.
Devatenact mladych nadéjnych barmanta
pripravovalo soutézni népoj kategorie Fancy
Cocktail. Povinnou slozkou obou napojt byla
Amundsen vodka a dalsi libovolny produkt

| | ned nékolik barmanskych a baristickych

aprvnim
misté soutéze
Amundsen Junior
Bartenders Cup
2014 se umistil
Tomas Mucha

Vitézny koktejl
Amundsen Junior
Bartenders Cupu 2014

BLAZNIVA JiZDA

Slozent:

« 8listk(l maty

« 3cl Vodka Amundsen

« 1cl Vodka Lime Mint Amundsen
« 15 cl citron fresh

« 2cl Trtinovy cukr Monin

« 3clmrazené maliny pyré

« 2 cl Jablko Cappy

Ozdoba: miska crush, mata, malina

. J

z portfolia spolecnosti Stock Plzen-Bozkov, si-
rupy Monin a ochucené nealkoholické napoje
spole¢nosti Coca-Cola. Celym dnem doprové-
zel Mojmir Prokes, I1. viceprezident CBA.

Na prvnim misté se umistil Tomas Mucha
z SSSG Svidnicka Praha, 2. misto obsadila
Lenka Haasova z SOS a SOU Trest a 3. misto
ziskal Tomas Felkl z SOS a SOU Poli¢ka. @

NEWS °

Z Kapského mésta
jsme privezli kompletni
seérii medaili!

e N
Zlatd medaile:
VACLAV ABRAHAM (FLAIR)
nejlepsi exhibi¢ni vystoupenti
v kvalifikacnim kole
Stribrna medaile:
MILAN MRIGLOD (CLASSIC)
kategorie FANCY COCKTAIL
Bronzova medaile:
VACLAV ABRAHAM (FLAIR)

_/

kce IBA MEETING & WCC
A2014 CAPE TOWN probé¢hla ve
dnech 29. zaii az 4. tijna v jiho-
africkém Kapském Mésté. Ceska bar-
manska asociace jako jediné asociace
v historii IBA ziskala na jednom mis-
trovstvi svéta tplnou kolekci medaili.
Novym prezidentem IBA na funk¢-
ni obdobi 2015-2017 se stal Ron
Busman, ktery doposud zastaval
funkci Vice-president for Europe.
Funkci Vice-president for Europe
bude nyni zastavat Pepe Dioni ABE
— Spain (Asociaciones de Barmans de
Espanoles). ®

{:{"%\ 3rd IBA MEETING
S

Vlevo Milan Mriglod, vpravo Vaclav
Abraham poézuiji s trofejemi.

Dilmah Czech
ghders Cup nabidl
Zajimavé kreace.
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Jak dopadl 14. ro¢nik Rudolf Jelinek Cupu?

Barmanske klani
S prichuti westernu

Na sklonku léta, v sobotu 6. zafi
2014, usporadala spolecnost
RUDOLF JELINEK jiz 14. ro¢nik
soutéze profesionalnich
barmant RUDOLF JELINEK
CUP Po delSim Case se soutéz
vrétila do Ceské republiky

a to primo ke zdroji vyroby
ovocnych destilatd - tedy do
sidla spole¢nosti R. JELINEK.

TEXT. CBA, RUDOLF JELINEK

outéze se v letoSnim ro¢niku Gcastnilo

vice nez dvé desitky barmant — vetsi

¢ast z nich se utkala v kategorii CLAS-

SIC, ale i v men§inové kategorii FLAIR
jsme byli svédky skvélych vykond. Soutéz pri-
lakala krom¢ barmand také fadu hostli z ob-
lasti gastronomie. Kromé samotné soutéze
pripravila spole¢nost R. JELINEK ve spolu-
praci s dal§imi partnery prezentaci produkti
z riznych gastronomickych oblasti - i¢astnici
si tak meli mozZnost poslechnout zajimavy vy-
klad o viné (vino Lahofer, Znojmo), pivé (HEI-
NEKEN, CR), ¢aji Coccole (spole¢nost My
Gastro) nebo ochutnat vybornou kdvu a speci-
ality ptipravené na spotiebicich zn. CATLER.

Vratme se k samotné souteZi — hlavni ingre-
dienci soutéznich drinkt kategorie CLASSIC
se stala novinka v sortimentu spolecnosti R.
JELINEK, likér BOHEMIA HONEY. V ka-
tegorii FLAIR to pak byl produkt ze zamofi,
bourbon Evan Williams. Povinnymi ingre-
diencemi vSech receptur byly také produkty
spole¢nosti COCA-COLA a MONIN, které
v letoSnim ro¢niku byly hlavnimi partnery
soutéze.

Kategorie CLASSIC probéhla v prostorach
exkurzni trasy, které jsou vybudovany v duchu
30. let minulého stoleti — ty dodavaly soutézi
tradi¢ni nadech a diistojnost. Po ukonceni této
¢asti soutéze byla chvile pro nahlédnuti do tajt
vyroby oceflované slivovice a dal$ich pravych
destilatt. Navecer nastal ¢as presunu do ,,ji-
ného“ svéta — kategorie FLAIR probihala na
western RANCI v Kostelanech u Kroméiize.
VSechny hosty pfrivital Serif styloveé s bourbo-
nem Evan Williams, barmani soutézili s ozveé-
nou bi¢d a v kulisach pravého divokého zapa-
du. Flair tim dostal zcela jiny naboj i ptichut.

Drink Spicy
Honey od
Tomase
Kubicka

Prijemna atmosféra soutéze se odrazila také
ve vybornych a profesionalnich vykonech.
Odborné porota, ve které mimo jiné zased-
li prezidentové barmanskych asociaci - Ale§
Svojanovsky (CR), Jozef Réth (SR), Piotr
Dzadkoviec (PL) nebo Attila Molnar, Amba-
ssador znacky MONIN, tak nem¢la jednodu-
chy ukol. Rozhodnuti za doprovodu country
kapely ale nakonec padlo — vitézem se v leto$-
nim roce stali ¢e§ti barmani: Zuzana Pavli¢-
kova v kategorii CLASSIC a v kategorii FREE
STYLE Martin Vogeltanz. Ostatni vysledky
areceptury vitéz uvadime nizZe.

Generadlnim partnerem soutéZe je kazdo-
roéné RUDOLF JELINEK a.s., ktery letos
poprvé vypsal specidlni cenu za kreativni, ale
jednoduchy drink, vytvofeny z dostupnych
surovin a pouzitelny v praxi. Vitéz ziskal ne-
jenom finan¢éni odménu, ale také marketingo-
vou podporu v roce 2014. Historicky prvnim
drzitelem této ceny je Toma$ Kubicek, ktery
ptisobi v Ceské barmanské §kole a v prazském
baru SaSaZu. e

fijlen-listopad 2014

Vijsledky RUDOLF JELINEK
CUP2014

KATEGORIE CLASSIC

1.MiSTO: Zuzana Pavli¢kova (CR)

« Fancy drink: Medovy podzim
2 ¢l BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 2 cl Pear
vodka R. JELINEK, 2 cl MONIN sirup pomme/
jablko, Kinley Ginger Ale
Dekorace: Skorice celd, jablecno-hruskovy
$piz ochuceny medem a skofici

« Long drink: Orange Honey
2 cl BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 2 cl
Vodka R. JELINEK, 2 cl MONIN sirup fruit de
la passion/maracuija, 4 cl CAPPY merurika,
Kinley Tonic Water, 1/8 pomerance
Dekorace: susené merunky, kiira z pome-
rance

2.MiSTO: Jan Majoros (SR)

« Fancy drink: CHATEAU HONEY
25 ¢l BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 2 cl
BACARDI DRAGON BERRY, 05 CL MONIN
jahodoveé pyré, 2 cl smetana, susené jahody
Dekorace: Safranova krusta

« Longdrink: NY. BIG APPLE
3¢l BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 3 cl CAPPY
¢erny rybiz, 2 cl MONIN sirup pomme verte,
O5cl MONIN sirup skoricovy, CAPPY jablko
Dekorace: Ovocny zaves

3. MISTO: Jaroslav Janousek (CR)

« Fancy drink: MANDRICILIN
2 ¢l BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 3 cl Four-
square, 2 cl lemon fresh, 2 cl Honey water,
15 ¢l Mandragora sirup (ginger)
Dekorace: zazvor

« Longdrink: PLUM-HONEY FIZZ
3 ¢l BOHEMIA HONEY R. JELINEK, 1bs plum
marmalade, 3 cl ratafia, 15 cl sugar sirup, 3 ¢l
grapefruit fresh, Kinley Tonic Water
Dekorace: susenad Svestka, suseny grapefruit
aklra

KATEGORIE FLAIR

1.MiSTO: Martin Vogeltanz (CR)

« HONEY HEAVEN
3 cl Evan Williams Honey, 1 ¢l Premium Hrus-
ka R. JELINEK, 1l Grand Marniere Cordon
Jaune, O5 cI MONIN sirup gingerbread, 1cl
lime fresh, 4cl CAPPY Mango-Maracuja
Dekorace: pomeranc, mata, chilli papricka,
grep (Mango)

2.MIiSTO: Przemyslaw Syslo (Polsko)

- FACE2FACE
3 cl Evan Williams bourbon, 2 cl likér griotte,
1cI MONIN sirup merurikovy, 1cl lime juice,
Kinley Tonic Water
Dekorace: Fresh Juice

3. MISTO: Tomas Gyén (SR)

- HONEY TEA
4 cl BEvan Williams Honey , 1 platek salatoveé
okurky, 1cl Cerstve limetove stavy, 15 cl sirupu
Green Tea Matcha MONIN, 2 cl zeleného
jasminového ¢aje, 15 cl Kinley Bitter Rose
Dekorace: platek salatove okurky, pomeran-
¢ova klra, listky maty peprné

Cenagenerilniho sponzoraRUDOLF

JELINEK: Tomas Kubicek (CR)

« SPICY HONEY
2 cI BOHEMIA HONEY R. JELINEK , 2 cl Evan
Williams Cinnamon, 2 cl erstvé limetové
Stavy, 15 cl domaciho levandulového sirupu,
4 cl CAPPY ananas, 3 cl Bonaqua perliva
Dekorace: suseny platek ananasu v medu,
levandule, skorice celd, badyan

FOTO: RUDOLF JELINEK



Svét barmant

Prezentace firmy Espresso Professional

Bialetti je svéte kavy pojem

Moka konvicka predstavuje jeden z nejstarsich zplsobl pripravy kavy. Pro ltaly je naprostou
nezbytnosti v kuchyni a pevné se usidluje i v ceskych domacnostech. Kavu z ni pripravuji i mnozi
baristé pro sveé hosty. Tradicni znackou konvicek je Bialetti. Vznikla uz v roce 1933, kdyz jeji
zakladatel Alfonso Bialetti konvicku navrhl a zkonstruoval. Znacku v Cesku a na Slovensku zastupuje
spole¢nost Espresso Professional. Trend priblizuje v rozhovoru jednatel firmy Roman Marek.

Pro¢ byste tento zplisob pfipravy
kavy doporucil?

Alternativa k pakovému nebo au-
tomatickému kavovaru ve formeé
moka konvi¢ky nebo french pre-
ssu mé vyhodu v pofizovaci cené
v radu stovek korun a soucasné
nabizi vyrazné chutngjsi a zdra-
v&jsi kavu nez je stale tolik popu-
larni turek. Nase firma na ¢eském
trhu zastupuje italskou znacku
Bialetti, ktera je nejvyznamnéj-
$im svétovym vyrobcem téchto
konvi¢ek na moka kévu i french
press.

Nabizite i profesionalni stroje?

Kdo chce umlit cerstvou kavu
a pripravit z ni opravdu kvalitni
espresso, které provoni mistnost,
ti, pro které je dalezity ritual pri-
pravy kavy, by si méli poridit
pakovy kavovar, ovSem s profe-
sionalnimi parametry. Zde bych
konkrétné doporucil nédmi na
Cesky trh dodavany model Gaggia
Classic s profesionalni pakou
a preciznim zpracovanim. V pod-
staté jde o vlajkovou lod'v katego-
rii domécich pakovych kavovart.
Sa4m tento kavovar pouzivdm

a denné na ném pripravuji kavu.
Moje Zena napiiklad ani z jiného
stroje kavu nechce.

Jak funguji moka konvicky znacky
Bialetti?

Cely systém funguje tak, ze do
spodni nadoby nalijete vodu po
ventilek, nasadite trychtytek s ko-
vovym filtrem a mletou kavou.
Zasroubovanim se kava upéchu-
je a konvicka se nasledné posta-
vi na plotnu. Vzristajici tlak na
urovni 1 baru Zene vodu vzhiru
pres naplnény filtr, aby hotova

4 )

kava néasledné vytékala do horni
¢asti konvicky. Voda nedosahuje
100 °C, takze kavu nespali.

Jaké dalsi typy lze koupit?

Krom¢ tradicniho osmihranu
prodavame jesté varianty pro in-
dukéni desky ¢i s vlastnim napé-
jenim. Konvi¢ky jsou dostupné
v mnoha barevnych provedenich
a velikostech. A opomenout ne-
smim ani kapslovy systém Biale-
tti s kdvovarem v provedeni 3 v 1
— kavu v ném ptipravite z kapsle,
podu a z mleté kavy. -PR-

INZERCE




@ ROZHOVOR

Vedouci sekce Mistr kavy CBA Tomas Zahradil

Spravné pripravena

kava je bonbonek

Neni dllezité, zda je v kavarné kavovar poslednim vystrelkem techniky na trhu, ale zda
je udrzovany a v Cistoté, predevsim tryska pary. Pokud na ni mléko tvori snéhulaka, urcité
si zde kavu neobjednam,” fika Tomas Zahradil, lektor a komisar CBA. Povidali jsme si

o nedvarech ¢eskych kavaren i tom, jak se povédomi Cechtl o kdve rok od roku lepsi.

TEXT: PETR HOLECEK

Na jaké tirovni je nyni vztah Cechfi
ke kavé? Vice cestuji a zvykaiji sina
lepsi uroven kavy ze zahranici?

Nemyslim, ze v zahrani¢i je to
lepsi. Snad jen na jihu Evropy. Na
druhou stranu je tfeba rici, Ze po-
zoruji pomaly prerod Cechi k piti
kvalitngj$i kavy. Kdyz dnes pfi-
jdeme do restaurace, divime se,
Ze maji vybér jen ze dvou druht
piva, ale kolik nabizeji druhi kavy
vilbec nefeSime. Tim nemyslim
malou ¢i velkou a s mlékem. Kava
je hlavné o odrtidach - je to ovoce
podobné jako hroznové vino. Nej-
opie Sidamo, Columbia Supre-
mo... Na S8kolenich kavu také
velmi ¢asto pripodobniuji k vinu,
protoZe vinaiim se podarilo
oprostit od pouhého srovnani: da
se svarit nebo ne. Spravné pripra-
vena kava je zakusek — bonbonek,
na kterém si chci pochutnat, uci-
tit jeji chutové tony, ovocnou viini

mu chutna néco jiného.

Existuje néco, co o kavé nevite,
nebo alespoii o ¢em jste se dosud
nezminil?

ho nevim. Ur¢ité je dobré, Ze se
o kavé piSe, i kdyz si mnohdy
prectu, co uz znam, je dobré si
to pripomenout a v paméti ozi-
vit. Clovék pohybujici se v kavo-
vé branzi si mysli, Ze uZ to prece
davno vsichni védi, ale neni to tak
uplné pravda. K béznému smrtel-
nikovi se informace z odbornych
¢asopisti moc nedostanou a v ne-
kone¢nych televiznich seridlech
se to nedozvédi. Nejvetsi diskuzi,
kterou jsme pfi v soutézich rozvi-

Tomas Zahradil

Po studiich a vojenske sluzbé zacal v roce 1990 pracovat jako barman v malém
rodinném sezénnim baru. Poté coby barman v nocnim klubu a diskotéce ve

s gastronomickym vybavenim, nasledné internetovy obchod KAVOVARY.cz,
ktery viastni dosud. Absolvoval nes¢etné skoleni u italskych, Spanélskych i anglic-
kych vyrobc(l kdvovart, mlynk( a také prazicti kavy. Vsechny nabyté zkusenosti
zUrocil uspesnym slozenim zkousky Certifikace SCAE Level 1a Level 2 v roce
2009, Od roku 1996 je ¢lenem Ceské barmanské asociace, je jejim certifikova-
nym lektorem, komisarem a vedoucim sekce Mistr kavy.

fijen-listopad 2014

nuli, bylo, zda $alky na kavova-
rech nahfivat dnem vzhiru nebo
dnem doli. Na posledni konfe-
renci CBA ve Frymburku vznikla
bourlivd debata i mezi partnery
soutéze, avSak bez jasného viteze.
Kazdy mél svou pravdu podloZe-
nou néjakymi dtkazy. A tak v sou-
Casné dob¢ je to prave ta véc, co
nevim.

Podle ¢eho host v kavarné nebo
restauraci pozna, ze tam kava ne-
bude stat za nic?

Ja osobné si na prvni pohled vsi-
mam ¢istoty kavovaru a jeho trys-
ky. Dal8im voditkem je samotna
prace baristy, Cistota a nabidka
kavy. To je asi tak vSe, co mohu
pouhym pohledem poznat. Italo-
vé maji 4M, co ovliviiuje kvalitu
kavy — Miscell , Mulino, Ma-
cchina, Mani. Cesky 4K - Kavo-
va smés, Kavomlynek, Kavovar
a Kvalitni prace baristy. Tyto Ctyri
veli¢iny ovliviiuji stejnou mérou
kvalitu vysledného produktu — es-
pressa.

Jaké nesvary pri vyrobé kavy ob-
sluha nejcastéji déla?

Nejcastéjsi chyby obsluhy vidim
v nevyc¢isténi filtru od zbytka pou-
Zité kavy, vétsinou ptvodni porci
kavy pouze vyklepnou. Za druhé
neseridi pratok. Pfed nasazenim
paky do hlavy pristroje je tfeba
hlavou nechat naprazdno pro-
téct vodu a to ze dvou divodu.
Dojde tak k proplachnuti horni
sprchy od zbytkl predchozi pou-
zité kavy a u starsich stroji také
ke stabilizaci teploty vody. Timto
jednoduchym procesem zamezim
znehodnoceni nové Cerstvé porce
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kavy, kterou do stroje vkladam.
Mozna jeste¢ vétSim neSvarem
je prace s mlynkem. Obsluha
mnohdy ani nevi, Ze je mlynek
tfeba regulovat a to i n€kolikrat za
den, natoz mlynek ¢istit. Mnohé
majitele kavaren prioritné zaji-
ma, kde ma mlynek pocitadlo,
ale kde se mlynek sefizuje ani
netusi. Pfitom kvalitni mlynek je
stejné dilezity jako kavovar. Kava
je ovoce, a ma vlastnosti prirod-
nich produktd, reaguje na zménu
teploty, vlhkosti... Predev§im pfi-
pravuje-li se venku. Mohu Fici, Ze
mnohdy je kava lépe pripravena
ve stanku na hudebnim festivalu,
nez v kamenné kavarné, protoze
tyto stanky pravé provozuji kavo-
vi nadSenci, ktefi své praci rozu-
mi a je jim i konickem.

Stale si Cesi objednavaji v kavarné
turky?

Lidé jsou na tento zpisob pripra-
vy kavy z minula prosté zvykli.
Moje maminka jinak ptipravenou
kavu také nepije. Je to nejjed-
nodussi priprava, staci jen zalit
horkou vodou. Honosnéjsi nazev
French press je v podstaté uplné
stejna priprava s tim rozdilem,
Ze kavu po vylouhovani scedime.
Tento zplsob piipravy bych ka-
zdopadné s ohledem na zdravi
pred Ceskym turkem upiednost-
nil. Protoze ¢im déle je kava lou-
hovana, tim vice se z ni uvolni
Skodlivych latek, chutna hotce
a trpce. Chcete-li si pripravit vét-
§i objem népoje, zalijte ji 90°C
vodou nechejte do 3-4 minuty vy-
louhovat, scedte a pijte bez logru.

Co byste rekl hostovi, ktery by
chtél velké espresso?

Velké espresso je nesmysl. Stroje
na to nejsou konstruovany. Velké
espresso je stejné barbarstvi, jako
svarovat ¢i fedit vybér z hroznd
v pozdnim sbéru. Lidé by si m¢li
uvédomit, Ze nejen espresso je
kava. Chci-li jiny obsah nez 30
ml espressa, musim zvolit jinou
formu pripravy, napriklad preka-
péavanou kavu. Jak jsem jiz zminil,
neni chybou ani pouzit ptipravu
French press. Ten navic neni ani
ptili§ finan¢né ndro¢ny a mize ho
v pohod¢ nabizet kazdy podnik,
tfeba i pivnice. Pripadné pripra-
vovat kdvu v dzezv€, ¢imZ svij
podnik také velmi zatraktivnite.
Vse zminéné je pracnéjsi a tak si
to prosté obsluha zjednodusuje
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Mnohdy je kava
lépe pripravena
vestankuna
hudebnim festivalu,
nezvkamenné
kavameé, protoze
tyto stanky
provozuji kavovi
nadsenci, kterisvé
pracirozumiajejim
i konickem.

protazenim espressa. Uz jsem se
setkal i s vyrazem v napojovém
listku: espresso prodlouZené pies
paku. Uf!

Hosté si stale casto objednavaji
presso, nékteri dokonce piccolo.
Ma smysl je opravovat a ucit?

V Cesku jsou asi dva nazorové
proudy. Jeden hlasi opravovat
a druhému proudu ani tak neza-
lezi na tom, jak budeme népoj na-
zyvat, ale hlavné zda ho spravné
pripravi. Urcité je nesmysl svého
hosta v kavarn¢ jakymkoliv zpa-
sobem ponizovat ¢i urazet. Pro-
sté kdyz si host objedné piccolo,
tak prinesu espresso a pii servisu
prohodim: Tady je vase espresso.
Horsi je, kdyZ si host objedna
klasické preso. To se opravdu
uz musim opatrné zeptat, co si
pod tim predstavuje. VEtSinou se
vSak setkavam s opakem, kdyz si
ja coby host objedndm espresso
a obsluha se mé v lep$im pripadé
zeptd, zda myslim jako piccolo.
V hor§im pripadé donese bazén
a na mou vytku odpovi: Vsak jste
netikal, Ze chcete piccolo. Pro
propagaci espressa se toho déla
pomérneé hodné a jsem rad i za
tento rozhovor.

Ve kterych kavarnach v Praze,
potazmo v Cesku, si s chuti date
espresso?

Velké kavarny ve velkych méstech
samoziejmé vétSinou tento pro-
blém nemaji. Serviruji spravné
a pouZzivaji i spravné nézvoslovi
napoju. Ja nejradéji navstévuji ty

malé, kde je par stolkti a kde ob-
sluha je po vétSiné také majitel.
Tam se nebojim dat si espresso.

Jaky je idealni druh kavy pro ba-
ristu, ktery by chtél délat poctivou
adobrou sluzbu?

No tot otazka. Pokud bych cht¢l
délat poctivou a dobrou sluzbu,
urcité bych se neuvazal na jeden
druh ¢i znacku kavy. U kavarny
bych predpokladal minimalné
dva a vice druhl kavy. Ke kaz-
dému druhu kavy jeden mlynek
a také s vice zpUsoby pripravy.
Budeme-li vychazet z italského
espressa, jsou to vétSinou smési
odrlid Arabica a Canephora (Ro-
busta) v poméru 70 az 90 % Ara-
bica. Dalsi nabidku mohou roz-

smési Arabiky.

Jste $éf sekce Mistr kavy CBA. Co
pFinasite baristiim?

V roce 2012 nam (CBA) zakla-
datelé soutéze Roberto Trevisan
a Stépanka Havrlikova darovali
soutéz Mistr kavy, ktera méla za
sebou devitiletou tradici a vycha-

ROZHOVOR @

zela predevS§im z mezinarodnich
pravidel SCAE. Nasi snahou bylo
soutéz zatraktivnit jak pro souté-
zici, tak pro divaky. Zvolili jsme
jinou cestu v hodnoceni, nez pie-
depisuje mezinarodni organizace
SCAE a stejné jako u barmanti se
nam to osvédcilo i u baristd. Sou-
téze Mistr kavy jsou Zadané a ro¢-
né poradame vice jak deset souté-
Zi po celé republice v kategoriich
junior i profesional. Kazdoro¢né
organizujeme zdarma workshopy
pro ¢leny CBA tak i pro pedago-
gické pracovniky s praktickymi
ukazkami spravné pripravy kavy.

Pro¢ ma smysl zapojovat se do va-
Sich soutézi?

Soutézici ziska predevsim zkuSe-
nosti s pouzivanim profesional-
nich espresso strojd, baristickych
pomticek a mlynkt. VSimne-li si
ho pozorné oko zéstupce partne-
ra soutéZe, ma nakroceno k zaji-
mavé praci v oboru. Toto oprav-
du funguje, protoze s byvalymi
soutézicimi nyni jedndm coby se
zastupci partnerd ¢i sponzort
soutéze. ®
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J.J.DARBOVEN

ekologickych plantazi.

radost z lahodné kavy pfirozené
spojena s odpovédnosti.

CAFE VERDE vam pfinasi
spole¢nost J.J. Darboven.

DEOKO-003
Nicht-EU-Landirtschaft

.

CAFE VERDE - to jsou nejlepsi, ruéné sbirana
a tfidéna kévova zrna z kontrolovanych

CAFE VERDE - to je exklusivni BIO kava
pro vas, naro¢né klienty, pro které je

www.darboven.cz
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Pribehy znamych

kavaren

Redaktori nemeckeho tydeniku Focus objeli
nedavno pul Evropy, prozkoumali kavarny v Berling,
Benatkach, Budapesti, Florencii, Parizi, Vidni a v Praze.
Hledali ,tu nejkrasnegjsi, kde clovek zpomali, precCte

Si noviny, popovida si s hosty, nacerpa energii

a v Klidu si vychutna Salek dobré kavy" Vyhrala
Praha. Je tu hromada zajimavych kavaren, které

maji dusi. Tady jsou pribéhy nékterych z nich.

TEXT: ZDENEK REIMANN

Centrum spolecenského déni

avarna v luxusnim pariz-
Kském stylu od roku 1902.

Navstévovali ji Karel Capek,
Franz Kafka, Max Brod, v dobé
své prazské profesury i Albert
Einstein. Pravé zde pry promyslel
a se studenty diskutoval o své te-
orii relativity. Behem komunistic-
kého puce v roce 1948 vybaveni
kavarny létalo okny ven na Na-
rodni t¥idu. Lidé si pamatny na-
bytek doma spravili a nékteri ho
maji dodnes. Zdevastované pro-
story pro$ly vyznamnou rekon-
strukci v roce 1992 a Louvre opét
z4ti, uchvacuje kvalitou a $iff na-
bidky i profesionalni dovednosti
dobre proskoleného a zkuseného
personalu. Dnes kavarna Louvre
nabizi 8 dortli véetné svého vlast-

niho tvarohového s broskvemi
a Slehackou, 9 kolaci a zavint, 8
vlastnich zmrzlin a fadu pohart
z nich, 10 ¢ajt vcetné anglického
o paté pro dva, 10 raznych zpd-
sobll kavy, 24 destilatd a likérd,
to¢eného Bernarda, 17 nealko
napojd, 33 polozek ke snidani
plus 7 kompletd, nesmirné bo-
hatou nabidku v poledne i vecer
plnou klasiky i vlastnich specialit.
K tomu v8emu je k dispozici jesté
5 kule¢nikovych stolti. Kavu be-
rou od Julia Meinla. ,,Predevs§im
jsem se nechal inspirovat Vidni,
kde tradice velkokavarenstvi ne-
byla nasilné prerusena a kavarny
tam k méstu prirozené patii,“ fika
majitel Sylvio Spohr.
WWW.CAFELOUVRE.CZ

Kavarna s obleky na miru

nam neobvyklou kavarnu
Zdvou kamaradu, kde se kro-

mé piti perfektniho espre-
ssa muzete i trochu najist a ne-
chat si usit néco na sebe. Mirek
Sebesta, byvaly bankér a Tomas
Knapek, marketingovy odbornik.
Po deseti letech prace v kancela-
fi zatouzili po zméné. Nejdiiv si
otevreli cestovku, ale pak prenesli
do ¢eského prostiedi rusného vel-
komeésta kouzlo arabské oazy kli-
du, kde se ¢loveék bude citit dobre
a zajimavé a zaloZili kavarnu.
Jmenuje se Friends Coffee Hou-
se, sidli na Praze 1 v Palackého 7.
Kavarna ma 4 mistnosti a velkou
i malou zasedacku k prongjmu.

»Prodavame také domaci sendvi-
¢e, dorty a zakusky, snad nejlep-
$i americky cheesecake v Praze,
citronadu ¢i pecivo,* rika Mirek
Sebesta. ,Ale kone¢ny produkt
je zézitek z prostredi, atmosféry,
z dobrého jidla, prijemné, nevti-
ravé obsluhy, stejné naladénych
zékaznikd. Napriklad si u nas
muzZete nechat usit prvotiidni
oblek ¢i jen sako na miru. Pra-
videln¢ nés navstévuje Spickovy
hongkongsky krej¢i evropskych
celebrit se skvélym vybérem nej-
lepsich latek. Poméri vas a asi do
meésice dorudi vysoce kvalitni ob-
lek za dobrou cenu,“ dodava.
WWW.MILUJIKAVU.CZ

Slavia

fijen-listopad 2014

Staila u korenii ceské statnosti

rabé¢ Leopold LazZansky
|—| nechal v letech 1861-1863

postavit tfipatrovy pa-
lac, ktery privital fadu slavnych
osobnosti, mezi nimiz byl i skla-
datel Bedfich Smetana. V roce
1884 v palaci vznikla kavarna
Slavia, coz bylo inspirovano my-
Slenkou ¢eského narodniho citéni
apanslavismu. Za prvni republiky
se kavarna preménila na kavarnu
ve stylu francouzského art deco.
Z jejich velkych oken je vyhled
na Prazsky hrad, Vltavu a Malou
Stranu. Vitala kulturu miluji-
ci lidi, smétujici do sousedniho
Narodniho divadla. Chodili sem
vsichni slavni Cesi i jejich zahra-

ni¢ni hosté, basnici, spisovatelé,
novinafi ¢i umeélci jako Jaroslav
Seifert, Vitézslav Nezval, Karel
Teige, Karel Capek, Josef Capek,
Vaclav Spala ¢i Jan Zrzavy. V roce
1948 ji komunisté znarodnili, ale
ptesto se v 50. letech a vdobé nor-
malizace po roce 1968 stala mis-
tem setkani ceskoslovenské disi-
dentské inteligence. Vaclav Havel
tu jeden Cas téméf bydlel. Obraz
predstavujici Slavii, matku Slova-
nd, jejiz jméno kavarna nese, byl
premistén do sbirek Méstské ga-
lerie a nahrazen obrazem, ktery
prestavuje pijaka absintu Viktora
Olivy. Nabizi Mama coffée.
WWW.CAFESLAVIA.CZ

FOTO: SVET H&G, KAVARNY



Svét barmant

Caffé Roma

SERVIS KAVOVARU

Poskytujeme kompletni zaru¢ni i pozarucni servis znacek

Moznost servisnich zasah(i v misté instalace kavovard po celé CR.

Servisni stfediska v Praze a Brné. Pravidelné a preventivni udrzby.

PROFESSIONAL

D ————————]
PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

ESPRESSO @ Saeco

Kubisticka parada v centru

rand Café Orient na rohu
G Celetné a Ovocného trhu

v prvnim poschodi domu
slujiciho jménem U Cerné Matky
Bozi. Postavil ho v roce 1912 nas
snad nejvazenéjsi architekt Josef
Gocar v kubistickém slohu. Kubi-
smus pronikl i do interiéru domu,
architekt Gocar navrhl barovy bu-
fet-pult a veSkeré pasiiské prvky:
lustry, lucerny, vésaky; zidle, stol-
ky, kresla, pruhované polstrova-
ni... Kvili blizici se valce se novy
sloh nerozsitil, lidé méli jiné sta-

rosti. Kavarny ve stylu secese, art-
-deco, art-nouveau ¢i ,,mezinarod-
ni“ najdeme po celém svété, ale
nadhernou, unikatni kubistickou
kavarnu mame jenom my. Pravem
byla shleddna v Evropé nejkras-
néjsi. O obnoveni ¢eského archi-
tektonického skvostu se zaslouzil
podnikatel Rudolf Brinek. Kavar-
nu v roce 2005 celou zrekonstruo-
val. Kavarna vedle mnoha dezertt
a zakuskl nabizi i jedine¢ny kubi-
sticky vénecek (viz. foto).
WWW.GRANDCAFEORIENT.CZ

Na dortdo Colore

afé Colore majitele pana
CMartina Novéka (praco-

val jako generalni feditel
n¢kolika prednich hoteld, hod-
né cestoval) v Palackého ulici 1
otevielo v roce 2010 a patii mezi
velmi oblibené podniky v centru
Prahy. Stylovému interiéru do-
minuje ¢ervend barva, honosi se
zrestaurovanymi Stukovymi stro-
py a ptsobivymi secesnimi prvky.
Diim z 19. stoleti patii Slechtické
rodiné Colloredo-Mansfeld. Café
Colore se zaméiuje na mezinarod-
ni kuchyni a nabizi snidané (od 8
hodin), poledni menu, vecere a se-
zonni speciality. Vyberou si tu i ve-
getariani amilovnici zeleniny. Café
Colore je rozdéleno na kutackou
a nekurackou ¢ast a v teplejsi ¢asti

Saeco, Gaggia, Macap.

roku provozuje venkovni zahrad-
ku. Persondl vi, co se slusi a patfi,
takZe si pripadate opravdu jako
dilezity zadkaznik, ktery podnik
zivi. Usmévavy majitel je neustale
na place a osobné vas privita, nebo
se rozloudi. ,,Ladil jsem Colore do
utulného, pohodlného sezeni s pii-
jemnym osvétlenim. Kavu beru od
Julia Meinla, italsk4 Verona je ji
plna. Kdy?z ji Italové zboznuji, pro¢
ne ja?“ rika. ,Mél jsem i bublaninu
a kolace, ale lidi chtgji dorty, které
doma neudélaji,“ dodal. ,,SpiSe
nauc¢im hosty v kavarné jist, nez
pit kdvu v restauraci,“ dodava.
»Ale jsou situace, kdy restaurace
nabizi vhodnéjsi, soukroméjsi pro-
stiedi, tak mam obé.“
WWW.CAFECOLORE.CZ
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Caffe Roma
jako v Rimeé

tibéh Kamily Malinské z praz-
Pské kavarny Caffé Roma je
zajimavy. Jeji vzestup zacal
praci vjedné Svycarské rodiné. Sta-
rala se o déti, varila, myla nadobi,
uklizela. Najednou chtéla vic. Od-
jela do Rima. ,,Chytila jsem praci
v baru a zacala chodit do jazykov-
ky,“ vypravi Kamila. ,Volné chvile
jsme my studenti travili v barech
u kavy. Bary v Italii nejsou o alko-
holu, ale pravé o kave a konverzaci.
Dobra kava v malém mnozstvi je
pozehnani nékolikrat denné, stala
se mym druhym matefskym mlé-
kem. A zacala jsem se o ni zajimat,
jesté nevéda proc,“ rika. Pozdgji
v Praze potkala architekta Petra
splnili si sen. ,,Rimskou barovou
kavarnu jsem prost¢ mit musela,
abych se nezbléznila. Udélala jsem
si rtzné baristické kurzy. Manzel
Petr misto pro ni nakonec nasel,
vykresy na rekonstrukci narysoval,
tuny povoleni vyb¢hal, firmy na
Upravu interiéru obstaral, stavebni
dohled provedl, prosté byl GZas-
ny.“ Na misté Caffe Roma v Jung-
mannové ulici na Praze 1 byvala
kdysi docela slavna cukrarna pana
Roubicka. M¢l pry dorty lepsi nez
U Myséka, a kavu taky. Italové
jsou u Kamily Malinské spokojeni
a mluvi o nejlepsi fimské kavarné
mimo Italii.
WWW.CAFFEROMA.CZ

INZERCE

Servis Praha:
Vorarska 2075/4
143 00 Praha 4 - Modfany

tel.: 241 400 613
servis@espressoprofessional.cz

Servis Brno:

Namésti Republiky 366/1
614 00 Brno - Husovice
tel.: 545 222 515

servis.brno@espressoprofessional.cz

www.espressoprofessional.cz
info@espressoprofessional.cz
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Pakové nebd automatiéké kévovéi'y?z ceho vybirat

Jde to i automaticky

TEXT: ZDENEK REIMANN

Kral(ovna) kavy espresso

Prvni stroj na vyrobu espressa postavil a pa-
tentoval Ital Angelo Moriondo v Turiné v roce
1884, v roce 1901 pan Luigi Bezzera v Milané
patentoval vylepSeni pristroje.

Ale dalsi Ital Achille Gaggia vynalezl v roce
1945 pakovy stroj, ktery protlacoval horkou
paru pres vrstvu spravné namleté kavy. Podle
nékterych je to genidlni milansky vyndlez
srovnatelny snad jen s objevem neviditelného
radiového signalu nebo elektriny.
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S vyvojem elektroniky prisly na svet automatickeé kavovary. Doslova zaplavily svet. Dostanete
Salek kavy za jedno zmacknuti knofliku. Nemusite nic odmeérovat, hlidat ¢as a teplotu, mnozstvi
Ci kvalitu vody, jemnost mileti, zapasit s pakou. A hlavné, nemusite nic myt. Jenom zasunete
kapsli s napéchovanou kavou do otvoru v kavovaru, a stisknete ten knoflik. Snadné a Cisté.
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Spravné espresso

Jeho priprava ma sva jasna pravidla. Dobre
nachystané espresso vytvari v salku dokonalou
emulzi horké vody a aromatickych olejd, které
davaji kavé vini a chut. Zprostredkuije tak silny
a intenzivni zazitek s ofisSkovym podtextem

v jednom dousku. Pokud ale pravidla porusime
nekvalitni kdvou nebo nevhodnym mletim,
tlakem, teplotou ¢i technologii, mame v Salku
nebo sklenici hriizu .

RECEPT EXPERTU:
« Porce kavy: 7 g (optimalni; mnohde davaiji 8 g)
« Hrubost kdvy: velmi jemna

(ne pudr jako do dzezvy)
« Cas extrakce: 25 vtefin
« Objem napoje: 30 ml
« Objem &alku: do 80 ml
Bohata crema (pénova ¢epicka) by méla byt
rovnomerma o sfle zhruba 5 mm
Nikdy nenechte vodu protékat kavou, mletou Ci
v kapsli, déle nez stanoveno. Ziskala by drevitou
pachut. Pokud pripravujete dalsi ndpoj s espre-
ssem jako zaklad, dolévejte horkou vodou nebo
miékem. Kvalita a ptivod, odrtida kavy jsou
ddlezité jen tehdy, pokud se pravidla pripravy
kavy prisné dodrzuji.

~

d Gaggiova vyndlezu pakového pii-

stroje uplynulo hodné vody. S vy-

vojem elektroniky pri§ly na svét

automatické kavovary. Trendy jsou
ty na kapsle. Kazda kapsle, také se ji fika pod,
je samostatn¢ vakuové balend, aby si uchovala
aroma; po pouziti ji vyhodite. Pakové kavovary
na kapsli jsou obliben¢jsi, protoZe je piiprava
vice pod vasi kontrolou. Automatické kavovary
vétSiny vyrobcll disponuji zabudovanym mlyn-
kem s nastavitelnou hrubosti mleti, samocis-
tici funkci, vySkoveé nastavitelnym adaptérem
na vydej kavy, nastavitelnym mnozZstvim kavy
avody. Na napénéni mléka pro cappuccino vam
muize postacit jednoducha tryska, nebo kom-
plikovanéjsi pristroj se specialni nddobkou na
mléko, kde pripravite i macchiato ¢i caffe latte.

Zakladem je kvalitni kava

U levngjsich pristroji bez mlynku si musite
jeden poridit. ,Melte potfebné mnozstvi tés-
né pied pripravou, nikoliv do zasoby. Pokud
jste ale namleli, dejte do vzduchotésného sac-
ku, vypudte z né& vzduch, prevazte ¢i zalepte
a stréte do lednicky. Pristupem vzduchu by
kava zvétrala, ztratila veSkeré své kouzlo,“
tikd Miroslav Splavec, trenér baristi kavové

Skoly Segafredo a dodava: ,,Dobrou kavu tvori
nékolik zasadnich véci — kvalitni kavova smés,
$pickovy kévovar a predevsim lidsky faktor.
Ten je nejslab$im ¢lankem celého retézce,
nebot az 70 % tspéchu spociva v lidské ruce.
Nejedn4 se pritom o zadnou magii, ale zauto-
matizovani spravnych postupti a cvik ziskany
pripravou desitek tréninkovych napoji. V nasi
Skole kavy klademe hlavni diraz pravé na
praktickou vyuku.“

VSechno ma svoji cenu

Z nepieberného mnozstvi kadvovard uvedeme
¢tyti pro ilustraci podobnych specifikaci a ne-
podobné ceny. Kazdy zajemce si u dobrého
prodejce najde to své. Ale ne kazdy automatic-
ky kavovar vari kavu stejn€ spésné. Ne kazdy
mlynek mele stejné spolehlivé a dlouhodobe.
Zase je to o penézich. Plati Rothschildova
rada svému synovi: nikdy nebude$ tak boha-
ty, abys mohl kupovat levné véci. Specifikace
u levného a drahého mize byt velmi podobn4,
ale spolehnéte se, Ze ten drazsi bude z lepsiho
materialu zejména uvnitf, bude mit kvalitn&;jsi
noze na ostfi mlynku, déle bezporuchové vy-
drzi a nakonec dodé stejny $alek chutné kavy
daleko levnéji. ®

FOTO: FREEIMAGESCOM, VYROBCI
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MIELE €M 5000 disponuje viceja-
zy¢nym displejem s vedenim uZi-
vatele manualem a moznosti na-
stavit poZadované mnozstvi kavy
na 1 porci (6-14 g). Automaticky
pfipravi espresso, dvojité espre-
sso s perfektni oriskové hnédou
pénou a celou radu dalsich kav.
Ma vyjimatelny zasobnik zrnkové
kéavy o objemu 250 g. Vyzva k do-
plnéni zrnkové kavy se zobrazi na
displeji. Sparovaci jednotku lze
snadno vycistit pod tekouci vo-
dou. Cena: 27 000 K&

Tehsibe
COFFEE SERVICE

7 ve

PHILIPS XELSIS SAECO HD 8946/09
umozni vytvorit pro 6 riznych
uzivateld 9 kéavovych specialit —
napriklad kazdy typ hosta ziska
svou prizplsobenou specialitu
jedinym stisknutim knofliku. Pii-
stroj umozni nastavit intenzitu
zvoleného espressa, protoze pri
davkovani zméni strukturu pény.
Pouhym otocenim knofliku miize-
te pripravit pénu presné podle své
chuti. Muzete si ihned a snadno
vybrat sviij osobni profil prostied-
nictvim &tecky otiskt prstd. Siro-
kotuhly barevny TFT displej umoz-
nuje vzdy presné popsat pomoci
barevnych a dynamickych obraz-
kd, co pristroj pravé dela nebo co
potiebuje. Cena: 48 000 K¢

Reseni $ita na miru -

PHILIPS SAECO HD 8751/19 nabizi
espresso s funkci predspareni.
To znamena4, ze kavovéa zrna jsou
pted skute¢nym procesem pripra-
vy navlhéen a tim se zajisti lepsi
aroma. Srozumitelné barevné
zvyraznéné uzivatelské rozhrani
— ikony na displeji jsou barevné
rozlisené stejné jako semafor —
Cervend barva vyzaduje akci, Zlu-
ta znamend, Ze pristroj je zane-
prazdnén — napf. ohrivani, zelena
oznacuje pripravenost k pouziti.
Nastavitelny keramicky mlynek
funguje dobre. Cena: 9900 K¢
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KRUPS KP1009 DOLCE GUSTO PICCO-
LO TIT je stylovy kapslovy kévovar
pro doméci pouziti pro pripravu
teplych i studenych napojti. Objem
zasobniku na vodu 0,6 litru, piikon
1500 W, tlak 15 bart, uréeno pro
kapsle Nescafé Dolce Gusto. Kavo-
var o velikosti rychlovarné konvice.
Kapsle zajisti velky vybér od kavy
pres ¢okoladu az po caje. V inter-
netovych recenzich je vyzdvihovan
povedeny design, jednoduché ovla-
dani, velmi rychla priprava kavy
askvela cena. Za nevyhodu je ozna-
¢ovan maly zasobnik vody. Kavovar
i pfes své malé rozmery dokaze
vyvinout tlak 15 bard, ktery je stan-
dardem profesionalnich kavovart.
Kavovar prejde po 5 minutach au-
tomaticky do tusporného rezimu
a Setii tak energii. Cena: 1699 K¢

INZERCE

vSe z jednoho zdroje

Pfesné podle hesla ,Pomahame nasim
zakaznikiim k tspéchu” nabizime
vsechno, co patii k perfektni kavé a caji:

Podpora prode)®

= nejvyssi kvalitu a Cerstvost,

= bezplatny pronajem profesionalnich
kavovarq,

= systémova redeni pro horké napoje,

= servis do 24 hodin,

= Skoleni vasich zaméstnancu.

DAVIDOFF
EDUSCHO

EJ_'_LII‘E

Tchibo Coffee Service Czech Republic spol. s r.o. . )
V Holesovitkach 1450/18, 180 00 Praha 8 - e-mail: tes@tchibocs.cz - tel.: 800 124 421 - WWW. tchibo-coffeeservice.cz
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Rumy a dalsi slechticové. Jaké musite mit na baru? I_ ,
Rozsirte si rumoveé obzory !
s 4-1 -
Vaclava Hlavace z prazske restaurace Sonora znaji . ’ﬂ"’ﬂ ?‘-
milovnici uslechtilych destilat( hlavne jako ,osvétoveho —
pracovnika“ v oborech tequila a mezcal. Cechtim ale

rozsifuje i rumove obzory. Jeho degustacnich setkani se
Ucastni i barmani znamych koktejlovych podnikd.

TEXT: LIBOR HRUSKA

Sonore se konaji nékolikrat ro¢né Kdyz se fekne rum,
ochutnavky tequil, whisek i rumd. vybavise vétsiné
Pravé o t L3 dle Vacl lidi koktejly Mojito
ravé o ty rumové je podle Vaclava nebo Cuba Libre.
Hlavace v posledni dob€ jednoznacéné Hlava¢ovym
p J
nejvétsi zajem. A osvéta je diilezita i pro deské oblibencem je Petit

. R N Neisson.
barmany. ,Jejich znalosti byvaji nedostacu-

jici,“ mrzi Hlavace, ktery ale zaroven doufa,
Ze se blyska na lepsi Casy. Pribyva zékaznika,
ktefi si jsou za kvalitu ochotni priplatit a také
podnikd, které to s rumem ume¢ji a nabizeji
svym hostlim delikatni zazitky. ,,Jsou to tieba
prazské podniky Black Angel’s Bar, Sbohem
Rozume, Zum Zum Cafe nebo Bugsy’s Bar.“

Pro masy nebo pro znalce

Rum je nejobliben¢j$im destilatem 21. stoleti.
Jeto moznd iproto, Ze na rozdil od tequily nebo
konaku neni jeho vyroba svazéana tak prisnymi
pravidly. A tak si v Sirokém spektru kazdy na-
jde tu svoji znacku. ,,My navstévnikiim ochut-
navek predstavujeme rumy, které délime na
soft a hard rumy. Soft rumy (Zacapa, Diplo-
matico, Malteco) jsou spiSe uréeny pro masy.
Hard rumy cili na vyspélou klientelu, kterd ma
zkuSenosti a nejde s hlavnim proudem. Mezi
hard rumy patii vétSina francouzskych znacek
jako Neisson (nejlepsi blanco rum na svété),
Saint Etienne, Secret Treasures Guadeloupe
nebo Secret Treasures Cuba,“ vysvétluje rozdil
mezi obéma skupinami rumt Hlavac.

Pri piti soft rumt nemusite prili§ premyslet,
byvaji dochuceny tak, aby chutnaly ,,vSem®.
Ostatni destilaty jako single malt a single cask
whisky, nebo tequily ze stoprocentni agave
oslovuji spi8e zkuSen¢jsi zakazniky. Sklenic-
ku téchto rumt také castéji nez jiné napoje
muzete spattit v Zenskych rukou. ,,Je to ddno
libivymi chutémi, na prvnim misté je vyrazna
sladka chut. Déle je to moznosti vyrabét rumy
ve verzich jako spiced nebo s maceraci rozi-
nek ¢i pomerancové kiry v rumu samotném.
S uslechtilymi destilaty ale nemaji tyto napoje
nic spole¢ného,“ upozoriiuje Hlavac.

Nejlepsi rum? Z Antil

Poznat kvalitni rum neni pro laika viibec jed-
noduché. Na rozdil od tequily nebo od kona-
ku totiZ rum nema pevné hierarchizované
kategorie a taky informace ne etiketé¢ mohou
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Drtiva vétsina rumi je dochucovana
karamelem a dobarvovana barvivem.
Poznate, Ze mate v ruce takovy rum?

byt casto velice zavadgjici. Jakych voditek se
tedy pridrzovat? ,,Prvnim voditkem, je Ze jen
Sest zemi a izemi na svété musi ze zakona na
etiketé deklarovat pravdivé informace. Jsou to
Barbados, Jamajka, Guyana, Velka Britanie,
Americké Panenské ostrovy a Francouzské
Antily. Druhym voditkem je, zda je rum vyro-
ben z melasy, nebo z Cisté Stavy cukrové titiny.
To hraje velkou roli, a to jak v kvalité, chuti
a charakteru rumu, tak i v cené,” radi Hla-
vac. Jeho nejoblibenéj$imi kousky jsou rumy
z Francie, presn¢ji fe¢eno z Francouzskych
Antil. To jsou podle né& nejlep§imi rumy na
svété. Ne kazdy ale zvladne zkrotit jejich oso-
bitou chut, pro nékoho jsou zase ,nepoZiva-
telné“ kvali vyssi cené. ,Ten, komu nechutnaji
francouzské rumy, tak bohuZel nevi, jak ma
chutnat rum, a spokoji se rad s ¢eskou cukrar-
nou. Upfiednostiiuji zna¢ky Secret Treasure
Barbados, Severin (vSeobecn¢), Par Neisson
Blanc, Saint Etienne XO a dalsi. Jsou specific-
ké v chuti a ve svém projevu. Musite si na né
udélat ¢as a ony vas odméni.“

Hodné napovi uz cena népoje. V Sonofte na-
bizeji nejlevnéjsi rumy od 40 korun za 4 cl. Aty
nejdrazsi kousky? ,,To je relativni. Momental-
né je u nas v restauraci rum za 590 korun ale
nabidka se méni podle prichozich novinek,
takZe se miZete zitra setkat s 4 cl rumu za 1
000 korun,“ upozornuje Hlava¢. Co se celych
luxusnich lahvi tyce, nabizeji v Sonofie tfeba
raritu z Kuby, vyrobenou jesté pred revoluci.
Je to Matuzalem Afiejo za 50 tisic korun. Po-
dle Hlavace se pravdépodobné jedna o jediny
exemplar v Evropé.

Ddalezita je prii vybéru té spravné znacky
i otazka, zda napoj neobsahuje cizi kompo-
nenty. Drtiva vétSina rumd je dochucovéna
karamelem a dobarvovana barvivem. Jak po-
znate, Ze mate v ruce takovy rum? Navlhcete si
palec a ukazovacek vrumu a pak je o sebe trete
do sucha. JestliZe se i po vytieni do sucha prsty
lepi k sobg, rum byl karamelizovan a barven.

Opravdu vyspélé mojito

Kdyz se rekne rum, vybavi se vétsiné€ lidi kok-
tejly Mojito nebo Cuba Libre. Hlavacovym
oblibencem je Petit Neisson. Priprava tohoto
koktejlu je velice jednoducha, vtip je ale v tom,

Ze musite pouzit nejlepsi blanco rum na svété.
»Zkuste si z tohoto rumu nechat udélat Mojito.
Dostanete se do uplné jiné dimenze. Restaura-
ce Sonora déla Mojito jen z tohoto rumu, Par
Neisson Blanc. Bohuzel i véhlasné bary v Ceské
republice délaji Mojito z podprimérnych ku-
banskych rumt, aby vice vydélaly. Ja rum Par
Neisson Blanc oznacuji za Sablonu na rumy.
Kdo tento rum nepil, nevi viibec jak rum chut-
na. A to je velky problém ¢eského konzumenta.
V Ceské republice to zatim neni o kvalité ale
o kvantité. V€tsina rumd, které zde bary pouzi-
vaji v mixologii, jsou jinak nekonzumovatelné
napoje. Jak pak mize chutnat koktejl z tako-
vych rumt ajak pak vypad4 zadkaznik po konzu-
maci vicero koktejlti z téchto destilata? Kazdy
koktejl namichany z top ingredienci je Zadouci
pochoutka a kvalitni rumy stoji v prvni fade.“

Tuzemak. Kazi rumim jméno?

Nejoblibengjsim rumem bude v Ceské repub-
lice zfejmé navzdy ,,tuzemak®, tedy rum, kte-
ry neni rumem ani podle svého sloZeni a po
nasem vstupu do Evropské unie uz ani podle
jména. Hlavac ho pil sice naposledy jesté za
socialismu, na druhou stranu ale ocenuje, ze
diky nému maji Cesi dobré predpoklady mit
k pozitivni vztah k rumdim jako takovym. Na
druhou stranu to nékdy mize byt i medvédi
sluzba. Slovo ,,rum® mize u nékterych zakaz-
nikd stale vyvolavat negativni konotace. Ne-
chapou, proc¢ by za skleni¢ku zdanlivé spros-
tého piti méli platit stokoruny.

A pravé tyhle ,nevéfici Tomase“ maji pre-
svédCit ochutnéavky, které se v Hlavacové
vinohradském baru konaji Sestkrat aZ osm-
krat ro¢né. VétSinou se jedna o premiérové
ochutnavky rumt. V roce 2013 bylo pfi téchto
ochutnavkach predstaveno 120 novych zna-
Cek a letos bude skdore podobné. , Restaurace
Sonora je jedingm podnikem v Ceské repub-
lice, ktery takové akce a v takovém rozsahu
porada. Jsme dovozci destilatd a touto cestou
se snazime seznamit Sirokou vefejnost s kva-
méritku,“ zve Hlava¢ na svou rumovou osvétu.
Chodi k nému nejen milovnici uslechtilych de-
stilata, ktefi si chtéji rozsirit obzory, ale i bar-
mani, ktefi to s rumem mysli opravdu vazné. e

[ {4

Bohuzelivéhlasné
bary v Ceské
republice délaji Mojito
z podpriimérnych
kubanskych rumiji,
aby vice vydeélaly. Ja

rum Par Neisson Blanc

oznacuji za Sablonu na
rumy.

&

Myty orumu

Rum neni opfeden tolika myty jako
tieba tequila nebo konak, presto se

i v pripadé tohoto destilatu najdou
$patné informovani hosté a bohuzel
i barmani.

Jednim z myt( je, Ze rum se pije na
zahrati jen v zime.

Dalsim je, ze cukrova trtina pochazi
7 Karibiku. Pavodneé se péstovala

v Asii a alkoholickeé ndpoje z cukroveé
trtiny se tu vyrabély davno pred tim,
nez zakorenily v Americe. Rum i z to-
hoto diivodu nema zemi plivodu.

A tohle naopak mytus neni: chcete-li
rumy ochutndvat bez toho, aby se
vam vytratily jejich chute, prokladejte
jednotlivé vzorky rumc kousky horké
cokolady.




Navstivili jsme laborator, kde délaji rozbory vina

Doktorivina "

Nad pobidkou firmy

BS vinarskeé potreby
prohlédnout si jejich
akreditované laboratore,
ktera provadi pro vinare
specialni testy a rozbory
vina, jsme nevahali ani
minutu. Od poloviny srpna
tu nabizi vinarim specialni
zpravodajstvi, které jim
pomaha urcit optimalni
termin sbéru hroznd,
takzvanou predsbérovou
analyzu ze Ctyr vinarskych
podoblasti. Kazdy tyden
sbiraji hrozny sedmi

odrtid a v laboratofi

je analyzuiji. Spolec¢né

s odborniky z univerzity
se potom vyhodnocuiji
a vinari dostavaji
pravidelné informace

0 vyvoji zrani hroznd.

TEXT A FOTO: ZDENEK REIMANN
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nazime se o systematické vzdélavani

vinai, protoZe nasim spolecnym cilem

je vyroba vina, které méa Sance uspét na

prestiznich soutézich doma i v zahrani-
¢1,“ fika Milos Balga, ktery spole¢né s Janem
Sevéikem vede fimu BS vinaiské potieby. ,,Sle-
dujeme novinky a prinasime je na trh. Nabizime
odborné poradenstvi, poradame vinai'ské semi-
nare, poskytujeme dokonalé informace o vyrob-
cich a profesionalni servis spojeny s prodejem,“
dodéva Sevéik. Je jim jasné, Ze vinati dnes po-
tfebuji odbornou pomoc. A také naradi, lisy,
sudy, kvasinky, kvasné nadoby a cisterny, po-
trubi, ventily, ¢erpadla, aromata, antimikrobial-
ni ochranu, poradenstvi, laboratorni asistenci,
vzdélani a zkuSenosti. Jejich spole¢nost ma vse
pod jednou stfechou. Sidli ve Velkych Bilovi-

cich a v pristim roce oslavi 20. vyro¢i vzniku.

Vinohrady hlidaji ¢idla

Odrid vina je bezpocet. Co maji spolecné, jsou
vSak nemoci, plisn¢ a skidci. BS vinarské po-
treby maji skvély predpovédni systém urceny
pro prevenci chorob a $kiidcti napadajicich révu
vinnou. Pfimo ve vinohradu umisti sit ¢idel na
prenos informaci o aktualnim stavu pocasi a cel-
kové kondici vinohradu. Vinat ma k dispozici té-
méf vie, co potiebuje védét k nasazeni zplsobu
ochrany hroznt. S pomoci systému mohou vino-
hradnici nejen sledovat povétrnostni podminky,
ale také okamzité predpovidat hrozici nebezpeci
nebo choroby a v¢as vhodné zasahnout.

fijen-listopad 2014

Vyvrtka
pro kazdou
lahev

Predsbérova analyza

Od poloviny srpna podava laboratot BS vinai-
ské potieby specilni rozbory sedmi odrid ze
ti1 hlavnich ¢eskych vinarskych podoblasti —
Mikulovské, Slovacké, Velkopavlovické, a slo-
venské Malokarpatské podoblasti. Na zakladé
naméfenych udajl pripravi ve spolupraci s od-
borniky z brnénské Mendelovy (zemédélské)
univerzity komentare a hodnoti priibéh dozra-
vani. Pravidelny tydenni zkuSebni sbér hrozni
putuje do laboratore, kde se stanovi zakladni
kvalitativni parametry mostu, tedy mnozstvi
glukézy a fruktozy, titrovatelnych kyselin,
YAN (vyuzitelny dusik pro kvaseni, ddlezity
makronutrient kvasinek hned po cukru), hod-
notu pH (fyzikaln¢ chemicky faktor, hodnota
iontt vodiku ovliviiujici chut, jiskru, kyselinu,
harmonii.) Pfinosné je i srovnani s vyvojem
z piedchoziho ro¢niku. Od zafi do listopadu
projde laboratofi pres 2000 vzorkt se zados-
ti o predsbérovou analyzu a analyzu mostu
v rizném stadiu kvasu.

Honba za harmonii

Snad nejoblibenéjsi balicek sluzeb, o ktery
maji vinafi velky zdjem, zahrnuje stanoveni
skute¢ného obsahu alkoholu, cukr (glukézu
i fruktdzu), titrovatelnych kyselin a pH. Jejich
pomér urcuje do jisté miry vyslednou harmo-
nii vina. Bali¢ek pro Svatomartinské obsahuje
i méreni volného a celkového obsahu oxidu
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Siroky vybér
kvasinek
k dispozici

dek; antiseptikum, antioxidant, antienzy-
mant, ochrance organoleptickych kvalit; chra-
ni aroma vina, odstranuje pachy zvétralosti).
Praktickym pomocnikem je Analyticka sada
(dva roztoky, titracni barika, dvé strikacky 5
ml a navod k pouziti), ktera pomuze ziskat z4-
kladni parametry vina témér na pockani.

Kvasinky

Uspésné kvaseni je prvnim krokem k vyrobé
vysoce kvalitniho vina. BS vinafské potieby
nabizi kmeny kvasinek spole¢nosti Enartis,
které zvySuji senzorické charakteristiky vin.
Rovnéz nabizena rada dusikatych kvasinko-
vych zivin vyhovuje potfebam rdznych odrid
a vyrobnim postupiim. Vyuzivani biotechno-
logii v modernim vinarstvi je také velice roz-
Sirené. Naprtiklad pouZiti enzym pfi mace-
raci bilych hroznti zvyrazni aromaticky profil
vysledného vina a prispéje k jeho stabilité.
Neékteré mizérie v oblasti kvality hroznt lze
napravit pouzitim spravnych kvasinek: Mus-
kat, Tramin, Sauvignon, Veltlin, Rulandské,
chladnomilné, sektové ¢i pro kvaSeni v su-
dech, elegantni aroma lesniho ovoce a koteni,
intenzivni ovocné a kvétinové, komplexni, zvy-
Seni svéZesti, aroma univerzal pro bilé odrady,
univerzal pro ¢ervené odridy, typ pro ovocna
vina. Kazdy typ kvasinky zanecha ve vysled-
ném viné svoji specifickou aromatickou stopu.
Na jednu stranu to vinaii pomah4, na druhou
v§ak musi volit druh kvasinky velmi opatrné,
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aby negativné neovlivnil typicky odrtdovy
charakter vina.

At to vino voni
,»KdyZz uZ jsme vybrali spravné kvasinky a je-
jich vyzivu pro optimalni fermentaci, mizeme
se jeSté postarat o aromaticky profil vina,“ fika
Milo$ Vidlar, enologicko-technologicky porad-
ce. Sest zakladnich enologickych cest dosahuje
rizné aromatické profily ve viné: citrusovy, bilé-
ho ovoce a kvétin, tropického ovoce (rdzné pro
bila a Cervena vina), ¢erveného ovoce, sladky
ovocny. Také jsou k mani kvasinkové a hrozno-
vé polysacharidy pro svézejsi vino s intenzivnéj-
$im a trvalej§im aroma s vyvazengjsim profilem:
,»Je to smés kondenzovanych a galickych slozek
extrahovanych z akatového a citronového dre-
va. Pomaha to krasné zakonc¢it vino,“ dodava.
Ale kdyz je to vSechno jesté malo a vy chcete
vino komplexnéjsi, elegantni a jemné, muzete
ptidat trochu tfislovin do vina jinak pon¢kud
mdlého. Svétovy vyrobce barikovych (dubo-
vych) sudd, francouzsky Seguin Moreau doda-
valisovanou dubovou drt ve tficeti centimetro-
vych $palcich, které se rozpousti v pétinasobku
své hmotnosti v mostu, ve viné. Drt vznika
jako odpad pri vyrob¢ sudli a ma témét podob-
né technické vlastnosti jako dyhy, ze kterych
se sud posklada a obepne kovovymi obruc¢emi.
Drt je samoziejmé nékolikandsobné levnéjsi
nez sud, je vhodna pro vino doporucené vypit
asi do tf1 let od data lahvovani. @
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O firmé BS vinarské poireby

Spole¢nost vznikla v roce 1995 spojenim

dvou mensich obchodnich firem s vinarskymi
potfebami. Dnes patfi k pfednim dodavateltim
na ¢eském trhu v oblasti potieb pro vinare,
vinohradniky a sommeliery. Poskytuje enolo-
gicko-technologické poradenstvi, profesionalni
servis, rozbory a analyzy v akreditované
laboratofi a fadu dalsich odbornych sluzeb

v segmentu vinarstvi a vinohradnictvi. Firma
BS vinarské potreby ma Ctyri prodejny

v Ceské republice a zastoupeni ve slovenském
Pezinku. Zaméstnava 39 pracovnikdl.

Co rika vinarsky zakon

Od ledna 2012 je zadatel o zatfidéni vina dle
vinarského zakona 321/2004 Sbirky v aktu-
alnim znéni, § 26, odst. 4, pism. b) povinen
zajistit rozbor vina v akreditované laboratori
akreditovanymi metodami stanovenymi pro
rozbory vina pravnimi predpisy. Vysledky
téchto rozbor( jsou prikladany k poddvané
zadosti o zatridéni. V lednu 2012 bylo udéleno
labortori BS vinarskych potreb osvédceni

o akreditaci, diky které mUize provddét rozbory
pro SZPI za Ucelem hodnoceni a zatfidénf vin.

/
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V utery 11. listopadu si jiZ podesaté
budeme moci pripit mladymi Svato-
martinskymi viny, a odstartovat tak
svatek vSech milovniki moravskych
a Ceskych vin. Svatomartinskd vina
se od roku 2005, kdy Vinafsky fond
svatomartinskou tradici vzkiisil a na-
startoval raketovy nartst obliby své-
zich mladych vin, stala celonadrodnim
svatkem vina a vinar'stvi a neodmysli-
telnou soucésti vinarského kalendare.
Podle informaci Vinarského fondu
se predpoklada, Ze leto$ni produkce
opét presahne 2 miliony lahvi. @

Cidre Premier 2013

Pred rokem touto dobou se v Cidrerii
lisoval most a stacel se do tankd. Te-
prve nyni v lahvich dozral a Cidrerie
zve k ochutndni nového roéniku Cidru
Premier. Ochutnavku si muizZete ob-
jednat doma na www.cidrerie.cz nebo
navitivit BYOF Bar ve vSenorské
Cidrerii, kde si vyrobnu ¢eského bio
cidru mizZete i prohlédnout. ,,Lonsky
rok nebyl kviili pocasi prili§ bohaty co
do mnoZstvi jablek, o to kvalitn¢jsi ale
jablka vyrostla. Navic cidre zral vyji-
mec¢né dlouho, néktery dokonce vice
nez devét mesicl, coz jeho chuti pro-
spélo také - dlouhé zrani chut zakula-
cuje, zjemiuje a spojuje,” predstavuje
na uvod ro¢nik 2013 Jachym Kliment,
zakladatel a majitel Cidrerie. ®

fijen-listopad 2014

Kavarna miize mit sviij koncept

Spolec¢nost J. J. Darboven
prichazi s novinkou.

Je to zcela novy

koncept kavaren

a kavy Verde. Nese se

v duchu zelené barvy
pripominajici zdravy
Zivotni styl Ci welness.

Vzhledem k velmi Sirokému
kavovému portfoliu, které nase
spolenost mé, jsme pro naSe
stavajici i potencialni zakazniky
vytvorili unikatni koncepty. Vysli
jsme vsttic poptavce velkého po-
¢tu gastro zakaznikd, ktefi zadaji
vysokou kvalitu spojenou s roz-
manitosti, originalitou a odmitaji
unifikovanost a vSednost. V ne-
posledni fadé se zvySuje poptav-
ka po fair trade a bio kave, kterou
mizeme s radosti zakaznikiim
téZ nabidnout,“ fika Jana Pa-

velkova, jednatelka spolecnosti
J.J. Darboven.

TakZe spole¢nost nyni ved-
le prémiové kvality kavy nabizi
prongjem kavovard, kompletni
servis v podobé odbornych skole-
ni, technickych konzultaci, mar-
ketingové a reklamni podpory,
v ptipadé€ z4jmu zajisténi interié-
rového i exteriérového vybaveni.

Prvni koncept vychazi z bio
kavy Café Verde. ,,Tato vyjimecna
kava je idealni pro naro¢né klien-
ty, pro které je radost z vyborné
kavy ptirozené spojena s odpo-
védnosti. Najdete v ni jen ru¢né
sbirand a tiidéna kavova zrna
z kontrolovanych ekologickych
plantazi, dodava Pavelkova.

Pro ty, ktefi chtéji byt oslnéni
francouzskym Sarmem, nabizi
J. J. Darboven kavarnu inspiro-
vanou zemi Galského kohouta.
Zde si zakaznik mize vychutnat
prémiovou francouzskou kavu
Brosio. Vedle ni firma nabizi
jeste koncept pripraveny pro Al-
fredo Espresso Primus Omnium.
,»Pro jedine¢nou kompozici jsme
pripravili smés tfech odrid kavy
arabica v poméru, ktery zaujme
harmonickou chuti mimoradné
kvality,“ uzavira. e

Medovak, rum v novém havu

2

Vedeni spole¢nosti GRANE-
TTE & STAROREZNA
Distilleries si slibuje hod-

né od inovace tuzemaku —
Hanacka Medovak. ,,Tato
novinka by méla zaujmout
dokonalou chuti tuzema-
ku a moravského medu,“
rika reditel spolecnos-

ti GSD Pavel Kadlec.

Jak voni whisky?

Novinkou edice Le Nez du Vin
pro rok 2014 je publikace Viiné
whisky. Podobné jako v pripadé
Viini vina jde o jedine¢ny nastroj
pro kazdého, kdo chce pronik-
nout do tajli svéta vini. Exklu-
zivni baleni obsahuje 54 vzorka
aromat whisky a vypravnou pu-
blikaci v anglickém jazyce, v niz

WV prostéjovské likérce vyrabi-
me tuzemak podle ptGvodni
moravské receptury. A k to-
muto prvotfidnimu napoji
jsme pridali pravy vceli med
z této oblasti a docilili tak
nadherné viné¢ a zajima-
vé chuti, kterd by zejména
v zimnim obdobi méla mezi
konzumenty bodovat.“ @

najdete navod, jak se vyznat ve
svété delikatnich vini a chuti
whisky. Cena je 7900 korun. @

Monarch zve na tapas

Jeden z prednich ceskych pro-
dejch vin a prémiovych lihovin
Premier Wines & Spirits rozsi-
fuje své gastronomické portfolio
o vinny sklep a tapas bar Mo-
narch. Monarch doposud vlastni-
la spole¢nost Vinodirect. ,,Koupi-
li jsme Vinodirect véetné najemni

smlouvy na vinny sklep a tapas
bar Monarch. Nasim cilem je ten-
to originalni prostor pozdvihnout
na misto s kvalitnimi viny z nasi
nabidky a skv€lou a autentickou
$panélskou gastronomii,“ uvadi
Richard Svéda, generalni feditel
Premier Wines & Spirits. @

Degustacni
vecCery

Grand Cru Restaurant & Bar pfi-
pravil pro podzimni a zimni dny
sérii degustacnich veceri s nazvem
Connoisseur. Jednotlivé degusta-
ce probéhnou pod taktovkou Jana
Puncochare, $éfkuchare restau-
race Grand Cru a Jakuba Pribyla,
hlavniho sommeliera spole¢nos-
ti Premier Wines & Spirits (na
snimku). ,,Spojeni jidla a vina mé
hodné bavi, a proto mam velikou
radost, Ze v restauraci Grand Cru
mohu spolupracovat s Jakubem
Pribylem, momentalné nejlepSim
sommelierem Ceské republiky,*
tika Jan Puncochatr. ,Varim z Cer-
stvych sezénnich surovin a ani
degustacni vecere Connoisseur
nebudou vyjimku. VZdy pripravim
pétichodové menu, ke kterému
Jakub Pribyl vybere skvéle pad-
nouci vino,“ vysvétluje. ®
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