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Prdvodce prémiovymi rumy

vV RUMOVEM OPOJENI
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Rum. Pouha tfi pismena oznacuji Siro-
kou rodinu uslechtilych destilath, kterée
maiji spoleény zdroj — Stavu z cukrové
trtiny. To je také v podstaté jediné
jasné pravidlo, které se rumu tyka
- ,rum“ z bramborového lihu a ru-
moveé esence, na ktery jsme si
zvykli v nasich zemépisnych Sir-
kach, uz davno toto oznaceni nést
nesmi. Jinak se ale fantazii meze
nekladou. Rum totiz nema, na rozdil
od skotské ¢i konaku, stanoven jed-
noznacné vyrobni postup.

ZpUsoby jeho vyroby se tak lisi zemi od
zeme. Lokalni predpisy, které vyrobé ru-
mu davaji v daném misté zakonny ramec,
se mnohdy od sebe dost lisi a nékdy si
i protifeci — at uz jde o predepsany objem
alkoholu, minimalni dobu vyzravani i pojme-
novani. A tak zatimco ve Venezuele muze
byt jako rum oznaCovan pouze napoj, ktery
zral v sudech aspori dva roky, v Mexiku staci
osm meésict. V Kolumbii musi mit aspon
50 % alkoholu, jinde staci 40. Zatimco kuban-
ské rumy jsou svétlé s Gistou chuti, rumy z Ja-
majky jsou tmavé a chutové plné. Rumy
z Martiniku zase maji v chuti vice pavodni trti-
nové chuti, protoZe pfi jejich wrobé& neni po-
uzivana melasa, ale whradné trtinova stava.

Z kolébky rumu

Ze se ze titiny da vyrabét alkohol, védéli uz
ve staravéké Ciné &i Indii. Nicméné za pra-
vlast rumu je povaZovana Kuba. Cukrova trti-
na sem byla dovezena z Evropy, dovezl ji sem
sam slavny Krystof Kolumbus v roce 14383
pri své objevitelské vypravé na americky kon-
tinent. Korfeny soucasného kubanského ru-
mu sahaji k rumu El Ron Superior, ktery byl
v 19. stoleti vyvinut na prani Spanélského
krélovského dvora. Ten Zadal svétlejsi a kulti-
vovangjsi rum, chutovy profil tehdejsich ru-
mu byl na zhyckané kréalovské jazycky az prilis
drsny. UZ pred tim se ale kvalita pivodné do-
st hrubého lihového napoje zvysila diky napa-
du Pedra Diaga nechat vyzravat pélenku
v dfevenych sudech zakopanych do zemé.
Kubansky rum se proslavil jako jemny, deli-
katni a svézi. Kromé toho, Ze se pije samot-
ny, se stal i oblibenou ingredienci pro vyrobu
koktejld. Kubanskym pavodem se muze
pochlubit slavna, dnes uZ globalni znacka
Bacardi. Spole¢nost zalozil Facundo Bacar-
di v Santiagu de Cuba v roce 1862. Tato
spolecnost se stala prakticky prvnim legél-
nim subjektem, ktery vyrabél rum ve velkém
a vibec prvni nadnarodni kubanskou spolec-
nosti. Ve své dobé méla na vyrobu rumu na
Kubé prakticky monopol. S rumem Bacardi
je spojen zrod dnes stale oblibeného koktej-
lu Cuba Libre (Bacardi a cola), ktery vznikl

Kvalitni rumy patri do kazdého baru

v dobach americké okupace Kuby nasleduji-
ci po kubanskeé valce za nezavislost. Z této
doby pochazi i koktejl Daiquiri. Poté,co se
na Kubé chopili moci komunisté a majetek
rodiny Bacardi byl znarodnén, presunula se
vyroba rumu Bacardi na Portoriko.

Dalsi prestizni rumovou znackou, ktera je pl-
vodem spojena s ,0strovem svobody®, je Me-
thusalem. Firma byla zalozena v roce 1872
na Kubé. Do B0. let 20. stoleti vyrabéla fir-
ma na Kubé, ale za Castrova rezimu byla kon-
fiskovana a nyni se rum vyrabi podle kuban-
ské receptury v Dominikanské republice. Ve
své kategorii ziskava predevSim v poslednich
letech nejvySSi ocenéni. Viyroba tohoto rumu
je zalozena na stejné metodg, jaka se pouziva
pro wrobu brandy, sherry nebo koraku.
Mezinarodné slavnym a stale na Kubé vyrabe-
nym rumem je Havana Club. VSechny rumy
znacky Havana Club jsou vyzralé, proto také
nesou jméno Afejo (v prekladu vyzraly) - od
mladych svétlejSich rumd ke skutecné vyzra-
lym a velmi vyzralym rumdm: Afiejo Blanco,
Anejo 3 Afos, Afejo Especial, Afiejo Reserva,
Afejo 7 Anos, Cuban Barrel Proof (ktery na
jare letosniho roku nahradil Havana Club Se-
leccion) a Maximo Extra Afejo. Znacka Hava-
na Club je Gzce svazana s kubanskou kulturou
a Kubanci jsou na ni pysni jako na skute¢nou
narodni ikonu. Prodej Havana Clubu roste od
roku 1993 v priméru o 15 % rocné. Hlavnim
odbytistém pro tento rum je Evropa.

Deset procent andéliim

Jak uZ bylo Ffe€eno, rum nema stanoven jed-
notny vyrobni postup. Ani u suroviny to neni
tak UpIné jednoznacne. Tedy skutecny rum je
vZdy jen z cukrové titiny. K vyrobé se ale po-
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uziva bud' Stava vylisovana z cukrove triny ne-
bo melasa, kterd pavodné vznikala jako od-
padni produkt pFi vyrobé cukru ze trtinové
Stavy — pri ni se titinova Stava uvari a extrak-
ci se z ni ziskava cukr. Co zbyde, to je mela-
sa. Dnes je ale po tFtinové melase takova

poptavka coby po suroviné na vyrobu rumu,
Ze se Casto titinova Stava vari pravée kvdali
melase - a vedlejSim ,odpadnim® produktem
se stava cukr. Dllezitou soucasti vyrobniho
procesu jsou samozirejmé kvasinky. | na nich
zalezi, jaky bude vysledny charakter rumu.

Samotnou destilaci Fesi rdzni vyrobci razné -
neexistuje jednotny predpis ani jednotna tradi-
ce. Rum pak vyzrava zpravidla v dfevénych su-
dech. V horkem klimatu, které v zemich, kde

se rum vyrabi, panuje, vyzrava mnohem rych-
leji nez tfeba whisky a také se mnohem vice
odparuje. Tzv. andélska dan, cozZ je pojem,
kterym se oznacuje mnozstvi lihoviny, jez se
béhem zrani odpari, tu &ini az deset procent
(v pripadé whisky jsou to pouha 2-3 procen-
ta). Tim je déna i skutecnost, Ze vyzrély prémi-
ovy rum byvd mnohdy i podstatné drazsi, nez
stejné vyzrala whisky. Po vyzrani se rumy na-
rocnymi postupy michaji, aby mél vysledny
produkt pokud moZno konzistentni kvalitu.

Rum z Jamajky éi guatemalskych hor?

Prémiové rumy, které jsou ozdobou i toho nej-
lepSiho baru, ale nejsou zdaleka jen ty, co se
vyrabgji na Kube, nebo jsou s ni spojeny po-
¢atky jejich wroby. Mezi velmi oblibené rumy
patfi ty, které se skryvaji pod znackou Zaca-
pa. \Vyrabégji se v Guatemale vyhradné z titino-
veé Stavy. Pri jejim kvaseni vyrobce pouZiva svij
vlastni kmen kvasinek ziskanych z ananasu.
Zraje v sudech z bileho dubu vysoko v guate-
malskych horéch. Zacapa rumy se wyrabégji za
pomoci systému Solera, coZ je proces, pfi
kterem se do postupné starnouciho rumu mi-
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cha rum mladsi. S postupné rostoucim vé-
kem dochazi k opétovnému piimichani novej-
Sich rumu tak, aby byl vwysledny produkt zcela
unikatni. Z Cerstvé trtinove Stavy se vyrabi
v pfevazné vetsing i rumy na Martiniku. Rumy
z Martiniku se radi mezi svétovou Spicku.

Svymi rumy se proslavila i Jamajka. Rumy
z Jamajky jsou tradi¢né tmavé, tézké a velice
aromaticke. Vyuzivaji kvasnice s pomalejsi fer-
mentaci, kterd umozni extrakce vice aroma-
tu. Nejslavngjsim jamajskym rumem je v sou-
Gasnosti Captain Morgan, jehoz nazev odka-
zuje k legendarnimu bukanyrovi a dobyvateli
novych svétt Henry Morganovi, ktery Zilv 17.
stoleti a stal se jamajskym guvernérem. | kdyz
s tim jamajskym pdvodem to dnes neni tak
Uplné jednoznacné - vyraba findlniho produktu
byla prestéhovana na ostrov Portoriko a Cap-
tain Morgan je smési rumu z nekolika karib-
skych ostrovd — Jamajka je tu nicméné za-
stoupena také. Rum Captain Morgan je dnes
jednim z nejprodavanéjSich rumud na svéeté
a v Cesku ovladl béhem prvnich par dni svého
pusobeni témér vSechny bary a kluby, mimo ji-
né i diky masivni reklamni kampani. -pet-
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Barmanska show, predvadéna pred lety na veletrhu gastronomie, stala na pocatku
kariéry Slavka Zejdla. Hned po jejim zhlédnuti mu totiZz bylo jasno: Budu barmanem!
Od té doby uplynula Fada let. Slavek Zejdl absolvoval Stiredni Skolu verejného
stravovani v Praze, pracoval v nékolika hotelech, restauracich i barech a stal se

z néj zkuseny barman. Ve svych 31 letech maze tak trochu bilancovat. Bylo to tehdy
opravdu spravné rozhodnuti? ,Urcité ano! Mé ale nelakala jen prace barmana, ale
doslova cely provoz hotelu ¢i restaurace. Hned po strredni Skole jsem totiz mél
moznost projit praxi ve Spickovych prazskych hotelech — mimo jiné v Hiltonu,

Parkhotelu ¢i Inter-Continentalu,” rika.

Co vas na tom tak lakalo?

Fascinoval mé ten ruch kolem cestovniho
ruchu a stravovani. Je to profese, ktera
pracuje s lidmi a pro lidi, a to mé napliuje.
Je to jako hnaci motor. V Parkhotelu jsem
dostal i prvni prilezitost zi€astnit se souté-
7e barmand, kterou poradala Ceska bar-
manskéa asociace. Prosel jsem i barman-
skym kurzem u pana MiloSe Trettra. Kdyz
se vratim k tém soutézim, soutézilo se v kla-
sickém i flair stylu. A pravé ten mé natolik
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ohromil! Technicky rFeceno, flair je akt toce-
ni, hazeni do vzduchu, Zonglovani, balanco-
vani a chytani lahvi, ndpoju a ostatnich baro-
vych pomucek béhem procesu vyroby kok-
tejlt. Ale k té technice musite pridat cit a ta-
ké ,srdce”. Bez toho by to byly jen prazdné
pohyby. Troufam si fict, Ze se flair stava sil-
nym marketingovym nastrojem v barovém
Lprumyslu” Samozrejmé se vedle flairu stale
vraci i velice uznavany klasicky styl prace za
barovym pultem. VSe je o napoji a spokoje-
nosti hosta.

Zucastnujete se takovych soutézi barma-
na dodnes?

Ne, dnes uz se soutézi nedacastnim. Neni
na to Cas a jsou prede mnou dalsi obzory.
Ale parkrat jsem byl pozvan na soutéze ja-
ko komisar. | tato role meé napliovala. Byl
jsem rad, Ze mohu prispét mladSim barma-
nam. | kdyz jsem zpocatku z toho mél stej-
nou trému, jako bych soutézil sam. Bal
jsem se, abych to tém klukdm né&jakym
chybnym rozhodnutim nezkazil. S kolegy
Martinem Bathou a Davidem Neumannem
jsem mél moznost délat i lektora barman-
ského kurzu. Zucastnil jsem se spolecné
s nimi raznych barmanskych show a baro-
vého cateringu. Vzpominam si, Ze v roce
2005 jsem také za pouhé ¢tyri mésice ab-
solvoval sto padesat barmanskych show po
celé Ceské republice! Byl to zapFah, ktery
sice vycerpaval, ale ¢lovék pritom poznal
spoustu novych lidi a barové kultury nasi
krasné zemé.
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Zminil jste i Ceskou barmanskou asociaci,
jejiz jste clenem. Co vam toto clenstvi dava?

Dle mého je to vysoce uznavana profesni
organizace. Dava mi mj. moznost vzdélavat
se v nasi branzi, at jiz formou G€asti na po-
radanych seminarich, anebo ,jen“ pres in-
ternet. Zminil jsem i soutéZe, kde dnes jiz
pusobim na té ,druhé” strané, tedy jako ko-
misaf. A v neposledni Fadé mi CElenstvi
v asociaci dava i moznost pravidelné se se-
tkavat s kolegy z branze. To je velice dulezi-
té, protoZe pri osobnim setkani se dozvite
mnoho zajimaveho. A kdyzZ to vezmu prak-
ticky: Diky ¢lenstvi v Ceské barmanské aso-
ciaci muzZe Clovék v pripadé nutnosti i 1épe
sehnat zaméstnani; kolegové pomohou Ci
aspon poradi.

Pomeérné brzy vas zacala lakat i prace
v zahraniéi.

Upln& poprvé jsem se na zahraniéni praxi
dostal jiz v 18 letech. Bylo to v hotelu
Meierhof v Davosu. Ve Svjcarsku jsem teh-
dy absolvoval i kurs na hotelové odborné
gkole v Churu.

Ale tehdy jste v zahranici jesté nezistal...

Mate pravdu. Vratil jsem se do Prahy,
abych dokongcil stiedni Skolu a taky si zdo-
konalil jazyk. Praveé v zahranici si totiz nejvi-
ce uvédomite, Ze pro praci barmana je bez-
podmine€né nutné hovorit jazykem té Ci
oné zemeé. Protoze bez toho jste pro praci
na baru ztraceny. Barman si totiz musi
umeét s hosty i popovidat. A to samozifejmé
plati jak pro praci v Cechéach, tak i v zahra-
nici. Léty praxe zjistil, Ze pro préci na baru
musite znat i spoustu dalSich véci, které se
samotnym barem nemaji vlastné nic spo-
le€ného. Musite byt tak trochu i psycholog
— poznat, kdy se host chce bavit a kdy na-
opak chce byt sdm. Musite se zajimat o dé-
ni v dané zemi ¢i mésté, abyste byl tzv.
v obraze. Zkratka — nékdy chce host part-
nera a vy mu musite vyjit vstric.

Vidim, Ze o praci barmana hluboce pre-
myslite. Ale presto jste pred tfemi lety dal
prednost jiné profesi. Proc?

Prijal jsem nabidku firmy Dallmayr Kaffee
v Praze a stal jsem se obchodnikem. Nabi-
zel jsem jeji kavu, Caje a dalsi vyrobky do ga-
stronomie. Vyuzival jsem pritom dosavadni
praxi, kdyZ jsme napriklad na veletrzich ¢i
primo ve firmach vafrili kdvu a doladovali ob-
chody. Bylo to zajimave, setkal jsem se
s mnoha lidmi — vzpomindm si, Ze jsme se
s kavou dostali az do kancelare prezidenta
republiky a osobné jsem mél tu cest poznat
Karla Gotta.

Dnes jste ale uz opét zpatky ve Swjcarsku.
No, to je ale spiSe jen nahoda, Ze jsem za-

miFil zase do Svycarska. Mezitim jsem totiz
prosel Fadou mist - jak v Cechéach (byl jsem

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

barmanem mimo jiné v T.G.I. Friday’s, Plau-
dit Cocktail bar, Ragstone bar, Tretter’s
bar, a bar manazer v Buddha bar hotelu
v Praze, kde jsem se podilel na jeho otevie-
ni), tak také v zahranici. Tam jsem pracoval
mimo jiné v Parizi nebo v némeckych Bre-
méach. Ve Swvycarsku, ve Flimsu - to je
u Churu v Alpach - jsem od lofiského roku.
V tamni proslulé pizzerii, ktera je soucasti
nejstarsiho hotelu Vorab, pracuiji jako &is-
nik, protoze puvodné slibené misto barma-
na nakonec nebylo volné. V soucasné dobée
ale jedndm s provozovateli nékolika barl
v Curychu a Churu, kde bych mél koncem
|éta nastoupit.

Budete tam mit moZnost predvést i néco
ze své barmanské show?

Uvidime, zatim o tom jedname. Kdyz ale po-
rovnam praci u nas s praci ve Svycarsku, vi-
dim Fadu odlignosti. Tak napfiklad Svycafi
moc neholduji michanym napojum; do baru
chodi hlavné na vino. Kromé toho popijeji
ochucené vodky, grappu a pivo. KdyZ méate
srovnani, najednou zjistite, jak moc je v Ce-
ske republice vyvinutd barmanska kultura.
Mame Fadu mezinarodnich mistrl, Uspésné
barmany. Ve Svycarsku tohle zatim neznaji.
Kdyz tamni barman micha napoje, je to bez
napadu a bez show. Prosté naplni sklenku
a hotovo! S barmanskou show a michanim

koktejltl s €eskym nadechem by se tu uz me-
lo pomalu, ale jisté zacit...

Takze vase nejblizsi budoucnost je spojena
s praci ve Svwjcarsku?

Ano, ale nechci tam zlstat natrvalo. Jsem
Zenaty, otec dvou syn( a ten starsi jde pristi
rok do skoly. ProtoZze chceme, aby Sel do
&koly v Cesku, budu se tomu muset pFizpt-
sobit. Ve Svjcarsku jsem totiz sam, manzel-
ka s détmi je v Praze. To takhle trvale délat
nelze. Vite, prace barmana je ¢asové velmi
vyCerpavajici: Jste celé vecery a nekdy i hlu-
boko do noci z domova, je to préace i o sobo-
tach a nedélich. Kdyz se vratite domu, je
vzdy moc fajn, Ze tam mate své nejbliZsi.
Takze pristi rok jsem zpatky doma.

Uz vite, co budete délat?

Ne, jesté jsem to nerfesil. Ale mam vyhodu,
Ze jsem toho dost poznal, takZze budu mit
srovnani. Rad bych se vénoval gastronomii
jako manaZer anebo vyuZil své zkuSenosti
v oblasti obchodu. Oboji mé bude vzdy moc
napliovat a vzdy budu mit pocit uzitecné pra-
ce. Prave proto jsem se rozhodl i k tomu, Ze
si dokoncim dalkové studium na Vlysoké skole
hotelové v Praze, které jsem pred casem
prerusil. ProtoZe vzdélani vdm rozsifuje dalsi
moZnosti. Michal Korol

SLAVEK ZEJDL

Absolvoval Stredni skolu verejného
stravovani v Praze. Po skole prosel praxi
ve Spickovych prazskych hotelech, jako
je Hilton, Parkhotel &i Intercontinentalu.
V Parkhotelu dostal i prvni prilezitost
zUCastnit se soutéZe barmand, kterou
poradala Ceska barmanska asociace.
Za svou karieru posbiral Fadu ocenéni.
Byl barmanem v rGznych prazskych
barech (Friday s bar Praha, Tretter’s
bar ¢i bar hotelu Buddha bar Prague),
tak v zahranici - v Parizi ¢i v Brémach.
V souasné dobé pracuje ve Svycarsku.
Je Zenaty, ma dva syny.
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Mlinipivovary na vzestupu

NEJMENSI HRACI SAZEJI
NA ODLISNOST
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V patek 15. a v sobotu 16. €ervna se na
Strelecké cesté Kralovské zahrady Praz-
ského hradu predstavilo 50 minipivovaru.
Festival minipivovart na Prazském hradé
nabidl na jednom misté vice nez sto dru-
ha piva. Jeho cilem bylo poskytnout mi-
lovnikiim pivnich specialit moznost degus-
tace Sirokého mnozstvi vzorkd z produk-
ce minipivovart ze vSech koutt Ceské re-
publiky. Minipivovary totiz v Cesku
sedou”. A stavaji se fenoménem, ktery
zasahuje do podoby éeského pivniho trhu.

Cesky pivni trh se vyznaéuje dvéma proti-
chadnymi trendy. Na jedné strané je tu ten-
dence ke stale vétsi mire koncentrace do ru-
kou nékolika malo velkych nadnarodnich hra-
¢u, kdy velké pivovarské skupiny postupné
pohlcuji do té doby samostatné plsobici
mensi hrace. To je patrné uz minimalné celé
. i T - desetileti. Velké pivo-
] vary jsou s vyjimkou

dosud stale statniho

yrodinného  stribra®

Budvaru v rukou nad-

narodnich pivovarnic-
kych skupin. Zaroven
ale stale roste pocet
téch nejmensich hra-
€U na pivnim trhu - mi-
nipivovart. Jejich po-
¢et uz davno
prekrocil magic-

Jan Suraf, prezident kou ~ stovku
Ceskomoravského a SE?IE pribyvaji
dalsi. ,Minipivo-

svazu minipivovaru

vary jsou Zivou
vodou pivovar-
nického remesla, které uz bylo skoro na vy-
mreni. Pred dvaadvaceti lety existoval v ce-
lém Ceskoslovensku jeden jediny minipivovar,
pivovar U Flekd. Po roce 1991 se zvolna za-
¢inaji budovat minipivovary nove a v dnesni
dobé jejich rust nabral poradné obratky. Uz
jich mame v Cesku kolem sto padesati a byt
je jejich podil na vyrobé piva zanedbatelny, za-
¢inaji se stavat svébytnou soucasti pivovar-
nického pramyslu,” Fika Jan Suran, prezident
Ceskomoravského svazu minipivovart. Podle
néj by do ti let u nds mohlo byt az 220 ma-
lych restauraénich pivovard. Ceska pivni ma-
pa je tak pres koncentraci na urovni velkych
a stfedné velkych hracd stéle pestrejsi.

Mala konkurence, taky konkurence

Minipivovary jsou dvou druhd. VEtSina z nich
je zakladana jako restauracni pivovary, kdy
vSechna nebo drtiva vétSina produkce je ur-
¢ena pifimo pro domovskou restauraci. Exis-
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tuji ale i produkeni minipivovary, které vyrobe-
né pivo dodavaji do restauraci v okoli. Kate-
gorie minipivovarl je omezena vystavem do
100 00O hl. Pres stale rostouci pocet zabi-
raji z hlediska celkové produkce jen zhruba
jedno a pul procento celého ceského pivniho
trhu. Z hlediska mnoZstvi vyrobeného piva
proto vetsim hracdm moc konkurovat nemo-
hou. A neni to ani jejich cilem. Presto se sta-
vaji fenoménem, s nimz museji velci hraci po-
Citat. A jak je vidét z krok( posledni doby,
i pocitaji — i oni uZ se stéle vice poustéji se
svymi produkty do segmentu specialnich piv,
maji v nabidce i nepasterizovana piva.

Malé objemy vyroby (do 10 OOO hl rocné€)
jsou pro minipivovary jednou z deviz. Umoz-
Auji jim vice experimentovat. Dualezité je ta-
ké sepéti s konkrétnim miniregionem (do-
davaji pivo pro potrfeby vlastni restaurace
nebo pro odbératele v nejblizSim okoli) a ta-
ké to, Ze minipivovary jsou dnes zkratka
,in“. Odpurci velkych pivovard a jejich pro-
myslové vyrabéného piva také vidi v minipi-
vovarech zaruku kvality a poctivé ,rucni
prace” proti ,pramyslové vyrabénému eu-
ropivu®. V pripadé restauraénich minipivo-
varl je navic devizou co nejkratsi cesta od
vyroby na stll koneéného konzumenta. ,Pi-
Vo z minipivovaru je svézi, obsahuje kvasin-
ky, které zaokrouhluji chut, zjemnuji hor-
kost a davaji pivu osobity charakter. Dalsi
prednosti je mensi nasyceni téchto piv oxi-
dem uhli€itym, coZz ma pozitivni vliv na tzv.
pitelnost piva. V minipivovarech se vétsinou
pivo Cepuje primo z vycepnich tanku, kde
ma spravnou teplotu, za kterou odpovida
sladek — konkrétni garant kvality denné pri-
tomny v restauraci, nikoliv neosobni ob-
chodni zastupce. U piva z minipivovaru je
vzdy zaruceno, Ze jde o pivo cerstvé, vyra-
béné v misté a podle potreby. Trvanlivost
nefiltrovaného piva je totiZ omezena a neni
mozné ho na rozdil od filtrovanych, stabili-

Festival minipivovaru na Prazském
hradé navstivil i prezident republiky
Vaclav Klaus (s pivem uprostred)

zovanych a pasterovanych piv prodavat del-
&i dobu,” shrnuje Jan Suran.

Pivo uvarené v obyvaku

Fenoménem poslednich let se stava také do-
maci amatérské vareni piva — tzv. homebre-
wing. S trochou nadsazky se da Fict, Ze pro
domaci spotrebu se da pivo uvarit i na spora-
ku. Neni potreba Zadné specidlni vybaveni —
staCi hrnec, teplomeér, véetsi cednik, ,petky”
na stoceni (i kdyZ sud je samozirejmée lepsi)
a lednicka. Kdo nechce vystacit s béZznym ku-
chyriskym nadobim, muze si koupit sadu pro
domaci mikropivovar — ceny se pohybuji mezi
jednim az dvéma tisici korun. Zalezi i na tom,
jak moc si chce amatérsky ,sladek” s vyro-
bou piva pohrét skute¢né ,od korent®. | v pi-
vovarnictvi si totiZ Ize, stejné jako pFi vareni
jidla, dnes vyrazné vypomoct polotovary. Vel-
kym zjednoduSenim vyroby piva je vyuziti mla-
dinového koncentratu, které v podstaté elimi-
nuje cely varny proces. Mladinovy koncentrat
je vysoce kvalitni mladina uvarena v profesio-
nalnim pivovaru a zbavena vody. K dostani je
v zahusténé medovité konzistenci nebo v pra-
Skové susené formé. Priprava piva z mladino-
vych koncentratll je nejjednodussi a nejrych-
lejSi cesta vyroby piva v domacich podmin-
kach. Staci pridat mladinovy koncentrat do
vody, pFipadné pridat kvasné cukry a nechat
prokvasit. Na konci kvasného procesu je ko-
necny produkt — pivo. VWhodou tohoto postu-
pu je jistota neménné receptury a zarucena
kvalita mladiny. Uvafit si domaci lezak se da
i zcela klasicky, od pocatku, tedy ze sladu
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Restauracni minipivovar

Jednodussi alternativou je vareni ze sladové-
ho vytazku - vareni probiha v podstaté stejné
jako vareni piva ze sladu s tim, Ze zacina ve
faézi hotové sladiny.

Legalné si kazdy pro vlastni spotfebu muze
uvarit 200 litrt piva za rok a nesmi ho pro-
davat. Spravné by mél domaci ,varic” vareni
piva nahlasit celni spréavé a pokud prekro¢i li-
mit 200 litr( roéné, méa povinnost platit spo-
trebni dan (alespon to tak poZaduje zékon).
Otazkou je, kolik ,homebrewert® to déla -
a kalik z téchto amaterskych pivnich nadsen-
cl o této povinnosti vibec vi. Na strankach
prodejct vybaveni pro domaci vyrobu piva se
0 ni vétSinou nedozvedi.

Pro zajimavost: V Madarsku uvolnil stat pod-
minky pro homebrewing teprve od zacatku
letoSniho roku. Limit pro osvobozeni od spo-
trebni dané tu maji velkorysejsi — 1000 litrt
rocné. Pred tim ale bylo domaci vareni piva
prakticky nemozné. Zakazano nebylo, vyroba
piva v domécich pod-
minkach ale podléha-
la stejnym byrokratic-
kym prekazkam jako
velkovyroba. Domac-
nost, ktera chtéla
uvarit tFeba i jen vel-
mi malou varku piva,
musela napriklad slo-
Zit zalohu ve vySi mili-
on forintt (asi 100 ti-
sic K&). | k nadkupu za-
fizeni pro domaci va-
feni piva bylo nutné
specialni  povoleni.
| po uvolnéni pFisnych
omezeni ale v Madar-
sku plati, Ze vyroba
domaciho piva musi
byt réadné ohlasena
a doma vyrobené pi-
vo se muze se vyra-
bét pouze pro vlastni
potfebu, nesmi se
dal prodavat.

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

BOOM MINIPIVOVARU V CESKU

Prvni minipivovary zacaly na naSem Gzemi vznikat pomeérné pozdg, az v roce 1991. Wjim-
kou je pivovar U Flekt v Praze 1, zalozZeny jiz v roce 1499, ktery byl po roce 1948 zacho-
van v ramci Prazskych pivovart a po roce 19889 restituci vracen poslednim majiteldm, rodi-
né Brtnikd. Prvnim minipivovarem, ktery vznikl po roce 1989, byl dnes uz neexistujici mini-
pivovar Meloun - hostinec a pivovar U Lipy ve Svinistanech. Na Moravé se prvnim minipivo-
varem stal minipivovar hotelu Pegas v Brné, ktery byl otevifen roku 1992. Prvnim novwym
pivovarem otevirenym na GUzemni Prahy se stal Novomeéstsky pivovar, restauracni minipivo-

var otevieny v roce 1993 ve Vodigkové ulici. Celkem vzniklo v letech1991-1995 v Cechach
a na Moravé 15 minipivovard, v roce 1995 jejich celkovy vystav dosahl 14 213 hl piva, coz
tvorilo 0,08 % celkove vyroby piva. Jen tfi minipivovary mély rocni vystav vetsi nez 2000 hl.
Skute€ny boom minipivovart nastal az zhruba pred tfemi lety. V soucasné dobé jich je zhru-
ba 150. Nejvice se vari pivo ve StFednich Cechach, nejméné v Karlovarském kraii.

Domaci vareni minipivovar nedéla

Kdo z homebrewert by ale chtél své domaci
vareni zprofesionalizovat do podoby minipivo-
varu, ktery uz maze sv(j produkt nabidnout
na trhu za penize, musi se pFipravit na poné-
kud vétsi investice do vybaveni - a také na boj
s byrokratickym molochem. Provozovani mi-
nipivovaru je vazanou Zzivnosti, nestaci tudiz
zridit si zivnostenské opravneni, ale provozo-
vatel musi byt vzdélan v oboru pivovarnictvi.
Odbornou zpusobilost Ize nahradit vysoko-
Skolskym vzdélanim v pribuzném oboru, v pri-
padé Cloveka, ktery ma vyucni list, maturitni
vysvedceni nebo diplom z vyssi odborné skoly
v pribuzném oboru k pivovarnictvi pak rokem
praxe v oboru, v pripadé absolventa rekvalifi-
kaéniho kurzu staci take rok praxe. Pokud z&-
jemce o Zivnostenské opravnéni nema zadne
vzdélani v pivovarnictvi ani pfibuzném oboru,
potrebuje pro ziskani odborné zpusobilosti
Sest let praxe v oboru, nebo musi mit pro za-
jiSténi provozu tzv. odpovédnou osobu, které
pozadavek na potrebné vzdelani spliuje. Pak
prichézi na Fadu samotné vybudovani minipi-
vovaru. Tady bude potifeba absolvovat byro-
kratické kolecko pocinaje stavebnim uradem
pres obecni Urad po hasice a dalSi instituce.
Do triceti dnt po zahajeni ¢innosti pak je nut-
né nahlasit minipivovar na Statni zemedél-
skou a potravinarskou inspekci. Samotné vy-
baveni potifebnou technologii neni az takovy

problém - dnes existuji firmy, které nabizeji
vybudovani a vybaveni minipivovaru na kIic.
Je ale treba pripravit si dost penéz. Kolik, to
zavisi na planovaném objemu produkce — od
par stovek tisic az po dva tfi miliony. Hranici,
nad kterou viibec mudze byt minipivovar ren-
tabilni, je rocni vystav asi 500 hektolitrd. Vy-
Se investice a vySe provoznich nakladd zalezi
také na tom, jakou cestou vyroby piva se mi-
nipivovar vyda. Zda klasickou, kdy se zpraco-
vavaji standardni suroviny, tudiz potiebuje ve
varné nadoby, v nichZ probiha vystirani, rmu-
tovani, scezovani a chmelovar, nebo vyrobu
piva z mladinového koncentratu, kdy ve varné
staci jen jedna nadoba, ktera nemusi byt vy-
hFivana ani tepelné izolovana, protoze ne-
slouzi k vareni, ale pouze k rozmichani kon-
centratu ve spravném pomeéru s vodou.

Z hlediska pocatecni investice je samoziej-
mé vyhodnéjSi minipivovar ,koncentratovy®,
protoZe tu odpada investice do varni sou-
pravy, ktera reprezentuje ctvrtinu az polovi-
nu z ceny pivovaru, odpadaji i investice do
budovani prijmu sladu, nakupu Srotovniku
na slad ¢&i vahy sladového Srotu. Co se tyka
provoznich nakladu, hranice vystavu, kdy
jsou provozni naklady pro oba typy minipivo-
vart priblizné srovnatelné, se pohybuje
v soucasneé dobé podle informaci Vyzkumne-
ho Ustavu pivovarského a sladarského mezi
2-4 tisici hektolitrd roéné. -red-



BARMANSKY REKORDMAN MICHAL
KOKTEJLY CELEBRITAM

Na galaveceru vyhlaseni 16. roéniku an-
kety Ceského rozhlasu Hradec Kralové
Sarmantni osobnost roku, ktery se usku-
tecnil 9. kvétna v sale Filharmonie Hra-
dec Kralové, michal originalni koktejly na
miru nominovanym osobnostem - tfeba
EliSce Balzerové, Vlastimilu Harapesovi Gi
vitézné Iveté Simonové - jeden z nestoru
barmanského Femesla v Cesku Karel Za-
palaég, ktery se muze pochlubit i zapisem
do Guinessovy knihy rekordu.

V letech 19899-2004 Sest tituld Barman ro-
ku v kategorii Profi Classic v nepfetrzité Fadé
za sebou. To se jesté pred nim - a zatim ani
po ném - nikomu nepovedlo. S kazdym titu-
lem Barman roku byl zaroven nominovan na
Mistrovstvi svéta, kde v roce 2000 ziskal ti-
tul Mistr svéta v technické préaci. ,Byl to muj
nejvetsi Uspéch, ale jesté vic si cenim Bar-
mana roku - protoZe na mistrovstvi svéta jde
o jednu akei, kde to Elovéku mlze nebo ne-
musi vyjit, o titul Barman roku musite ale bo-
jovat cely rok a dokazovat, Ze jste nejlepsi,”
rika. Barmanskému rfemeslu se vénuje uz
dlouha léta. ,Byl jsem v podstaté u zrodu
barmanstvi, zajimal jsem se o né&j uz od roku
1987. Soutézit jsem zacal ale aZ od roku
1992, protoZe jsem si barmansky kurz ne-
délal proto, abych soutéZil, ale Cisté ze zajmu
o tento gastronomicky obor, chtél jsem se
naucit delat koktejly, abych mohl nabidnout
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NEJLEPSI PLZEN CEPUJI U PINKASU

Nejlepsim ce-
skym vyéepnim
plzeniského leza-
ku se stal Ota
Haurythun

z prazské re-
staurace U Pin-
kast v Praze.

S titulem Pilsner
Urquell Master
Bartender Ceské
republiky ziskava vitéz pivo na rok zdarma
a moznost uvarit si s plzenskym sladkem
Vaclavem Berkou vlastni varku do své pro-
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Sal v Hradci Kralové zaplnily znamé osobnosti

néco zvlastniho hostiim baru v Interhotelu,
kde jsme v té dobé pracoval,” popisuje své
zactatky. Po roce 1989 se oteviely hranice
a s nimi se rozsirily i moznosti pro rozvoj bar-
manské profese — vEetné moznosti sehnat
do té doby nedostupné suroviny pro pripravu
koktejli — a Karel Zapala¢ patfil k tém, kteFi
se snazili téchto moznosti wyuZzit a obor dale
rozvijet v rémci Ceské barmanské asociace.
Od roku 1992 se zacal G€astnit i barman-
skych soutézi. Prvni triumf vSak priSel az
v roce 1997. Pak prisla dlouha vitézna série
— Sest tituld Barman roku v nepretrzité radé
za sebou, od roku 1999 do roku 2004. Stal
se take trikrat vitezem kategorie Hot cup, te-
dy soutéZe horkych napojd. Na otazku, jaky je
jeho recept na takovy Uspéch, Fika s usme-
vem: ,Musite byt jako Schumacher - jet po-

vozovny a v Fijnu se utkat s nejlepsimi vy-
€epnimi z dalSich zemi v mezinarodnim fina-
le sedmého rocniku soutéze. Béhem slav-
nostniho vecera byl zaroven Karlu Gottovi
udélen titul Cestny znalec plzefiského piva.

Osmnact vycepnich a barmant (17 muzl
a jedna Zena) vzeslo z kvalifikace a pFisného vy-
béru odborné poroty. Finalisté se sesli 19.
¢ervna v plzeriském pivovaru, aby pomérili své
dovednosti a znalosti v nékalika dalsich discipli-
nach. Kromé dokonalé techniky Gepovani piva
Pilsner Urquell na nékolik zpisob museli sou-
tézici obstat v narocné proverce znalosti také

RUDOLF JELINEK VYSADIL V CHILE
,BOUTIQUE SAD* HRUSNI

Destilérka Rudolf Jelinek osazuje hrusné-
mi v Chile pozemky, které na podzim kou-
pila. Palirna vlastni 170 ha tamnich po-
zemkd, 140 ha planuje osazet hrusnémi.
Bude tak schopna pokryt polovinu potre-
by hrusek pro vyrobu hruskovice, kterou
vyvazi do 40 zemi svéta.

Palirna Rudolf Jelinek zacala vysazovat v chil-
ském Quillénu sady hrusni. Jako prvni prisel

a2 SVET BARMANU

na Fadu tzv. boutique-sad v blizkosti zavodu.
Ten bude slouZit jako reprezentacni vzorek
pro ukazku obchodnim partnerim a nav-
Stévnikim palirny a bude zahrnovat i podod-
rady Williams - zimni, €ervenou, jihoafric-
kou, pro ukazku rozdilt. Jde vSak pouze o za-
¢atek vysadby ovocnych stromu. ,Letos ma-
me v planu osadit 3 ha pozemk( hrusnémi
odrady Williams. Celkem vysadime 140 ha
pozemku, abychom byli schopni do budouc-

rad naplno.“ Jeho rekordni Gspéch
se dostal aZz do Guinessovy knihy re-
kordll, pFestoZze on sdm o to ani ne-
usiloval. ,Porfadateltm z agentury
Dobry den o mné ekl maj znamy,
Karel LuSovsky, ktery sam je drZite-
lem rekordu jako nejrychlejsi karika-
turista, ja sam o to nijak neusiloval,
ani mé to nenapadlo,” vzpomina. K oficialni-
mu predstaveni rekordu verejnosti a jeho
zvéEnéni v Guinessové knize rekordd doslo az
loni v ervnu v Pelhfimove. ,Né&jak driv nebyl
Cas,"” rika Karel Zapala€ s tsmévem.

Karel Zapala¢ porada barmanskeé kurzy, sve
umeéni predvadi i na spolecenskych akcich
jako bylo tFeba vyhlaseni Sarmantni osob-
nosti roku. ,Tituly uZz nesbirdm. Stale se
GCastnim i barmanskych soutézi, abych uka-
zal, Ze porad jesté umim - ale uz jen v ome-
zené mife, neni na to moc Casu,” rika bar-
mansky rekordman, ktery je predsedou vy-
chodoceské sekce CBA. ,Snazim se pre-
dévat své zkuSenosti dal. Mame tu asi 35
¢lend, se kterymi se pripravujeme na souté-
Ze, Ucastnim se soutézi také jako zkusebni

Y

komisar,“ dodava.
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z historie a vyroby prémiového lezaku. Vitézem
se stal Ota Haurythun z restaurace u Pinkasu.
LZvitézit v roce, kdy Pilsner Urquell slavi své
170. wro€i, a prijmout blahoprani cestného
znalce pana Gotta, to je zvlast potésujici. Sa-
mozfejmé se ted budu pripravovat na ostry
souboj se zahraniéni konkurenci, ale vyhrat
v zemi, kde se plzensky lezak zrodil, povazuju
dost. Je to uz poctvrté za sebou, kdy jsem se
dostal do narodniho finale. KaZzdym rokem
jsem se posunul o néco déle a rekl jsem si, Ze
bud' letos, nebo nikdy,” podélil se o bezpro-
stifedni pocity mistr vy&epni Ota Haurythun.
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na pokryt z vlastnich sadi polovinu celkove
potfeby hrusek pro vyrobu Hruskovice Willi-
ams,” uved| Martin Déva, Feditel pro export
spolecnosti Rudolf Jelinek.
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