sver | BARMANU

OFICIALN[ CASOPIS CESKE BARMANSKE ASOCIACE

Co nabicdne Konference
Ceskeé barmanske asociace




@ NEWS

kvéten-Cerven 2016

Brno se tési na Konferenci CBA

Kazdorocni Konference

Ceské barmanske asociace se
letos poprve v jeji novodobe
historii uskutecni v Brné.

Ve dnech 21. az 23. kvétna

se v prostorach hotelu
Voronéz sejdou stovky
profesionalll a priznivct
napojove gastronomie z rad
CBA i zaujate vergjnosti.

.V moravské metropoli proziva
napojova kultura rozkvet. Timto
krokem chceme vzbudit zajem
rozristajici se gastronomickée
komunity na jizni Morave

0 deni kolem nasi asociace;”
vysveétlil prezident CBA Ales
Svojanovsky.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

onferenci tradicné zahajuje clen-

ska schiize CBA, na niz se rekapi-

tuluje uplynuly rok, a predstavuji

se plany do budoucna. Na mezi-

narodni scéné se CBA dle jejiho

prezidenta etablovala do pozice
jednoho z lidrd reformy soutéznich pravidel. Ta
letos pokracuje, regule opét prosly modifikaci
anesou se i pres uc¢inéné kompromisy v uvolné-
néjs$im, moderngj$im duchu.

To vedeni asociace poklad4 za tspéch, stej-
n¢ jako pusobeni Ceské delegace na loriském
svétovém mistrovstvi IBA v Sofii. Tam Monika
Mecova sedéla ve s¢itaci komisi, Miroslav Cer-
nik fidil jakostni komisi a Ale§ Svojanovsky ved]
technickou komisi. VSe pak podtrhlo treti misto
Vaclava Abrahama v kategorii Flair. ,,Navaza-
li jsme na uspéch kongresu IBA 2013 v Praze
anase stopa v mezinarodni asociaci je v soucas-
nosti uz nesmazatelna,“ okomentoval to prezi-
dent CBA.

Soutézi se v realnych barech
Také na tuzemské scéné prodélala soutézni
pravidla zmény. Markantné se projevily v juni-
orskych kategoriich, kde komisati nové kladou
dtiraz na technickou préci, znalosti, profesiona-
litu a vystupovani studentd, naopak upozaduji
jakost vytvorenych koktejlti. Tu totiz vzhledem
k nezletilosti stejné nemohou vyraznéji ovlivnit.
V seridlu soutézi profesionald pak asociace
prohloubila kooperaci s konkrétnimi podniky.
S vyjimkou dvou veletrhti se soutéZe odehrava-
ji v realnych barech, coZ ptispiva k jejich vy$si
kvalité. Pozitivni vyhlidkou je, Ze o uéast maji
¢asto zajem i barmani, jeZ nejsou ¢leny CBA.
Ostatné prave rozsifovani ¢lenské zakladny je
jednim z vyty€enych cilt do dalsich let.

Nova linka: Tour de Centrum

Presné pred rokem vedeni asociace avizovalo,
ze letos touto dobou bude Narodni vzdelavaci
centrum CBA jiZ slouZit svému ucelu. Budova
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Svét barmant

v brnénské Lisni je vSak dnes stale stavenistém
atermin otevieni se posunul na zac¢atek pristiho
roku.

,Nenarazili jsme pfi opravach na zadny vy-
razny problém. Predev§im jsme ale ptivodné
chtéli opravit pouze tietinu stavby a zbytek az
po otevieni. To se v§ak ukazalo jako kompliko-
vané a nevyhodné, proto jsme nakonec zvolili
variantu kompletni, ale pomalejsi opravy,“ po-
drobné popsal Ales Svojanovsky divody posu-
nuti terminu otevieni centra.

Tesi ho, Ze s postupujici vystavbou se do pro-
jektu zapojuje ¢im dal vic partnerskych spo-
le¢nosti, které budovani centra technologicky
a produktové podporuji, protoZe v tom proste
vidi smysl.

Nejnovéjsi ambici CBA je pfi provozu cen-
tra spolupracovat i s Ministerstvem S$kolstvi
a télovychovy, za jehoz podpory se zde budou
vzdélavat pedagogové prislusnych obort. Stav
hotelového Skolstvi je totiz v tomto sméru kata-
strofélni, a to navic se sestupnou tendenci.

Ugastnici konference se budou moci zaregis-
trovat k prohlidce prostor Narodniho vzd¢la-
vaciho centra, kapacita akce je vSak omezena.
Okruzni linku Hotel Voronéz — Narodni vzdé-

lavaci centrum obslouzi vozidlo generalniho
partnera kongresu, prodejce vozidel Audi,
Volkswagen a Skoda, spole¢nost ROS a.s.. Vy-
klad a prohlidku navstévnikim na samotném
misté obstara Jakub Mach, zatim studujici,
mlady a nad¢jny architekt a spolutvirce navrhii
vznikajictho NVC.

Party zahaji luxusni nealko koktejly

Sobotni vecer konference bude stejné jako
v ptedchozich letech vénovan nomina¢nimu
kolu na svétové finale soutéze Mattoni Grand
Drink, které se v Cervnu uskute¢ni v Praze.
O narodnim vitézi rozhodne porota, v niz za-
sedne loniska svétova Sampionka Stephanie
Sieber, spolumajitel Baru, ktery neexistuje Jan
Vlachynsky a ambasador spole¢nosti Monin
Eric Bouton.

Teatendery ¢eka Jizni Korea

Ned¢Ini nabity program uZ rano odstartuji cesti
teatenderi, ktef1 si to poprvé v historii ve dvou dis-
ciplinach rozdaji o dvé letenky na svétové finale
Tea Master Cup v Jizni Korei. Sily mezi sebou po-
méfi i baristé a po poledni uz prijde na fadu pres-
tizni exhibi¢ni soutéz barmanti Grand Prix CBA.
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Jednadvacitka nominovanych profesionalt
z Ceskych i slovenskych top podnikd by méla
predvést to nejlepsi, co je na stredoevropské
barové scéné k mani. Pfi tvorbé kratkého
a dlouhého drinku nebudou kromé¢ sponzoro-
vané znacky alkoholu prakticky ni¢im omezeni
amohou tak naplno popustit uzdu kreativité.

Hlavni hvézdou Kastanek
Tuhle divacky velmi atraktivni podivanou posou-
di komise, v jejimz Cele stane Zdené€k Kastanek.
Barmanskd hvézda prvni velikosti ze singa-
purského 28 Hong Kong Street prijala pozvani
na konferenci CBA bez dlouhého rozmysleni.
Kromé soudcovani barmanské exhibice Zdenék
Kastanek pred publikem vystoupi s prednaskou.
,Chysta se na ni s velkou chuti. Pro svou pre-
zentaci dokonce cht€l mnohem delsi ¢asovy pro-
stor, nez jaky se nam miiZe do schématu vejit.
Bude to zazitek, doporucuji vSem, aby se prisli na
Zderka podivat. Je to ojedinéla prilezitost. V Brné
se objevuje ziidka, ostatné hned v pondéli naseda
na letadlo smér Asie,“ dodal Ale§ Svojanovsky.
Nedélni vecer a tim i celou leto$ni konferenci
ukon¢i predavani ocenéni Barman roku, Cena
Bohumila Pavlicka a Grand Prix CBA. @

Od barmanské akademie k mobilni aplikaci

Narodni vzdélavaci centrum CBA ma byt dle soucasnych planti dokonc¢ené na zacatku pristiho
roku, touha po novych informacich a rozvoji tuzemské gastronomie je vsak ¢lenlim asociace
vlastni prakticky uz od jejich pocatku.

ybornym prikladem toho-
to tvrzeni je jeden ze za-
kladajicich ¢lend CBA Mi-
lo§ Tretter. Ten uZ v roce
1992, jako prvni jeste v tehdejSim
Ceskoslovensku, zalozil barman-
skou akademii s celoro¢ni nabid-
kou rtiznych vzdélavacich kurza.
WV zacatcich mého pasobeni se
nebylo kam jinam obrétit, v pod-
staté¢ jsem byl s touto aktivitou
sdm. Tak tedy jsem si i sdm vytvo-
fil osnovy kurzli, odborné skripta,
praktikoval vyrobni postupy a pou-
Ziti pomtcek. Také jsem pracoval na

sjednoceni mezinarodnich pravidel
a koktejlovych receptur pro Ceskou
barmanskou asociaci,” vzpomina
Milos Tretter, dnes ¢len Emeritniho
klubu této profesni organizace.

Rika o sobg, Ze je jednim z prvni
tisicovky lidi u nas, kteti pochopili
moznosti internetu a vyuZzili jich.
Prestoze je mu 71 let, pouziva
aktivné Facebook a nedavno také
vytvoril aplikaci pro chytré tele-
fony, ktera vychazi z jeho knihy
1001 receptur cocktailu.

Napsat a sestavit tuto odbor-
nou publikaci mu dalo ¢tyti roky

18.00-22.00
- CLENSKA SCHUZE CBA

Milos Tretter

ustavicné a tvorivé prace. ,,Hlav-
n€ prevést vSechny miry uvedené
v cizojazy¢né literatufe do nasi
meérné soustavy byl ofiSek. Mys-
lim tim predevS§im pievod z unci
na centilitry a dalsi konverze. To
byl vlastné muj prvotni zamér.
Sam jsem sloZité prepocitavani
zazil ve své letité praxi za barem,”
ptiznava Milo§ Tretter nad hoto-
vym dilem.

Kniha i aplikace obsahuji uvade-
ny pocet 1001 koktejlovych recep-
tur, rozdéleny jsou do jednotlivych
kapitol podle bazi drinkd. e

INZERCE

- MATTONI GRAND DRINK - CZECH NOMINATION ROUND CBA

9.00-22.00
- GRAND PRIX CBA - THE BEST BARTENDERS - exhibiéni soutéZ nejlepsich mixologl sou€asné scény
- MISTR KAVY - TATRA CUP - soutsz profesiondlnich baristd
- TEA MASTERS CUP - boj o postup nejlepsich teatender CR na svétové findle v Korei

- PERFORMANCE ZDENKA KASTANKA - 28 HONGKONG STREET, SINGAPORE
(2016 - World's 50 Best Bars)

- EXHIBICE CZECH FLAIR TEAM s aktudlné ffetim nejlepsim barmanem svéta VACLAVEM ABRAHAMEM @
- UDELENI PRESTIZNi CENY BOHUMILA PAVLICKA A CENY ZA PRINOS BARMASTVi OREA 0
- SLAVNOSTNi VYHLASEN] NEJLEPSICH BARMANU ROKU 2015 s prévem reprezentace na WCC 2016 v Tokiu HOTEL VORONEZ
- SLAVNOSTNI VYHLASENI NEJLEPSICH BARISTU ROKU 2015 BRNO

KONFERENCE
-

OREA HOTEL VORONEZ

KRIZKOVSKEHO 458/47, BRNO WWW.CBANET.CZ

THE ONLY PLACE TO BE IS —— -
IF YOU LOVE BARTENDING! g (B T i T
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Cajovad scéna se profesionalizuje

Teatendery proveri
mezinarodni soutéz

Ceska republika se letos pridava ke globalni
Cajove soutezi Tea Masters Cup. Na kvétnove
Konferenci Ceské barmanské asociace se
uskutecni narodni nominacni kolo ve dvou

disciplinach, jejichz vitézove postoupi do
celosvetoveho finale konaneého v jihokorejskem
Soulu ve dnech 9. a 10. Cervna.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

o je velmi lakava vidina,
poradatelé totiz v této
vyznamné asijské cajové
destinaci slibuji kromé
samotného soutézeni také zajima-
vy doprovodny program. Uéastni-
kdm prichystali vylet do tisic let
starého buddhistického klastera,
ruéni sbér a zpracovani Caje pd-
vodni korejskou metodou nebo
vyrobu keramické misky vcetné
vypaleni v peci, taktéZ dle mist-
nich letitych technik.

Tea Masters Cup je velmi mla-
dym pocinem, ktery vznikl tepr-
ve v roce 2013 v Rusku. Letos se
k nému pfipojilo patnact zemi
a uz ted je jisté, Ze v pristim roce
jich pribude dal3ich deset. Jde tak
o prukopnika na poli mezinarod-
nich ¢ajovych soutézi.

Organizatofi tim reaguji na
strmé rostouci zdjem o cajovou
kulturu, ktery je zfejmy zejména
v zapadnich zemich. ,,Caj se neu-
stale konfrontuje s principy a po-
tfebami moderni gastronomie.
Diky tomuto dialogu vznik4 na
prakticky vSech kontinentech po-
tfeba vtisknout praci s ¢ajem pro-
fesionalitu a potiebnou uroven,“
upozoriiuje Jiti Boha¢, vedouci
sekce Czech Teatenders, ktera se
pomérné¢ nedavno zformovala pod
kridly CBA.

Cesti teatendefi si koncept Tea
Masters Cupu osvoji a postavi na
ném svou vlastni narodni sérii
Professional Teatender Competi-
tion.

Tea Masters Cup zahrnuje tfi
discipliny — ptipravu ¢aje, ¢ajovou
kompozici a degustaci Caje.

Priprava c¢aje je ohranic¢ena
15minutovym ¢asovym limitem,
hodnoti se také dovednosti v pre-
zentaci a servirovani napoje. Tea-
tender kromé ¢aje ze sady vzorkd,
které predem vybrali poradatelé,
ptipravuje i ¢aj dle vlastni volby.
Je povoleno pouzivat jakékoliv
dostupné ingredience, hlavni
slozkou napoje véak musi byt Ca-
jovnik ¢insky.

Cajovd kompozice znamena
foodpairing caje s lehkou potra-
vinou. SoutéZici ma 15 minut na
ptipravu kompozice a 7 minut na
servirovani komisafim. Smi po-
uzit jakykoliv typ ¢aje a povoleny
jsou téz aromatizujici prisady.

Pri degustaci Caje se teaten-
der snazi rozpoznavat jednotlivé
vzorky. V predbézné degustac-
ni fazi ochutnava deset raznych
¢aju s oznacenym pivodem zemé,
regionu, plantaze a také datem
sklizné. Je na soutézicim, aby si
poznamenal a zapamatoval jejich
chutové a aromatické charakte-
ristiky. V kone¢né fazi musi urcit
pét vzorkd nahodné vybranych
porotou.

»2Mezinarodni soutéz i jeji na-
rodni kola pfinesou naS§emu oboru
spoustu pozitivnich efektl. At uz
rozvoj vysoké ¢ajové kultury i ¢a-
jovych profesi, vytvareni podmi-
nek pro profesni rist odborniki
na ¢aj, vyménu zkuSenosti mezi
profesionaly nebo zvySeni kvality
¢aje a obsluhy v podnicich,“ do-
dava Jifi Bohac s tim, ze hlavnim
cilem celé aktivity je predevSim
vSeobecna popularizace Cajové
kultury. e

kvéten-Cerven 2016
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Svét barmant

Prezentace spolecnosti Teco

Kazde pootevrene dvere od
mrazaku jsou pro podnik drahé

arodni vzdélavaci centrum Ceské bar-

manské asociace, které CBA planuje

v Brné otevrit jeSté letos, bude nejen

Skolicim a prednaskovym strediskem,
ale také prostorem demonstrujicim zlomek
toho, co vSechno dovede v 21. stoleti technika
nabidnout gastronomii.

Budovu centra totiz svou nejmodern¢jsi tech-
nologii vybavila spole¢nost Teco, kterad se za-
byvé vyvojem a vyrobou PLC fidicich systému.
To mize znit dost technicky a nesrozumiteln¢,
avSak v praxi se tyto systémy osvédcuji jako zaji-
mavy doplnék i pro provozovatele riznorodych
gastro zarizeni.

Ve vzdélavacim centru budou tyto PLC ridi-
ci automaty rady Foxtrot ridit osvétleni, vyta-
péni, elektronické zabezpeceni ¢i chod audio
a video zafizeni. ,,Systém Foxtrot jsme Ceské
barmanské asociaci dodali zadarmo jako spon-
zorsky dar. Na oplatku jsme ziskali plné funk¢-
ni showroom k prezentaci,” ekl po prohlidce
rozestavéného Narodniho vzdélavaciho centra
obchodni zastupce firmy Teco Josef Sigka.

Jak to celé funguje?

Nase spolecnost vyrabi univerzalni ridici systé-
my pouZzivané naptiklad pro fizeni prostiedi bu-
dov. Tedy topeni, osvétleni, klimatizace, pristu-
povych systémui. Vyvojove vzesly z primyslové
automatizace, takzZe ridi i jednotcelové stroje,
vyrobni linky, najdeme je i na silnicich a Zelezni-
cich. Jsou natolik flexibilni, aby splnily klientovi
prakticky jakékoliv zadani z oblasti automatiza-
ce. Kazdy proces, provoz a jeho provozni data je
mozné zaroven vizualizovat a graficky prezen-
tovat uzivateli na lokalnim displeji, dnes samo-
zfejme i na displeji mobilniho telefonu.

Jak se ale takové véci daji vyuzit v néjakém
gastronomickém provozu?

Jako majitel chcete mit co mozna nejlepsi pre-
hled o provoznich nakladech. JenZe to je obtiz-
né, protoze v podniku prosté potad byt nemtize-
te. Diky tomuto systému prehledné vidite, kolik
plynu mate protopeného, kolik ktera mycka
spotiebovala vody, jaké jsou teploty a vlhkosti
i koncentraci koute a CO2, tedy vydychanost
vzduchu v riiznych mistnostech, a podle toho se
automaticky spousti rizena ventilace. Nejlépe
s rekuperaci, abyste usetfili vynaloZenou ener-
gii. Systém shromazduje informace ze zabez-
pecovaci ustfedny, pristupového a kamerového
systému. Mate tak nad svym podnikem neustaly
dohled. A to i zpétné, protoZe systém muze za-
znamenat nameérena data a prezentovat je v pie-
hlednych grafech a tabulkach.

Dobr3, systém tedy pro majitele sbira uzi-
te¢na data. MiiZe vsak uleh¢it praci i zamést-
nanctm?

v v

Co vSechno jesté ridi
systéemy Foxtrot

Napajeni trakce Ceskych drah a prazské
tramvajove dopravy, provoz masokombi-
natti (napriklad Vahala v Hustopecich nad
Becvou), chlazeni v prazském Staropramenu
Ci cylindrokonicke tanky v Budéjovickém
Budvaru. Najdete je také v cernomorském
terminalu v gruzinském Poti, na voddaren-
skych sitich mést Nicosie a Larnaky, na ply-
narenske siti na Slovensku, v nékterych vel-
kych fotovoltaickych elektrarnach. Perlickou
na zaver pak je jiz tficata sezona Zpivajici
fontany v Marianskych 1aznich, kde Cerpadla,
osvétleni, ventily a hudbu Fidi prfedchidce
dnesniho Foxtrotu, systém NS9O5.

\ J

Zaméstnancim miuizZete nastavit pristupova
préva na riznych arovnich pouze k vybranym
ukontim. Treba ¢iSnikovi v restauraci umoz-
nite fizeni osvétleni pomoci prednastavenych
scén, stejné€ tak regulaci topeni mulZe prestavét
0 omezeny pocet stupnd. Barmantim umoZnite
volbu barvy efektového osvétleni na baru podle
okamzité situace. Jednou to muze byt zelena,
jindy nadech do oranZova. No a vy jako majitel
s nejvyssimi pristupovymi pravy mizete ovladat
kdykoli a odkudkoli vSechno. Véetné zamykani,
uzavieni vody, vypinani spotrebicd, tedy i kavo-
vard, a dalsich elektrickych zafizeni pres jaky-
koliv pristroj ptipojeny na internet a obsahujici
webovy prohliZze¢. MlzZete svym lidem sam pfi-
pravit kombinace nastaveni vSech zarizeni do
preddefinovanych scén nebo rezimd vyvolava-
nych najednou stiskem jednoho tlacitka.

Asi kazdého zajima, zda se da diky tomu
néjak usetrit.

Uspora je dokonce hlavnim cilem instalace,
vSech méreni, i automatizovanych ridicich zasa-
ha. Aby se v §atné zbyte¢né nesvitilo a v kuchyni

@

nejely naprazdno sporaky. Dodavatelé dnes své
gastronomické pristroje uz nabizeji s datovym
pripojenim, takZe vy pak na dalku tfeba zjistite,
ve které mycce dochazi sil. Mimochodem, sam
systém Foxtrot je spolu s desetipalcovym disple-
jem v soucasné dobé projektovan jako zakladni
vestavény fidici systém do jednoho gastrono-
mického zafizeni pro pripravu pokrmu. Bude
varit podle predem sestavenych recepta.

Jak velké mohou uspory byt?

Uz jen vymeénou klasickych zarovek za LED
usporite nékdy az 70 procent elektrické energie.
Instalaci naseho systému, ktery je umi plynule
stmivat nebo spinat podle skute¢né obsazenos-
ti prostoru se dostanete tieba az na 90 procent
uspor za elektrickou energii na osvétleni viici sta-
vajicimu stavu. Neocenitelnym pomocnikem se
muze Foxtrot stat v pripadé vodovodni havarie.
Pokud si nechate ptipojit vodomér a fizeny ven-
til, systém muize detekovat vysoky pratok vody
mimo stanovenou mez. Zareaguje bezprostredné
uzavrenim privodu pomoci motorového ventilu
a o situaci vam zasle e-mail nebo SMS na telefon.

Jak je to s poFizovacimi naklady?

Cena je samoziejmée vySsi nez klasicka elek-
tricka instalace. Kazdy ovlada¢ na zed bude
z principu draZzsi neZ obycCejny vypinac, protoze
v sobé sdruzuje nékolik dalsich funkci. MlzZe
mit vice individualné nastavitelnych kratkych
i dlouhych stiskdi, ma zabudované méreni az
tff rdznych teplot, signalizaci barevnymi LED
a komunikuje neustdle s centralou. Systém
Foxtrot umoznuje si takové nasténné ovladace
vybrat hned v nékolika raznych designech. Ty
luxusni maji téZ vy$si porizovaci cenu. Déale
zalezi na rozsahu, tedy kolik toho takové chytré
instalaci svérime a kolik na to bude muset mit
senzorl a aktord, tedy spinacich relé, stmivacq,
ovladaci zaluzii nebo komunikacénich portd se

vvvvvv

Gastronomie patrné nebude tvorit jadro
vaseho byznysu...

To ne, ale nezajimavé také neni. V gastronomic-
kych podnicich totiz byva zpravidla velky pocet
zarizeni. A je to segment rostouci. K prvnim re-
stauracim na Kypru, kde se na$ systém objevil
v této oblasti nejdrive, pribyvaji restaurace v Pra-
ze - Vinohradsky parlament, belgicka restaurace
Bruxx, prestizni secesni Francouzska restaurace
Obecniho domu. V Ostrave je to tieba Kulturni
dim Akord se svymi bary a restauracemi, do-
koncuje se rekonstrukce jednoho zamku pod
Blanikem. Tam Foxtrotu svéfili fizeni kompletni
infrastruktury hotelu. Nelze vynechat ani retézec
restauraci PUB vyhlaSeny svymi samovycepy.
Tipnéte si, jaky systém méfi a zobrazuje aktualni
spotiebu piva u kazdého stolu? e
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Viyjsledky tradi¢ni barmanskeé soutéze

CHODOVAR CUP 2016

Pivni klub CR poradal letos jiz poosmnacté, ve Spolup[éci s rodinnym
pivovarem Chodovar - Chodova Plana a za podpory Ceské barmanske
asociace, unikatni a jiz tradicni barmanskou soutéz Chodovar Cup 20716.

TEXT: CBA

akladni podminkou sou-
téze bylo namichat napoj,
ktery bude obsahovat mi-
nimalné ze ¢tvrtiny nékte-
ry z produktd pivovaru Chodovar.
Hodnotila se chut, profesionalni
prace barmana a predevsim ori-
ginalita a vtipnost. Dal$i podmin-
kou bylo totiz vymyslet vers, scén-
ku nebo vtip, propagujici pivovar
Chodovar, coz ¢ini celou soutéz
atraktivni nejen pro divaky, ale
i pro samotné barmany.
V poradi jiz osmnacty rocnik
svéd¢i o vysoké popularité toho-
to zajimavého setkani barmandg,

hoteliérd a gastronomt. ,,I presto,
Ze pocasi po dlouhych letech ne-
bylo idealni, tak jsme se pripravili
a soutéz usporadali ve vnitinich
prostorach, coz divaky velmi poté-
Silo a soutéz méla jinou atmosféru.
Mezi soutézicimi letos nechybéli
barmani Ceské barmanské asocia-
ce, barmanky a barmani z Hotelové
Skoly Marianské Lazné, Stredni
Skoly Stravovani a sluzeb Karlovy
Vary, Strediska praktického vyuco-
vani Grandhotel Pupp Karlovy Vary
nebo z Gymnézia a Stredni odbor-
né Skoly Podborany.“ konstatoval
reditel soutéZe Mojmir Prokes.

WVelmi nas tési, ze soutéz Cho-
dovar Cup dosp€la a letos jsme
mohli usporadat jiz osmnéacty roc-
nik, ktery svéd¢i o dobrém renomé
soutéze. Velmi nés tesi taktéz pod-
pora ze strany rodinného pivovaru
Chodovar,“ uvedl predseda pivni-
ho klubu CR Jiti Chum ml.

Soutéze se zucastnili tfi jed-
notlivci a Sest skupin. Celkem
se za barovym pultem vysttidalo
16 barmanek a barmant. V poro-
té zasedali tfi komisafi z fad Piv-
niho klubu CR, Ceské barmanské
asociace, a zastupce pivovaru
Chodovar. @

kvéten-Cerven 2016

Vitézové
vjednotlivych
kategoriich

1. misto v kategorii
jednotlivcii

Adéla Peskova z Gymnazia
a Stfedni odborné skoly
Podborany

Receptura na 1 porci v cl,

stficich a kapkach + ozdoba:

~SLADKOVA NEREST*

» 6 cl Monin Spicy

« 4 cl Fernet Stock

« 2 cl vodka Nordic Ice

« 4 cl Sprite

« 10 cl pivo Chodovar
Zamecky special/
/svétly specidl, EPM 13%
hm.

» Ozdoba: chilli papricka,
mini kukurice

1. misto v kategorii skupin
Anezka Jarkovska & Marie
Kotousova z Litomefic

Receptura na 1 porci v cl,

stficich a kapkach + ozdoba

« 4 cl Metaxa - medova

» 20 cl domaci bazalkovo-
jahodova limonada

« 15 cl pivo Chodovar
Zamecke Cerné/tmavé
vycepni, EPM 10% hm.

» Ozdoba: jahody, bazalka

Cena pivovaru Chodovar,
kterou udélili zastupci
pivovaru Chodovar za
celkové vystupovani

a barmanskou praci
spojenou s propagaci
znacky byla udélena Anezce
Jarkovské a Marii Kotousové
7 Litomeéric.

barmanskou praci byla
udélena Ondreji Slapnickovi,
ktery doslova rozproudil
divaky soutéze.

Cenu za nejlepsi nazev
drinku obdrzela Adéla
PesSkova spolecné s Kevinem
Kyzrem, reprezentanty
Gymnazia a Stfedni odborné
Skoly Podborany s nazvem
drinku Zlaty Albik.

FOTO: CBA
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Sedmj rocnik soutéze Vinarstvi roku zna své finalisty 0 letosniho rocniku soutéze se zapojilo

27 vinati a vinarskych spolecnosti ve
trech kategoriich podle velikosti produk-

[ d v »
ce. Porota byla letos rozdélena do 4 ko-
ne e s,‘ misi. ,,Kazd4 z nich byla sloZena ze tii nezavislych
vyznamnych osobnosti, které posuzovaly kritéria

jako uspéchy vina ve vinarskych soutéZich, pre-
zentaci v online prostiedi, napliiovani hodnot
zna¢ky Vina z Moravy, vina z Cech a obalovy de-

V prestizni soutézi o titul Vinarstvi roku 2015 budou bojovat vzdy

tri spolecnosti v kategorii male, stfedni a velke vinarstvi. Vitezove sign®, uvadi prezident Svazu vinai CR Tibor
budou vyhladeni na slavnostnim veceru 2. ¢ervna v prostorach Nyitray. V beznu probéhlo hodnoceni, z néhoz
.. N , . v . N v, vzeslo devét nominovanych vinarstvi.
cinohry Mestskeho divadla Brno. Nové je tento galavecer soucasti Druhé kolo hodnoceni finalistdi probéhne za-
Wine Weekend Brno, ktery od 2. do 5. ¢ervna zaplni moravskou catkem kVZtna,l kdy skupina %aléjch ojboinikﬁ
. 0 p vy ., Stivi j tlivd vinarstvi. -
metropoli kvalitnim vinem a $pi¢kovou gastronomit nave T JeclioTIve Thar v, Bucon ath om

plexné posuzovat jejich ¢innost v uplynulém roce
TEXT. SVET BARMANU avyberou vitéze v kategoriich malé, stfedni a velké
vinarstvi. Porota sloZena ze zéastupct vinohrad-
nikd a vinarl, Statni zemédelské a potravinaiské
inspekce, odborného tisku, enologie, somelierstvi
a designu bude u jednotlivych vinarstvi hodnotit
objektivni a subjektivni kritéria jejich ¢innosti.

Vitéze letosniho ro¢niku ,Vinarstvi roku 2015
spoluur¢i stejné jako loni vefejnost svym hlasova-
nim v soutézi ,Vinarstvi roku — Hlas verejnosti“.
Lidé budou vybirat ze vSech deviti nominovanych
vinarstvi a prostednictvim www.vinarstviroku.cz
apomoci sms jim mohou zasilat hlasy. Titul Vinai-
stvi roku 2015 bude udélen jednomu z vitéza jed-
notlivych kategorii (malé vinarstvi, stfedni vinar-
stvi, velké vinar'stvi), které pti hlasovani vefejnosti
ziska od vefejnosti nejvetsi pocet hlasa.

INZERCE

Anno 1878

.\ KORUNNI
]

CERTIFIKOVANO

Vinatsky 7 o
U . Institut \59

Voda vhodna k vinu

Jedina certifikovana minerdlni voda

e
4 &
€& sommey

Komise slozend ze Spickovych sommelier( potvrdila, Ze mineralni voda
Korunni je diky svému sloZeni a chuti vodou velmi vhodnou k vinGm.

0,33 [ sklo 0,75 PET 1,51PET

www.korunni.cz
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Prezentace Vinarstvi Stépan Mariak Porota navstivila vSechna
finalova vinarstvi

Ve dnech 3.a 4. kvétna navstivili odbornici devitku
vinarskych spolecnosti, které se letos uchazeji o titul
Vinarstvi roku 2015, Beéhem dvou dnt si prohledli
jednotliva vinarstvi a v této chvili uz maji jasno, kdo
vyhraje v kategorii malé, stfedni a velké vinarstvi.
Absolutniho vitéze soutéze, kterou jiz 7. rokem
vyhlasuje Svaz vinartl CR, pak spoluurei svymi
hlasy verejnost. Pri hodnoceni kazdého vinarstvi
navstivila sedmiclenna porota vzdy nejen jeho
provoz a sklepy, ale namatkove i vybranou vinici.
Vysledky budou vyhlaseny 2. ¢ervna na slavnost-
nim galaveCeru v Brné.

N
AN

Letos se do finale probojovali:

MALA VINARSTVI (do500001)
« Jakub Samsula vinarstvi
« Vino J. Stavek

Rodinné vinarstvi ze Zadovic pobliz Kyjova hospodafi na 20 hektarech vinic ve tfech vinafskych tratich « Vinum Moravicum
s velmi priznivou polohou. Vyroba je zaméfena pouze na priviastkova lahvova vina. Vinafstvi pouziva pfi STREDNI VINARSTVI (50 001-250 0001)
vyrobé nejmodernégjsi technologie a dubové barrikove sudy, v nichz zraji bild i ¢ervend vina a dokonce i vina » Gotberg, a.s.
slamova. Vétsina vin ma fadu ocenéni, véetné kazdorocniho zafazeni do Narodni soutéze Salon vin ve Valti- « Sonberk, a.s.
cich. K nejvyznamnéjsim oceneénim patfi ta nejvyssi, na které se da ve svéte vinarskych soutézi dosahnout. « Vinarstvi Stépan Manak
Vinatstvi je drzitelem ttf S&ampiont svétovych soutéi pod patronaci OIV. v Patizi. Soubézné vaak vétsina vin VELKA VINARSTVi (nad 250 000D
Z vinarstvi ziskala dalsi cenna umisténi v domacich i svetovych soutézich, a to napriklad VINALIES INTER- » Chateau Valtice - Vinné sklepy Valtice, a. s.
NATIONALES Pariz, AWC Vienna, Terravino v Izraeli, Oenoforum, INTERNATIONALE WINE San Francisco « Slechtitelska stanice Velké Paviovice, a. s.
a v dalsich neméné dllezitych vystavach. -PR- « Zameckeé vinarstvi Bzenec, s.1. 0.
\ AN J
INZERCE

Rada volné stojicich vinoték pro Vasi restauraci, hotel nebo vinoté-

- ku. Z velkého mnozstvi modell, ve dvou provedenich ramu dvefi

u m I o Steel a Dark, si jisté vybere kazdy. Kvalitni kompresory zarucuji

LUXUSNI CHLADNIGKY NA ViNO ti?!‘y chod. Moderni design,vinova(_:e, digitalnl displej a LED osvetle-
ni jsou standartem pro tuto radu vinoték.

%‘fh(?

VINOTEKA VINOTEKA
US-180 US-66

Celkova kapacita: 480 | Celkova kapacita: 190 |

Spotreba energie: 170 W-1,4 kW / 24 hod Spotreba energie: 120 W-1 kW / 24 hod
Hlucnost: 42 dB Hluénost: 42 dB

Teplotni rozsah: 3-22 °C/3-22 °C Teplotni rozsah: 3-22 °C/3-22 °C
Police: 8 ks / bukové dievo Police: 7 ks / bukové dievo

Barva: Cerna Barva: Cerna

Ram: Dark / Steel Ram: Dark / Steel

Maximalni pocet (Bordeaux lahvi): 180 ks Maximalni pocet (Bordeaux lahvi): 66 ks
Rozméry vinotéky (SxHxV): Rozméry vinotéky (SxHxV):

595 x 680 x 1840 mm 595 x 580 x 1020 mm

E-mail: info@humibox.cz

Tel.: +420 734 797 567 www.humibox.cz




FOTO: SVAZ VINARU CR

Svét barmant

Vysledky Vinatstvi roku 2015 budou vyhla-
Seny na slavnostnim galaveceru 2. ¢ervna 2016
v prostorach ¢inohry Méstského divadla Brno.
Béhem vecera budou mit hosté moznost sezna-
mit se nejen s viny vSech deviti finalistd, ale také
degustovat stovku vin, ktera vzesla ze soutéze
Salon vin — Narodni souté? vin CR a budou
v roce 2016 umisténa ve stale expozici Salonu
vin na zdmku ve Valticich.

A které z vinafstvi ma nejvet§si Sanci na
uspéch? Na rozdil od jinych vinarskych soutézi
v CR je souté? o titul Vinai'stvi roku postavena
na komplexnim vicestupniovém hodnoceni vi-
nafskych spole¢nosti. ,,Tedy nejen na zaklade
kvality vyrabéného vina, ale také podle toho, jak
svym podnikanim ptispivaji k pozvednuti, roz-
voji a modernizaci oboru vinarstvi“, vysvétluje
Tibor Nyitray.

Degustace na trovni

Slavnostnim galavecerem zacina série dalSich
vinarskych akci, které z Brna az do 5. ¢ervna
u€ini mésto vina a Spickové gastronomie. Pro-
jekt Wine Weekend Brno nabizi milovnikdim
dobrého jidla a vina rizné moznosti, kde se
mohou s vinem nejen setkat, ale také jej v pri-
jemném prostiedi degustovat. Jedn4 se o Spil-
berk Food Festival, studentskou akci Wine
Picnic Vinaiska a Festival vina pod Petrovem,
v ramci kterého probéhne ochutnavka unikat-
nich vin (4. 6. leto$ni Salon vin CR a 5. 6. Sam-
pioni svétovych soutézi). Ochutnévat se zde
budou také vina pochazejici od deviti finalistl
a od dalsich prihlasenych vinarstvi v soutézi Vi-
nafstvi roku 2015.

Zapoji se i verejnost

[ v tomto roce se zapoji Siroka verejnost do vol-
by toho nejlepsiho vinarstvi. Z tohoto hlasovani
vzejde jak vitéz v kategorii Hlas verejnosti, tak
také absolutni vitéz a novy drzitel titulu Vinar-
stvi roku 2015. VyhlaSeni probéhne béhem
slavnostniho galavecera v prostorach ¢inohry
Meéstského divadla Brno 2. ¢ervna.

Od 13. dubna azZ do 27. kvétna mohou milov-
nici vina podpofit svymi hlasy jednoho z deviti
finalistd v kategorii Hlas vefejnosti. Vysledny
pocet hlasti u jednotlivych vinarstvi urci jiz
tradi¢né nejen drzitele titulu Hlas vefejnosti,
ale stane se i rozhodujicim kritériem pro vybér
absolutniho vitéze. ,,Tim se stane jedno ze tii
ocenénych vinarstvi v kategorii malé, stfedni
nebo velké vinarstvi,“ uvadi Petr Psotka reditel
Vinarského institutu, ktery je odbornym garan-
tem souteZe.

Hlasovat bude mozZné opét dvéma zpusoby.
Lidé mohou zasilat svym oblibenym vinarstvim
sms zpravy, a to v neomezeném poctu za cenu 6
korun za jednu zpravu. Na telefonni ¢islo 900
30 06 staci zaslat sms zpravu ve forméatu od-
povidajicimu zvolenému vinafstvi. Vinarstvim
jsou pridéleny tyto formaty sms zprav:

¢ VINARSTVI 1 = Vinaftstvi Vinum
Moravicum

¢ VINARSTVI 2“ = Vino J. Stavek

o VINARSTVI 3“ = Vinarstvi Jakub Samsula

¢ VINARSTVI 4 = Vinarstvi Sonberk, a. s.

 VINARSTVI 5“ = Vinaistvi Stépan Manak

¢ VINARSTVI 6“ = Vinarstvi Gotberg, a. s.

* VINARSTVI 7¢ = Slechtitelska stanice
vinarska Velké Pavlovice, a. s.

¢ VINARSTVI 8 = Vinartstvi Chateau Valtice
— Vinné sklepy Valtice, a. s.

¢ VINARSTVI 9% = Zamecké vinatstvi
Bzenec, s.r.o.

Druhou moznosti je hlasovani prostrednic-
tvim stranky www.vinarstviroku.cz. Takto muze
hlasujici vybranému vinarstvi ov§em udg¢lit
pouze jeden hlas denné.

VyhlaSeni vitéz ocenéni Hlas vefejnosti
i hlavni kategorie Vinatstvi roku 2015 se usku-
teéni v pribéhu slavnostniho galavecera v pro-
storach ¢inohry Méstského divadla Brno. Na
atraktivni ceny se mohou t&Sit také hlasujici
na internetu, ktefi odpovi na tipovaci otazku
a podpofi svym hlasem jednotliva vinarstvi. e

f
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Wine Prague 2016 - vinarska akce roku se blizi!

ezervujte si ve svych di-
afich termin 23. az 25.
kvétna 2016! Ocekavany
mezinarodni veletrh vina
Wine Prague 2016 je doslova za
dvermi. Vystavisté PVA Expo Pra-
ha Letniany otevre své brany vSem
,vinnym* profesionalm a odbor-
né vefejnosti v pondéli 23. 5. Az
do stredy 25. 5. se veletrzni haly
jiz podruhé stanou mistem zasve-
cenym vinu. Na navstévniky ¢eka
mnoho informaci a obchodnich
prilezitosti, rekordni pocet vice
nez 350ti vystavovateld z domo-
va i celého svéta a velmi bohaty

doprovodny program plny zaji-
mavych degustaci a prezentaci.
Tisice skvélych vin a dalSich ko-
modit a slavné osobnosti tuzem-
ské i mezindrodni vinarské scény
jsou zarukou toho, Ze na letoSnim
veletrhu Wine Prague bude celé
tfi dny co objevovat.
Nezapomerite si tedy zajistit
vstupenku a prihlaste se jiz nyni
na atraktivni seminare a worksho-
py, na které je kapacita omezena
a na které je nutné se registrovat
samostatné. Obsazenost prednas-
kovych salt se rychle zapliuje.
MiZete vybirat z takovych témat

jako jsou napt. predstaveni ex-
kluzivni fady vin Petanque v po-
dani Nového Vinarstvi, degustace
Champagne Grand Cru Bonnaire
a Clouet od Blanc de Blancs, kla-
sickd rakouska vina od Austrian
Wine nebo degustace Bordeaux

pod taktovkou spole¢nosti Domi-
nec.

Podrobné informace o veletrhu,
nakup vstupenek a registrace na
seminare naleznete na strankach
www.wineprague.com. Cena vstup-
ného v predprodeji je 500 K¢, od
13. kvétna a na mist€ 600 K¢. Vstu-
penka plati po celou dobu trvani
veletrhu. Navstévnici mohou kazdy
den prichazet od 10 hodin a dvere
veletrhu se zaviou vZdy v 18 hodin
vecer. Prijdte se inspirovat, degus-
tovat a objevit soucasné trendy, kte-
ré hybou svétem vina. Rozhodné se
mate na co tésit! -PR-

FOTO: GLOBAL WINES
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P¥Fi jaké teploté servirovat
jednotlivé druhy vin?

Kdy
dekantovat
a kdy ne

Chcete si vychutnat vino

ve vsech jeho rozmérech?

Pak je spravna teplota vina

pri servirovani nezbytna.
VetSina vin vyzaduije jisty
stupen predchlazeni a nektera
doporucuji pred konzumaci
provzdusnit dekantaci, aby pri
piti byly dobre patrné specificke
vlastnosti vina. Obecné pocitejte
také s tim, ze pri servirovani

a naslednem naliti do sklenicek
stoupne teplota vina priblizne

0 dva stupné&’ rika sommelier
Filip Jantac.

TEXT: SVET BARMANU
VE SPOLUPACI S GLOBAL WINES

Jak vybrat spravnou
sklenici na vino

Pokojova teplota cerve-
nychvinje mytus

Mlada cervend, lehkd a ovocna vina
nachladte pred poddvanim na 8 °C,
té75i Cervena vina pak na teplotu

04 az5°Cvyssi. Obecné je vhodné
servirovat ¢ervenad vina ve specidlnim
kosicku. Zajistite si tak podobny skion
lahve jako je tomu pri ulozeni ve
sklepg, diky némuz z(istanou pripadné
usazeniny na dné. U vétsiny Cerve-
nych vin, kromé téch jednoduchych

a zakladnich, je vhodné provést dekan-
taci, u velkych tézkych vin dekantujte
az nekolik hodin predem.

~

J

Bila a nizova podavejte
vZdy vychlazena

LBild a rdzova vina sucha, poloslad-

ka i sladka si nejlépe vychutnate,
budete-li je servirovat pti teplote 7 °C
v nadobé s ledem nebo v chladicim
obalu, aby nedochazelo k rychlému
ztepldni obsahu lahve. Velka silna bila
vina podavejte pri teploté 8 az 10 °C.
U velkych bilych vin, obzviaste pak

u téch, které zraly delsi dobu v sudech,
doporucuiji take zvazit jejich dekantaci.
Vino se pak rozevre a nabidne vam
véechny své chuté a ving," fika Filip
Janta¢ z Global Wines.

~

J

Fortifikovana vina sne-
sou pokojovou teplotu

Fortifikovana vina jsou takova, do
kterych se bud pred, béhem nebo

po kvaseni pridava alkohol. Mezi

jejich nejznaméjsi zastupce patfi
portskeé a sherry. ,Bila vina tohoto typu
nachladte tak, aby méla po vytazeni

7 lednice 10 az 12 °C, mlada Cervena 15
az 18 °C, starsi Cervena vina se nechla-
di a serviruji se pri pokojove teploté.
Dekantace se u techto vin vetsinou
neprovadi, vyjimkou je rocnikove
Vintage Port. Toto vino je vhodné vzdy
dekantovat, pricemz nekolik dnf pred
otevrenim je tfeba, aby byla lahev

v klidu. Pri otevirani Vintage Port se

ve vybranych restauracich nepouziva
klasicky otvirak, ale hrdlo se odstipne
specialnimi nazhavenymi klestemi,
uzavira zajimavosti Jantac.

~

Sumiva vinana ledu

Sumiva vina by se z diivodu stability
teploty méla béhem konzumace
uchovavat v chladici nadobé s ledem
a vodou ¢i obalu, ktery jim zajisti
teplotu kolem 5 °C. Dekantace se az na
vyjimecné pripady u téchto vin nepro-
vadi. Sumivé vino se poté pije z tizkych
protahlych sklenek, tak zvanych fléten,
kde vino ziska idedini teplotu 7 az 9 °C.

J

INZERCE

SKLARNY MORAVIA, akciové spoleénost

Usobrno ¢&. pop. 79, 679 39 Usobrno
CZECH REPUBLIC
Phone: + 420516 427 711
Fax: + 420516 427 700
E-mail: info@sklomoravia.cz
www.sklomoravia.cz
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Sveét videny pres sklenku

Rdzova vina jsou
celosezonni zalezitosti,
ale v kvetnu a Cervnu
zazivaji opravdovy vrchol.
Pro svou ovocnou chut

a vuni a casto i vyssi
zbytkovy cukr jsou
vyhledavanym napojem
zejmena béhem jarnich
a letnich mesicll. Jak a kde
ale vzniklo rdzove vino

a jak se v nem vyznat?
TEXT. ZDENEK REIMANN

INZERCE

zové vino neboli rosé se vyrabi z odrid
modrych hroznl nejcasteji metodou
kratkého nalezeni rozemletych hroznd
(rmutu). V Ceské republice se pro vyro-
bu ridzového vina nejvice pouzivaji hrozny od-
rid Frankovka, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe
nebo Cabernet Sauvignon a Rulandské modré.

Jak cervené zriizovélo

Barva rosé vina zalezi spiSe na barvé pozadi
a mnozstvi okolniho svétla. Nad bilym papirem
zati, proti slunci jiskii a osliiuje, proti svicce je
celé popletené a nevi, komu vlastn¢ patii. Které
si z té Skaly barev a odstind vybrat a co k nému,
s kym se o né&j pod¢lit?

Réva byla na svété drive, nez ¢lovek. Hrozny
jsou bilé nebo modré, také ervené. Tramin cer-
veny nebo Veltlinské ¢ervené rané jsou bilé vina
a rizovku z nich neud¢late. Jen maji nachovou
slupku a chutnaji vétSinou bile, nékdy specificky
eroticky. Prvnich par tisicileti na barvé hroznt
nezaleZelo. Podle zaznami z vinoték egyptskych
faraonti se vino délilo na nejlepsi, dobré a vhod-
né pro otroky stavici pyramidy. O barvé se tam
nemluvi. ,,Pijte, ho8i, po smrti Zadna legrace ne-
bude,“ zaznamenal jeden archivat povzbuzovani
mistra party na zacatku smény. Mimochodem,

vinotékdm tenkrat §éfo-

valy Zeny. Byly na poci-

tani rychlejsi a spolehli-

v€jsi, neopijely se. Muze si

drzely na tézkou préci, na manipulaci s amforami
napiiklad. Uz tenkrat védély své. Ale s casem se
svét ménil, vzdalenosti se kratily, snobové chté-
li stale lepsi, labuznici chutngjsi. Nekteri nad
né¢im ohrnovali nos, jini nad tim samym jasali.
Zacalo se rozliSovat. Zacalo se tridit podle odrid
a zpracovavat hrozny podle chuti, umu, zkuse-
nosti. Rimané znali fizené kvaseni. Pro rychlov-
ky nechali vino ve sklep¢ kvasit 1,5 m hluboko
(1 krok) a kréatce, pro vyzralejsi dilo z lepSich
hroznt hloubéji a déle. Enologie zac¢ala byt povo-
lanim, ¢asem femeslem, dnes je to véda. Kdo ne-
mél rad bil¢, mohl t&sit dusi cervenym, pripadné
si to napulit. A bylo.

Vino jedné noci

Pozdéji na francouzském kralovském dvore pfi-
8li na to, Ze nejlepsi rosé se musi délat z mod-
rych hroznt jen velmi kratce na slupkach ma-
cerovanych. Pripadné nechat §tdvu na rmutu
lezet hodinu nebo deset, podle teploty na tom
kterém schodu ve sklepé. Bilé i modré odridy
maji bilou §tavu. Cim déle vino lezi na slupkach,

-VELKE PAVLOVICE-

..vino je o velké lasce...

Vinarstvi Ostrovec sidli v srdci moravského vinarstvi ve Velkych
Pavlovicich.

Na malém vrsku Ostrovec se pySni krasnym historickym archiv-
nim sklepem, kde jsou ulozeny poklady v lahvich od roku 1976.
Na malebnych svazich Velkych Pavlovic se také rozprostiraji vinice,
z jejichz hroznii na Ostrovci vyrabime ta nejlepsi vina urcena pro
gastronomii. Jakostni vina plnime do lahvi s modernim Sroubovym
uzaveérem, pozdni sbéry zraji pod korky.

Vinatstvi patfii rodiné Kurkovych. Hlavni diiraz je kladen na pésto-
vani vinné révy a na velmi Setrné zpracovani. To nejlepsi z nasSich
vinic, to nejlepsi vino vyrabime pro ty, ktefi toto vino oceni. Pro ty,

kteri si toto vino zaslouZi... . ..
...0 lasce k zivotu...

Kontakt:
Ing. Petr Korber e tel.: +420 602 731 082
e-mail: petrkorber@vinium.cz ¢ www.vinarstviostrovec.cz




Svét barmant

nizoveho

Tip H&G!

Dobry hotelier by mél vybranym hosttim dva
tfi vecery nechat ochutnat asi tfi rlizova vina
od rtiznych vinaft a na vinny listek zaradit
vyherce ve dvou kategoriich: v suché a polo-
suché. Cokoli sladsiho za¢ne pochvili pri jidle
rusit, potlacovat originalitu dila séfkuchare,
celkovou harmonii souznéni jidla a piti. Host
nic nefekne, ale podvédomeé si toho je veédom
a spise se nevrati, nebo vasemu vybéru vina
nebude verit. To nesmite dopustit.

tim vice pigmentu vylouhuje. Ttisloviny jdou az
zovych s nazvem ,Vino jedné noci“ lezi v chladu
na slupkach do rana a docela mile budi roman-
tické nalady jen od pohledu na etiketu. Vinafi
kouzlili s teplotou a délkou louhovani pii mace-
raci, i s fermentaci n¢kolik stoleti, nez se dostali
k dne$nimu obdivovanému trendu.

Nejlepsi je Tavel

Nutno podotknout, ze klasické rosé a uznavané
viibec nejlepsi na sveté je francouzsky Tavel z jiz-
ni Rhony pobliZ Avinonu. Je to nadherné suché
a podstatné vino tfislovinou jemné dotcené, s jis-
tou eleganci a noblesou. Popisuje se jako ,,vino
skute¢né komplexni, t€lnaté, s korenitymi tony
a obdivované v gastronomii.“ Maji ho tam na
tisic hektard (vynos 48hl/ha) a nic jiného. Vysa-
zené odrady: Grenache, Cinsault, Syrah, Bour-
boulenc, Clairette rose, Clairette blanche, Mour-
vedre, Picpoul, Carignan, Calitor. Maji i vlastni
apelaci. Ptejte se na Tavel AOC. Ale pozor: zahra-
ni¢ni rGzova vina se ponékud lisi od nasich. Ta
nase jsou leh¢i, mozna svézejsi, s libivym jahodo-
vym ¢i malinovym polibkem, trochu smetanoveé
jogurtova, k piti spiSe hned, nez az bude nalada.
Casem zacnou ztracet jiskru, $mrnc. Také nutno
vzit v potaz, Ze nase jsou prevazné z tuzemskych
odriid a klimatu. Zahrani¢ni degustatori nase
rizovky neznaji, nasi se zase jeSt¢ nevpili do
francouzskych. Své rGiZzové skvosty si navzajem
neobdivujeme. Fakt, Ze na n¢jaké svétové soute-
Zi uspé&jeme, neni nijak zlomové. Ve vinarskych

Prezentace Templarskych sklepii

80 let zaloZeni vinaiského
druzstva v Cejkovicich

¢ervnu letoSniho roku

bude slavit vinafského

druzstvo v Cejkovi-

cich vyznamné vyroci
80 let od svého zaloZeni. Vzniklo
v roce 1936, jeho pokracova-
telem jsou od roku 1992 Tem-
plarské sklepy Cejkovice, které
sdruzuji témér 400 vinaid z Cej-
kovické oblasti. Toto druzstvo
maé stale vyznamny podil nejen
na déni v Cejkovicich, vtisklo
i charakteristicky raz kraji jako
takovému a ovlivnilo Zivot né-
kolika generaci druzstevniki
ajejich rodin.

Historie firmy Templarské
sklepy Cejkovice je spojena
s prichodem radu templarskych
rytitd na Moravu, ktefi se usa-
dili v Cejkovicich ve 30. letech
13. Stoleti. Prvni pisemna zmin-
ka o jejich plisobeni je z roku
1248. Spole¢né se stavbou tem-
plarské tvrze zacala i vystavba
rozsahlych vinnych sklepd, nej-
vétS§ich na nasem tUzemi, ve kte-
rych spole¢nost pisobi dodnes.

Templarské sklepy jsou si vé-
domy své role v historické sou-
vislosti a jako nositelé takového
odkazu zdokumentovaly, také
jako odkaz pro dalsi generace,
historii vinafského druZstva
a vyvoje vinohradnictvi v Cejko-
vicich. V ramci prohlidek tem-
plarského historického sklepe-
ni bude od ¢ervna do prosince
2016 pristupna Siroké verejnos-
ti obrazova vystava.

Své osmdesatileté jubileum
druzstevnici oslavi nejen touto
unikatni vystavou, ale i spole-
¢enskym setkanim v Cejkovicich
v sobotu 18. cervna 2016 od
13 hodin, kdy je ptipraven boha-
ty kulturni program v¢. ochut-
navek archivnich ptivlastkovych
vin roku 1983. V ramci oslav se
mohou navS§tévnici zucastnit
pokusu o vytvoreni nového Ces-
kého rekordu nejvice pripijeji-
cich z jedné lahve vina.

Prijedte oslavovat spole¢né
s templafi do Cejkovic. Jste sr-
decné zvani! -PR-

VINO @

zemich existuji obchody, kde si sklepmistr po
laboratornim rozboru mostu mize dokoupit pri-
slu§né mnozstvi poZzadovaného druhu kvasinek,
aromat, dubovych odrezkd na simulaci dubové-
ho zrani, hroznovych cukrd, kyselin ¢i ¢ehokoliv
jiného. Jen s tim musi umét zachazet.

Prepestré ovocité vyjadreni

Vinati slavni pro sva cervend tvrdi, Ze rosé je
v podstaté nedodélané cervené. Ze za lahev &er-
veného dostane vice penéz, nez za riizovku, kde
se jesté neprojevi odradova charakteristika, vliv
sloZeni pady, tradice, uméni vinare. Zrovna tak
by nedali na trh bur¢ék, coz je pry jako prodavat
jesté nenarozené mimino. Ale v riiZovych vinech
okouzluje pravé to, co bilé ani Cervené nema:
libivé jahodové ¢i malinové pohlazeni, tfeSiiovy
dojem (Vinarstvi Mikulov), stopa bilého i ¢erné-
ho rybizu (Stépan Maniak), pikantni s mangem
a rybizovou marmelddou (Vinafstvi Vajbar),
viiné malin a jahod v poctivé doméaci smetané
v dlouhé dochuti (Vino Hort), opulentni viiné
lesniho ovoce: maliny, jahody, ostruziny s do-
provodem tresni (Vinarstvi Volatik), tony plodi
divoké tre$né, ¢erveného melounu a vanilkové-
ho lusku; §tavnaté chut s ovocnymi tony ptipo-
mina kosik letniho ovoce (Vinarstvi U Kaplicky),
vino lososové barvy s intenzivni jemnou vini
Sipku a smetany vSe doplnéno piijemnou kyse-
linkou (Vino Blatel), vyrazna viin€ zralych jahod
je podtrzena jemnou mineralni linkou s pikantni
korenitosti tfeStiovych pecek. Plna chut tfesno-
vého kompotu (Vinarstvi Reisten). @

INZERCE

Cejkovice | 696 15 Cejkovice 945
y.cz | www.templarske-sklepy.cz

48°54’12.312”N, 16°56°44.510”E




RICHARD SUSS

Pres sedm let je hlavnim
sommelierem ve spole¢nosti
Makro Cash & Carry. Rozho-
duje o tom, jaké vino bude
fetézec prodavat, osobnée
vyhledava mala vinarstvi.

MAREK BABISZ

Predni Cesky enolog. Je hlav-
nim sommelierem Salonu vin
CR. Je absolventem Zahrad-
nickeé fakulty MZLU v Lednici
a disponuje zkusenostmi

7 vyrobni i obchodni praxe.

PETR HOLECEK
Seéfredaktor magazinu Svét
H&G. Na odbornou degustaci
mu chybi sommelierské vzde-
l&ni, proto vedle viiné a chuti
komentuije i historii a politiku
vinarstvi ¢i design etiket.

O w

Ruzova
nadhera

Svatovavrinecké rosé
kabinetni vino 2015
Vinarstvi Lahofer

RichardSiiss YRRk

Syta rGizova barva s oranZovymi
odlesky. Aroma lesnich malin, cer-
venych jablek a list malinovniku.
V druhé vrstvé viiné je dotek exotic-
kého ovoce. Chut vina je prekvapivé
sv€Zi a tak trochu mate télem. Diky
kyseliné neni projev sladkosti nikte-
rak vyrazny a plsobi harmonicky.
V chuti Ize nalézt tony jahod a malin
s lehkym dotekem $ipku. Citruso-
vost vdochuti dodava piijemny ton,
ktery je podpofen jemnym smeta-
novym dotekem. Toto vino skvéle
doprovodi ovocné salaty, sorbety ze
zahradniho ovoce a lehké tvarohové
dezerty.

Marek Babisz ****i

Barva je jiskrna, krasn¢ jahodova
s lehkym malinovym odleskem.
Svézi ovocna viné je doplnéna
o lehce smetanovo jogurtovou chut.
Dale jsou obohaceny o tony meésic-
nich jahod, ostruzin a malin. Vse je
sladéno ptijemnym zbytkovym cuk-
rem a pikantni kyselinkou. U toho-
to vina ocenuji prakticky Sroubovy
uzaver, ktery urcité ocenite tieba
na pikniku. Toto rosé je ideélni pro
horké letni vecery, k leh¢im pred-
krmdim, k ovocnym a té€stovinovym
salatim a k cerstvym tvarohovym
syrtm.

Petr Holecek ****

Rlzové vino za velmi pfijemnou
cenu. Jahodova barva 14ka k napiti
uzZ pocatku, piijemné pitelné, se
slibnou 8kalou chuti a viini. Svato-
vaviinecké rosé z vini¢ni trati Volné
pole se vyznacuje intenzivni vini
lesnich jahod, v chuti se projevuje
jak vyrazngjsi kyselinka, tak pri-
jemny prirodni zbytkovy cukr a na-
sladla chut rozmackanych malin
s cukrem a smetanou. Vino velmi
vhodné s salatim nebo téstovi-
nam. Toto rosé je idealni pro horké
letni vecery, k leh¢im predkrmim,
k ovocnym a téstovinovym salattim
a k Cerstvym tvarohovym syriim.
Vino ziskalo zlatou medaili na pre-
hlidce Jarovin Rosé. Cena 109 K¢.

Grapes Pink, moravské
zemské vino 2015,
Vinarska skola

RichardSiiss WAk

RiiZovo - oranzové barva s méd¢-
nymi odlesky. Kvétinové aroma
se stopou zralych jahod, pome-
ran¢ové kiry, visni, ovocného li-
kéru. Chut vina je vyrazné sladka
s tony lesniho drobného ovoce,
suSeného kandovaného ovoce
a dzemu. Dochut je delsi se sto-
pou smetany, jahodové sladké
diené a cukrové vaty. Poloslad-
ké vino s vyraznou koncentraci
ovocného projevu jisté potesi
kazdého priznivce sladSich vin.
Doporucuji k ovocnym salatiim
a jahodovym dezertlim s tvaro-
hem.

Marek Babisz *****

Vino mé syté oranZovou barvu
s merunkovym odstinem. Aroma
je prijemné, ovocné s tony jaho-
dové marmelady, malin a tfe$ni
a Cerného rybizu. Chut je stied-
né plna, Stavnata, ovocna a plné
koresponduje s vini, v dochuti
vystupuje prijemny zbytkovy
cukr. Takhle si predstavuji rizo-
vé polosladké vino a jsem rad, Ze
vzniklo ve sklepich stfedni vinai-
ské Skoly. Vino je vyrobeno jako
cuvée z odrid Frankovka a Ca-
bernet Sauvignon. Doporucuji
k ovocnému salatu nebo k lehké-
mu ovocnému dezertu.

Petr Holecek ****

Ve sklepich stiedni vinatrské Sko-
ly vzniklo velmi pfijemné polo-
sladké cervené vino. Je sloZené
z poloviny z odridy Frankovka,
z druhé z Cabernet Sauvignon.
Vino z vinice ve Valticich uz
stihlo dostat dvé zlaté medaile
a to zejména za krasnou lososo-
vou barvu a viini po marcipanu
a marmeladg¢. I chut je prijemné
plna. Tato 8kola je jedina vinaf-
ska 8kola v Cesku. Vina vyrabi
z hrozni pouze z vlastnich vinic.
Na vyrobé se podileji i studenti
v ramci své praxe. Vina jsou ur-
¢ena vyhradné pro gastronomii
avinotéky. Cena 179 K¢.

Zweigeltrebe rosé
pozdnisbér 2015,
Vinarstvi Kovacs s.r.o.

1.0, 8.0.0.¢

Aroma cerveného rybizu, zahrad-
nich jahod a ¢erveného sadového
ovoce. Vino ma skvélou ovocnou
chut, kter4d je podporena pevnou
kyselinou. Tato kyselina tvori kras-
nou patet vina. Ovocné tony Cerve-
ného rybizu, jahod, cerstvych tres-
ni a malin dodavaji esprit celému
vinu. Diky sveZi kyseliné vino vybizi
k dalsimu napiti a jeho dochut je
velmi dlouha. Jemny smetanovy do-
tek v zavéru dodava vinu harmonii.
Vino je svezi a krasné pitelné, proto
jej doporucuji k jidlim typu losos
na grilu, ale klidné i k téstovinam se
smetanovym zakladem.

Marek Babisz ***i

Barva tohoto vina pripomina ma-
linovo — jahodovy kompot. Jemna
ovocnd ving Cerstvych jahod se
pifjemne dopliuje s vini malin
a prezralych tre$ni. Lehk4 harmo-
nicka chut s originalnim projevem
pripominajicim vyzralé plody drob-
ného bobulového ovoce je v do-
chuti doplnéna prijemnou svézesti
kyselin s jemnym zbytkovym cuk-
rem. Pifjemna a decentni adjustéz
anadhern4 barva riZového vina vas
prijemné navnadi k otevieni tohoto
vina. Vyborné osvezi v pribéhu hor-
kych letnich dni, dale ke grilovanym
rybam, masitym predkrmtm a k sy-
rim s modrou plisni.

Petr Holec¢ek ****

Polosuché vino z tradi¢niho vinat-
stvi Kovacs. Barva vina je krasné
rizova. Jemné ovocna viiné jahod
se prijemné dopliiuje s viini zralych
malin a tfe$ni. PIna chut nabizi tony
cerveného rybizu, doplnéné osveézu-
jici kyselinkou a jemnou minerali-
tou. Vinarstvi Kovacs je malé vinar-
stvi rodinného typu se sidlem v obci
Novosedly v mikulovské vinarské
podoblasti na Moraveé. Vinarstvi
navazuje na dlouholetou rodinnou
tradici péstovani révy vinné a vyro-
by $pickovych vin zaméfenych na
originalni ptivod. Cena 149 K¢.

Richard Siiss

......

Co znamenaiji hvézdy: Yk ¥k Bezchybné vino, viele doporucuji ek Vynikajici vino, ale s lehkou vadou Yk Priméme vino s vyhradami s Vino s hrubymi vadami % To vino nepijte, ale vylijte



FOTO: PETR HOLECEK

Svét barmant

Ochutnavame cenove dostupna ceska riizova

vina, ktera vinarstvi nabizeji do pohostinstvi.

Jak dopadlo pét vzorkd, které jsme vybrali ve
spolupraci se Svazem vinartl? Pro magazin Svet
H&G hodnoti renomovany sommelier Richard Suss
z Makra, hlavni sommelier Salonu vin CR Marek
Babisz a séfredaktor Sveta H&G Petr HolecCek.

Svatovavrinecké rosé
pozdnisbér 2015
SPIELBERG CZ

Richardsiiss YRk kk

Cist4 lososova barva. Aroma vina je
hravé, ovocné s jasnou linii drobné-
ho ¢erveného ovoce. Dotek lesnich
jahod, vi$ni a Cerstvych merunk
dava tusit, ze i v chuti budeme mit
vino podobny projev. Vino je v chuti
Cisté, ovocné a vyvazené. Jahodové
tény se prolinaji s naznaky zralych
citrust, ¢erstvych malin a limetkové
$tavy. Vzhledem k dobré kyseling, je
zbytkovy cukr velmi ptijemny a pro-
dluzuje dochut vina, ktera je velmi
harmonicka. Vino doporucuji k uze-
nym syrtim a driibezim pastikam.

Marek Babisz 2. 0.0.0.0.

Barva vina je prijemné riZovo kré-
mova s nadechem koroptviho oka.
Ve viini je vino intenzivni se skalou
drobného lesniho ovoce, kde pieva-
zuji lesni jahody a ostruziny. V chuti
je prijemné s vyvaZenym pomerem
kyselinky a zbytkového cukru. Lesni
plody dominuji i v chutovém profilu
vina spolu s ptijemnou a §tavnatou
dochuti tropického ovoce. Vino
dostalo zlatou medaili na Jarovin
rosé, je vitézem kategorie na Vinum
Juvenale a stifbrnou medaili na me-
zinarodni soutézi Mondial du Rosé.
U tohoto vina ocenuji prakticky
Sroubovy uzavér, ktery urcité oceni-
te tfeba na pikniku. Vino doporucuji
snoubit s téstovinovym salatem, ze-
leninou na grilu nebo k ovéimu syru.

Petr Holecek *****

Razové vino z vinice v Oulehli.
Barva vina je ptijemné rGZovo kré-
mova. Ve vini je vino intenzivni se
Skalou drobného lesniho ovoce,
kde prevazuji lesni jahody. V chuti
je atraktivni s vyvazenym pomerem
kyselinky a zbytkového cukru. Lesni
plody prochézeji i chutovym profi-
lem vina spolu s prijemnou a $tav-
natou dochuti citrust. Vinarstvi
si nedalo slunce do loga nadhodou,
sprasova vinice Sonberk zaloZena
jiz ve 13. stoleti méa ojedin€ly vyhled
na nejkrasngjsi dominantu Mora-
vy - druhohorni
pohoii Palavy.
Je tu krésné.
Cena 180 K¢.

Rulandskeé modreé,
pozdng' sbeér, 2015,
ZNOVIN Znojmo

Richardsiiss Yk kky
Syt€j$i rdZovo - oranZova barva
s mé&deénymi odlesky. Vyrazna viiné,
ve které se prolinaji tony ¢erveného
bobulového ovoce a rozkvetlych sa-
dovych stromfi. Omamna viin¢ sa-
kury, rozkvetlych jabloni je doplné-
na malinovym a tfeSfiovym ténem.
Chut vina je Cista a i pres zbytkovy
cukr velmi svézi a plna. Ovocné
tény malin jsou zabaleny do 1akavé
podoby ovocnych dropsi a diené ze
zahradnich jahod. Vino je harmo-
nické a prijemna kyselinka dodava
na hravosti a celkovém svéZim do-
jmu z vina. Modern¢ zpracované
vino s netradi¢ni etiketou cili na
mladsi zékazniky. Toto vino dopo-
rucuji k veprovym Zebrtim v medo-
vé marinadé¢ pecené na grilu s BBQ
omackou.

Marek Babisz * * * * *

Barva tohoto rGzového vina je lo-
sosova s médénym odleskem. Viing
zde rozehrava piijemné ovocné
tony kulatého ¢erveného ovoce jako
treSné, visné, brusinky a ostruZiny.
V chuti miizeme nalézt opét ovoce,
které je velmi pifjemné vyvazené
se Stavnatou kyselinkou a harmo-
nickym zbytkem cukru. Vino bylo
ocenéné stifbrnou medaili na me-
zinarodni vystavé Le Mondial du
Rosé ve Francii. Vino ma moderni
adjustaz uzavreno je sklenénym
VINOLOKEM a byla zde pouzita
moderni technologie cryomace-
race, diky ni je vino kulaté s velmi
intenzivni viini a chuti. Doporucuji
k téstovindm, ke kurecimu masu
nebo krybg, ¢i k syru kaskaval.

Petr Holecek ****“

Vino ze zajimavou dynamickou
etiketou patii k nejlepsim vzorkim
této degustace. Rzové vino z mod-
rych hroznli odriidy Rulandské
modré oznacené dle vinarského
zakona jako rosé zaujme vlni po ri-
Zich, lesnich jahodach a malinach.
Po ochutnani je velmi jemna, ale
Stavnata kyselinka, celkovy chutovy
projev je bohaty. Ne nadarmo do-
stalo toto vino medaili na vinar'ské
soutézi ve Francii. Cena 180 K¢.
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UZUTESI
TEPLEHO POCASI
S ViNY ROSE
Z PAVLOVINU

Léto se pomalu ale jisté blizi a neni vhodnéjsi prileZitosti na rosé
vina nez pravée v tomto obdobi. Skvélou volbou jsou krasna,
svézi vina z vinarstvi Pavlovin. Vinafstvi Vam nabizi 3 druhy
rosé.V radé moravského zemského vina poptavaného hojné
v gastronomii vinarstvi nabizi Rulandské modré rosé 2015
s prijemnym zbytkovym cukrem 15 g/1. Z privlastkové rady jsou
to suché Rulandské modré rosé 2015 a polosuchy Zweigeltrebe
rosé 2015. VSechna zminovana vina jsou vyrobena klasickym
zpusobem, tedy lisovanim ¢ervenych hroznti bez nakvaseni.
V poslednich tydnech se dafi ziskavat ocenéni ze soutézi vyse
zminovanému Zweigeltrebe rosé 2015, kdy ziskal stfibrny
pohar na Vino a Delikatesy, bronzovou medaili na Jarovin rosé
a také na mikulovskych vinnych trzich. Ve viini dominuji jahody
se Slehackou. Je to velmi pfijemné, svézi vino. Idealni k leh¢im
pokrmidim z masa, salattim, rybam, plodim more a v letnich
mésicich k ovoci. Nevahejte a ochutnejte tato vina ve vybranych
vinotékach, restauracich ¢i pfimo ve vinafrstvi.

Pavlovin, spol. s r.o.
Hlavni 666/2, Velké Pavlovice, provozovna Bohumilice 52, Klobouky u Brna
tel.: 736/751553, e-mail: pavlovin@pavlovin.cz
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Starite se
kavovymi mistry

Nazvy kav
v napojovych
listcich

Vitame vas u druhého dilu naseho
noveho serialu, ktery se bude

PO Nnékolik dalsich Cisel venovat
kavé. Kazda kavarna ma svijj
napojovy listek. VétsSina pouzitych
ndzvl kav prebird jmeéno z jiného
jazyka, nejCastéji z italstiny.
Kavarny nabizeji velke mnozstvi
rtiznych druht kavovych napojll
a zakaznik ndzviim casto ani
nerozumi, navic terminologie neni
v Cechdch viibec ucelend, ani
ustalena. Jak se v tom vyznat?

TEXT: PETRA VESELA

Ristretto

uto kédvu piji Italové nejcastéji, a to néko-
Tlikrét za den. Klidné i pét Sest kav. M¢ sa-

motnou by tolik malych a silnych kav asi
uplné znicilo. Ristretto pripravujeme ze stejné
davky jako espresso, i naprosto stejnym zpdso-
bem. Jediné, v ¢em se lisi ristretto od espressa,
je doba pratoku z kavovaru. Vzdy tece jen 18
vtetin, coZje necela polovina klasického malého
$alku. Neznamena to, Ze by ristretto teklo rych-
leji, ale jen kratsi dobu. Je ho tedy méné — asi
20 ml, a to pfi stejném mnozstvi kavy. Ristretto
obsahuje prvni, nejsilnéjsi kavové extrakty.

Espresso

lasické a pravé espresso existuje jen jed-
K no. Pro spoustu lidi znamena espresso

velky $alek plny vody. Malokdo vi, Ze es-
presso je jen takovy ten maly Salecek, naplnény
do poloviny. Velmi ¢asto sly§ime i nazev piccolo,
ktery neni tplné spravny. Pokud totiz ptijedete
do Italie a objednate si piccolo, nikdo vam ne-
bude rozumét. Espresso pripravujeme z cca 8
gramd umleté kavy, ma obsah 25-35 ml a tece
20-30 vtetin. Mezi dal$i parametry patii tlak,
ktery ma byt 9 bard, a teplota vody, pti piipravé
espressa je okolo 90 °C.

Vétsi espresso

asto nazyvané také dlouhé nebo prodlou-
zené. Je to typicka ceska kava, bez které

se kazdy druhy neobejde.

Ve vétSiné kavaren ho pfipravuji napros-
to Spatnym zplsobem, aniz by to véd¢li. Co
se stane, kdyz nechate natéct plny vétsi hr-
nicek, a kava tedy tece vice neZ minutu? Po 30
vtefinach, coz odpovida malému espressu, je
kava v pace jiz pouzita a veSkeré dobré latky
ma vycerpané. Pres prazdny l6gr nAm potom
dale tece tepld voda. Zacinaji se z né&j louhovat
Skodlivé latky, a ¢im déle voda protéka pres
loégr, tim vice espresso prepalujeme. Tento
zpusob pripravy ma vliv nejen na chut, ale i na
vase zdravi. Prepalena kava vaSemu zaludku
nesvedci.

Neékteré kavarny resi tento problém druhym
mlynkem, ktery nastavuji na hrubsi mleti, es-
presso potom tece rychleji. Tim ale poruSuji
jeden ze zakladnich parametrd pro piipravu
dobrého espressa.

Nejleps§im reSenim, které jiz v nékterych ka-
varnach vyuzivaji, je servirovani horké vody
k espressu zvlast, aby si zakaznik kdvu mohl
prodlouzit podle své chuti. Ziska tim chutové
mnohem lepsi kdvu, navic i zdravejsi, a ma poté
kavu presné podle svych predstav.

Casto se této kaveé rika také Americano.

Dvojité espresso

okud vam nestaci jedno malé silné espre-
P $s0, je dvojité usité presné na miru pro vas.

V mnoha kavarnach dvojitému espressu -
kaji také espresso doppio nebo double espresso.
Double espresso pripravujeme z dvojité davky
umleté kavy, tedy 16 gramd. Jinak pii pripravé
postupujeme stejné jako u normalniho klasické-
ho espressa. Kava protéka pakou 20-30 vtefin,
jenom ma vetsi objem, zhruba 50-70 ml. Dvoji-
té espresso patii k velmi silnym kavam.

Caffé macchiato

> esti baristé i zakaznici si pod timto nazvem
Cpf’edstavuji hned nékolik rdznych kav. V ka-
varnach totiz ¢asto zaménuji macchiato
s velkym caffé latte. Sama jsem to zacala zjistovat
aZ nedavno, nejspis proto, Ze caffé latte normalné
nepiju, a tak mé to diiv nenapadlo. V piekladu
z italStiny znamena macchiato skvrnity nebo s tro-
chou mléka. Tento nazev vystihuje opravdu jen ten
jeden a spravny napoj. Caffé macchiato je espre-
mohou namalovat pénou a mlékem na povrchu
maly obrazek. A dalsi problém mame s vyslovnos-
ti. Hodné zakaznikd si objednava macijato misto
spravné vysloveného makijata.

FOTO: KNIHA O KAVE, WWWSMARTPRESSCZ



Svét barmant

Cappuccino

appuccino patii mezi nejoblibenéjsi ka-
Cvové napoje. Ve své kavarne jsem ho pfi-

pravovala nejéastéji. Cesky zakaznik mu
dava prednost pied mensimi a siln€j$imi kava-
mi, protoZe na n¢ jesté neni zvykly.

Cappuccino pripravujeme z espressa a nasle-
haného mléka. Nejdiive naslehame plnotu¢né
mléko, potom vyrobime espresso do cappucci-
nového $alku. Mlé¢nou pénu dikladné rozmi-
chame a nalijeme ji do espressa.

Spravné ma mit cappuccino krasnou a jem-
nou pénu, bez bublinek, 1 cm vysokou. Chut
kavy se spojuje se smetanovym nadechem na-
Slehaného mléka.

V kavarnach vam velmi ¢asto naserviruji ca-
ppuccino se skofici na povrchu. Spravné by se
skotice viibec neméla na kavu pridavat. M4 tak
vyraznou a specifickou chut, ze aplné piebije
piijemnou chut kavy.

Caffé latte

okud mate radi vétsi a slabsi kavu s mlé-
P kem, je pro vas tento vybér nejlepsi. U mé
v kavarné a urcité i v ostatnich kavarnach
si ho davaji nejcastéji Zeny a rady si do néj pri-
davaji rizné prichute.
U této mlécné kavy se miZeme setkat s néko-
lika variantami.

Skyr

ISLANDSKA

TRADICE

Prvni moZnost je pravé caffé latte, které se
Casto pripravuje do velkého §alku a ma méné
pény. Francouzi tuto kavu nazyvaji café au lait,
australané flat white. Casto se pii piipravé této
kavy setkate s uzitim techniky latte art na povr-
chu. Pokud ji barista ptipravuje do skla, nema
oddélené vrstvy. Nékdy se do ni pouziva pro-
dlouzené nebo dokonce dvojité espresso.

Dal8i moznosti je caffé latte macchiato, kte-
ré se sklada ze tif ¢asti. Nahore je jemna mlécna
péna, alespon dva az tii centimetry. Potom vrstva
espressa, opét klasického, a nakonec teplé mléko.
Vyrabime ho do velké vysoké sklenice. Nejdrive
naslehejte ze studeného mléka mlécnou pénu
a mléko (stejné jako u cappuccina), které nalijete
do sklenice o obsahu 0,3 1. V ni nechte mléko chvi-
li odstat, aby se vytvorila krasné oddélena vrstva.
Mezitim muzete pripravit espresso, které potom
nalijte do stfedu pény, vytvoii prostredni vrstvu.
Espresso radim piipravovat do nahraté malé por-
celanové konvicky, kterou kavu nejlépe nalijete do
mléka. Nakonec zbude v konvi¢ce kavova péna
z espressa. Tou nakapejte dokola na povrch pény
par kapicek, které $pejli protahnéte dokola do spi-
ralky, vzniknou tak krasna srdicka.

Pokud nemate radi tolik mléka, pripravte si
prvni variantu s prodlouZenym espressem. To
prelijte do vysoké sklenice a do ného nalijte jen
trochu mléka a mlé¢né pény. U takto pripra-
veného ca ¢ latte nemate oddelené vrstvy, ale
muZete na povrchu malovat obrazky technikou
latte art jako na cappuccino. @
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Oautorce

Nekolikandsobna mistryné CR v pripravé
kavy a mezindrodni porotkyné. Se svym
muzem Gwilymem, mistrem svéta roku 2009,
vede kavove kurzy v Jilovém u Prahy. Vice

na Kavovekurzycz. V roce 2010 ji vySla Kniha
O kaveé. Vydalo nakladatelstvi Smart Press,

k dostani na www.smartpresscz.
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@ ROZHOVOR kvéten-Cerven 2016

Svét barmanii podporuje mladé talenty
Filip Jung: Rychle se ukaze,
kdo na to ma a kdo ne

Uz tretim rokem studuje Soukromou

stfedni Skolu gastronomie v Praze. Skola

v pristim skolnim roce oslavi pétadvacet

let existence. ,Jako fada mych predchiidct
drzim juniorskou tradici a Ucastnim se soutezi
v ramci CBA, na kterych jsem pomeérnée
uspesny.” fika v rozhovoru Filip Jung. Obsadil
prvni misto juniorského barmana CR za rok
2015, ,Ale za svUj nejvetsi Uspéch povazuii to,
Ze jsem se dostal do vyborneho baru Cloud9
na pozici barbacka,” dodava.

TEXT. PETR HOLECEK

dy a kde jste zjistil, ze

budete barmanem?

Plivodné jsem Sel na $ko-

lu s tim, Ze budu kuchatr,
ale prvni den jsem zjistil, Ze sou-
¢asti mého studijniho oboru bude
i prace ¢iSnika. TakzZe po pul roce
na place, kdy mi to tdajné Slo,
jsem byl osloven pani profesor-
kou Svédovou, ktera méla a ma
na starosti Skolni barmany, jestli
to také nechci zkusit. Ze zacatku
jsem z toho mél strach, barman-
stvi mi nic nefikalo, ale po mésici
bezesnych noci sem souhlasil. Uz
to jsou tfi roky a nelituji.

Kdo je vasim vzorem, kdo vas
uci michat drinky?

Ze zadatku to byla pani Svédova,
ktera mi dala zaklady. Hodné mi
to ho také daly soutéze od prace
pres kombinace chuti drinku az
po samotnou prezentaci, ale jak
uz sem rekl, nejvétsi zlom prisel
po nastupu do profesionalniho
baru, kde jsem se setkal s mana-
zerem baru Romanem Uhlifem,
jenz je jeden z nejlepSich ¢eskych
mixologQ, ale i prace se samotny-
mi barmany ¢lovéka posouva dal
a dal védomostné i profesné.

Jak podle vas vypada idealni
drink?

Drink mé musi zaujmout nazvem,
vzhledem, viini, servisem a hlavné

chuti. Rad zkou$im nové drinky,
chuté a jejich kombinace.

Chtél byste ve své branzi

néco zménit?

Na této branzi, bych nic ne-
ménil, jsou v ni jednoducha
pravidla, ktera plati i v Zi-

voté. Velice rychle ukaze,

kdo na to ma a kdo ne. Dale
pak ti, co cht&ji uspéch, tak na
sobé musi tvrdé pracovat. A pravé
tohle se mi na ni libi.

Znate néjaké legendy praz-
skych bara?

Samoziejmeé! Zacal bych panem
Alexandrem MiksSovicem, legen-
darnim mixologem, dale Roman
uhlit, Milo§ a Michael Tretter,
Vaclav Vojif, to jsou za mé nejvetsi
ikony prazskych bart.

Jak na vasi skole vypada pred-
mét michani koktejlti?

Co se ty¢e maturitnich obort je
zahrnuté spolu se zbozi znalec-
tvim a sommelierstvim do jedno-
ho predmétu.

Kdyby vas néjaka bar chtél
zaméstnat, co je vasi motivaci
fici ano?

Rozhodoval bych se podle atmosfé-
ry baru jeho zaméfeni samoziejme
i podle penéz, dalSimi aspekty jsou
pak barovy tym a prostredi. ®

FOTO: SVET BARMANU
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