oy BAR MANU

OFICIALN[ CASOPIS CESKE BARMANSKE ASOCIACE

Robert Weis:

Barmanstvi
zZzeme
udelalo
extroverta

" & e
e

Lons yr nahral
pnvlastl(éyym
vinum'

AHOL CUP
¢ 2019




@ ROZHOVOR

Robert Weis:

Barmanstvizeme
udelalo extroverta

ZUcastnil se vsech lonskych soutezi CBA o Barmana
roku a pokazdeé se dokazal umistit na pomyslinych
stupnich vitézd. Robert Weis se proto v celkovém souctu
stal po pravu Barmanem roku 2018 v klasicke kategorii
a letos na podzim tak bude reprezentovat Ceskou
republiku na koktejlovém mistrovstvi svéta v Ciné.
TEXT: MICHAEL LAPCIK
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omovskym barem Roberta Weise
je v soucasnosti Ceskokrumlovska
Apotheka, kterou provozuje jeho otec
Robert Weis starsi. ,,Nejradé€ji mam,
kdyz mi hosté daji volnou ruku, ja mizu tvo-
rit drinky na zakladé jejich chutovych prefe-
renci a strefovat se jim do chuti,“ popisuje
22lety barman svou nejoblibenéjsi pracovni
disciplinu.

»Jak jste se dostal k barmanstvi“ je takovou
obligatni otazkou rozhovora s barmany.

U syna majitele ceskokrumlovského baru
Apotheka vsak zni trochu zbytec¢né.

Bylo to samoziejme diky tatovi, ale tu profesi
jsem paradoxné necht¢l délat odmala. Vlastné
meé nelakala je$té ani v dob¢, kdy uz s ni za¢inal
star$i bracha. JenZe sedmnactilety student gym-
nazia v 1ét¢ potrebuje vydélat néjaké penize na
brigade a skrze Apotheku k tomu vedla nejjed-
nodussi cesta. Tam jsem postupné objevil kouz-
lo michani za barovym pultem a zacal se 0 néj
v hobby roviné zajimat.

A kdy se z tohoto hobby stala opravdova
prace?

Po maturité¢ jsem Sel do Brna na prava a rychle
zjistil, Ze advokat ze mé urcité nikdy nebude,
protoZe je mi mnohem pfirozen€jsi michat kok-
tejly neZ sedet v kancelati, resit papiry a ridit se
zakoniky. Hned v prvnim semestru jsem to tedy
zabalil a nasel si misto v baru v rakouském Lin-
ci.

Co vam na to fekli doma?

Nebylo to dramatické, i kdyz hlavné tata by byl
dodnes radsi, kdybych zGstal na Skole. J4 jsem
nikdy zrovna studijni typ nebyl, na maturitu
jsem se naucil jen d€jepis a zbytek dal tak né-
jak bez ptipravy. Momentalné nevim o Zadném
oboru, ktery bych chtél na vySce studovat, ale az
ho najdu, tak se na Skolu vratim klidné tifeba ve
triceti.

Vas tata kdysi rikal, Ze od barmanstvi oba
své syny odrazoval...

To je pravda. Zddraziioval nam, jaka je to do-
opravdy diina. A Ze nechce, abychom se tak
dreli, ale radéji vystudovali skolu a byli pak vic
v klidu. Z mého pohledu barmanstvi skute¢né je
drina, ale pokud ¢lovéka bavi tak jako mé, pak
neni co reSit. Aspon zatim, kdyz je$té nemam
manzelku a déti.

U vas doma to fungovalo jak?

Tata zaloZil Apotheku, kdyZ mi bylo 12 let. To
tam travil kazdy den od réna do noci, protoze
na rozjezd chybéli zaméstnanci. Asi po pil roce
nebo po roce se pak uz dostal do klidnéjsiho re-
Zimu.

Jak jste se po Skole ocitnul v Linci?

Slo o to vyzkouset praci v zahrani¢i a zlepsit
si némcinu. Rakousko mame za humny a diky
kontaktim pres znamého barmana Stefana
Hanedera z Freistadtu jsem se dostal do zminé-
ného Lince do Baru Neuf. Ve vSedni dny jsem
tam byl jediny barman, na vikend mi priSel né-
kdo na vypomoc. M¢l jsem na starost vSechno
kolem provozu podniku, objednavek zbozi nebo
vymysleni novych koktejlt.
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Priblizite, jak bar vypadal?

Zadna putyka, zkratka elegantni koktejlovy bar.
Rakouské scéna je od té nasi odliSnd, hosté si
potrpi hlavné na rumové klasiky — Caipirinhu,
Cuba Libre nebo Planter’s Punch. Hodné piji
i pivo, vino nebo sttiky. V Baru Neuf jsme se
jim pokouseli nabidnout naSe kreativni koktejly
s domacimi surovinami a originalnim servisem
amélo to docela tispéch.

Bar Neuf uz ale neni mezi zivymi.
Podnik dél funguje pod jinym jménem. Po mém
odchodu ho majitelé prodali svému kamaradovi.

Proc jste odesel?

Pobyt tam rok mi stacilo, hlavné jazykove. Ze-
zacatku jsem né€mecky zvladal par naucenych
vét, ted dokdzu bez probléml konverzovat.
I kdyz gramatické zalezitosti jako préteritum
nebo perfektum moc nefeSim.

V Apothece ted némcinu asi vyuzivate casto...
Jezdi k nam spousta turistt a pro hosta je urcité
prijemnéjsi komunikovat v jeho jazyce. A moz-
na toho i vic vypije (smich).

Cesky Krumlov je turistickym zajmem
vyhlaseny. Chodi k vam viibec nékdo mistni?
Bavime se o 13tisicovém mésté. Kamarad za
nami chodi hodné, ale v porovnani s turisty je
to samoziejmé jen zlomek. Mame Stamgasty
z Prahy i zbytku republiky, ktefi se pravidelné
vraceji v zimnich mésicich, kdy ve mésté neni
na rozdil od léta hlava na hlavé. Nejcasteji
k nam ale zavitaji anglicky ¢i némecky hovorici
cizinci, pak Rusové. Asiati jezdi do Krumlova
dost, ale k ndm jich zajde jen par a vétSinou
pouze na kavu, bary je tolik nelakaji. Vyjimku
tvofi lidé z Hongkongu a Singapuru, to jsou
naopak jedni z nejvdécnéjsich hostl. Nedavno
jsem shodou nahod obsluhoval hosta z ¢inské-
ho mésta Ccheng-tu, kam v listopadu pojedu
reprezentovat na koktejlové mistrovstvi svéta.
Takze jsme se méli o ¢em bavit.

Budete soutézit v kategorii After Dinner.
To je docela fajn. Slysel jsem totiz, Ze na Sampi-
onatu leti sladké drinky. Urcité proto vymyslim

Z mého pohledu je
barmanstvi dfina, ale
pokud ¢clovéka bavi tak
jako mé, pak nenico
resit. Aspori zatim, kdyzZ
jesté nemam manzelku
a deti.

néjaky dezertni koktejl. Co se tyce vysledku, rad

bych se umistil ,,na bedné* a priblizil se tak skvé-
1ému loniskému vykonu Martina Vogeltanze.

Sel jste do loriské sezony s ambici stat se
barmanem roku?

Vetil jsem si, Ze na to mam. Byl to i jeden z di-
vodid odchodu z Rakouska — dojizdét odtamtud
do Ceska na soutéze by v kombinaci s tou pra-
covni dobou bylo velice obtiZné.

Co vas motivovalo k tomu, abyste viibec se
soutéZenim zacal?

Chtél jsem to prosté zkusit stejn¢ jako ostatni
kolegové. Na vilibec prvni soutéZi z toho bylo
posledni misto, ale ptisel jsem na to, co dé€lam
Spatné. TakZe jsem se pro pfisté poucil a vytva-
feni soutéZznich drinkd a jejich prezentace pri-
tomnym me prosté zacaly bavit, prestoZe jsem
rozeny introvert.

A co konfrontace s ostatnimi?

Soutéze se mi naopak zdaji hodné kolegialni.
Kdyz se nas z Apotheky ucastni vic, tak si kok-
tejly jeste v baru navzajem ochutname a poradi-
me, co komu chybi, jestli jsme v drincich nenasli
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néjakou disbalanci. Musim fict, Ze soutéZeni je
prijemnym zpestfenim bézné prace za barem.
Anejde jen o to prijit a vyhrat. Ale také o to, Ze se
potkate s kluky ze zbytku republiky, seznamite
se a uz se t¢Site na dalsi shledani. Ziskate pre-
hled o barové scéné¢, bavite se o trendech, kte-
ré zrovna fréi v Praze. TakZe ja si nejvic cenim
pravé prilezitosti nového rozhledu a vzajemné
komunikace.

Cemu priéitate, Ze se vam v minulé sezoné
podarilo uspét?

V barmanském soutéZeni nezalezi pouze na
koktejlu, ale také jeho prezentaci. Popravde,
samotné drinky michdme minimalné velmi
dobré vSichni. TakZe ve findle rozhoduje to ko-
lem nich. Kdybych celou dobu mléel a pak ko-
misi podal sklenici s tim nejlep§im koktejlem
na svété, urcité bych skoncil posledni. Musite
umét komunikovat, bavit se s porotci a prodat
jim svij drink.

Pred chvili jste ale Fikal, Ze jste byval intro-
vert.

Ano, nechtél jsem kvili tomu s barmanstvim
ani zacinat. Nemél jsem rad komunikaci s lidmi
a volny ¢as travil u pocitace. Patby a seznamo-
vani se nékde venku neptipadaly v ivahu. Praxe
v baru ten povahovy rys postupné otocila, ale
jeden kolega si ze mé doted utahuje, kdyz vzpo-
min4, jak jsem jen tak koukal do zemé a vSichni
okolo museli rikat, co mam délat.

Je vam teprve 22 let a uz mate na konté
takovou cennou trofej. Co chcete v zivoté
dokazat?

Z4dné extra velké plany opravdu nemam, pro-
toZe ty vétSinou nevychazeji. Snad jen premys-
lim o vlastnim podniku, ale to je daleka budouc-
nost. Nemusel by to byt za kazdou cenu bar.
Nebo jeste 1épe, mélo by to byt vic podnikd a je-
den z nich by byl bar. Pak je$té né&jaka restau-
race nebo kavarna. Ani ubytovani by nemusela
byt nuda. Musim se ale je§té hodné ucit.

Co?
Nevim, to pravé musim jeSté Casem zjistit
(smich).



Muzeme se tésit
nanove rocnikove
chute1naspeciality

Vinarsky rok 2018 byl opravdu vyjimecny.
Nejen kvuli velikosti urody. Mimoradné
byly také klimatické podminky, které se

podepsaly na vysoke cukernatosti hroznd.

Obcas se v této souvislosti dokonce hovorilo
I 0 roCniku stoleti. Hovorilo se o tom, ze by
mohl prinést i nekteré rocnikove novinky

a speciality. Na to, jaka je skutecnost,

jsme se zeptali v nekolika vinarstvich.

TEXT: FRANTISEK VONDERKA

arek Susky z RODINNEHO VI-
NARSTVI SUSKY: ,Novinky jako
takové azZ tak nechystdme, tradi¢né
jedeme v osvédcenych druzich. Ted
se prave zabyvame pripravou bilych vin ro¢niku
2018 na lahvovani. Pfipravujeme ovSem i jednu
specialitu, ale ta bude az na podzim. Bude to
Solaris, vybér z bobuli, které jsme nechali mi-
moradné dlouho prokvaset. Odhadem bude mit
kolem 14 procent alkoholu, takze ptjde o vy-

u prezralejSich hroznl jsme experimentovali
uZ v minulosti a libilo se ndm to. Ted se nam to
hodi, protoze lonisky ro¢nik byl mimoradné cu-
kernaty a vy$8§imu alkoholu nahral.“

Ing. Dagmar Fialova, reditelka prodeje

a marketingu vinarstvi SONBERK:

,Zadné zasadni novinky nechystame. Jedeme
po jasné zajetych kolejich, vénujeme se prede-
v§im suchym vindim, s pevnou kyselinou, ovoc-
nou Stavnatosti a korenitosti. Kazdy ro¢nik je
jiny a vykyvy pocasi ¢i zmény klimatu, chcete-li,
ovliviiuji i nas, ale musime se piirodé ptizpt-
sobit. Nejvice je to vidét na terminech zacatku
sklizng, zatimco jindy na$ vinohradnik Roman
Slouk zacinal az v pribéhu zaii, loni to bylo uz
kolem poloviny srpna. Fyziologicky dobre vyzraly
hrozen s dobrym pomérem cukru a kyselin, to je
hlavni akol, ktery se Romanovi dlouhodobé dari
plnit, sklepmistr Olda Drapal ml. uz ma potom
Jeh¢i‘ poslani — a to vyrobit z néj vino, které
bude spliovat vlastnosti, jeZ jsou pro naSe vina
typické. Ted na Sonberku délame jednu z nejza-
jimavejsich zalezitosti viibec, slamovou Palavu.
Hrozny, které jsme pét mésicti susili na sitech
pod vlnitou stiechou, jsme poslali do lisu a s mos-
tem ted bude nas sklepmistr nékolik mésict pra-
covat. Lahvovat se toto piirodni sladké vino bude
nékdy kolem Vanoc. Doufame, Ze se mu bude
u zékaznikd a na soutézich dafit stejné jako jeho
predchtdciim.“
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Ing. Radim HECA, jednatel a generalni reditel
spole&nosti PAVLOVIN, VINARSTVI VELKE
PAVLOVICE:

,V letoSnim roce si nasi zakaznici opravdu ptijdou
na své abude z ¢eho vybirat. Uz v tak Sirokém sor-
timentu budeme mit letos noveé vina Solaris, Hi-
bernal, Tramin, Cabernet Cortis. Vse samoziejmé
v piivlastcich. Milovnikiim ¢erveného vina viele
doporucuji Cabernet Cortis, ktery mame ve vybé-
ru z hroznd a se 14 % alkoholu. Je to nadherné,
plné vino s aroma ¢erného rybizu. Cast tohoto
vina nechavame zrat i ve zbrusu novych barri-
kovych sudech, které uZ tak skvelé vino jeste zu-
Slechti. Také mame v planu vyrobu sektu, ktery
planujeme dostat na trh v podzimnim obdobi.“

Martin Fousek, marketingovy reditel spolec-
nosti BOHEMIA SEKT:

,»V loniském roce jsme redesignovali celé portfo-
lio znacky Bohemia Sekt, takze letos v kategorii
sektd nepripravujeme zadnou zasadni novinku.
Ur¢ité pripravime rdzné limitované edice naSich
sektl. Pokud jde o jakostni odrtidova vina, troda
ro¢niku 2018 byla velmi dobr4 z hlediska mnoz-
stvi, urcité i z hlediska cukernatosti sklizenych
hroznt. Trochu ndm chybi kyselinky, které jsou
pro nase domaci vina tak typické a samoziejmé
také pro vyrobu sektd. Nastésti byl ale ro¢nik
dobry mnozstevné a po dvou letech, které byly
mimoradné hubené, vinaifGim umoznil, aby si
naplnili sklepy a nemuseli odmitat objednavky
svych zakaznikd, jak se d€lo pred rokem, kdy byl
moravského vina nedostatek. Doufame, Ze i letos
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bude Uroda dobra a dostaneme se na ¢isla, kdy
bude mozné si s vinem trosku vice pohrat. Pokud
jde tedy o to, co bude nového, tak ro¢nik 2018
bude jiny nez ro¢niky 2017, 2016 ¢i 2015. Nako-
lik budou vinati na trh uvadeét vice privlastkovych
vin nez v minulych roénicich, zalezi samoziejmé
na jejich strategii a stylu vin, kterymi se chtéji
prezentovat. V kvalitativné vySSich kategoriich
tichych vin se tak mize dit, ale jak fikam, kaz-
dy vinat ma sviij rukopis a styl, ktery bude urci-
té dodrzovat i u ro¢niku 2018. Pokud jde o nase
znacky tichych vin, coZ jsou Habanské sklepy,
Vino Mikulov, Chateau Bzenec, Vinaistvi Pavlov,
tak tam samozrejmée prijdeme s dalSimi ro¢niky,
které se vzdy ponekud chutové odliSuji, ale i zde
nechystame Zadnou prevratnou novinku v tom
smyslu, Ze bychom na trh pfisli s néjakymi zcela
novymi odriidami nebo novymi znac¢kami.“

Spole¢nost BOHEMIA SEKT na ¢eském

trhu distribuuje v kategorii Sumivych vin

i severoitalské prosecco. Konkrétné znacku
Mionetto. Jeho obliba u nas roste témér
raketové. Mate pro to néjaké vysvétleni?
»Zajem o prosecco mezirocn¢ roste radove v de-
sitkach procent. Ale nedéje se tak pouze v Ceské
republice, prosecco se stalo celosvétovym tren-
dem. Zajem o prosecco roste v celé Evropg, vUSA
a v celé radé dalsich statd. Je to dano urcité tim,
Ze komunikuje italsky Zivotni styl, ktery je nyni
vniman velmi pozitivné. A samoziejmé i samotny
produkt je velmi dobte pitelny. Je svézi, ovocny,
ma prijemnou viini, prosté dobie se pije. I kul-
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tura jeho piti je vstficngjsi. Neni problém si dat
v restauraci sklenicku prosecca k obédu, kdezto
sklenku sektu vam nikdo v restauraci k obédu
nenabidne. Z pohledu tuzemského vyrobce Su-
mivych vin je to samoziejmé Skoda, ale takova je
realita. Sekt je povazovan za vino pro vybrané pri-
lezitosti, coz u prosecca uz tak neplati. Myslime si
ale, ze trend prosecca, a uz se to i objevuje, miize
obecné pomoci spotrebé sektl, Sampariskych,
$panélské cavy a dalsich typt Sumivych vin.“

Shrmuto: | kdyz se nechystaji prevratné novinky,
na trhu je a bude dostatek produktd, u nichz si
chutové bunky i dal8i smysly prijdou skute¢né na
své. Predpoklad: vinu bude vénovana patticna
péce. Nejen pti vyrobé, ale i pti skladovani a sa-
motné degustaci. Kazdé dobré vino si zaslouzi
odpovidajici zachazeni a pozadovanou teplotu!
Vinu vadi nahlé zmény a prechody teploty. Mi-
moiadnou pozornost je proto tieba vénovat jeho
chlazeni. Odbornici shodné¢ uvadéji, ze chlazeni
béhem vyroby napomaha ke zlepSovani kvali-
ty vysledného produktu a chlazeni je nutné i pri
dal$im skladovani. Abyste si vino mohli radné
vychutnat, musi byt také o spravné teploté servi-
rovano. Malo vychlazena bila vina chutnaji mdle
a nudné, naopak prechlazena Cervena vina jsou
zcela bez chuti i viing. Prilis teplé cervené a prilis
prechlazené bilé vino také nejsou nic moc chut-
ného. Pouze u vin o té spravné teploté dojde k po-
fadnému rozvinuti buketu viini a chuti. Nastésti
dnes existuje fada zajimavych a schtidnych fese-
ni, jak to zaridit, i kdyZ nemate vinny sklipek.

A

Robinia je exkluzivni znac¢ka mimofddnych vin

Znovinu Znojmo. Robinia pseudoacacia L. je latinsky
nazev pro trnovnik akat. Vina nazrdvala ve velkych
dfevénych akdtovych sudech, které podmalovavaji chut
i vani bilych vin jemné limetkovymi a kvétinkovymi
tény a davaji vinu strukturu a komplexnost. Vino
si vychutnejte ve svézi podobé, ale zcela urcité bude
_skvélé i v prabéhu nékolika let.

Toto velké vino ziskalo Fadu vyznammnych ocenéni, jako
napriklad Stribrnd medaile na ,CONCOURS MONDIAL
BRUSEL 2017 (Belgie); Zlatd medaile na ,GRAND PRIX
VINEX 2017 Zlatd medaile na ,FESTWINE 2017
(Brno); Zlatd medaile na ,SELECTIONS MONDIALES
DES VIN-CANADA 2017 Quebec (Kanada); Pecet’ kvality
na ,AWC VIENNA 2017 Videri (Rakousko). Vino md
vyborné predpoklady k archivaci.

A5 ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
] % / SE SIDLEM V SATOVE
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Reditel Vinarského fondu CR Jaroslav Machovec:

Lonsky rok nahral
privlastkovym vinum

dyz jsem se vas loni na
podzim ptal, jak hod-
notite vinarskou trodu,
odpovédeél jste, Zze na to
je jesté velmi brzy. Nyni se uz
ale vina z rocniku 2018 zacinaji
lahvovat. Co mi k nému feknete
ted?
Obecné je kvalita vin roéniku 2018
velmi dobra. Takze prognoézy, ze
stav bude horsi zejména kvali vel-
mi suchému podnebi, se nastésti
nenaplnily. Samoziejmé se na vy-
sledné kvalité vin podepsala i pra-
ce vinard. V mnohych pripadech,
zejména u bilych odrid, museli to-
tiZ pracovat i s nizkym zakladnim
obsahem kyselin v mostech. Pro
¢ervend vina plati, Ze lonsky rok
pro n¢ byl velmi dobry. Jejich do-
zrani a kvalita se tak muize vyrov-
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‘Hrozny pro vyrobu vina
.pochazeji pouze ze
schvdlenych vinic lezicich
~v katastru Valtice a Uvaly.

Sylvanské zelené

a Ryzlink rynsky jsou odridy, -
T~ které zde maji staletou

tradici péstovani..,

. Padnf sloZenf davé t&mto

vinum odrudovy

charakter, ktery zrdnim’
vytvari zajimavé kompozice.

I§ = . - L=
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nat vinim napf. z ro¢niku 2015.
Celkové se da fict, ze s kvalitou
muzeme byt velmi spokojeni. Ne-
hovotil bych ale o tom, jak nékteri
tikali na zacatku, Ze ptjde o roc-
nik stoleti. Bezesporu to ale bude
velmi dobry roénik, ktery ma svoji
nepopiratelnou kvalitu.

Nahralo loriské velmi teplé
pocasi a s nim spojena vysoka
cukernatost hroznii pfivlastko-
vym vinim?

Stoprocentné ano. Nahralo. Cela
fada odrid vyzravala v podstaté
soubézné, takze v mnoha pripa-
dech v tak kratkém case neslo
posbirat vSechno a dochazelo
i k mimoradné vysoké cukerna-
tosti ne¢kterych hroznd, coZ ¢asto
ani nebylo v z§jmu vinatd, proto-
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7e to vede k tomu,
Ze ma vino vyS$si
obsah alko-
holu nebo zZe :
v ném zlstane L
vy$si zbytkovy
cukr. Vin s pri- ©
vlastkem vybér

z hroznli bylo
skute¢né¢  hodné.
KdyZ pominu Moravu,
tak mam i z Ceské vinarské
oblasti informace, Ze i tam byla
cukernatost hroznd velmi vysoka
a Casto se pohybovala az v katego-
rii vybér z hroznt. ProtoZe pro na-
bidku k prodeji pottebujete vina
vSech jakostnich parametri — od
jakostnich vin az po vybér z hroz-
nt — tak néktefi vinafi i trochu Ze-
hrali na to, Ze m¢li hodné hroznd,
které byly ve vyzralosti hodn¢ da-
leko. To se miiZe na jedné strané
zdat jako vyhoda, ale z druhé stra-
ny tomu az tak neni, protoze po-
trebujete pro své zakazniky celou
skalu. Loni se privlastkova vina
ale v podstaté stala standardem.
AZ na urdité vyjimky hrozny ve
vSech oblastech dosahly privlast-
kové kvality, coz u velkych vyrob-
cli vin mohlo vést k tomu, Ze né-
které Sarze pres vy$si cukernatost
nechali v kategorii jakostnich vin.

i

MtuiZzeme se tedy i tésit na néja-
ké speciality?

Jde o to, co povazujeme za spe-
cialitu. Nevyskytovalo se prili§
botryckych a jinych podobnych
vin, byt i takova byla. Spi§ je to
o tom, Ze kazdy ro¢nik vina ma
svlj individualni charakter a uZ
tim je vyjimeény. Budou v ném
velmi dobre pitelnd vina, a po-
kud dojde k jejich dostate¢nému
vyzrani, tak se mdzeme opravdu
tésit na velmi vysokou kvalitu. To
je uz dnes z nékterych vzorku zce-
la evidentni. A to piesto, Ze u n¢-
kterych vin byl snizeny obsah ky-
selin. I proto bylo dovoleno — a to
nejenom u nas, ale tfeba i v Ra-
kousku a dal$ich zemich — pouzit
kyselinu vinnou na dokyselovani.
Pokud s tim vinaf pracoval dob-
e a zavcas, tak mohl nedostatek
kyselinek v hroznech velmi dob-
fe eliminovat. Pokud ne, coz ov-
Sem nedokazu dohlédnout, tak

tam by mohl nastat
J J problém v urcité
¥ fadnosti, kterou
k nedostatek kyse-
liny miZe zpd-
! sobit. Z toho, co
#, jsem mohl zatim
ochutnavat, jsem
se ale k takovym
vindm nedostal, coz
je dobré znameni, které
znovu potvrzuje kvalitu naseho
vinafstvi.

-

V posledni dobé miizeme také
sledovat, Ze i mnozi mali vinafri
zacinaji délat Sumiva vina...
Ano, tento fenomén narusta, vy-
robcti, ktefi jsou schopni vyrobit
Sumiva vina, kazdoro¢n¢ pribyva,
i kdyZ pravé jim minuly rok pii-
li§ nepral, protoZze museli sbirat
hrozny velmi brzy. Nekteti uZ na
konci srpna, byt bézn¢ se sbiraji
az v pulce zari. Pravé u Sumivych
vin je potieba, aby tam byla jak
kyselina, tak sniZeny obsah al-
koholu, a proto je potieba, jak se
tika, hrozny pfi vinobrani trochu
»podtrhnout®. Sbirat diive, nez
jsou vina na naprostém vrcholu
zralosti. Jestlize to vinar zvladl,
tak i sekty mohou byt na velmi
dobré arovni. To, Ze vinard, kteri
se zabyvaji mimo vyroby tichych
vin i vyrobou sektu, pribyva, je
velmi dobie. Uz proto, Ze obo-
hati nabidku. Sumiva vina u nés
byla a stale jesté jsou brana jako
slavnostni napoj. Ovsem podivej-
te se, jakou doslova diru do svéta
udélalo italské prosecco. To jsou
pomeérné jednoduché vina, troSku
i prazdnéjsi, ktera maji obsah oxi-
du uhli¢itého. Velmi dobre se pro-
davaji a jsou velmi oblibena. Ta
nase jsou jim vmnohém podobna,
takze pokud se nasi vyrobci udrzi
v rozumnych cenovych relacich,
mohla by byt také uspésna. Sa-
moziejme, nebude to pod nazvem
prosecco, to je mistni italska zale-
Zitost. V podstaté to ovSem jsou
také sekty jako prosecco. Uspéch
sektll vede k tomu, Ze i u nas se
jich objevuje stale vic. A to je
dobre. Rozsifuje se nejen Skala
nabidky, ale také to ukazuje, co se
d4 i v nasich podminkach vyrobit
z domécich surovin.
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Grand Prix CBA:

kvéten-Cerven 2019

JAN SEBEK NA VITEZNE VLNE

Tradicni vyro¢ni konference Ceské barmanské asociace v novém kabaté, to je
event pojmenovany jako Abzac hands up, jehoz premierovy rocnik s datem
2019 se v patek 12. dubna uskutecnil v brnéenskem centru CBA Abzac.

elodenni program zahrnoval bar-

manskou exhibici Grand Prix CBA

s dvacitkou nominovanych barmant

z top Ceskych bart, predavani pohart
znacek a ocenéni za minulou soutézni sezonu,
prezentace VIP osobnosti a samoziejmé také
ochutnavky a workshopy vystavujicich part-
nerd.

Od rana az do noc¢nich hodin se v Abzacu
prostiidalo presné 1812 hostli a pratel gast-
ronomie. ,,Je skvélé, ze se brnénské centrum
Abzac stava mistem setkavani lidi z oblasti gas-
tronomie. To, Ze jich ptijde tolik, jsme vibec
necekali. Vazime si takového z4jmu a kvalitu
eventu budeme profesné urcité dale posouvat,*
okomentoval néavStévnicky zajem prezident
CBA Ales Svojanovsky.

Velkému zajmu se pochopitelné tésila vy-
stoupeni barmani v ramci Grand Prix CBA.
Nakonec v ni zvitézil barman z prazského baru
L’Fleur Jan Sebek se svym short drinkem Wine
Street. Ten se sklada ze 3 cl ginu Tanqueray No.
10, 2 cl klarifikované grepové §tavy, 2 cl cajové-
ho cordialu a 1,5 cl Sampariského. Koktejl jeho
autor ozdobil kvétem hefmanku a grepovym
prachem.

Pro Jana Sebka jde o druhy soutézni ispéch
v kratké dobé — uz na zacatku dubna zvitézil
v narodnim kole soutéze Mattoni Grand Drink,
diky ¢emuz bude reprezentovat Ceskou repub-
liku na ¢ervnovém mistrovstvi svéta v michani
nealkoholickych drinkd v Praze.

Je nutné dodat, Ze Grand Prix CBA byla
opravdovou exhibi¢ni piehlidkou schopnos-
ti mixologli, baristi a teatenderi ptsobicich
v top ceskych barech. Prakticky kazdy z dva-
citky soutéZicich zaujal pouZzitymi surovinami,
technikou pripravy nebo pribéhem svého drin-
ku. V akei se tak ocitla fada domacich surovin
jako kavova kombucha, klarifikovany bezin-
kovo-vanilkovy cordial, fermentovany tonik,
pivni likér ¢i ledovy kvadr vody z Sumavského
pramene. Z pouzitych technik se béznému for-
matu vymykalo flambovani drinku na panvicce,
prace s aeropressem nebo rychlé infuzovani
v sifonové lahvi.

V pribéhu dne na pddiu vystoupilo s prezen-
tacemi na téma ,,Investice do krasného zivota“
nékolik VIP osobnosti — David Neumann, Zde-
nek Kortis§, Petr Kymla, George Némec a Daniel
Smid — které zvolenou tematickou linku pojaly
odli$n¢. Zatimco David Neumann vyzval zu-
castnéné osoby, aby naucily divaky po jednom
flairovém kousku, Zdenék Korti§ mluvil o in-
vesticich do alkoholu a George Némec zase

TEXT: MICHAEL LAPCIK

o investicich do ¢lovéka samotného. Lektor
etikety Daniel Smid akcentoval environmen-
talni hledisko pfi investicich do odévi a dopad
textilni produkce na vodni zdroje.

Souéasti programu bylo také tradi¢ni vyhla-
Sovani pohart znacek a vitézh kategorii za rok
2018. Pro ocenéni si prisli také Barman roku

2018 v kategorii Classic Robert Weis, Barman
roku 2018 v kategorii Flair Vaclav Abraham
a Baristka roku 2018 Adéla Mondekova. Cenu
Bohumila Pavli¢ka za celozivotni pfinos gast-
ronomii obdrzel FrantiSek Holik. Prestizniho
otisku dlani na bar slavy se dockali George N¢-
mec, Miroslav Rehot a Robert Weis.

Abzac hands up 2019 - udélena ocenéni

BARMAN ROKU 2018
PROFICLASSIC
1. misto Robert Weis
2. misto Tomas Nyari
3. misto Jan Lukas

BARMAN ROKU 2018
PROFIFLAIR
1. misto Vaclav Abraham
2. misto Michal Tezky
3. misto Michal Novak

2. misto Kamil Hegr

3. misto Jakub Valenta

2. misto Katefina Vymazalova
3. misto Lukas Musil

POHAR Coca-Cola 2018
PROFESIONAL
1. misto Vaclav Abraham
2. misto Michal Tézky
3. misto Dominik Prouza

POHAR Coca-Cola 2018
JUNIOR
1. misto Barbora Kocianova
2. misto Katefina Vymazalova
3. misto Jakub Valenta

2. misto Nicola Carajiova
3. misto Barbora Kocidnova

1. misto David Sedlak
2. misto Lukas Musil

POHAR Stock 2018
JUNIOR
1. misto Katerina Vymazalova
2. misto Katefina Prazanova
3. misto Barbora Kocianova

POHAR Bohemia Sekt 2018
JUNIOR
1. misto Katerina Vymazalova
2. misto Barbora Kocianova
3. misto Jakub Valenta

BARISTA ROKU 2018 POHAR CENA
PROFI MONIN 2018 BOHUMILA PAVLICKA
1. misto Adéla Mondekova PROFESIONAL Frantisek Holik

1. misto Vaclav Abraham

3. misto Daniel Markovec 2. misto Adéla Mondekova GRAND PRIXCBA
3. misto Kamil Hegr WINNER
BARMAN ROKU 2018 Jan Sebek
JUNIOR CLASSIC POHAR MONIN 2018
1. misto Katerina Vymazalova JUNIOR GRAND PRIXCBA
2. misto Barbora Kocidnova 1. misto Katefina Vymazalova BEST BARISTA

Monika Hofmanova

BARMAN ROKU 2018 GRAND PRIXCBA
JUNIORFLAIR POHAR TEISSEIRE 2018 BEST TEATENDER
1. misto David Sedlak JUNIOR Libor Andla
2. misto Lukas Musil 1. misto Barbora Kocianova
3. misto Tomas Jelinek 2. misto Nikola Varvarovska GRAND PRIXCBA
3. misto Katefina Vymazalova skupina Stock Plzeii-Bozkov
BARISTA ROKU 2018 Tomas Nyari
JUNIOR POHAR Red Bull 2018
1. misto Ondrej Karka PROFESIONAL GRAND PRIXCBA
2. misto Nicola Carajiova 1. misto Vaclav Abraham skupina Jan Becher
3. misto Veronika Snajdrova 2. misto Michal Tézky Pernod Ricard
3. misto Michal Novak Ondrej Cisar
TEATENDER CBA ROKU 2018
JUNIOR POHAR Red Bull 2018 GRAND PRIXCBA
1. misto Dominika Hoffmannova JUNIOR skupina Bohemia Sekt

Zuzana Fuskova

3. misto Tomas Jelinek GRAND PRIXCBA
PIVNIi SPECIALISTA CBA skupina Rudolf Jelinek
ROKU 2018 POHAR Stock 2018 Jakub Zouzal
JUNIOR PROFESIONAL
1. misto Vaclav Ruc¢ek 1. misto Robert Weis GRAND PRIXCBA
2. misto Katefina Vymazalova 2. misto Tomas Nyari skupina Ultra Premium Brands
3. misto Katefina Prazanova 3. misto Jan Lukas Jan Sebek
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Tomas Nyari
privezl
z Normandie
bronz

Na konci brezna se ve francouzském
meste Caen uskutecnilo finale barmanske
calvadosove souteze Calvados Nouvelle
Vogue International Trophies. Ceskou
republiku reprezentovali vitézove narodniho
kola Tomas Nyari a Katerina Prazanova.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

dyz v roce 1588 ztroskotala u biehi

Normandie Spanélskd valecnad lod

El Calvador, zacalo se skalisku, o kte-

ré karavela roztfistila sv{j trup, rikat
Calvados. S proudem ¢asu se toto pojmenovani
stalo synonymem celé oblasti a také mistni jab-
le¢né palenky.

Francouzi umi byt na ,to své“ velmi hrdi
a jejich tradi¢ni artefakty se tak tési vSemozné
podpore a ochrané. To je ve svété napoja krome
Samparnského nebo konaku priklad také calva-
dosu. Za timto tcéelem funguje ve Francii orga-
nizace IDAC (Interprofession des Appellations
Cidricoles), ktera letos usporadala uz 23. ro¢nik
barmanské calvadosové soutéze Calvados Nou-
velle Vogue International Trophies.

SoutéZ se tentokrat konala ve 14 evropskych
zemich, podruhé také v Ceské republice. Letos-
nim tématem byl Mir jako upominka 75. vyroci
vylodéni v Normandii a organizatofi soutéZici
barmany vyzvali, aby ve svych koktejlech har-
monicky snoubili calvados se surovinou typic-
kou pro jejich zemi, to vSe samoziejme na zna-
meni miru.

Unorové narodni kolo v Ceské republice vy-
hral v kategorii profesionalti Tomas Nyari, mezi
juniory excelovala Katefina Prazanova ze SOS
a SOU Policka. Ti se tak za doprovodu pedagoz-

TCOCKTAILEE
CALVADOS INTERNATI
TRI}PHIL‘:‘

LE VOGUE

ky Petry Reslerové a Romana Uhlite z CBA zu-
Castnili finale soutéze, které se na konci bfezna
uskutecnilo v normandské metropoli Caen.

A byl z toho nakonec velky uspéch, protoze
Tomas Nyari pri zavérecném vyhla§ovani stal
na soutéZnim podiu s ¢eskou vlajkou v rukou
a bronzovou medaili na krku. ,Moje prvni své-
tova soutéz a hned tfeti misto, to je obrovsky
uspéch,“ potvrzuje litoméricky barman, Ze jde
o dosavadni vrchol jeho soutéZni kariéry.

Svij drink La Touques michal Toma$ Nyari
stejné jako v narodnim kole z calvadosu Chateau
du Breuil VSOP, Becherovky, skoticového siru-
pu Monin, citronového freshe, $ipkové marme-
lady a jable¢ného mostu. Pri tvorbé se inspiro-
val historickou udéalosti — vano¢nim ptimérim,
které mezi sebou na Vanoce roku 1914 uzavreli
némecti a britsti vojaci u belgického mésta Ypry.
Béhem nékolika dnt spolu zpivali koledy, ode-
hrali nekolik fotbalovych utkani, a dokonce si
vyménili drobné dary. ,,Na tohle téma mé naved!
klucina, ktery jesté studuje a k ndm do podniku
chodi na brigadu. Jinak ale fanda valky nejsem,
mam radsi prave ten mir,“ priznava.

Cesky reprezentant zaujal hodnotitele a obe-
censtvo nejen do detailu dotaZenym servisem
v podobé armadnich ¢utor, placatek a kompasd,
ale také komunikaci — jako jediny ze soutézicich

TR -

pii vystoupeni pracoval a vykladal zaroven i po
avodni rozprave.

Podle jeho slov vsadila vétSina soutézicich ve
svych recepturach na sladkou kartu. ,,Nekteré
drinky byly o stupen sladsi, nez by musely byt.
V Cesku uz jsme se od tohoto trendu piece jen
posunuli k vice osvézujicim, leh¢im nebo hot-
kym chutim,* rikd Tomas Nyari.

Katefina Prazanovd v juniorské kategorii
nakonec obsadila devaté misto. Pro sedmnac-
tiletou studentku druhého ro¢niku oboru gas-
tronomie bylo vitézstvi v narodnim kole viibec
prvnim soutézZnim triumfem, k némuz ji dovedl
drink obsahujici calvados infuzovany hrebic-
kem, lipovy vyluh, elixir z bezového kvétu, sirup
Monin Maple Spice a nealkoholicky sekt. ,,Pro-
pojovani riznych chuti, zkouseni kombinaci,
vymysleni, ochutnavani. To vSechno me na bar-
manstvi zaujalo,“ prozrazuje.

Za nejpozoruhodnéjsi zazitek kromé samot-
ného soutéZeni v mesté Caen Katetina oznacila
workshop, pfi némz ucastnici snoubili calvados
s hitebenatkami rtizného stupné piipravy — sy-
rova s avokadovym pyré, medium s jable¢nym
pyré a tireti well done. Do soutéZeni se nepiimo
zapojila také jeji pedagozka Petra Reslerova,
ktera spolu s prezidentem belgické barmanské
asociace utvotila hodnotitelskou dvojici.
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Vitéz Mattoni Grand Drink: acai,
yuzu, bezinka a vinny most

Nejdulezitéjsi ingredience moderni mixologie?
Originalita, inovace a cit pro vyvazenou
chut. Dokazal to 22. roCnik barmanske

soutéze Mattoni Grand Drink, ktery se za

garance Ceské barmanské asociace konal
v Utery 2. dubna v ¢eskobudéjovickém
baru Zlutd ponorka. V tomto narodnim
nominacnim kole na Mistrovstvi svéeta
v michani nealkoholickych koktejlti se

predstavilo dvanact ceskych barmant se

svymi neotrelymi nealkoholickymi drinky.

TEXT: VIKTORIE SONNKOVA

restizni soutéZ v michani
nealkoholickych koktejlt
Mattoni Grand Drink pfi-
nesla za dobu své existen-
ce jiZ mnoho originalnich drinkd,
na nichz je mozné sledovat vyvoj
trend@ v michani koktejld. Letos-
ni cenné vitézstvi vybojoval Jan
Sebek s drinkem Birdie, ktery po-
rotu nadchl nejen zajimavou re-
cepturou, ale samoziejmé prede-
v8im chuti. V recepture se skvéle
dopliuje chut acai, yuzu a bezinky
s povinnou ingredienci — mine-
ralni vodou Mattoni. Podminkou
je také nizka kaloricka hodnota
drinku. Kazdy koktejl by mél navic
odpovidat soucasnym trendim
barmanského svéta.

Mattoni Grand Drink je jiz tra-
di¢ni svétovou sout€Zi a za léta své
existence ziskala ve svété velkou
popularitu. Svétovou barmanskou
asociaci je dokonce povaZzovana za
jednu z nejlepsich a nejvice respek-
tovanych barmanskych soutézi na
svete. ,,Na letos$ni ro¢nik svétového
findle dorazi soutéZici i z mnoha
exotickych zemi a da se tak oceka-
vat, zZe mezinarodni konkurence
bude opravdu velikd. Proto jsem
moc rad, Ze nasi republiku bude
letos reprezentovat Jan Sebek se
svym opravdu originalnim a trendy
koktejlem a drzim palce, aby se mu

ku,“ uvedl reditel soutéze Mattoni
Grand Drink Miroslav Cernik.

Pravidla soutéZe jsou velice
pfisna. Soutézici barmani museji
své drinky vytvorit tak, aby byly
trendy, inovativni, kreativni a za-
rovenn nizkokalorické. Na jejich
ptipravu pred porotou maji pou-
hych sedm minut.

Letosni vitéz Jan Sebek se pii
tvorbé koktejlu Birdie inspiroval
jarni pfirodou. ,Na jafe k nam
prilétaji z tropickych krajin ptaci.
Takze jsem pouzil tropicka ovoce
yuzu a acai, ktera obsahuji velké
mnozstvi vitamina a dalSich pro-
spesnych latek. Pak jsem se se
surovinami vratil k nam do Ces-
ké republiky a zkombinoval jsem
tropické plody s typicky ceskymi
surovinami — bezinkovy cordial
a vinny most. A dolil jsem ho per-
livou mineralkou Mattoni, ktera
drink pékné odleh¢i,“ priblizil
sviij vitézny koktejl Jan Sebek.

Druhé misto obsadil Jan Zla-
many s drinkem Match-ttoni
a z treti pricky se radoval Tomas
Stanék s drinkem nazvanym Lady
Mineral.

Devaty ro¢nik Mistrovstvi svéta
v michani nealkoholickych koktej-
1t Mattoni Grand Drink, na némz
bude Jan Sebek reprezentovat
Ceskou republiku, se uskute¢ni
v ramci Mattoni koktejl festivalu
8. ¢ervna na prazském Staromé&st-
ském namésti.

»Jsme radi, ze trend nealkoho-
lickych drinkd ziskava v posled-
nich letech ¢im dal vétsi oblibu.
Soutéz Mattoni Grand Drink je
navic pro nas jako pro znacku
mineralni vody velkou inspiraci.
Diky ni zname nejnovéjsi trendy
moderni mixologie a miZeme jim
pfizptsobovat i naSe produkty —
at uz se jedna o nové prichuté ¢i
limitované edice hotovych nealko-
holickych koktejl,“ popsal dlou-
holetou spolupraci na organizaci
soutéZe senior brand manager
spole¢nosti Karlovarské mineralni
vody Jan Kolafa.

Jan Sebek, koktejl

BIRDIE

Ingredience:

» Mattoni Grand perliva 10 cl

- Stavazacaild

- Stavazyuzu O5cl

« Vinny most 3 cl

« Bezinkovy cordial 2 cl
0Ozdoba: kopr, kvetiny, malinovy
prach

Postup pripravy: Do shakeru
nalijeme Stavy z yuzu a acai,
bezinkovy cordial a vinny most.
Zalijleme Mattoni perlivou a pro-
michdme barovou IZicl. Smés
nalijeme do sklenice, pridame brc-
ko obalené v malinovém prachu
a ozdobime koprem a kvetinami.

Jan Zlamany, koktejl

MATCH-TTONI

Ingredience:

» Mattoni Grand perliva 10 cl

» Mattoni Grand neperliva 4 cl

« Matcha tea premium 15 g

« Cerstva citronova stava 05 cl

« Cekankovy sirup 2 cl

0Ozdoba: citronova kiira

Postup pripravy: Do vychlazené
misky nalijleme ¢ekankovy sirup,
citronovou Stavu, nasypeme ¢aj
Matcha a zalijieme neperlivou mi-
neralni vodou Mattoni. Ve peclivé
promichame metlickou na ¢aj
Matcha a prelijeme do vychlazené
sklenice. Dolijieme Mattoni perlivou
a zastfikneme citronovou kirou,
kterou nasledné ozdobime sklenici.

Tomas Stanék, koktejl

LADY MINERAL

Ingredience:

» Mattoni Grand perlivd 10 cl

« Citronova Stava 2 cl

« Sirup bild ¢okolada Monin 2 cl

« Jablecny most 4 cl

« Zazvor

0Ozdoba: jable¢no-zazvorova
klize

Postup pripravy: Do sklenice
nasypeme led a nechame vy-
chladit. Do shakeru vymackame
citronovou Stavu, pridame zazvor
a rozdrtime palickou. Prilijeme
sirup s prichuti bilé cokolady

a jablecny most, zasypeme
ledem a peclive protrepeme. Ze
sklenice vysypeme led a viozime
Cerstve ledoveé kvadry. Na né pres
sitko nalijerme smes ze shakeru.
Dolijeme Mattoni perlivou, promi-
chame barovou IZicf a ozdobime
jable¢no-zazvorovou KUz,
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Hendikepovany chce mit kavarnu.
Barmansky kurz zvladl na vybornou

vacetilety Denis Zila ma
Diivotni sen — chce se stat
baristou a barmanem. Za
béznych okolnosti pomérné do-
sazitelna meta, tento mlady muz
studujici specialni sttedni Skolu E
D. Roosevelta v Brné€ v8ak prod¢lal
mozkovou obrnu, a je tak ve svém
snaZeni zna¢né znevyhodnén.
Presto je vSak svému snu po
tomto tydnu o néco blize. Denis se
totiz na popud majiteld brnénské
restaurace Signature stal soucasti
projektu spolku  POMAHAME,
ktery se snazi vratit znevyhodnéné
lidi do plnohodnotného a samo-
statného zivota i vét§inové spolec-
nosti. A na konci letosniho tinora
absolvoval Denis individudlni za-
kladni barmansky a baristicky kurz
v brnénské Bar akademii.
Po tfi dny travil dopoledne i od-
poledne v tréninkové mistnosti
s odbornym lektorem a postupné

se naucil zakladni kapitoly bar-
manské teorie, koktejlové historie,
definice rtznych druht destilatd,
popis kavového zrna i zboziznal-
stvi. Z praktickych dovednosti si
vyzkousSel i praci s rdznymi po-
muckami —jiggerem, barmanskou
Izici, odStaviiovacem, michaci
sklenici i Sejkrem. Samoziejmé
neslo vynechat i kompletni ptipra-

Novy viceprezident
Vogeltanz: neziistaneme
pozadu

ovym prvnim viceprezidentem

Ceské barmanské asociace je

Martin Vogeltanz. Rozhodla
o tom volba Ucastnikd vyro¢ni ¢len-
ské schize asociace, ktera se usku-
tecnila v nedéli 17. brezna v brnén-
ském centru Abzac.

Martin Vogeltanz byl jedinym
kandidujicim uchazecem na funkci
a byl zvolen jednomyslné. Jeho
mandat trva do roku 2023,
v této pozici stfidd Roma-
na Uhlife. Znadmy bar-
man v poslednich letech %
pusobil jako generalni ko-
misai soutézi CBA, zvoleni ! |
do funkce prvniho viceprezi-
denta je tedy vydsténim jeho mno-
haleté ¢innosti ve strukture asociace.

,»Planuji pokracovat ve sméfovani
asociace udavaném modernimi tren-
dy tak, abychom nezlstali pozadu
a nestala se z nas zkostnatéla orga-
nizace. Souznim s konceptem nové
Czech Bartenders League a dokazu si
jej predstavit aplikovany i ve flairové
kategorii. V obecné roviné podle mé
CBA funguje dobre, budu se snazit
k tomu ze své nové pozice prispivat,“
uvedl Martin Vogeltanz.

Rodak ze zapadoceskych Rokycan
pasobi v oboru gastronomie 15 let,
do CBA vstoupil v roce 2008. Dopo-
sud se ucastnil mnoha desitek bar-
manskych soutézi a jako nékolika-
nasobny Barman roku reprezentoval
Ceskou republiku na koktejlovych
mistrovstvich svéta, na nichz do-
konce ziskéaval medaile. Svijj nejlepsi
vykon predvedl loni v Tallinnu,
kde ziskal stfibrnou me-

daili v Klasické kategorii

a bronz v kategorii exhi-

bi¢niho barmanstvi.

V  soucasnosti vede
vlastni barmanskou agen-
turu a spolupracuje se spo-
lecnosti Stock Plzen-Bozkov, s.r.o.,
pro kterou naptiklad vymysli koktejly
nebo zajistuje barmanska vystoupeni
na riiznych eventech.

Do gesce prvniho viceprezidenta
asociace spadaji veSkeré¢ zaleZitosti
ohledné soutézi potraddanych nebo
garantovanych CBA. Prvni vicepre-
zident napiiklad navrhuje dpravy
soutéznich pravidel, ridi praci komi-
sail, ale také zastupuje prezidenta
asociace pri reprezentacnich prilezi-
tostech.

vu espressa, cappuccina ¢i caffé
latte. Na uplny zavér se Denis na-
ucil pétici receptur nejznameéjsich
klasickych koktejldi, které také na-
michal.

»Byl velice Sikovny, zvladal
praci rukama a osvojil si i n¢jaké
védomosti. Po zasluze tak obdrzel
certifikat o absolvovani zakladniho
barmanského kurzu, ktery je uzna-

vany v kavarnach a barech po ce-
1ém svéte,“ chvali svého zaka cer-
tifikovany lektor Ceské barmanské
asociace David Svabensky.

Samotny Denis si tfidenni kurz
dle svych slov moc uzil. ,,Nejvic mé
bavilo samotné michani drinkd.
Na druhou stranu teorii se budu
muset jeSté doucit, tam mam né-
jaké mezery. Rad bych v budoucnu
par hodin denné pracoval za ba-
rem a dostal se tak mezi lidi,* tési
se mlady muZ na uplatnéni nové
nabytych znalosti v praxi.

Na splnéni jeho prani ted ve
spolku POMAHAME intenzivné
pracuji. ,,Mame vizi stanku se stol-
kem a kavovarem, ktery bude De-
nis obsluhovat. Tato nase predsta-
va jiZz nabyva konkrétnich kontur
a aktualné délame maximum pro
to, abychom Denisovi splnili jeho
sen co nejdrive,“ dodava predseda
spolku Marek Chyla.

25.4.2019 Kocour Cup JBC, JCC
7.5.2019 Zatecky Cup JCC, JMK, JBC
8.6.2019 Mattoni Grand Drink 2019 svetové findle Praha
11.6.2016 MUj Fernet Stock Bavordk CBL
17.9.2019 International Rudolf Jelinek Cup CBL

VYSVETLIVKY: JCC - junior cocktail competition, JMK - junior mistr kavy,
JBC - junior beer competition, CBL - Czech Bartenders League

o s Pocet
bOdﬁ

1. Jan Zlamany 46
2. Jan Sebek 44
3. Tomas Nyari 36
4. Daniel Jach 25
5. Marek Vybiral 23
6. Nikita Abramenko 21
7. Jakub Zouzal 17
8-12. Marek Adam 15

8-12. Matej Brunovsky 15
8-12. Tomas Mazac 15

8-12. Filip Stumper 15
8-12. Robert Weis 15
13-14. Martin Klla 14
13-14. Jan Lukas 14

15-16. Charlie Lorenzi 13
15-16. Tomas Stanék 13
17. Jiff Bohac 12
18. Tomas Zezulak n
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HOTEL news

Hotelovy pokoj vzhiru nohama

Novy hotel HENRI ve stylu 60. a /0. let
Predstavujeme Charlotte Street hotel v Londyné
Hotelovy exteriér klade ddiraz na ekonomi¢nost

a viditelnost brandingu

Kvalitni hotelovy textil zlepsi spanek vasich hostt

O spokojenosti hotelovych hostll rozhoduji i nejmensi
detaily

Zahrada jako dominanta hotelu ve mésté

Hotel Vernet v Parizi nabizi nad¢asovy luxus

Na designu zalezil

Kdyz ryby, tak cerstvél

Kvalitni konvenience, které kuchari oceni

Trendy bylinnych a ovocnych infuzi 2018/19

Chytré kuchyné 21. stoleti Setfi investi¢ni i provozni
naklady

Studie: Nejlepsi fransizove firmy v Némecku

Jist stylové - jak ddlezity je design v restauraci
Cokolada je trend napfic¢ gastronomii, ktery z mody
nevyjde

BAR news

Nejnovéjsi edice 28leté Midnight Blend whisky
Ctyfi medaile pro ¢eské pivovary

Co vybrat z bohaté domaci nabidky sektdr?
Barmanske soutéze v novem

Volarik Wine Investment

Titul nealko Sampiona mifi na Slovensko

Neni vodka jako vodka

Nejlepsi hudebni drink

Prvni zazitkovy obchod s whisky Johnnie Walker
v Madridu

Kazdych14 dni
primonavas
email

Cilenona horeca

management
aprovoz

Zpravy
Z tuzemska
azahranici

JAK SE
PRIHLASIT?

Zaslete nam na e-mail: info@1prg.cz
vasi emailovou adresu, kam si piejete
zpravodajstvi zasilat.

www.svethg.cz



SPEDDS

dverni a vratové systémy

Automatické dvere
Turniketové dvere

www.spedos.cz



