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DOBRY CAJV PYTLIKU?
UZTO JEMALE VITEZSTVI

Honza Zlamany je zarnym prikladem toho, jak |ze propojit dva zdanlivé neslucitelne

svety - bourlivy barmansky a poklidny Cajovy. Svou gastronomickou profesni drahu

zacinal v ostravske cajovne, kterou poté vymenil za prazskeé bary. U ¢aje ale zlstava
dal jako jeden z nejaktivnegjsich ¢lentl cajove sekce CBA Czech Teatenders.

a obou frontach navic Honza, kterému

pratelé nefeknou jinak nez Rasta, za-

znamenava soutézni uspéchy. Doma

ma trofeje za prvenstvi v International
Rudolf Jelinek Cupu nebo Cocktail Challenge
1883 Maison Routin. Letos v fijnu vyhral na-
rodni kolo soutéze Tea Masters Cup v discipliné
parovani ¢aje s jidlem a bude tak reprezentovat
Ceskou republiku ve svétovém finale.

Jaké jsou zakladni principy parovani ¢aje

s jidlem?

Je to hodn¢ podobné jako pti parovani jidla
s vinem — pokud se v ném vyzna§, mizes§ toho
vyuzit. Takze kdyz ptipravujes rybu, doprovodis
ji se samoziejmosti bilym vinem. V pripadé caje
sadhnes po zeleném, idealné japonském. Zaklad-
nim faktorem je tedy barva ¢aje. Tmavy ¢aj voli§
k t€Z$im a korenénym jidlim, zeleny k lehkym
pokrmim. Zelené caje totiZ mivaji jemn¢jsi
chuté a k parovani naptiklad s tuénym jidlem
jsou proto nevhodné.

Z toho by vyplyvalo, Ze ¢aj a vino maji v né-
kterych ohledech podobné vlastnosti.

Treba taniny, které obsahuje ¢ervené vino i Cer-
ny nebo cerveny ¢aj. Taniny se na molekularni
urovni vazou na tuk, takze zdkladni principy,
jak si pohravat s chutémi, jsou u c¢aje a vina
opravdu totozné.

Dobre, ale da se v ¢aji najit takova pestra
paleta chuti jako ve viné?

Kazdy ¢aj skute¢né chutna trochu jinak. V ka-
tegorii zelenych caji se obecné bavime o kvé-
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tinovych a rostlinnych ténech, ale také ovocné
sladkosti v podob¢ chuti peckovitého ovoce. Ale
i nekteré cerné caje mohou chutnat lehce na-
sladle nebo tieba oriskove.

Pracuje se realné s cajovym foodpairingem
také v restauracich, nebo jde Cisté o vyspu
soutéznich podii?

Jestlize se bavime o Cesku, tak o ni¢em dlou-
hodobéj$im nevim. Ve svétovych gastrono-
mickych metropolich se ale ¢ajovy foodpairing
pomalu stava standardem. V ParizZi, Londyné
nebo New Yorku funguji restaurace, kde paruji
¢aj s jidlem na bazi vicechodového degustacni-
ho menu. VSechno je to sice moderni, ale v pod-
staté znovuobjevena disciplina. Jisté znate ang-
licky after dinner tea neboli ¢aj o paté, ktery se
vzdy podaval s n€jakym leh¢im obcerstvenim.
Dnes je forma parovani samoziejmé daleko so-
fistikovan€;jsi.

Muize se v Ceské gastronomii parovani ¢aje

s jidlem uchytit?

Potencial tahle disciplina podle mé ma v restau-
racich, kde délaji vyssi, experimentalni nebo
zazitkovou gastronomii. Zaroven maji dobrie
zvladnuty foodpairing s vinem a ¢aj se tam tak
muze stat dalsim stupinkem v konceptu paro-
vani. A jejich hosté, ktefi od navstévy takové
restaurace ocekavaji predevs§im ,néco jiného®,
to oceni.

Czech Teatenders hodné propaguiji ¢ajovou
mixologii. Jaké moznosti ¢aj barmanovi
nabizi?

Je jich nékolik. Bud pouZijete ¢ajovy vyluh
k prodlouzeni drinku a dodate mu tim zajimavy
chutovy profil, nebo k ¢aji pristoupite jako k su-
roviné a vytvorite si vlastni bitters, infuzi ¢i néco
podobného. Zelenym ¢ajem se da dobie infuzo-
vat, protoze oplyva patou chuti umami. Cerny
Caj zase obsahuje saponiny, které vytvareji
pénu, coZ vyuZijete pfi michani souru. Hlavni je
se toho nebét. Jak jednou padlo na Cajomir Fes-
tu: ,,Je to jenom kytka, kterou zalijete horkou
vodou.“ Takze za barovym pultem je zahodno
nevnimat ¢aj jako né&jaky uslechtily napoj s pev-
né danym vyuzitim, ale jako ingredienci hodnou
experimentovani.

Michani ¢ajovych drink uz by v Cesku moh-
lo byt prece jen daleko béznéjsi nez cajovy
foodpairing...

To ur¢ité je. Co si vzpominam, tak Toma$ Ny-
ari v letoSnim svétovém finale Diageo World
Class pouzival v drincich ¢aj. MySleni barmanti
se v tomto ohledu méni a ja tajné doufam, Ze je
to troSku zplisobeno i pri¢inénim a osvétou ze
strany Czech Teatenders. Ti kluci uz vidi, Ze se
s ¢ajem da pracovat, a neboji se ozvat, kdyz po-
tebuji s né¢im poradit. Z mého pohledu je role
¢aje za barem v daleko pokrocilejsi fazi nez pred
péti lety.

Pri zakladani sekce Czech Teatenders bylo
ambici ustanovit teatendera jako profesi
podobnou someliérovi. Ma jit o pracovnika,
jenz se v gastronomickém podniku vénu-
je €aji. Piisobi uz nékde teatendefi timto
zplisobem?

Svét barmant

Vize typu ,teatender je ekvivalent baristy” se
zatim je$té nenaplnila. Na ptdorysu CBA stéle
pracujeme na tom, aby napojovy obor pfistupo-
val k teatenderovi stejné jako k baristovi nebo
someliérovi, a vznikla tak oficialni profesni
kvalifikace. Protoze pocet studentti, ktefi pro-
8li teatenderovskym kurzem a s ¢aji néjakym
zplsobem uz i v praxi pracuji, roste. Timto zpa-
sobem muZeme kulturu ¢aje v tuzemské gast-
ronomii $ifit dal. Dava nam to velkou $anci, ze
bude pribyvat lidi, ktefi misto ¢ajovych pytlikt
o nakupni cené 5 korun budou svym hostlim
radgji nabizet pytliky, jejichZ ndkupni cena sice
¢ini 12 korun, ale kvalitou jsou nékde uplné
jinde. Jestli dnes v restauraci dostanete pitelny
pytlik, ktery neobsahuje jenom prach smeteny
nekde v tovarng, jemuZz my tady fikdme caj, tak
je to malé vitézstvi. Ta cesta bude jesté dlouha,
ale z vlastni zkuSenosti vim, zZe kdyz zavitate do
lepsiho podniku, tak uz zpravidla alespoii dobry
pytlikovy ¢aj dostanete.

Cim té vlastné ¢aj okouzlil a kdy se to stalo?
Nékdy kolem patnactého roku zivota. Vidél jsem
v televizi néjaké vypraveni o ¢aji a docela mé za-
ujalo. Shodou okolnosti stala kousek od naseho
domu v Ostravé, kde jsem s mamou bydlel, jed-
na z nejstarsich ¢ajoven ve mésté. Cajovny byly
tehdy spojené s vodnimi dymkami a mély auru
nééeho nepoznaného, exotického. CoZ bylo
velice inspirujici, zvlast v tom véku. Prirozené,
pii prvni navstéveé jsem nevédél, jak se vlastné
z naservirovaného gaiwanu napit. Za n¢jakou
chvili jsem tam uz ale po lehkém zorientovani
pracoval a vydrzel u toho dalich pét let.

Od ¢aje, vodnich dymek a kuskusu ses k bar-
manstvi posunul jak?

Po nezdaru mych vysokoskolskych studii jsem
redil, co dal, a vystridal mezitim snad vSechny
mozné brigady kromé chirurgie. Nejvic ze vSeho
me¢ ale stejné porad bavil kontakt s hosty a hos-
pitality. Jako svobodny a nezadany jsem roze-
slal zivotopis do hospod a bart po celé republice
ajako jiz zadany s holkou z Prahy jsem si vybral
hlavni mésto. Tam jsem zacinal v Letnanech,
klub se jmenoval Ojai. Takova sidli$tni hospo-
da — Stamgasti, pivo a pandky. Ale taky super
§éf, ktery mél rad dobry alkohol, a pravé skrze
obchodaky prémiovych znacek jsem se dostal
k zajimavym master classes. Mdj Uplné prvni
vzdélavaci workshop, ktery jsem absolvoval,
byl v Bonvivant’s na pomerancovy likér Grand

V Parizi, Londyné
nebo New Yorku
fungujirestaurace, kde
paruji céaj s jidlem na
bazi vicechodového
degustacniho menu.
VSechno je to sice
moderni, ale v podstaté
znovuobjevena
disciplina.

Marnier. TakZe Bonvivant’s a Grand Marnier se
staly mymi prvnimi srdcovkami (smich). K pét-
advacetindm jsem pak dostal barmansky kurs
u MiloSe Trettera a nasledné jsem na ptl roku
vyrazil do Pece pod Snézkou vy¢istit si hlavu na
horsky vzduch. Pracoval jsem v malém hotelo-
vém baru Havana zaméfeném na rumy a beru
to jako ten pravy zacatek mé barmanské drahy.
Pak prisla Crazy Daisy, Mibi’s Lounge, a nyni
ptisobim v baru Le Valmont.

Jak se tvé cesty zkFizily s Ceskou barman-
skou asociaci?

Nasledoval jsem mého nerozlu¢ného kamarada
Libora Andlu, ktery se stal ¢lenem CBA po zapo-
Ceti komunikace s Jirkou Bohaéem. V Krkono-
$ich jsem tehdy stal hodn¢ bokem toho hlavniho
barmanského proudu a ¢lenstvi v CBA mi prislo
jako nejjednodussi cesta, jak do n&j proniknout.

Na barmanskych soutézich poradanych pod
hlavickou CBA té miizeme casto vidat na
stupnich vitézi. Posouvaji té tyhle aktivity
dopredu?

SoutéZeni pomize v prezentacnich dovednos-
tech, ziskani sebejistoty a navazani kontaktl
skrz barmanskou scénu. V neposledni rfadé je
cennd zpétna vazba od komisarl a taky moz-
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nost se potkat s ostatnimi znamymi, protoze
moc jinych prileZitosti neni — kazdy ma hroma-
du prace ve svém baru.

Jsou soutézni zkusenosti néjak prenositelné
do kazdodenni praxe?

Podle mé ano, a to ve form¢ uvazovani nad
koktejlem. Kdyz dostanes feedback na soutézni
drink od Viti Ciroka nebo Milana Zale$e, mtze$
si z toho vzit pravé informace o tom, co, proc¢
a jak za barem délat. Samotny soutézni koktejl
moc pouzitelny neni, protoze je vétSinou hodné
slozity na pripravu a ma i vyssi foodcost, nez by
v podniku bylo tnosné.

Cim vsim se tedy nyni profesné zabyvas?
Pred nedavnem mé po obdobi na volné noze
zlakala nabidka od klubového baru Le Valmont,
kde zastavam pozici $éfbarmana. Momentalné
upravujeme menu a zavadime néjaké profesni
standardy, aby se podnik posunul vys, to je ted
mou hlavni naplni prace. Dal pGsobim jako am-
basador pro Matcha Tea a externé spolupracuji
se spolecnosti Espresso ohledn¢é dovazenych
francouzskych sirupti 1883 Maison Routin.
Plus samoziejmé ¢innost v Czech Teatenders.

Planujes se jednou ve velkém stylu vratit do
Ostravy? Tieba po vzoru Tomase Melzera

a jeho Blind Lionu v Hradci Kralové.

S Liborem jsme tam zakladali pojizdny cajo-
vy Smog Bar na venkovni akce a ten koncept
¢as od Casu porad funguje... MySlenku oteviit
néco kamenného neopoustime, protoze mésto
se z gastronomického hlediska méni, vznikaji
hlavné zajimava bistra. Jednou bychom se do
tohoto déni s Liborem cht¢li také zapojit — vy-
budovat maly koktejlovy bar, mozZna speakeasy.

Soucasti tvé image je aktivni vyjadfovani se
k politice, rozebirani politickych témat na
socidlnich sitich. Jenze se taky fika, Ze poli-
tika a sport do baru nepatfi, protoze mohou
vyvolavat konflikt.

To je pravda, na druhou stranu barman by mél
byt schopny komunikovat s hostem o ¢emkoliv.
Nestoji za pultem prece jen od toho, aby michal
drinky, ale také aby si povidal s lidmi. A pokud
nema alesporii elementarni prehled o tom, co se
v Cesku a ve svété déje, ptijde to tézko. Samo-
ziejmée by se nemé¢l poustét do néjakych pre-
stielek, drZet si odstup a ptipadné ve spravny
moment svést fe¢ jinam.
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Svét barmant

BEVERAGE °

Statisticka data to rikaji velmi jasne. Rumy, whisky a bourbony jsou nejoblibengjsi kategorii

lihovin pro Cechy a spotfebuje se jich okolo 25 % z celkového objemu prodanych lihovin.

dyZz se u nas fekne rum, snad kazdé-
mu se vybavi ten z Jindfichova Hradce
s plachetnici. Tuzemak, dfive jindticho-
hradecky rum s plachetnici, je bezpo-
chyby nejznaméjsim ¢eskym rumem. Svou sta-
bilni kvalitou se stal doslova legendou. Normy
EU, které oznaceni rum ptipoustéji pouze pro
lihoviny, jejichZ zakladem je melasa z cukrové
titiny, pfipravily lihovinu o jeji tradi¢ni nazev.
Zména jména vSak nezmeénila jeji kvalitu. Ten-
to mok hnédé barvy, bez jakychkoli chemickych
piisad, se vyrabi z lihu, do néhoz se v michacich
nadrzich pridava aroma, barvivo, cukr, voda
atd. (Presné prisné stfezenda receptura se jiz po
generace predava pouze mezi vyrobnimi mis-
try.) Cely produkt nasledn¢ prochézi analyzou,
filtraci a zranim. Vysledkem je napoj, ktery se
ohledu na to, Ze se nesmi jako rum oznacovat.
To je v EU vyhrazeno pouze rumidm titinovym.

Dnes existuje nékolik druht titinového rumu.
Svétly rum (Blanco) se ¢asto vyuziva na pripravu
michanych napoju, zlaty a tmavy rum (Anejo),
tmavnouci postupnym zranim v sudech, byva
konzumovan samostatné nebo na ledu. Pred-
chiidci tohoto rumu byli zndmi jiZ v plivodni
domoviné cukrové titiny — jihovychodni Asii.
Odsud se v 8. stoleti n. 1. cukrov4 titina dostala
do Spanélska a Spanélé ji pak dovezli jako jed-
nu z prvnich plodin do Nového svéta. A ziejmé
to byli otroci na plantazich, ktefi zacali z mela-
sy, tedy z odpadniho produktu pfi vyrobé cukru,
kvaSenim vyrabét alkoholicky napoj. Ten byl poz-
dgji destilaci zbavovan necistot a koncentrovan —
a pravy rum byl na svete.

Za rodisté tftinového rumu je povaZovan
Barbados, ale vyroba se rychle rozsitila po celé
karibské oblasti a rada paliren vznikla i na vy-
chodnim americkém pobrezi (tzv. Nova Anglie),
kam se koncentrovand melasa dovazela z Kari-
biku. V 18. stoleti byl novoanglicky rum cenén
mnohem vice nez karibské rumy. Dtvod, proc¢
se Spanélé snazili pozvednout kvalitu rumu ve
svych koloniich. Spanélsky kralovsky vybor pro
rozvoj dokonce nabizel odménu kazdému, kdo se
o to zaslouZi. V roce 1843 se diky tomu na Kubu
pristéhoval Facundo Bacardi Masso a zacal zde
experimentovat s vyrobnimi procesy destilace,
filtrace a specialnimi kvasinkovymi kmeny. Jeho
snazeni prineslo vysledky a jméno Bacardi se
stalo prakticky synonymem pro lehké a jemné
titinové rumy té nejvyssi kvality.

Kromé karibské oblasti hral rum vyznamnou
roli v d&jinach Austrélie, kde se v pocatcich kolo-
nizovani bézné¢ pouzival i jako platidlo.

Parametry rumové kvality

Kvalita rumu zavisi zejména na kvalité a druhu
pouzité cukrové titiny. Proces fermentace se pak
zahaji pridanim vody a kvasnic k zakladni ingre-
dienci. ProtoZe neexistuje zadn4 jednotna meto-
da, ktera by urcovala, jak ma byt rum destilovan,
maji rdzné lokality svoji vlastni specialni varian-
tu vyroby, ktera se pak projevuje v plnosti a chuti
rumu. Rumy zraji v dfevénych sudech, které mo-
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hou byt vyrobeny z riznych druhd dubu. Pokud
jde o délku zrani rumu, musi se tak v mnoha
zemich dit minimalné jeden rok. Pravidlo jako
u jinych lihovin pritom zni: ¢im delsi zrani, tim
je rum kvalitngj8i.

Za nejlepsi rumy na svété jsou povazovany
ty, které maji sv@ij ptivod v karibské oblasti. Za-
slouZila se o to zejména znacka Bacardi. Prosluly
symbol netopyra na rudém pozadi je vzdy prisli-
bem vyte¢né chuti a libé vliin€ rum této znacky.
Po nuceném odchodu z kubanského Santiaga
sidli tato firma nyni v San Juanu v Portoriku.
Bacardi Carta Blanca je nejznaméjsi rum, ktery
vyrabi. Chut tohoto rumu je jemna a vyvazena
s tony mandli, vanilky a merunék, diky které
v koktejlech nezaniké jako vodka a neni domi-
nantni jako gin. Jde o velmi lehky, suchy rum,
ktery je tim pravym i pro namichani originalniho
patii Facundo Exquisito, ktery je soucasti uni-
katni Coleccion Facundo. Jde o unikatni smés

Za nejlepsi rumy na
svété jsou povazZovany
ty, které maji sviij
puivod v karibské
oblasti. ZaslouZila se
o to zejména znacka
Bacardi.

rumu o stari 7 az 23 let. Chutové je velmi bo-
haty a sladky, s tony vanilky, skofice, karamelu
a suSeného ovoce. Bacardi je legendarni pojem,
ale dnes ma fadu velmi kvalitnich konkurentt.
K nim patii napt. Legendario Elixir de Cuba,
ktery je vyrabén z pravého rumu Anejo, jenz zra-
je 7 let v sudech z amerického dubu. Nasledné
se v ném minimalné meésic maceruji rozinky, po
maceraci se vymackaji a lahodna stava se prida-
vé do rumu. Vynikajici je ale také rum LEGADO,
ktery se vyrabi z ruma pochdazejicich z rumérie
Hacienda San Isidro, v centralni ¢4sti Panamy.
Jedine¢nost tamnich klimatickych podminek to-
muto rumu zajiStuje nezaménitelnou chut. Pro
jeho vyrobu je pouZita smés sedmiletych az dva-
nactiletych rumd, které zraji v sudech z americ-
kého bilého dubu. Macerované rozinky a bylin-
ky mu dodavaji charakteristickou barvu a chut.
Z Venezuely pochazi uslechtily melasovy rum
Ron Roble Extra Anejo, jehoZ zéklad je destilo-
van na kontinualnim zatizeni na 5 specialnich
koloné&ch. Poté je uloZen na dobu 8 az 12 let do

sudu z amerického dubu, kde predtim odpocival
bourbon. Jeho krasna jantarova barva ukryva
plnou a soucasn¢ jemnou chut, ve které ucitite
dotek vanilky, dubu a karamelu.

A ve vyctu kvalitnich karibskych ruma by se
dalo pokracovat. Na to by ale nestacil prostor vy-
mezeny pro tento ¢lanek. A tak jen dodejme, ze
kvalitni konkurenci maji i v jinych ¢astech svéta.
A to i u nas. Je ji napt. titinovy rum BoZkov Re-
publica Exclusive. Tento tmavé jantarovy blend
az 8letych rum z karibskych zemi, doladény titi-
novym cukrem, ma jemnou, nasladlou chut s tony
vanilky, suseného ovoce a ofiskd. I on potvrzuje,
Ze skvély titinovy rum se vlastné da vyrobit kde-
koli na svété... Jen se to musi umeét. Neverite? Tak
¢eskou Republicu ochutnejte a zjistite to sami.

Whisky nebo whiskey?

Whisky nebo v neékterych zemich whiskey je typ
destilovaného alkoholického napoje vyrobeného
ze zkvaSeného obili. Tedy z je¢mene, kukutice,
Zita a pSenice. Az do prvni dekddy minulého
stoleti bylo vlastné jedno, jaké z téchto dvou
oznaceni vyrobce zvoli. Po prvni svétové valce se
postupné ustéalilo psat whisky ve Skotsku, Kana-
dé, Japonsku a zbytku svéta, zatimco v Irsku a ve
Spojenych statech se prosadilo az na ojedinélé
vyjimky oznaceni whiskey.

Nejznaméjsi whisky je ta skotska. Skotska
whisky, nebo také jen ,Skotch“ (skotska), je
whisky, ktera je destilovana vyhradné ve Skot-
sku, a to za jasné ur¢enych podminek. Plvodné
se vyrabéla jen ze sladového je¢mene, pozdéji
velké lihovary ale zacaly zavadét i whisky vyrobe-
né z pSenice a zita. Skotska ,,voda Zivota“ je dnes
rozdélena do péti odliSnych kategorii. V soucas-
nosti jsou nejznaméjsi dvé verze: Cista sladova
(single malt) a michana (blended). Single malt
pochazi pouze z jedné palirny a vyrabi se vyhrad-
né z je¢menného sladu. Blended whisky je vyra-
béna velmi podobné jako jednosladové, proces
vyroby tohoto typu whisky je zakoncen smiché-
nim nekolika (vétSinou 15 az 50) druhl whisky
znékolika paliren. Vedle rGznych jednosladovych
jsou do michané whisky ptridavany také obilné
tzv. grain whisky, na jejichZ vyrobu se pouZiva
i jinych obilnin neZ jeémene. Na celkovém pro-
deji whisky se ty michané podileji z vice nez 90 %.

Skotsko je tradi¢né rozdélovano do 6 regioni
vyrabé&jicich whisky. PrestoZe je kazda whisky
unikatni, druhy z dané oblasti maji spole¢nou
charakteristiku, ktera je odliSuje od whisky ostat-
nich vyrobnich oblasti. Tyto rozdily jsou vysled-
kem nékolika riznych faktort, jako napft. pouziti
odli§nych surovin, klimatické podminky a speci-
alni vyrobni techniky.

Skotska whisky musi v dubovych sudech zrat
po dobu nejméné tif let. Cerstvy obilny destilat,
ktery jeSt€ nezral v dubovém sudu tuto dobu, se
oznacuje jako ,,green whisky“. Mezi nejkvalitngj-
$i znacky skotské patii napt. Glenmorangie, Dal-
more, Talisker, Aberlour, Balvenie, Chivas Regal,
Arran, Isle of Jura, Bruichladich, Lagavulin nebo
Glen Scotia. I zde by se ovsem dalo ve vyctu po-
kracovat.
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Nejznamé;jsi whisky je tairska. Irsko je ostatné
i rodi$tém whisky jako takové. Dalo této lihovi-
né ijeji ptivodni nazev, ktery znél pravé whiskey.
Byl to pry svaty Patrik, ktery po pfijezdu do této
zemé seznamil lid s tajemstvim destilace tohoto
typu alkoholu. Od skotské se lisi v tom, Ze v ir-
skych sladovnach se nepouziva raselinovy ohen
av irskych whisky tak chybi koutovy ton. Dal§im
rozdilem mezi irskou a skotskou whisky je, Ze ir-
ska whisky je tfikrat destilovana. Nejprodévancgj-
81 irskou whisky na svété je dnes Jameson, kterd
spatfila svétlo svéta uz v roce 1780. Zaujme pri-
jemnym medovym aroma a nasladlou chuti, kte-
ré je doprovazena lehce nahorklym dozvukem.

Americka whisky je destilovany napoj vyro-
beny ve Spojenych statech z fermentované kase
obilovin. Mezi druhy zahrnuté pod timto ozna-
¢enim jsou bourbon whisky, Zitna whisky, Zitna
sladova whisky, sladova whisky, pSeni¢na whisky
a kukuti¢na whisky.

Kdo sbiral ocenéni

V Londyné se letos v breznu rozdavala ocenéni
World Whiskies Awards pro rok 2019. Ucha-
zelo se o né na tisic whisk(e)y z rdznych koutt
sveta. Porota, jeZ sestava z vice nez ¢ty desitek
mezinarodnich odbornikd, vyhlaSuje Sest oce-
néni: Best Scotch Campbelltown (letos Glen
Scotia 25 y. 0.), Best Scotch Highlands (Glen-
morangie Grand Vintage 1989), Best Scotch
[slands (Arran The Bothy Quarter Cask Batch
4), Best Scotch Islay (Bunnahabhain 25 y. 0.),
Best Scotch Lowlands (Ailsa Bay Sweet Smoke
1.2) a Best Scotch Speyside (Benriach 35 y. o.).
Nejlepsi single malt ve svétovém méritku byla le-
tos v Londyné vyhlasena irska whisky Teeling 24
y. 0. Old Vintage Reserve a nejlepsi single cask
single malt australska whisky Sullivans Cove
French Oak TD0217. V kategorii World’s Best
Pot Still zvitézila ¢trnactileta irska single cask
whisky Powers Old Temple Bar. Porota World

(4

Nejstarsi ceskou
znackou whisky
je Gold Cock.
Jde o trileté
a dvacetileté obilné
destilaty.

Whiskies Awards hleda ty nejlepsi whisky i mezi
zitnymi, letos bodovala nejvyse némecka Stork
Club Straight Rye Whisky. Titul World’s Best
Wheat obdrzela americkd whisky Bainbridge
Battle Point Two Islands Hokkaido Mizunara
Cask a jako World’s Best Corn oznacila rovnéz
americkou Hubris Corn Whiskey od palirny
Ironroot Republic. Svou kategorii ma i new
make, letos se jejim vitézem stala danska palirna
Stauning a jeji Curious, a z vy¢tu ocenéni chuto-
vé komise zbyva jesté zminit nejlepsi ochucenou
whisky, za niZ byl vybran Brown Sugar Bourbon
od americké Heritage Distilling Company. Sou-
téZ ma i svoji samostatnou americkou kategorii.
V ni byla nejlep§im bourbonem roku vyhlasena
130th Anniversary 2018 Limited Edition Small
Batch z palirny Four Roses. Z prihlaSenych
Tennessee whiskey byla jako nejlepsi vybrana
Uncle Nearest 1856 Premium Aged Whiskey.
Svou kategorii méa také kanadska blended whis-
ky — tou nej pro letosni rok se stala JP Wiser’s 35
y. 0. Blendované whisky opanovaly produkty
z Japonska. Titulem World’s Best Blended whis-
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ky se nové muze pysnit Hibiki 21 y. o., vitézem
kategorie World’s Best Blended Malt je Nikka
Taketsuru Pure Malt 25 y. o., a kategorii Worl-
d’s Best Blended Whisky Limited Edition vyhra-
la Ichiro’s Malt and Grain.

Tuzemské whisky

Ano, voda Zivota se vyrabi i u nés. Nejstarsi ces-
kou znackou whisky je Gold Cock. Jde o trileté
a dvacetileté obilné destilaty, jejichZ tradi¢ni vy-
robu pievzala palirna Rudolf Jelinek od Likérky
Dolany, a.s. K vyrobé je pouzivan moravsky jec-
whisky je jemna s dfevito-vanilkovym zavérem
a nadechem raSelinového koure, ktery je uZivan
k suSeni sladu. Po destilaci je whisky Gold Cock
uloZena do dubovych sudd, ve ktery zraje nejmé-
né po dobu tii let. Jeji kvalitu potvrzuji opakova-
na ocenéni z degustacnich soutézi po celém své-
té. Anenisama. Je tui TREBITSCH Czech Single
Malt. Jednodruhové sladova ¢eska whisky z pro-
dukce TREBITSCH old town distillery. Je vyro-
bena z nejkvalitnéjsich mistnich surovin, zraje na
Vysociné v panenskych dubovych sudech vlastni
vyroby. Velmi jemné nakoureni moravského jec-
ného sladu raselinou a fedéni prvottidni vodou
z regionalniho pramene ji predurcuje k velké ob-
libé nejen u milovnika tohoto druhu napoje. Jako
prvni ¢eska whisky dostala mezinarodni certifi-
kat koSer kvality. A je tu i Stara Zitna myslivec-
ka, ktera je zcela unikatnim ¢eskym produktem
s bohatou historii jiz z 16. stoleti. Casto se ji ¥k
»ceska zitna whisky“. Dtivodem je skutecnost, ze
zakladni suroviny a zptlisob zrani je stejny jako
uwhisky. Jeji receptura je stale peclive stieZzenym
tajemstvim, které do detaill znaji pouze tfi lidé.
Zakladem jeji popularity je uslechtily Zitny desti-
lat, prizrac¢na voda, zrani v dubovych sudech,
bohata tradice a v soucasnosti i fakt, Ze se vyrabi
v nejstarsi evropské palirné s 500letou tradici pa-
leni Zitnych destilata.

Svét barmant

hisky je, jak fik4, nikoli
\/\/pouze konicek, ale ,vel-
ky kan“. Jako prvni Cech

v roce 2007 absolvoval Spingbank
Whisky School ve skotském Cam-
pbeltornu. Dlouhd 1éta kvalitni
skotské sladové whisky do CR do-
vazi. S rodinou a nékolika prateli
stal také u zrodu Whisky Festiva-
lu ve Velké Moravce a podporuje
i obdobny festival v Brné, organi-
zovany novou generaci whiskara,
kterou vychoval. Spole¢né s dalsi-
mi fanousky ,,vody Zivota“ se také
podili na obnoveni jeji doméci
znacky whisky Gold Kock a diky
svym znalostem si v palirné Rudolf
Jelinek vyslouzil prezdivku Kmo-
tr. Petr Kienek je ve svét€ whisky
uznavanym odbornikem. Dtivod,
proc¢ pravé jemu jsme poloZili né-
kolik otazek.

O whisky skute¢né vite mnoho,
prvni otazka proto logicky zni:
jak byste ji doporucoval pit?
Ocekéavana odpovéd by méla zaci-
nat poné¢kud jinak, ale ja bych jako
uplné prvni véc doporucil, jen ve
vyjime¢nych pripadech pit jakou-
koliv whisky osamocen. Nejlépe
chutna mezi lidmi: ve spole¢nosti,
v baru, na party a specialn¢ na né-
jaké ,whisky“ akci, tfeba na kaz-
doro¢nim Whisky Festivalu v Malé
Moréavce, jenz se letos konal po
osmé.

To, z jakého typu sklenky, o jaké
teploté, jestli s vodou, ledem nebo
nécim jinym, jakou k tomu zvolit
Htechniku®, je az to dalsi. Pravé
0 tom, a samoziejme o vlastnim
destilatu ve sklenici, se pak mezi
whiskari vedou sahodlouhé, ¢asto
bourlivé debaty.

S oblibou fikam, Ze za svoje pe-
nize at si kazdy konzumuje whisky,
jak je libo. Pristup, na rozdil od né-
kterych jinych lihovin, ma byt a je
hodné individulni.

Jak jste uz rekl, pristup k piti
whisky je velmi individualni.

Ato atuz jde o zplisob nebo

o znacku. Takze se zeptam, jak ji
nejradéji pijete vy?

Whisky bud popijim, nebo degu-
stuji, ochutnavam. Popijeni, to je
spolecenska zalezitost, kde whisky
neni primarné stiedobodem po-
zornosti, je spiSe ,,mazivem* za-
bavy. Nékdy se stane, Ze ji popijim
sam, kdyz si ¢tu, koukam na film,
a tak podobné. Vyborné se k tomu-

Petr Krenek

Nejlepsi whisky je s piateli

to ucelu hodi sklenka Glencairn,
kde velky panak (4 cl), je to ,,sprav-
né“ mnozstvi. Jedna se zpravidla
jak o klasické blendy, sladové mi-
chané nebo Cisté sladové whisky
(single malt). Whisky, jak kterou,
vétSinou blend, popijim s ledem,
zapijim limonadou, vodou, nikdy
ne pivem.

A pak jsou chvile, kdy whisky
degustuji. Nejradéji opét mezi
prateli, nékdy ovSem i sam. A to
uz je whisky v centru pozornosti.
K degustovani pouzivam nejradgji
Htasting glass®. Je to sklenka tuli-
panového tvaru, na stopce, objemu
13 cl. Tady mi stac¢i maly panék,
vzorek (2 cl). A vétSinou uz to jsou
jenom Cisté sladové whisky nebo
michané sladové. KdyZ ji drZzim
za stopku proti svétlu, vidim dob-
fe jeji barvu. D4 se s ni pekné za-
krouzit, abych ohodnotil viskozitu
podle stop na skle. PohodIné a dle
poteby si ji mohu pribliZit k nosu,
pfipadné ho do ni str¢it. A dobre
se z ni daji davkovat, usrkavat jed-
notlivé dousky. Nezlistava ptritom
u jedné znacky, vétSinou se jedna
o nekolik riznych vzorka.

Prakticky vSechny necham po
naliti do sklenky ,,nadechnout” de-
set aZ patnact minut. U nekterych
whisky, a to musi ¢lovek vyzkouset,
kapnu do sklenky pipetou, lZi¢-

S oblibou
Fikam, Ze za
Svoje penize
at'si kazdy
konzumuje
whisky, jak

jelibo.

kou nebo vrSkem od balené vody
par kapek vody. Zpravidla se viiné
i chut posune k jinym obzortim.
Nesmim zapomenout, ze pii degu-
stovani vypiji hodné vody a pisu si
pritom poznamky.

Prozradite své oblibené

znacky a proc praveé je mate rad?
Pokud jde o palirny, tak jedno-
znaéné Springbank, kde se délaji
tfi znacky: Springbank, Longrow
a Hazelburn. Je jednou z mala ve
Skotsku, ne-li jedina, kde penize
nejsou az na prvnim miste. Celd
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ta palirna je ODD - original, dis-
tinct, defiant. Déla whisky poctive,
k tomu nadavkem vétSinou velmi
dobrou.

Apak je tu také par lahvi, na kte-
ré si i po letech vzpomenu jako na
néco jedine¢ného. Treba na svoji
prvni Springbank 21 YO (prvni
staceni) a rovnéz Lagavulin 21
YO (také prvni staceni). Za mne —
jedna basenl! Nezapomenutelna je
rovné€Z michana Black Bull 30 YO.
Také Highland Park 40 YO, ale to
uZ je v kontextu celkové ochutnav-
ky pti navstéve této palirny. Zapo-
menout samoziejmeé nemuzu na ty
whisky, o jejichz lahvovani jsem se
pri¢inil: GlenDronach 1991, SC #
1706, 21 YO, pro klub 12 Men Of
Tyne,

BenRiach 1999, SC # 90116,
13 YO, pro Whisky Festival 2013
a Springbank 1990, SC # 591,
25 YO pro Whisky Festival 2016.

Jak vidite michané drinky na
bazi whisky?

S michanymi drinky nemam prak-
ticky zadné zkuSenosti, az na to,
ze jsem n¢jaké vypil. Jakoukoliv
whisky mam nejradgji ,,neat”, tedy
¢istou a nefedénou. Nicméné vé-
fim, ze midze poslouzit k piipravé
skvélych drinkt. Osobné mam vel-
mi rad irskou kavu.
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mnoho zménit. VEtSina z nas

konzumuje alkohol. Nelze
se tomu divit. Clovéka uvoliuje,
zlepSuje mu naladu, napomé&ha
komunikaci a v rozumném mnoz-
stvi mé nesporné¢ i ptiznivé dopa-
dy na naSe zdravi. Na druhé stran¢
ma ovSem i sva negativa. V nad-
mérném mnozstvi totiZ nejenom
Casto mezilidské vztahy nici, ale
muze jako kazda navykova latka
— byt je to dano velmi individual-
n¢ — zdravi konzumentd i vazné
ohrozit. Snahy zakazat piti al-
koholu se ale dosud vzdy minuly
ucinkem. Rizné prohibice vedly
jen k tomu, zZe podporily ilegalni
trh a paradoxné tak pouze potvr-
dily, ze piti alkoholickych napojt
prosté pro vétsinu lidi patfi k Zivo-
tu. Alkohol konzumuji i muslimo-
vé, kterym to zakazuje jejich vira.
Na rozdil od krestand, kterym
Jezi$ Kristus ménil vodu ve vino,
piji ale tajné, aby to jejich blih ne-
vid€l... O piti a spotiebé alkoholu
u nas jsme hovotili s vykonnym
tfeditelem Unie vyrobct a dovozct
lihovin (UVDL) Vladimirem Da-
rebnikem.

J e to fakt, na kterém se neda

Jaka je u nas aktualni ro¢ni spo-
treba alkoholu na hlavu a jaky
podil na ni maji ,,tvrdé”“ alkoho-
ly, tzn. rizné palenky atd.?
Spotieba alkoholu uvadéna Ces-
kym statistickym tradem (posled-
ni udaje jsou z roku 2017) je 9,8
litru 100% alkoholu. Témeér 50 %
se spotiebuje ve formé piva, 22
% ve form¢ vina a 28 % v lihovi-
nach. Tato spotfeba samoziejmeé
uvadi celkovou spotiebu piepo-

¢tenou na 1 obyvatele, ale je v ni
samoziejme zapocitana i spotieba
desitkami miliond cizinct, ktefi
nasi republiku kazdoro¢né navsti-
vi at uZ jako turisté, prihrani¢ni
néavstévnici nebo projizdéjici ri-
dici. Jesté¢ mi dovolte poznamku
k formulaci va$i otazky — neni
zadny tvrdy a mékky alkohol. Ten-
to termin bohuZel rozsifili mezi
spotrebitele soucasni predstavi-
telé ministerstva zdravotnictvi. Je
to bohuzel velmi nezodpovédné,
protoZze alkohol je jenom jeden
a vliv na lidsky organismus ma
uplné stejny v jakékoliv podobé.
Vytvaret iluzi o tom, Ze pivo a vino
Skodi méné, je velice nezodpoved-
né.

Kolik je pravdy na zpravach, ze
spotieba tvrdych lihovin v CR
rapidné roste a Zze se ve spotiebé
lihovin dostavame na svétovou
Spicku?

Toto je tplny nesmysl. Nevim, kde
jste tuto informaci vzal.

Zaznéla v jedné televizi. V dis-
kusnim poradu s ni operoval
néjaky odpuirce konzumace
alkoholu. Mam to tedy vnimat
tak, ze nefikal pravdu a ze Slo

o tzv. fake news? Jaka jsou tedy
fakta?

Obyvatelé a navitévnici Ceské
republiky spotiebuji nejvice piva
na svéte. Jestlize v priméru spo-
tfebuji obyvatelé Evropy okolo
40 % alkoholu v pivu, tak u nas je
to 50 %. Spotieba lihovin v Ceské
republice dlouhodobé klesa, tvori
asi 28 % celkové spotieby alko-
holu a je mirné pod primérnou

spotiebou v Evropé. Vino naopak
dlouhodobé roste a jeho spotieba
je zatim pod primeérem ostatnich
evropskych zemi.

Da se néjak vycislit, jaky podil
na spotrebé lihovin u nas maji
rumy, whisky a bourbony?
Nemam presné udaje, ale mohu
Fici, Ze tyto vami jmenované kate-
gorie jsou nejoblibengjsi kategorii
lihovin pro Cechy a spotiebuje se
jich okolo 25 % z celkového obje-
mu lihovin.

Jaké lihoviny jsou u nas dnes in?
Méni se v priibéhu ¢asu obliba
rtiznych druhii lihovin, pokud
jde o rtizné vékové skupiny
nebo muze a zeny?

Jak uz jsem uvedl, Cesi jsou v sou-
casné dobé milovnici raznych
rum, v zavésu za nimi je whisky,
tradi¢ni bylinné likéry a vodka.
Mladi lidé dnes preferuji nizko-
alkoholické napoje, predevsim ve
formé koktejld, zatimco stredni
a starsi generace pije lihoviny jako
takové. V zavislosti na ekonomic-
ké situaci skupiny s niz§imi pti-
jmy preferuji nejcastéji tuzemak,
vodku a zelenou, skupiny s vyssi-
mi pifjmy se soustredi hlavné na
rumy a whisky. Pokud se tyka zZen,
ty se ve valné vétsiné soustreduji
na lihoviny s niz§im obsahem al-
koholu nebo na michané drinky.

Konzumace alkoholu je soucas-
ti nasi kulturni tradice, na rozdil
tfeba od muslimua, kterym jejich
nabozenstvi piti lihovin zakazu-
je. Alkohol ma v nasem zZivoté

svoji nespornou roli, ma své kla-
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dy, ale také sva negativa. UVDL
v tomto sméru vyviji osvétovou
¢innost, stala u zrodu rtiznych
kampani, jako je napr. Pij s ro-
zumem. M(j dotaz: Co témito
aktivitami sleduje sdruzeni,
které lihoviny vyrabi a dovazi,

a to s cilem jejich prodeje?
Alkohol je specifickd potravina,
jejiz nadmeérné uzivani muize zpl-
sobit $§kody na zdravi. Proto vSich-
ni ¢lenové nasi Unie vyrobcti a do-
vozcl lihovin vytvorili platformu
,Pij s rozumem®, ktera spotre-
bitele informuje o zodpovédném
piti a dava jim veSkeré informace
o alkoholu a o spravném zacha-
zeni s nim. Dalsi aktivita, kterou
UVDL podporuje uz pres 10 let, je
projekt ,,Pobavme se o alkoholu®,
ktery je urcen pro tfinactileté déti,
kterym projekt vysvétluje, co je to
alkohol, proc¢ je urcen az spottebi-
telim nad 18 let ajaka je prvni po-
moc pri predavkovani alkoholem.

Velmi Casto se totiz setkavame
se situaci, Ze rodice, ktefi maji
hlavni vychovnou tlohu v Zivoté
ditéte, podcenuji rizika uZivani
alkoholu v détském véku, zleh¢uji
jeho ptisobeni a ¢asto détem na-
1évaji alkohol pri rdznych prilezi-
tostech. Neuvédomuji si pritom,
Ze prave toto chovani muize mit
pro déti velmi negativni dtsledky
a vlastné vytvari u nich predpo-
klady pro vznik zavislosti.

Kromé téchto aktivit vSichni
¢lenové dodrzuji eticky kodex,
ktery zakazuje jakoukoliv podpo-
ru nebo zddraznovani nadmér-
ného piti a uvadi zasady, které
je nutné dodrzovat pti pripravé
reklamy.
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_ Uspéchy lidi spojenych s CBA:
Zivnostnik roku i Cesky Goodwill

yraznych  individualnich
\/ocenéni se na konci fijna

dockaly dvé persony spjaté
s Ceskou barmanskou asociaci.
Vedouci ¢ajové sekce CBA Czech
Teatenders Jifi Boha¢ se umistil
na tretim misté v prazském kole
soutéze Moneta Zivnostnik roku
2019, spolumajitel dvou Part-
ner’s barit CBA Honza Vlachyn-
sky pak pievzal ocenéni Cesky Go-
odwill 2019 v kategorii Inovace.

Do uacasti v soutéZi Moneta
Zivnostnik roku se muize prihlasit
jakykoliv zivnostnik spliujici né-
kolik podminek jako bezdluZnost
a beztrestnost. Zajemci odpovida-
ji na struéné otézky, které charak-
terizuji jejich podnikéani. Déle po-
pisuji svlij podnikatelsky pribéh.
Sila a hloubka podnikatelského
pfibéhu pak rozhoduji o postupu
do jednotlivych krajskych kol.

Do krajského finale postupuje
celkem 10 Zivnostnikd z kazdé-
ho kraje. Finalisty krajského kola
hodnoti odborna porota, kterd méa

5 az 10 ¢lenti a jsou v ni zastoupe-
ny zastupci partnerd, statni spra-
vy a podporovatell projektu — sva-
zl, asociaci a cechd.

A pravé Jiti Bohac z Czech Tea-
tenders se v prazském krajském
kole umistil na krasném tretim
misté. ,,Prvni misto — provozova-
telka ptjcovny détského obleceni.
Druhé misto — bra$nar. Treti misto
— teatender. Myslim, Ze to je kras-
na spolecnost,“ okomentoval Jif
Boha¢ sviij uspéch na facebooku.

To Honza Vlachynsky, zakla-
datel Baru, ktery neexistuje a Su-
per Panda Circusu, tedy Part-
ner’s bard CBA, ziskal Firmového
Oscara. Tak nazyvaji organizatori
ocenéni udilené v anketé Cesky
Goodwill, v niZ se prezentuji pod-
nikatelé a firmy, kterych si lidé
vazi pro jejich odpovédny pristup
k podnikani a férové jednani.
Slavnostni predavani Firmovych
Oscart se uskutecnilo v prazském
Klementinu, veferem provazel
Jan Rosak.

Honza Vlachynsky ziskal prvni
misto v kategorii Inovace. Ta je os-
lavou podnikatelG a spole¢nosti,
kterym se dafi skloubit inovativni
snahy se zameérem rozvijet tradic-
ni hodnoty, nebo jsou autory zcela
novych a jedine¢nych produktt
a sluzeb.

,Tohle ocenéni je predev§im
uspéchem celého tymu lidi z baru.
VSech téch 160 koleg si totiz vy-
bralo sloZitou cestu — vrhame se
cilené do véci, kterym moc nero-
zumime, a u¢ime se za pochodu.
dosahneme. Neuznavame primeér
a rutinu,“ uvedl Honza Vlachyn-
sky, jehoz gastronomicka skupina
v Brné provozuje pét bart, jeden
hotel a dalsi projekty.

Dalsimi kategoriemi byly Tra-
dice, Partner, Mecenas, Made in
Czechoslovakia a Osobnost. Pora-
datelé letos k ocenéni obdrzeli 99
nominaci, z nichz 65 podnikateld
¢i spolecnosti postoupilo do finale
posuzovaného odbornou porotou.

Honza Vlachynsky (vlevo) je Ceskym Goodwillem v kategorii Inovace, Jifi Boha¢ zase bodoval v prazském kole

soutéze Zivnostnik roku.
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Pribézna tabulka Czech
Bartenders League

1 Jan Sebek 91
2. Jan Zlamany 69
3. Marek Vybiral 45
4. Tomas Nyari 41
5-7. Daniel Jach 30
5-7. Jiri Pacalt 30
57. Filip Stumper 30
8. Tomas Stanek 28
9 Filip Stransky 26

10-11. Martin Straka 25
10-1. | Barbora Svihlova 25

12413, Jan Lukas 24
12-13. Ivan Sabo 24
14. Regis Roig-Roux 23
15. Jakub Zouzal 22

Vaclav Abraham vybojoval
v Ccheng-tu flairoveé stribro

ejuspésnéjsi cesky flairo-
N vy barman poslednich let

Véclav Abraham ziskal na
leto$nim koktejlovém mistrovstvi
svétav Ciné dalsi cenny kov do své
sbirky. V ¢inském mésté Ccheng-
-tu vybojoval ve finale flairového
Sampionatu druhé misto.

Cesky reprezentant ve &tvrtek
7. listopadu uspél v konkurenci
globalni $picky s dobie promysle-
nou show a drinkem From Prague
to Chengu ve slozeni ¢inska pa-
lenka Baijiu, japonsky gin Roku,
likér Peachtree, mix ovocnych
pyré Monin, pralinkovy sirup Mo-

nin a limetovy fresh. Koktejl ozdo-
bil ¢okoladovym platkem s jedlym
zlatem, ovocem a kvéty.

Flairovou kategorii  ovladl
finsky barman Miika Mehtio,
treti skoncil Madar Olivér He-
gyi. V Kklasické kategorii Cesko
reprezentoval Robert Weis, cen-
ny kov se mu ale ziskat nepoda-
filo. Vaclav Abraham tak rozsifil
svou sbirku medaili ze svétovych
Sampionatli na tfi bronzy a dvé
stribra.

Vice o vyro¢ni konferenci IBA
pfineseme v pristim vydani Svéta
barmanti.

Brandy, ¢aj
amed.Toje
novy Metelka
Tea Spirit

rvni Cesky cajovy likér letos
Pspatﬁl svétlo svéta. Jmenu-

je se Metelka Tea Spirit a je
spole¢nym projektem ¢lent cajové
sekce CBA Czech Teatenders a zna-
mého moravského lihovarnika.

,Likér v sobé snoubi chut gru-
zinského celolistého cerného caje,
Cisté chilské brandy a lipového
medu z Moravy,“ vyjmenoval jedi-
né tfi slozky likéru vedouci ¢eskych
teatenderd Jifi Bohac. Kromé néj
a Milana Metelky se na zrodu pro-
duktu podilel Petr Si¢, zakladatel
sdilené cajové zahrady v gruzin-
ském Kvenobani, a Jifi Nenutil,
historik a majitel prazské Cajovny
U Legionare.

Vini Metelka Tea Spirit tvori jis-
kriva smésice brandy a medu. Prv-
ni lok pfinese kvétnatost sladkych
hrozni a lipové aleje. Teplo v hrdle
doprovazi medové tony gruzinské-
ho ¢aje, které se po dvou vydech-
nutich transformuji v prijemné
sviravy fini$ tan¢ici po patre.

Likér je k dostani v prvni limi-
tované Sarzi o po¢tu 760 lahvi na
e-shopu teaspirit.cz a v n¢kterych
gastronomickych podnicich.

Svét barmant

NEWS Q

For Gastro & Hotel? To jsou
¢tyri dny plné soutézeni

Od cCtvrtka 10. do nedéle 13. fijna se na vystavisti v prazskych Lethanech kona dalsi rocnik
veletrhu For Gastro & Hotel, jehoz tradicnim doprovodnym programem jsou soutéze juniorskych
¢i profesionalnich barmant, baristtl a teatenderti pod taktovkou Ceské barmanské asociace.

tvrteéniho barmanského klani nazva-

ného Makro Slivovitz Cocktail Com-

petition se zucastnilo 23 juniorskych

barmanek a barmanti ze stfednich kol
s gastronomickym zaméfenim. Jejich ukolem
bylo vytvorit fancy koktejl, pfi¢emz museli po-
uZit minimalné 2 centilitry slivovice znacek Ru-
dolf Jelinek, Baron Hildprandt ¢i Fleret.

Tematicky se akce nesla v duchu Mezinarod-
niho vikendu slivovice. U¢elem eventu pripada-
jiciho na posledni fijnovy vikend je ocenit praci
Ceskych a moravskych destilatérd, jiz dokazou
z kvasiciho ovoce vykouzlit lahodnou poctivou
palenku. Tohoto tématu se drzeli také soutézi-
ci, ktefi komisafim prezentovali ptibéhy svych
drink spojené s vyznamem slivovice jako jed-
noho z tradi¢nich narodnich pokladd.

Nejvice bodii od odborné komise v kone¢-
ném souctu za svlj vykon ziskala Barbora
Kocidnova z prazské SSSG Svidnické. Jeji
koktejl Seadew obsahuje 2 cl slivovice Fleret,
2 cl likéru Italicus rosalina di Bergamotto, 2
cl yuzu pyré Monin, 1,5 cl Lemon Rantcho si-
rupu Monin, 1,5 cl vanilkového sirupu Monin
a vétvicku rozmarynu. Jako druhy se v soutézi
umistil Jakub Valenta opét ze SSSG Svidnicka
a na tretim misté skoncila Nicola Carajiova ze
SHS Bukaschool Most.

Baristé vymysleli festivalovy drink

Leto$ni serial soutézi Junior Mistr kavy® o juni-
orského Baristu roku Ceské barmanské asocia-
ce pokracoval v Letfianech svym Sestym soutéz-
nim podnikem.

Ke startu se odhodlalo ¢trnact studentli gas-
tronomickych a hotelovych $kol, ktefi v daném
¢asovém limitu pripravovali dvé espressa, dvé
cappuccina a dva volné kavové napoje. Povin-
nymi sloZzkami volného napoje byly kava Cellini
Caffé Bar Bio Organic Fairtrade Espresso a je-
den centilitr likéru Baileys. Drink méli soutéZici
stylizovat jako ,,outdoor eco café* a akcentovat
jeho pouzitelnost napiiklad na farmarskych tr-
zich nebo hudebnich festivalech.

S timto zadanim se podle konecného souctu
hodnotitelt nejlépe popasoval Jan Fuksa z HA
Ludovita Wintera PieStany. Jeho koktejl pojme-
novany jako Beetroot Bomb se sklada z kavy,
domaciho mangoldového sirupu, domaciho
broskvového sirupu, likéru Baileys a zazvoro-
vého piva. Drink jeho autor dozdobil broskvi
a mangoldem.

Na druhé pricce se umistil Ted Zahradil (ka-
vovary.cz), tfeti misto obsadila Martina Terezie
Bartova (HSVP a OA Jesenik).
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Nejvice bodti od odborné komise v kone¢ném

souétu za sviij vykon v soutézi Makro Slivovitz

Cocktail Competition ziskala Barbora Kociano-
va z prazské SSSG Svidnicka.

Blind tasting i nealkoholicky koktejl
Soubézné s baristy se na pddiu predstavila také
desitka juniorskych teatenderdi, a to v ramci
soutéze Matcha Czech Teatenders Cup 2019.

Ti méli splnit hned nékolik ukold. Nejdiive
v blind tastingu nalevll spravné urcit Ctverici
z osmi vybranych ¢ajli. Poté pripravit nalev kla-
sického bilého ¢i zlutého ¢aje, a nakonec pripravit
tfi porce nealkoholického drinku obsahujiciho
Matcha Tea.

Podle hodnoceni komisaiG se nejvice datilo
Jané Vegeiové ze SOS a SOU Policka. Ta ve svém
koktejlu nazvaném Chilling Drink kromé Matcha
Tea pouzila domaci klarifikovany malinovy cor-
dial, doméci bezovy sirup a jasminovy vyluh. Kok-
tejl prizdobila malinovym a bezovym prachem.

Druhy skon¢il Matej Jani¢ek (HA L. Wintera
Piestany) a treti misto obsadila Barbora Vanér-
kové z ostravské SS AHOL.

Reprezentovat budou Andla a Zlamany

Oba vikendové dny na veletrhu For Gastro
& Hotel pattily narodnim koltim globalni ¢ajové
soutéze profesionalt Tea Masters Cup — v sobo-
tu byla na poradu disciplina Tea Pairing, ned¢li
vyplnila kategorie Tea Mixology.

Sobotniho ¢ajového klani se zucastnilo Sest
soutézicich. Jejich ukolem bylo vytvorit fo-
odpairingovou kompozici z libovolného caje
z portfolia spolecnosti Oxalis a jidla dle vlastni-
ho receptu. Uéastnici museli piipravu &aje a jid-
la zvladnout ve ¢tvrthodinovém ¢asovém limitu,
na servis méli dalSich sedm minut.

Nejvy$siho bodového ohodnoceni od odbor-
né komise se dockal Honza Zlamany. ZkuSeny
teatender v kucharské c¢asti pripravil vepro-
vy bok marinovany v ¢aji Lapsang souchong
s bramborovo-topinamburovym pyré. Vsechny
pritomné pak prekvapil jesté¢ druhym chodem
v podobé flambované hrusky s krupic¢kou a ¢a-

jem matcha. Na druhé pricce se umistil Jakub
Rysavy, tfeti pozici obsadil Libor Andla.

Nelehké dlohy rozhod¢ich se zhostili Lukas
Cizek z restaurace Fusion Vrchlabi, §éfkuchar
na volné noze Tom4s Macal a Ivan Cumicek ze
spole¢nosti Oxalis.

V nedéli z pétice astnikl discipliny Tea Mi-
xology komisare nejvic zaujal Libor Andla. Svij
volny drink nazvany Indian Summer namichal
z ginu Bombay Sapphire, agavového sirupu, li-
metového freshe a domaci fermentované limona-
dy. Tu vytvoril pomoci tibi krystald, které 48 hodin
kvasily s cukrem, suSenymi Svestkami a datlemi,
ainfuzoval ji ¢ajem Earl Grey a pomerancem.

Druhé misto brala Katefina Vymazalova
ajako treti v poradi skonéil Jan Sebek. Mezi za-
jimavymi pouzitymi surovinami divaci v pribé-
hu soutéZe registrovali domaci jahodové vino,
¢ajovy cordial ¢i karamelovo-maslovy sirup.
Vykony soutézicich posuzoval Petr Kymla z Ul-
tra Premium Brands, koktejlovy historik Tomas
Mozr a novinat Jan Chovanec.

WV ramci letoSniho ro¢niku chci vyzdvihnout
predevsim praci obou odbornych komisi, pro-
toze posoudit parovani Caje s jidlem a ¢ajovou
mixologii neni nic jednoduchého. Mél jsem také
velkou radost zjejich zpétné vazby — vSichni po-
rotci se shodli na tom, Ze ¢ajové soutéze skytaji
neuvéfitelnou porci potencialu a rozmanitosti.
O priiniku ¢ajovych témat do klasické tuzemské
mixologie pak svédéi iéast Jana Sebka, §picko-
vého ¢eského barmana, v disciplin¢ Tea Mixolo-
gy,“ zhodnotil soutézni vikend plny ¢aje vedou-
ci sekce CBA Czech Teatenders Jifi Bohac.

Vitéze obou disciplin a tim padem leto3ni
Ceské reprezentanty Libora Andlu a Honzu Z14-
maného tak jesté ceka konfrontace se svétovou
Spickou v globalnim findle.

Akce CBA ve zbytku roku

2019

13.11. Teekanne Czech Teatenders Cup
(Slavkov u Brna, JTO)

13.11. Metelka Austerlitz Cup 2019
(Slavkov u Brna, JCC)

15.-16.11. Workshop pro pedagogickée pracovniky
(Abzac)

19.11. Druhé kolo Whisky World Bar Competition
(Praha, CBL)

24.11. Winter Flair Bartending Competition
(Abzac, JFC, PFC)

2.12. Brnénsky vanocni pohar
(Brno, JCC, JMK)
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NEJLEPSIDRINK '
ZE SLIVOVICE? INSPIROVANY
RAKOUSKYM VENKOVEM

Slivovice jako Cesky narodni destilat? Domacim soutezicim tentokrat vypalil rybnik
rakousky kolegal Tradicni barmanskeé klani International Rudolf Jelinek Cup letos
pokracovalo jiz 19. roCnikem. V Utery 1/. zari se v arealu vizovicke likerky mezi sebou
utkalo 37 soutézicich barmant z 11 zemi o titul evropskeho Sampiona v michani koktejlc
z ovocnych destilatll. Roli odborného garanta soutéZe plnila Ceska barmanska asociace.

armani letos drinky michali na téma ,,Mis-
to, kde Zziji“, pri¢emz museli pouzit ales-
poni dva centilitry pétileté Slivovice kosher
z produkce Rudolfa Jelinka. Vitézem se
dle hodnoceni nejen odborné poroty, ale i mno-
hych ze 170 hostd, stal Stefan Haneder z Rakous-
ka. ZkuSeny drzitel fady mezinarodnich ocenéni
na vychod Moravy dorazil s drinkem Golden Fo-
rrest obsahujicim kromé slivovice také likér Mo-
zart Chocolate Dry, sirup Monin Black Forrest,
rybizovy dzus a domaci espumu (bilek, rybizovy
a pomeranc¢ovy dzus, ¢okoladové susenky).

,Do drinku jsem promitl v§echny vjemy, kte-
ré na clovéka zaptsobi, kdyz prekroci prah na-
Seho domu ve Freistadtu — méstecku leZicim
pobliz cesko-rakouské hranice ve spolkové zemi
Oberdsterreich. Je to venkovska zelen4 krajina,
hned za domem rostou kvétiny a bylinky. Po par
krocich jste v lese, jehoZ vétSina se rozklada na
Ceském Uzemi,” popsal vitéz vizovické soutéze
domaci idylku, kterou se nechal inspirovat.

Nezapomnél dodat, Ze v jeho zahradé roste
i n€ékolik slivoni, coz mu perfektné zapadlo do
konceptu soutéze, kde se jako baze pouziva Svest-
kovy destilat. ,,Slivovice je chutnd, silna, prirod-

ni. Svou intenzitou vas prasti do obliceje. Bud

svij koktejl vystavite na jeji charakteristice, nebo
to radgji vzdejte, protoZe jinak vam drink nebude
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fungovat,“ radi Stefan Haneder, jehoZ domov-
skym barem je Acanto ve zminéném Freistadtu.

Diky své prirozené extroverzi se neprehléd-
nutelny barman soutéZi v Cesku icastni relativ-
n¢ ¢asto — ve Vizovicich se predstavil podruhé,
mobhli jste ho spatfit také v Praze na svétovém fi-
néle soutéze Mattoni Grand Drink. ,,Cesko jako
blizky soused se mi libi. VaSe mentalita, bary,
noéni zivot... Neni divu, Ze mam v Cesku spous-
tu kamarada,“ dodal Stefan Haneder s tim, zZe
svllj Golden Forrest na zavér posypal zlatym
prachem na diikaz ,,zlatého pratelstvi“ mezi Ces-
kem a Rakouskem.

Na druhém misté International Rudolf Jeli-
nek Cupu se umistil Marek Vybiral (Black Stuff)
s drinkem Mora, tieti misto pattilo Tomasi Zvo-
lankovi (Orea Resort Horizont) a jeho koktejlu
Slivkopolitan. Kategorii Nejlepsi zahranicni bar-
man vyhral Stefan Gagparik ze Slovenska (Spirit
Bar Trnava) s koktejlem Dusenka. Cenou Talent
poroty byla ocenéna Kamila Sturmova (Americ-
ky bar v Obecnim dom¢) za drink Prague Sun-
set. Jako nejvice inovativni ocenili porotci kok-
tejl Posichtovni Jana Zlamaného (Le Valmont).
Kategorii Nejlepsi technika vyhral Jifi Pacalt
(Tretter’s New York Bar) s drinkem Tiger Milk.
Vizualné se poroté nejvice libil koktejl Baynan
Roberta Glosse (Black Angel’s).

,Prekvapilo mé velké mnozstvi perfektnich
drinkd, necekal jsem to. KdyZ si rozebereme
poradi, tak Stefan byl skutecné nejlepsi — je to
vyborné komunikujici showman, jenz ptipravil
opravdu dobry koktejl. Dal§ich nékolik mist pak
bylo velmi natésno s minimalnimi bodovymi roz-
dily,“ ohodnotil Groven soutéze jeden z jejich po-
rotcti Michal Durinik.

V tadach hodnotitelli zasedla také Martina Pe-
§tova, provozovatelka podniki Bar and Books.
Ta ocenila Siroké zastoupeni zkuSenych barma-
na i naprostych novackd. ,,Usporadani takové
soutéze posouva vnimani Rudolfa Jelinka nékam
vy$, vmych o¢ich urcité,“ podotkla.

Ucastnici se kromé soutéZeni mohli zapojit
i do doplnkovych aktivit — degustace vizovické
whisky Gold Cock primo ze sudd, ochutnavky
¢aji Oxalis a Zazra¢nych limonad ¢i speed cha-
llenge u Red Bull baru. V podvecer se uskutecnil
workshop Tomase Trestika na téma Fotografie
v baru a Petra Hordka Barmani na socialnich
sitich.

Cely den uzavrela soutéz o nejlepsi bar, které
se tdastnil Snekoland (Rokytnice nad Jizerou),
Hangar Bar (Praha), 7 hiichd (Brno) a Hemin-
gway Bar (Nitra). Kazdy z barti nabidl navstévni-
kdm dva drinky a cenu za Nejlepsi bar si odnesl
Snekoland.

Svét barman(
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TOP Skolni gastro tym maji
v Ostravé-Hrabiivce

Komplexni, ndro¢na a piinosna. Ucastniky proveéfi nejen v individualnich dovednostech, ale také
tymovosti a komunikacnich schopnostech. Tak popisuji organizatori a komisari soutéz MAKRO

HoReCa Pétiboj, jejiz sedmy rocnik vyvrcholil ve dnech 10. a 11. fijna celorepublikovym finadle.
Na hodnoceni soutézicich se letos poprveé podileli také komisafi z Ceské barmanské asociace.
TEXT: MICHAEL LAPCIK

o tohoto pozoruhodného
gastronomického soubo-
je se mohou zapojit vy-
hradné tymy studentt ze
stfednich hotelovych $kol, stied-
nich odbornych ucilist a stredisek
praktického vyucovani v oborech
kuchar-¢isnik, které nejdtive mu-
seji projit jarnimi regionalnimi
koly. Zatimco moderni pétiboj
ve sportovnim pojeti zahrnuje
stielbu, Serm, jezdectvi, plavani
a prespolni béh, tedy discipliny
historicky spjaté s vojenskym vy-
cvikem, MAKRO HoReCa Pétiboj
studenty provéruje ve vykosténi
kurete, filetovani celého pstruha
a krajeni porku, cibule a brambor.
Z ryze kucharského klani pak
postupuji ty nejlepsi kolektivy do
finale, které letos ve Ctvrtek 10.
a patek 11. rijna hostily prostory
MAKRO Akademie v prazskych
Stodtlkach. Finalisty se tento-
krat staly tymy prazského ucilisté
U Krbu a sttednich 8kol v brnén-
ské Charbulové, stredoceském
Stochové a Ostrave-Hrabtvce.
Finale uz je mnohem komplex-
néjsi zalezitosti, kdy kazdy tym
sloZeny z Sesti kucharti a stejného
poctu obsluhujicich simuluje pro-
voz v realné restauraci. Kuchati
v kuchyni absolvuji individualni
soutézni discipliny a poté pracuji
na hlavnim chodu, sestavajicim
z kuteciho masa ¢i ryby, a dezertu.
Jejich partaci ze servisu mezitim
prostiraji stoly a chystaji mistnost
k obédu ¢i veceri, michaji neal-
koholicky welcome koktejl a pri-
pravuji kavu, obsluhuji prichozi
hosty, vydavaji jidlo z kuchyné
a debarasuji stoly po jejich odcho-
du. To vse pro 24 hostid a 6 komi-
sar(l, a hlavné v ¢asovém presu.
»lroufam si tvrdit, Ze Zadna ju-
niorska sout¢z vam do profesniho
Zivota neda vic nez ta naSe. Tady
pracujete naostro, pod dohledem
hostti a komisat. Navic kom-
binovat v jedné soutézi pripravu
pokrm1 a jejich nasledny servis je
unikatni, i kdyz pro sttedoSkolské

tymy z hlediska koordinace obou
stanovi$t nesmirné naro¢né,” tvr-
di manazer MAKRO Akademie
Lukas Gaudek.

Nejlepsi vykon podle komisait
nakonec predvedli reprezentanti
Stredni Skoly spole¢ného stravo-
vani Ostrava-Hrabtivka a ziskali

tak absolutni titul MAKRO TOP
gastro tym. ,Fungovali skvéle.
Byli schopni okamZité feSit na-
stalé problémy a komunikovat je
mezi sebou. Naopak u dvou $kol
tymovy duch moc nefungoval.
V individualnich schopnostech
ale byli soutézici opravdu dobfi

a uprimné rikam, zZe predcili nase
ocekavani,“ hodnoti po¢inani stu-
dentt prezident Ceské barmanské
asociace Ale§ Svojanovsky, jenz
byl pritomen v fadach komisara.

V hodnoceni samotnych ku-
charskych tymu nenasli pfemozi-
tele studenti Stredniho odborné-
ho uciliste¢ gastronomie U Krbu,
nejdokonalejs$im servisem se pre-
zentovali zastupci absolutniho vi-
téze z Ostravy-Hrabtvky. Nejlepsi
baristkou se stala Katefina Kratka
z Brna, kategorii barmant ovladl
Jan Janeba ze Stochova a Kuchar-
sky pétiboj nejvice sedl Stépanu
Zouzalovi z Prahy.

Ve $kolach, které se umistily
na medailovych pozicich, si nyni
mohou uzivat hodnotnych vyher
— poukazek na nadkup zbozi v hod-
not¢ dvacet, patnact, respektive
sedm a pul tisice korun. Kazdy
zucastnény vzdélavaci dstav na-
vic predem obdrzel pét tisic korun
jako prispévek na néakup trénin-
kovych surovin a stejnou sumu
na dopravu do prazskych Letnan,
kde se na mistnim vystavisti usku-
te¢nilo slavnostni vyhlaSeni sou-
téze.

Pravé zajimavé benefity, a pre-
devsim ziskavani neopakovatel-
nych zkuSenosti maji byt pro Skoly
hlavnimi lakadly také v nasleduji-
cich ro¢nicich pétiboje. ,,Chceme,
aby ucitelé pochopili, Ze takové
soutéze maji smysl, i vzhledem
k momentalnimu stavu pracovniho
trhu gastronomickych obord. Pro-
to ve spolupraci s Ceskou barman-
skou asociaci intenzivné oslovime
vSechny dostupné Skoly s gastro-
nomickym zameérenim a ucinime
pétiboj maximalné prestiznim,“
planuje Lukas Gaudek.

Dodava, Ze uz v pristim roce
planuji organizatofi soutéZ a jeji
propagaci spojit s kucharskou ce-
lebritou prvni tfidy: ,,Musime dé-
tem na gastronomickych oborech
nastinit néjakou vizi, aby ve svém
oboru nachazely smysl a chtély
v ném po $kole pokracovat.
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Tomas Trestik:
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Slivovice jsem vypil kvanta

U Siroke verejnosti proslul zejmeéna fotografovanim nekonecného zastupu lidi na balkone
sveho bytu, pracuje ale hlavné na reklamnich a redakcnich projektech. Letos v zari se
predni Cesky fotograf Tomas Trestik zapojil do hodnoceni prvnino rocniku barmanske
souteze World Slivovitz Cup, ve ktere slo o vymysleni drinku z pétileté kosher slivovice

Rudolf Jelinek a zaslani co nejpovedengjsi fotografie koktejlu poradateltim (vysledky
soutéze, do niz se zapojilo nékolik desitek barmant z celého svéta, jsme prinesli jiz

v minulém ¢&isle). ,Clovék nemusi byt dobrym fotografem, a stejné mdize fotit dobre fika

Tomas Trestik v rozhovoru tociciho se kolem fotografovani, alkoholu i sbératelstvi.

namenalo pro vas byt v poroté tako-
vé soutéze, vzhledem k velmi pestré-
mu vyctu vasich dalsich aktivit, néco
vyjimeéného?
Bylo, uZ jen z toho paradoxniho divodu, Ze po-
sledni dva roky zcela abstinuji. K alkoholu mam
ale stale vrely vztah, vZdyt obdobi mezi 18. a 39.
rokem Zivota jsem de facto propatil, takze tahle
soutéZni aktivita pro mé byla velmi piijemna.
Vite, mozna to zni pitomé, ale jednou z mych
vlastnosti je, Ze propaddm ¢emukoliv, co m¢ hod-
né bavi. KdyZ se mi za¢nou libit staré ¢ernobilé
televize, tak jich mam doma za rok osmdesét. Po-
tom se vrhnu na hodinky a nasbiram jich tficet,
nez se na né vykaslu, protoze mi do hledacku pri-
Sly tenisky. Timhle zpiisobem okolo sebe hroma-
dim spoustu véci. No a ted jsem konecné objevil
néco, co me bavi, ale uz tomu asi nepropadnu.

Myslite lahve alkoholu.

Mohu je sbirat a zaroven vim, Ze se neuchlastam.
Mam ti'eba ve sbirce hezké vzacné tenisky, jejichz
hodnota ¢ini nékolik desitek tisic korun. A celou
dobu mé hrozné Stve, Ze si je nemdzu nazout,
protoZe by potom ztratily hodnotu. To je takovy
vécny boj. Kdezto u fla§ek alkoholu uZ je mi to
jedno — peknou lahev si nékde vystavim, raduji
se zni a netouzim ji ,,vylemtat“. Mozna jsem tedy
objevil novy sbératelsky segment, kde pro mé
sbirani kone¢né nebude znamenat utrpeni.

Proc sbirate véci? Z touhy néco vlastnit?
Nutkani dosahnout kompletni kolekce?
Nebo je to kvili estetickym kvalitam onéch
pfedméti?

To bychom m¢li probrat s mym psychiatrem
(smich). Mam réd véci. Bavi mé€ o nich premys-
let, hledat za tim v$im remeslo a lidsky um. Je to
forma prichazeni vécem na kloub, pronikani do
obord. Ted mé tfeba bavi jizdni kola, takze hl-
tam videa a snazim se pochopit rozdily mezi je-
jich kategoriemi. Celopéro, nebo hardtail? Pro¢
karbon? Co je na kterém typu traté rychlejsi?
Vstiebam informace, poridim si tfi kola a zase se
pustim do néceho jiného. KdyZ to hodné zjedno-
dusim, tak sbirani je diagnoza.

Takze sbératelstvi jako kli¢ k poznani?
Zaroven je fér rict, Ze tak trochu klouzu po po-
vrchu. Mam hezkou sbirku hodinek, ale kdybych

TEXT: MICHAEL LAPCIK

Letos v zari se predni ¢esky fotograf Tomas
Trestik zapojil do hodnoceni prvniho ro¢niku
barmanské soutéze World Slivovitz Cup.

se jim vénoval jeste dalSich pét let, tak budu mit
super sbirku. JenZe m¢ mezitim zacaly zajimat
tenisky. Téch méam stiedné¢ velkou sbirku. Staci
mi jen nakouknout a pak jdu zase dal.

Proc¢ jste vlastné prestal pit?

Potkalo se vice motivd. Moje Zena témér nepije,
prestoZe pochazi z Veseli nad Moravou. Déti,
extrémné moc prace... Do toho vSeho starnuti
azjisténi, Ze alkohol ¢lovéku hrozné bere energii.

Co vas napadilo, kdyz vas lidé z Rudolfa Jelin-
ka pozvali do poroty barmanské soutéze?
Prislo mi to vtipné. Ja se takovym spolupracim
nebranim, pokud mi z etickych dvodi nejsou
vyloZen€ proti srsti. ProtoZe z takovych blaznivé
znéjicich akei jako byt porotcem drinkli byvaji
zajimavé kontakty, poznatky a zkuSenosti. Navic
se snazim Zit co nejpestiejsi Zivot, vystupovat
z komfortni zony a poznévat néco nového, a tahle
soutéZz tomu presné odpovida.

Cim je tedy pro piedniho profesionala v obo-
ru zajimava soutéz instagramovych fotek
barmani?

Fotku fakt miluju, Ziju tim. Myslim, Ze fotka se
da zit. Sbiram o ni knizky, mam jich tisice. Vedu
osm let obor fotografie na vyssi odborné skole,

takZe se studenty uz docela dlouho fe$im jejich
fotky. Bavit se o cizich fotkdch mé zkratka moc
bavi. Rozebirat, co je na nich spravné, co §patné,
umét jim to vysvétlit tak, aby se z toho nehroutili,
a najit i na blbych fotkach néco dobrého. Navic
mn¢é to téma — barmani si foti své drinky — prislo
zajimavé. Primarné ale ¢lovék nemusi byt dob-
rym fotografem, a stejné muze fotit dobre.

Opravdu?

Musite byt hlavné zamilovani do toho, co fotite.
Pro priklad si m@zu jit opét ke sbérateltim. Ti lidi
totiz vyborné foti sbirkové predméty, protoze jim
propadli, miluji je a neptemysleji ¢asto o ni¢em
jiném. Nejsou fotografové, ale tak néjak do toho
proniknou a jsou schopni nejlépe vyhodnotit,
co vlastné od snimku chtéji. Z toho vyplyva, ze
barmani mohou vlastné¢ delat lepsi fotky drinkt
nez profesionalni fotografové. A k tomu, aby se
¢lovek posunul o level dal, neni zapotiebi nic ma-
gického. Postaci lampicka z IKEA, bily karton,
a drink uz pak vyfotite relativné hezky. Clovéka
staci jen trochu postouchnout. Zvlast dnes, kdy
oba nosime v kapse fotak lepsi nez ten, s nimz
jsem absolvoval statnice na FAMU. Vic techni-
ky k dobré fotce fakt nepottebujete, v tomhle se
doba obrovsky posunula.

Popiste své dojmy ze soutéze. Jak se nako-
nec barmani z celého svéta s fotografova-
nim vyporadali?

Z téch nékolika desitek snimkd mi vykrystali-
zoval jeden jasny favorit. Ta fotka je o nekolik
radi vys, Cista a hezka, na ¢emz jsme se shodli
i s ostatnimi hodnotiteli. Obecné se da fict, ze
barmani praci neodflakli a pfemysleli nad ni. Na
to, Ze neslo o profesionalni fotografy, byla troven
snimka vysoka.

Rozhovor vedeme ve Vizovicich, centru
valasské slivovice. Co vy a trnkovy destilat?
Vypil jsem ho kvanta. Na ,,zdvodni Grovni“ jsem
se ke slivovici dostal na FAMU skrz spoluzaka,
ktery pochazel z Babic u Uherského Hradiste,
a pravidelné nas zasoboval. V druhé viné mé sli-
vovice zaplavila, kdyZ jsem zacal jezdit k Radci-
nym rodi¢tim do Veseli. U jejiho tatinka, mistni-
ho vazeného ¢lovéka, se ji vZdycky seSlo hodné.
Slivovici vnimam jako vonavé, distojné a sofisti-
kované piti s vazbou na kraj, to se mi libi.
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