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LETEM SVETEM
BAROVYCH KURIOZIT
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Vite, kde maiji nejdelsi bar na svété? A kte-
ry bar ma nejdelsi barovy pult? Kde pracuje
nejvic barmand, kde michaji nejlepsi drinky
a jaky je nejdrazsi koktejl? My jsme patrali,
patrali — a tohle vSechno jsme pro vas vy-
patrali.

NEJDELSIi BAR NA SVETE
Kdo by hledal nejdelsi bar na svété, musel by
do Ameriky. Timhle titulem se honosi Beer
Barrel Saloon v americkem staté Ohio. Ten
se chlubi délkou baru 123,6 metru. Je tu
160 barovych stolicek, 56 pivnich pip a cel-
kem se do tohohle podniku vejde 1200 lidi.
Za rudnych vecerd, kdy je v baru narvéno,
maka za barovym pultem dvacet barman(
a oteviraji se jeste dalsi dva bary navic — je-
den v zadni ¢asti a jeden po strané budovy.

Jako nejdelsi bar na svéte by ale také mohla
byt brana celd jedna ulice — Ratinger StraBe
v historickém centru némeckeho Dusseldor-
fu. Jedna strana ulice je v celé sveé délce
doslova okupovéna rfadou pivnich bard — Zur
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Vel, Franzmann, Meilenstein, Rosenrot,
Brauerei im Fuchschen, a Zum Goldenen
Einhorn — ktere jsou tu namackany jeden na
druhy a je dost obtizné urcit, kde konci jeden
a zacina dalsi. Dohromady tak vytvareji nej-
delsi bar svéta.

NEJSTARSI BARMAN

Nekteri barmani mozna uvazuji, jak dlouho
mUze ¢lovék tohle povolani vykonavat. Ame-
rican Ray Nauroth je ddkazem, Ze to jde do
hodné pokrocilého véku. Sadm micha drinky,
i kdyz uz doséhl stovky. Kdyz se naradil, bar,
ve kterém pak dalsich 45 let pracoval, jes-
té ani nestal. Dnes v ném stale jeSté micha
drinky, prestoze v prosinci oslavil sté naro-
zeniny. Tahle prace ho prosté bavi a jak rika,
je réd v kontaktu s lidmi. Za barem podniku
Gold Slipper v Dunlapu ve state lowa pracuje
tri noci tydné. U prilezitosti stych naroze-
nin baroveho veterana usporadal podnik, kde
Nauroth pracuje, velkolepou party.

Nez se dostal k praci za barem, pracoval
Nauroth jako taxikar, chvili mél malou restau-
raci a dva roky béhem 2. svétove valky stra-
vil sluzbou v armade, v zamor'i. Pracoval
take jako ridi¢ popelarského auta
nebo jako listonos.

Ray Nauroth i ve svém po-
krocilém véku stale zvlada
sam fidit auto a cist bez
bryli — jen sluch uz neni,
co byval. Praci za barem
bere jako prilezitost do-

stat se mezi lidi a udrzet se v dobré kondici,
navzdory svemu vysokemu veku.

NEJDRAZSI
KOKTEJL NA SVETE
Jmenuje se Manhattan Exclusive. Drink se
vyrabi v michaci sklenici, do které se vlozi
hluboko zmrazeny led z ledovcove vody, na
ngj pridame 2 striky Angustory z roku 18937,
5cl whisky Canadian Club 18399 a 2cl Marti-
ni Rosso Art Gallery Special Collection. Vse
se promicha barovou Izickou a pres sitko vlije
do luxusni koktejlové sklenky znacky Moser.
V prazskem Bugsy’'s baru se prodaval za
20 000 korun za porci. Majitel baru Vac-
lav Vojit dostal napad zkusit udélat nejdrazsi
koktejl svéta pri navstévé Hemingway baru
parizského hotelu Ritz, kde $éfbarman Colin
Peter Field nabizi The Ritz Sidecar za 400
eur, pricemz zajimavou ingredienci v koktej-
lu je ,pouze” koriak z rodinnych zasob hotelu
s letopoctem 1865. V tu chvili si uvédomil,
ze jiz nekolik let ma v baru ve vitring za sil-
nym sklem kanadskou whisky destilovanou
v roce 1899, a Ze vedle ni stoji netypicka
dvaceticentilitrova lahvicka Angostury, ktera
rozhodné spatrila svétlo svéta dlouho
pred druhou sveétovou valkou, nebot
celé ty ¢asy preckavala v hlubo-
kém sklepeni Paukertova lahdd-
karstvi. Pak jesté pribyla lahev
vermutu ze specialni kolekce
a vyroba nejdrazsiho Manhat-
tanu mohla zacit.
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KROMERIZSKA o
KOKTEJLOVA SOUTEZ 2012

NEWS

Ve strfedu 8. Unora probéhl v prostorach
Stredni skoly hotelové a sluzeb Kromériz
jiz trinacty rocnik tradiéniho klani z oblasti
napojové gastronomie — Kromérizské kok-
tejlové soutéze urcené pro juniorské bar-
many z celé Ceské republiky. Ugast byla
hojna, v kategorii Classic pomérilo své sily
a schopnosti 35 soutézicich, v kategorii
Flair pak predvedlo svou zruénost deset
bojovnikd.

Soutézici Junior Classic pripravovali michané
napoje v noveé kategorii pro rok 2012 nazva-
né Sparkling Cocktail. Napoj musel obsaho-
vat alespori 2cl Ron Varadero Ariejo 3 Anos
a minimalné 7cl nealkoholického Bohemia

Jaroslav Janousek

Také porota predvedla
vystoupeni ve Flair stylu

sektu od spole¢nosti BOHEMIA SEKT a.s.,
ze sirupll byly k dispozici sirupy Monin. V ka-
tegorii Junior Classic si prvni misto vybojoval
Filip Kohoutek z HS Bohemia Chrudim, na
druhém misté se umistil Ondrej Pohajda ze
SOS Litovel a tieti misto ziskal Robin Ka-
pusta ze SSH Zlin.

Poprve se soutézici mohli také predstavit
v kategorii Junior Flair, kde pripravovali Fan-
cy Cocktail. Prvni misto ziskal Lubomir Kouril
z HSVP Jesenik, druhé misto obsadil Martin
Pfeifer z HS Plzer a ti'eti misto vybojoval
David Halga$ z HS Plzeii. Zaroven byla udé-
lena i zvlastni cena za nejlepsi drink, v némz
byla pouzita mineralni voda Mattoni, kterou

Chrudim

V kategorii Junior Classic si_prvni misto
vybojoval Filip Kohoutek z HS Bohemia

ziskal také Lubomir Koufil z HSVP Jesenik.

Zpestrenim soutéze bylo vystoupeni mlade
kromerizske tanecni skupiny, ktera predved-
la vynikajici vykon v break-dance. Po tomto
vystoupeni byli vSichni pritomni svédky nece-
kaného vystoupeni odborné Flair poroty, kte-
ra si vybrala jednu z pritomnych divacek a jen
pro ni pak David Neumann a Jaroslav Ja-
nousek osobné namichali svij oblibeny koktejl
s utajenym ndzvem, v némz byly ocbsazeny
mj. hlavni suroviny, tedy Ron Varadero Ariejo
3 Aros a Redbul-Cola.

Na zavér pozval reditel SSHaS Petr Hajny
vSechny pritomné na 14. rocnik Kromériz-
ské koktejlové soutéze.

Vitézna trojice v kategorii Junior Flair:
(zleva) Martin Pfeifer (druhé misto), Lubomir
Kouril (prvni misto), a David Halgas (treti
misto)
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ROZHOVOR

David Neumann

FLAIR JE JEN_
PRACOVNI NASTROJ

rp — Na hotelovou Skolu Sel pdvodné s tim,
ze chce byt ,letusakem” — bavila ho prace
s lidmi, chtél studovat jazyky a hodné ces-
tovat. Ve ctvrtaku si ale David Neumann
udélal barmansky kurz a od té chvile vidél
svou budoucnost ne na palubé letadla, ale
za barem. ,Pak jsem na festivalu odbornych
dovednosti, ktery Skola poradala, vidél ukaz-
ku flair bartendingu a hned jsem védél, ze
presné tohle bych chtél umét,” vzpomina.
Od chvile, kdy se zacal ucit hazet s lahve-
mi, uplynulo étrnact let a David Neumann
patri ke Spickam ceského flair bartendingu.
V mezindrodnich soutézich uz posbiral tolik
trofeji, ze by zaplnily cely bar. V soucasné
dobé také vede flairovou sekci CBA.

Pojem flair bartending nékdy splyvé s Zong-
lovanim s lahvemi pri barmanskych show.
Nevytraci se tam ale pak trochu podstata
barmanského remesla — tedy snaha pripra-
vit dobry drink?

Nemeéla by se vytracet — vzdy musi jit v prv-
ni fadé o to pripravit kvalitni drink, flair je
jen pracovni nastroj, s jehoz pomoci drink
pripravite. A také trochu zabavna podivana
pro hosty. Flairovy barman by nemél byt jen
schopny Zonglér — bohuzel je tieba priznat,
ze tomu nékdy tak je, protoze mnozi mladi
barmani preskoci zaklady a driv, nez umi na-
michat dobry drink, zacnou hazet lahvemi.

A kdy zacit s hazenim lahvemi? Az kdyz ovla-
dam pripravu drinku?

Myslim, Ze nejlepsi je zacit s obojim stejné
— ucit se vSechno, co se tyka barmanského
remesla a zaroven se snazit dobre ovladnout
pracovni styl, ktery jsme si zvolili. To mGze
byt flair, ale i jakykoli jiny zplsob pripravy
drinkd.

Da se tedy rict, Zze pokud pracuju za barem
a sice neumim zadna kouzla s lahvemi, ale
prosté jen zcela obycejné naliju spravné in-
gredience ve spravném pomeéru, aby vznikl
dobry drink, odvadim dobrou praci?

Myslim, Ze v tomto pripadé byste také odva-
dél dobrou préci, ale urcité ne zcela Uplnou,
skvelou a perfektni. ProtoZze v barmanském
remesle jde predevsim o to delat dobré drin-
ky, samoziejmé k tomu ale patfi i dalsi roz-
mery — barman by mél umét hosty pobavit,
musi znat veskereé ingredience, ktere pouzi-
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va, musi ovladat cely pracovni systém, atd.
Pokud zvladnete pripravit dobry drink zajima-
vym stylem, pljdou hosté za védmi a za ten
vecer namichate podstatné vic drinkl, nez
kolega, ktery mit zajimavy styl nebude — na
zéklade vlastnich zkusenosti mohu Fict, Ze
rozdil v trzbach maze byt aZ dvojnasobny.

Narazili jsme na jednu z ddlezitych roli bar-
mana coby prodejce drinkd. Jak moc ma
barman moznost ovlivnit, co si host nako-
nec da? Jak moc muize ovlivnit jeho nakup?

Barman ma& v tomto ohledu obrovské moz-
nosti. Troufédm si tvrdit, Zze pokud je barman
dobry psycholog a mé prodejni schopnosti,
dokéze vam prodat cokoli. Vyrobi vam drink,

TRl

ktery bude chutnat Uplné jinak, nez jak jste
zvykly, a bude vam tvrdit, Ze pfesné tohle je
ten nejnoveéjsi trend. A poda vam to tak, ze
mu to jako host bez vahani uvérite. Dobry
barman nerekne hostu, Ze néco nejde nebo
ze mu nema dany drink z ¢eho udélat. Nejde
0 to, ze by mél hostovi Ihat. Ale vzdy mu na-
bidne néjakou alternativu — a zvladne to tak,
ze host odchazi spokojen.

Pak je tu jesté jedna role barmana — pro
nékteré hosty muize byt ,vrbou®, které se
sveéruji se svymi problémy, které resi v Zivo-
té. Jak si poradit s touto roli?

Myslim, Ze barman musi mit tyto schopnosti
trochu vrozené — ve chvili, kdy se rozhoduju

pro praci barmana, bych si mél uvédomit, ze
je to prace v neustalém kontaktu a komuni-
kaci s lidmi, s tim souvisi vstricnost, usluz-
nost a schopnost vyporadat se i s témito
strankami profese. Hlavnim predpokladem
je, ze barmana musi tahle prace bavit, pak
uz to jde samo. J& osobné se s touhle roli
vyporddavam bez problémd — v podstaté
proto tuhle praci délam, bavi mé pracovat
s lidmi. Samozrejmé ji nedelam proto, ze
bych touzil poslouchat kazdy vecer na baru
milion pohéadek a smutnych pribéhd ze Zivo-
ta (smich). Ono pfi préci za barem stejne
zase tak moc ¢asu na ngjaké vykecavani se
s hosty neni. Urcité by mél ale barman s kaz-
dym hostem prohodit par slov a mél by umét
hned pfi prichodu do baru dat najevo, Ze je
jeho kamarad, navodit vstricnou atmosféru.
Barman zkratka musi mit réd lidi a musi ho
ta prace bavit. Pokud ho nebavi a dela ji jen
proto, Ze nevi, jak jinak si vydélat penize, je
to hodné znat.

Co vas privedlo na hotelovou skolu? A jak
vas napadlo si udélat barmansky kurz?

Vybral jsem si ji, protoZe ji vystudoval i mdj
o deset let starsi bratr. Navic jsem se chtél
ucit jazyky, cestovat a délat néco, kde budu
v kontaktu s lidmi. Pdvodné jsem mél v imys-
lu, Ze po skole budu delat stewarda, od prv-
niho roéniku jsem ale mél taky chut udélat si
barmansky kurz. Jenze jsem v té dobé mél
same ctyrky a navic dlouhé vlasy a barman-
sky kurz byl uréen jen pro ty, co méli dobré
znamky a vypadali slusné. (smich) TakZe jsem
se na barmansky kurz dostal az ve ¢tvrtaku.
Pak me chytil flair bartnending a zacal jsem
zkouset hazet lahvemi, zacal jsem mit i sou-
tézni ambice — zhruba po pll roce od svych

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

inzerce

aktualni informace z oboru
vstup na seminare a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
nové obchodni partnery
moznost zviditelnéni

Ceska barmanska asociace
Simatkova 1361/147, 628 00 Brno-Ligeri
gsm: 777 628 333, email: info@cbanet.cz
www.chanet.cz
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zacatkld uz jsem Sel na prvni soutéz. A zhru-
ba po roce nebo dvou jsem se diky tomuhle
remeslu dostal i do svéta a zjistil jsem, ze
splfiuje vSechny moje predstavy o vysnéne
praci.

Takze zpétné nelitujete toho, Ze z vas neni
steward?

Ne, toho jsem nikdy nelitoval. Ja sem od
pocatku, co se tomuhle Femeslu vénuju, mél
velkou svobodu, délal jsem to tak, abych
nacerpal co nejvic zkusenosti, poznal rizné
bary, rdzné zemé. Nasel jsem si préci, kdyz
me to v daném baru bavilo, vydrzel jsem tam
par mésicu, kdyZ ne, Sel jsem za chvili hledat
stesti jinam. Nesnazil jsem se nékde vydr-
zet roky, abych dosahl néjakého pracovniho
postupu, spi$ jsem se snazil nasbirat hodne
rliznorodé zkusenosti. TakZe jsem se tieba
zCistajasna rozhodl, Ze pojedu do Rakouska,
odjel jsem tam a nasel si tam praci v baru,
kdyz jsem se rozhodl, Ze se pfesunu na Novy
Zéland, sebral jsem se a $el pracovat jako
barman na Novy Zéland. Byl jsem vzdycky
hodné svym panem, nebyl jsem zamestnan-
cem na staly uvazek.

Tim jste se ani nikdy nestal, dnes jste na
volné noze a délate barmanské show a ba-
rovy catering, poradate barmanské kurzy
a seminare. Co z toho vas nejvic Zivi?

V soucasné dobé je nejvetsi zajem o barman-

ské kurzy a barmanské show. Méne je ted

barmanského cateringu, firmy zacaly vice
Setrit, takze kdyz délaji néjakou akci, vetsi-
nou Skrtnou koktejly a nechaji si jen barman-
skou show jako soucast programu.

Takze show krize nepostihla?

Ani ne. Mozna je to tim, Ze lidi, co délaji dob-
rou show, zase neni v Cesku tolik. Dokonce
musim Fict, ze jich ted délam vic, nez v pre-
deslych letech.

Coby zkuseny barman nabizite také své rady
tém, kdo si chtéji postavit svij bar. Jak moc
si nechavaji investori mluvit do své predsta-
vy baru — a jak moc jsou viibec ochotni pla-
tit za konzultace?

To je dobra otézka. Je pravda, ze lidé v Ces-
ku nejsou moc zvykli platit za konzultaci, ra-
deji to zkousi sami s tim, Ze to nejak okoukaji.
Ale myslim, Ze recept, jak vybudovat fungujici
bar, okoukat nejde. Pokud nejste sam zkuse-
ny barman a nemate manazerské schopnosti
a dalsi predpoklady, které musi dobre fun-
gujici bar splfiovat, je velice tézké v dnesni
dobé dobre fungujici bar vytvorit a udrzet.
Kdyz uz je nekdo ochoten zaplatit za dobrou
radu, malokdy vam da volnou ruku a necha
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vas skutecné dotahnout koncept od A do Z.
S tim jsem se setkal jen parkrat. Ja mam ba-
rove poradenstvi rozdéleno do nékolika fazi.
Ta prvni se tyka vSeho, co je nutné zaridit
pred otevirenim podniku, od navrhu konceptu
a podoby baru a jeho vybaveni pres sesta-
veni koktejloveho menu aZz po nasmlouvani
dodavateld a trénink personalu. Dalsi faze
se pak tykaji rozjezdu projektu, kdy v baru
jesté néjakou chvili pdsobim, nez si vsechno
,sedne” a funguje, jak ma. U vétsiny projek-
td, na kterych jsem spolupracoval, skoncila
spolupréce v prvni fazi a to treba uz v pdice.
Investor treba neni ochoten dodrzet navrze-
ny koncept a pak nema smysl| ve spolupraci
pokracovat, protoze nema cenu delat veci
napdl. Nebo dodrzi koncept, poridi do baru
vse tak, jak ma byt, ale uz se mu nechce pla-
tit za vyskoleni personalu, tudiz barmani sice
maji dobrou pracovni stanici, ale nevi jak cely
pracaovni system funguje a jak tedy vyuzit bar
na sto procent. Pokud v baru nebude clovek,
ktery barovému provozu rozumi, bar nemd-
ze fungovat. A pokud ano, je mi to zdhadou

— g

DAVID
NEUMANN

David Neumann s barmanstvim zacal
v roce 1996, kdyz absolvoval zakladni
barmansky kurz na hotelove Skole. Pak
ale prisla laska na prvni pohled — flair
bartending. Do barmanského sveta
se dostal v roce 1998, kdy zacal
pracovat jako barman v baru Belle
Epogue v Praze. Prvni dva roky plsaobil
jako barman v agenturach zabyvajicich
se barovym cateringem (Bar Agency,
Cocktail & Party, Martinelli team,
Zdenék Javorsky) a take v prazskych
barech (T.G.I. Friday's, NJY. bar
u Prince, Bombay cocktail bar). Dalsi
zkusSenosti nacerpal na pracovnich
zahraniénich stazich na Novém Zélandu,
v Rakousku a Chorvatsku. V roce
2000 spolecné s Martinem Bathou
zalozili a po deset let pak provozovali
spolecnost Cocktail’'s Party, ktera
se zabyvala barovym cateringem,
treninkem a poradenstvim. Nyni David
plsobi sdm a pod svym vlastnim jménem
(www.davidneumann.cz). Ma na konté
¢etné trofeje z mezindrodnich soutézi.
Za zminku stoji vitézstvi v Havana Club
Grand Prix 2005, bronzové a stribrné

pricky na European Championship,
Peacetender’s Contest Open, Sierra
Superstar International Flair comp,

Austrian Flair Bar Open a mnohé dalsi.

a pravdépodobné tu pljde o néjaké jiné as-
pekty, které bar drzi nad vodou.

Premysilel jste nékdy o tom otevrit si vlastni
bar?

Urgite, tenhle sen mam v podstaté od chvi-
le, co jsem se zacal barmanskému Femeslu
veénovat. Je pravda, Zze uz jsem si za ta léta
zvykl na voIngjsi rezim a uvédomuiji si, Ze po-
kud bych otevrel bar, mél bych pred sebou mi-
nimalné dva roky, kdy bych v ném musel den
co den od réna do vecera byt, takze dnes uz
trochu premyslim i nad tim, jestli tomu chci
veénovat tolik ¢asu. Ale nejspiS asi ano. Vizi
mam za ta léta, co o tom premyslim, jasnou,
ted je to spi$ otdzka financi a ¢asu. Treba to
bude za rok, tfeba za deset let, ale urcité
bych chtél jednou svij bar mit.

Co vas privedlo k €élenstvi v CBA? A co vam
€lenstvi v této profesni asociaci dava?

\ dobé, kdy jsem zadinal, jsem se ¢lenem
CBA stal, abych mohl soutézit, tehdy tu
nebyly nezavislé soutéze, pouze souteze ko-
nané CBA a ucastnit se jich mohli jen cle-
nové. Néjaké clenské schize a podobné za-
lezitosti meé v té dobé ani trochu nezajimaly
a neucastnil jsem se jich. Pak jsem se ale
¢lenstvi vzdal, protoZze se mi soutéze zdaly
dost neabjektivni a celkove mi prislo, Ze se
v asociaci nic moc nedgje. Ted jsem se zase
¢lenem stal, protoze jsem si vSiml urcitych
zmeén — tieba toho, ze mé CBA, ackoli jsem
nebyl ¢lenem, zacala informovat o rdznych
Skolenich, seminarich a dalsich zajimavych
akcich. To drive neexistovalo. Proto jsem se
znovu vratil k ¢lenstvi — a také proto, abych
se mohl téchto akci Ucastnit. Samozrejmé
mam také diky ¢lenstvi v CBA moznost zvidi-
telnit sebe a svou ¢innost. Letos jsem navic
po Ondreji Slapnickovi prevzal vedeni flairo-
vého tymu, ktery sdruzuje flairové barmany
v Ceské republice. Na&i snahou je, aby byl
flair v CBA skute€né na urovni a take, aby ho
verejnost prestala vnimat jako pouhé Zzonglo-
vani s lahvemi. A chceme také, aby si i mladi
barmani uvédomili, Ze flair je hlavné pracovni
styl a ze kazdy ,flairovy barman® musi mit
znalosti a dovednosti, které s barmanstvim
souvisi.

Mate néjakou oblibenou alkoholovou bazi?
Ani ne, podle mé se z kazdé baze da udelat
dobry koktejl. Dokonce si myslim, ze pokud
to bude viceslozkovy drink a barman by vy-
menil bazi, nejspis bych to ani nepoznal. Jde
spi$ o kamplexni vyvazeni chuti.

Takze ze vSeho se da udélat dobré piti?

Rekl bych, Ze tplné ze véeho.
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Prizkum

PRUZKUM

MLADI MUZI MIRIi DO BARU

CVVM — Sociologicky ustav AV CR prove-
dl prizkum oblibenosti jednotlivych druht
restauracnich zarizeni. Vyzkum je soucasti
projektu Ceské pivo, ktery probihd od roku
2004 a snazi se odhalit, jak verejnost hod-
noti zmeény chuti tuzemskych piv za uplynulé
desetileti.

Podle prizkumu zejména mladsi muzské
rocniky opousteji klasické pivnice a hospody
a davaji prednost tomu, ¢emu se rika stylo-
va pivni restaurace. Narlsta také procen-
to tech, kdo si zajdou radgji do baru nez do
hospody. ,Ackali by se souhrnné dalo rici,
e mezi obyvateli Ceské republiky se nej-
vetsi oblibé teési restaurace a hospody, neni
toto vyjadreni zcela presné. Obliba riznych
typl restauracnich zarizeni se totiz vcelku
pochopitelne liSi zejména mezi muzi a Zena-
mi, Gastecné pak i v rdznych vékovych nebo
vzdélanostnich skupinach obyvatel,” pise se
ve zprave k prizkumu.

zatimco muzi se, bréano v celkovém pohledu,
vydavaji — pokud uz se nekam vydaji — v dr-
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tiveé vétsiné do hospody Ci restaurace a jen
mala ¢ast z nich preferuje styloveé pivni re-
staurace, bary, vinarny nebo kavarny, mezi
zenami sice vitézi restaurace, ostatni typy
zarizeni jsou vsak v jejich preferencich po-
merne vyrovnaneé. Dlouhodobé je u zen vys-
Si obliba kavéren a cukréren, nez u muzd,
a mezi zenami je také, v porovnani s muzi,
vetsi podil téch, které zadné pohostinskeé za-
Fizeni nenavstevuji.

Pri sledovani rozdilu mezi preferencemi raz-
nych skupin je vyrazneji patrna zvysena ob-
liba baru mezi nejmladsimi veékovymi rocniky
muzl a také stylovych pivnich restauraci
mezi muzi zejména mladsiho stifedniho véku
(30 — 44 let) a vyssiho vzdélani. Tyto pre-
ference jsou pritom zretelné na ukor obliby
klasickych hospod a pivnic, jejichz obliba je
v téchto skupindch muzl naopak mensi.

Od roku 2004, kdy byla tato otazka polozena
poprvé, nedoslo v preferencich jednotlivych
typu gastronomickych zarizeni k dramatic-
kym posunlim, a to ani mezi muzi, ani mezi
zenami; snad jen s tou vyjimkou, ze Zen,
ktere nechodi nikam, postupne ubyva, a to

zejména mezi rocniky nad 45 let. Z hledis-
ka veku se rysuje trend nejmladsi generace
preferovat stale c¢asteéji zafizeni, ktera ozna-
Guji jako bary nebo kavarny (kavarny zejména
zeny), a to zejména na ukor takovych, které
oznaduji jako restaurace.

Predevsim muzi v mladsim stiednim veku (30
- 44 let) pak pomalu v pribéhu let opouste-
ji klasické hospody a pivnice a stale casteji
je nahrazuji témi, které sami oznacuji jako
stylové pivni restaurace; oproti tomu star-
Si vékové rocniky muzd klasickym hospodam
zUstavaji vice méné veérni.

Pokud uz lide maji oblibeny nektery typ gast-
ronomickeého zarizeni, pak jej prirozene take
v urcité frekvenci navstévuji. Rozdily mezi
veérnosti hostu pak ukazuji na rozdily v cha-
rakteru jednotlivych typu podniku. V tomto
ohledu dochazi k urc¢ité promene, kdy tradicni
hospody a take restaurace jsou lidmi, kteri je
povazuji za sveé oblibene, navstévovany stale
jesté s nejvyssi, nicméné plynule slabnouci,
frekvenci. Jejich misto pritom navic v mnoha
ohledech nastupuji tzv. stylové pivni restau-
race nebo bary; frekvence jejich navstévnos-
jiz prakticky totozna s tim, jak ¢asto navste-
vuji bary navsteévnici baru a spiSe se v tomto
ohledu blizi béZznym restauracim, kavarnam
nebo vinarnam, nez tradicnim hospodam.

U vétsiny podnikl dominuje dimenze setka-
vani se s prateli a znamymi, druhym nejsil-
néjSim motivem pro jejich navstévy je pak
potreba se pobavit, zlepsit si naladu. Nepre-
kvapuje, ze role stravovani jakozto nejcasteéj-
siho dlvodu pro jejich navstévu je zdlrazné-
na u restauraci, at uz klasickych nebo téch
nabizejicich zahrani¢ni kuchyni, jako jsou
pizzerie, ¢inské restaurace atp. Specifické
postaveni maji mezi sledovanymi typy podni-
ku také ty, které jejich navstévnici oznacuiji
jako bary, kdyz dominujicim Uc¢elem navstevy
u nich je pobavit se, zlepsit si naladu, a di-
menze setkavani s prateli je oproti ostatnim
druhtm podniku oslabena. Takovéto pojima-
ni baru jejich navstévniky pritom pomeérné
vyrazneé posililo v poslednich letech, jesté
v letech 2004 a 2006 totiz pobaveni se ja-
kozto hlavni ucel svych navstév vyjadrovala
pouze priblizné tretina z téch, pro které byly
bary nejoblibengjsim podnikem; tehdy do nich
Gastgji chodili pravé kvuli prateldm nebo jen
tak popit. Naopak u novych stylovych pivnich
restauraci a baru, které v urcitych ohledech
nahrazuji tradi¢ni hospody, zlstéva jejich
funkce mista pro setkavani pratel prakticky
stejna s tim, jak ji zajistovaly a zajistuji kla-
sické ¢eské hospody a pivnice.
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Nejprodavanéjsim

Prvni
destilérka

il

Spolecénost Bacardi Limited, nejvétsi své-
tovy vyrobce destilatt v soukromém vlast-
nictvi, slavi 150. vyro€i svého vzniku.

Spolec¢nost Bacardi byla zalozena 4. Unora
1862 ve mesté Santiago de Cuba, kdyz don

Facundo Bacardi zakoupil malou palirnu. Po
letech experimentovani rozsifil vyrobni pro-
ces o kroky, které nikdy predtim soucasti
vyroby rumu nebyly, a zpUsobil tim v odvét-
vi destilatl prevratné zmeény. Vybral vyso-
ce kvalitni findlni tftinovou melasu, izoloval
specialni kmen kvasinek (pouzivany dodnes),
sve rumy filtroval, nechaval zrat v sudech
z amerického bilého dubu a potom je michal.
Vznikl tak jemny destilat dokonalé chuti, jenz
se stal zakladem pro rum Superior, radikalné
odlisny od tehdejsi ostré ,,ohnivé vody" Byl
to prvni luxusni rum na sveteé a rovnez prv-
ni, ktery bylo mozné michat, coz napomohlo
rozvoji dnes tak populdrni koktejlove kultury.
Vrcholné zruéni Maestros de Ron (mistFi
michani) se i nadale Fidi stejnymi prisnymi
pozadavky, které stanovil don Facundo Ba-
cardi presne pred 150 lety.

,Zapal a podnikatelsky duch, jez mdj prapra-
déd projevil v Santiagu de Cuba pred plldru-
hym stoletim, daly vzniknout necbycejnému
rumu, ktery pak navzdy zmeénil odvétvi vyro-
by destilatd,” rekl Facundo L. Bacardi, pired-
seda predstavenstva spolec¢nosti Bacardi

u rumu na svete je jiz 150 let

Limited a ¢len paté generace rodu Bacardi.
,Tyto vlastnosti jsou i nadale klicem k nase-
mu fenomenalnimu Uspéchu a nasi sou¢asné
pozici nejoblibenéjsi znacky rumu na svete.
O jeho kvalité svedci také obrovsky pocet
mezinarodnich ocenéni — k dnesnimu dni je
jich pres 400."

,UZ 150 let spojuje Bacardi lidi dohromady
— jako rodina, firma i znacka — prostrednic-
tvim legendarnich vedirkd a vynikajicich kok-
tejld. At navstivite kterykoli bar, klub nebo
restauraci prakticky kdekoli na svétg, vliv,
ktery ma spolecnost Bacardi na odvetvi de-
stilatl, je naprosto ziejmy,” uvedl Séamus
McBride, prezident a vykonny reditel spo-
le¢nosti Bacardi Limited. ,,Je neuvéritelne,
jak se spolec¢nost zalozena pred 150 lety
a v té dobé disponuijici jedinou znackou pre-
menila ve trfetiho nejvétsiho vyrobce desti-
|4t na svété, se zavidénihodnym portfoliem
tak ikanickych znacek, jako jsou Grey Goose
vodka, Bombay Sapphire gin, Dewar’s whis-
ky, vermuty a sekty Martini, vodka Eristoff

Svétovad barmanskd elita se letos sesla
v Helsinkach, kde 31. ledna a 1. unora
bojovala o titul vitéze mezinarodni
barmanské soutéze Finlandia Vodka Cup.
Finalového kola se zii¢astnilo 23 soutézicich
z ruznych zemi svéta. Porota pridélila
nejvice bodi v disciplinach quick mix, long
drink a aperitiv soutézicimu barmanovi
z Polska Krzysztofovi Rathnauovi, na dalSich
mistech se umistili za vyborné vykony
v jednotlivych kategoriich reprezentanti
z Norska, Finska a Rumunska.

Letos se prestizni mixologickd soutéz Fin-
landia Vodka Cup konala v hlavnim mesté
Finska Helsinkach. Ihned po prijezdu cekal
barmany prvni Ukol soutéze, ve kterém mu-
seli dokazat svou profesionalitu v discipling
quick mix — vytvoreni napoje do ¢asového
limitu 10 minut véetné vymysleni receptury
a pripravy originalniho koktejlu. Timto zahfi-
vacim kolem celé letosni findle odstartovalo.
Druhy den se nesl ve slavnostnéjsim duchu.
Soutéz pokracovala v prostorach pevnosti
na nedalekém ostrové. Zde poradatelé bar-
many pohostili a v podvecernich hodinach
prizvali k poméreni svého umu v mixovani
aperitivu a pote long drinku.

Vsichni soutézici byli pod dohledem svych
fanouskd a 12 porotcl z rad profesiondld.
Ti letos posuzovali prevazné chut drinku
a jeho dalSi vlastnosti. Povinnou ingredienci
a zakladem vsech michanych koktejld byla
Finlandia Vodka v rliznych chutovych varian-
tach, poradatelé si pro soutéz navic pripra-
vili i povinné ,tajné” domaci suroviny. ,Velice
zajimavou praci predvedli kolegové z Asie,
predevsim kolega z Jizni Koreje a Tchaj-wa-

Finlandia Vodka ocenila nejlepsi z nejlepsich

a tequila Cazadores.”
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g. Ozdobte

nu. Vzhledové vypadal velice zajimaveé ape-
ritiv rakouského barmana. Ozdobou akce
byly jediné dvé barmanky v soutézi, prvni
z Norska a druha z Ukrajiny,” komentuje
soutéz brand ambasador znacky Finlandia
Vodka pro Ceskou republiku Vaclav Vognar.
Finale letosSniho rocniku si navic mohli uzit
i fanousci barman( v jejich rodnych zemich.

nurricane

Prenos ze souteéze byl poprvé v jeji historii
streamovany on-line.

14. rocéniku Finlandia Vodka Cup se Ucast-
nily vice nez dvé desitky ¢eskych barmand.
Do finale ve Finsku byl porotou nominovan
Radim Habarta se svym drinkem Golden
Eye, ktery obsahoval kousky 24karatového
zlata.
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Jakub Krejci

K BARMANSKEMU REMESLU
ME PRIVEDLA NAHODA

V minulém ¢isle jsme vam slibili predstavit
i druhého Sikovného barmana, ktery umi
Martini nejen protrfepat, ale i namichat.
Témeér dvacetilety rodak z Opocna trpélivé
a s nadhledem odpovidal na nase dotazy
a pritom stacil jeSté mezi reci za barovym
pultem michat jeden koktejl za druhym. Tady
je — Jakub Krejéi...

Jste teprve na zacatku barmanské drahy,
ale uz ted'je vidét velka zruénost. Kde se to
ve vas bere?

V prvni radé za to vSe vdecim své mamin-
ce, kterd pri mné stéla uz od prvnich kracku
a vedla mé tim spravnym smérem. Na tom,
jaky jsem barman, se urcité podilel pan Vac-
lav Vognar — ukazal a stale mi ukazuje bar-
manstvi tak, jako nikdo. A takhle bych mohl
pokracovat do nekone¢na; od kantord po
zakazniky v baru, protoze od kazdeho se da
néco priucit a zdokonalit se.

Jak dlouho se tomuhle krasnému povolani
vénujete?

Barmanstvi se venuji tretim rokem. Ale
s tim, Zze budu barman, jsem moc nepocital,
byla to spise ndhoda — jdu si takhle po skole
a na zdi visel letacek s nabidkou na zakladni
barmansky kurz. Rekl jsem si, e v Zivoté se
mi kazdé osvedceni a zkusenost hodi, a pri-
hlasil jsem se. Po barmanskem kurzu jsem
byl plny zazitk(, hodné mé to chytlo. Zacal
jsem shanét dalsi informace, pokukoval po
internetu, az sem narazil na video, kde jeden
barman hazel lahvemi a shakery, okolo stala
spousta lidi a v tu chvili mi probéhlo hlavou,
ze tohle by mé vazné bavilo. To jsem jeste
nevedel, ze se tim da i zivit.

A bavi vas to porad?

Rozhodné ano — nedokazu si prestavit de-
lat praci, ktera by me neméla bavit. Pokud
vas prace bavi, délate ji poradné a s chuti
a k tomu naplno, oceni to urcite i lidé okolo
vas.

Najdete si ¢as i na néjaké jiné zaliby, nez je
prace za barem?

Ze bych mél vylozené néjaké konitky, kte-
rym bych se aktivné vénoval, se rict neda.
Barmanstvi mé vytézuje na 1200%. Kdyz je
trocha ¢asu, rad jedu na hory nebo se pro-
chazim v lese. Ale musim priznat, ze kdyz uz
se najde trochu vic volna, nejradgji provozuiji
gaucink.

Jste ¢lenem CBA. Co pro vas ¢lenstvi v této
asociaci znamena?

CBA je urcité organizace, ktera dela maxi-
mum proto, aby ¢eskou barmanskou scénu
dostala na svétovou Uroveri a myslim, ze se

ji to Uuspesne dari. Nicméneé se domnivam, ze
by meéli dat vétsi prostor tvirdi ¢innosti bar-
manl ohledné pouzivani vlastnich surovin,
napriklad domacich sirupd a infuzovanych
destilatd.

Co vdm prace barmana prinasi?

Stéle néco nového — jesteé se mi nestalo, ze
bych odchazel z prace bez nejake anekdoty ¢i
zajimavého zazitku. Stéle poznavate nove lidi
a vznikaji nova pratelstvi.

Co vam jde za barem nejlépe, v ¢em jste
opravdu dobry a co byste chtél vice zdoko-
nalit?

Uprimné? Sam ani nevim — snad umim bavit
lidi a délat show. On vlastné cely mdj zivot je
jedna velka show. Rozhodné bych chtél zdo-

Jakub Krejcéi

Vzdélani: Soukromad stredni Skola gastronomie, Praha
Ocenéni: Zatim moc Gsp&chd nemam — za zminku mozna stoji 2. misto ,Barman roku junior Flair', 1. misto
,Finlandia vodka Cup Clasic (2011), 2. misto Finlandia vodka Cup Flair (2011), 1. misto Brnénsky vanocni pohar

konalit techniku michani.

Jakymi drinky nejradégji oslfiujete své zakaz-
niky?

Svymi vlastnimi koktejly a pak kombinacemi,
které by sami nezkusili. Nesmi se to ale pre-
hanéet, aby se to dalo pit.

bavi. A viibec — kdo mUZe Fict, Ze kdyZ jde do préce, Ze jde do Nebe?
Muij vzor: Predevsim mUj tatinek Pavel Benes a to kvdli tomu, jaky je to Elovék, jak se die, abychom se méli
dobre a padporuje mé. Velmi si také vazim kazdeho, kdo umi jit za svym snem, aby ho proménil ve skutecnost.

W red
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Cappy
Mary

4 cl vodky

200 ml Cappy rajatové $tavy

Tabasco

Worchester

sul, pept




